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GA NAAR ONZE WEBSITE VOOR:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-informa-
tie:

www.zanussi.com/support

/N VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en
gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor verwondingen of schade die voortvloeit uit de onjuiste
installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de instructies altijd op
een veilige, toegankelijke plek voor toekomstig gebruik.

VEILIGHEID VAN KINDEREN EN KWETSBARE
MENSEN

WAARSCHUWING!
Gevaar voor verstikking, letsel of permanente invaliditeit.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk, zintuiglijk of
verstandelijk vermogen of een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
gevaren begrijpen.

- Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud en personen met zware en
complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt van het
apparaat te worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder
toezicht staan.

- Kinderen jonger dan 3 jaar dienen, tenzij zij voortdurend onder
toezicht staan, bij het apparaat uit de buurt te worden
gehouden.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het op
passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens het
gebruik en bij het afkoelen.



- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

ALGEMENE VEILIGHEID

- Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en
soortgelijke toepassingen, zoals:

- Boerderijen, personeelskeukens in winkels, kantoren of
andere werkomgevingen

- Door gasten in hotels, motels, bed&breakfasts en andere
woonomgevingen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te plaatsen of verwijderen.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te maken.

- Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat je onderhoudshandelingen verricht.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een erkend
servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze vervangen
teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te voorkomen.

- Het apparaat is niet bedoeld om bediend te worden door
middel van een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

- WAARSCHUWING: Alleen een erkende installatietechnicus
kan service- of reparatiewerkzaamheden uitvoeren waarbij een
afdekking wordt verwijderd die bescherming biedt tegen
blootstelling aan magnetronenergie.

- WAARSCHUWING: Warm geen vloeistoffen en ander voedsel
in afgesloten verpakkingen op. Ze kunnen exploderen.

- WAARSCHUWING: Als de deur of deurafdichtingen
beschadigd zijn, mag het apparaat niet worden gebruikt totdat
het is gerepareerd door een erkende installatietechnicus.

- Tijdens bereiding in de magnetron zijn geen metalen
voedselbakjes en drinkbekers toegestaan. Deze vereiste is niet



van toepassing als de fabrikant heeft aangegeven dat het
formaat en de vorm van het metalen voorwerp geschikt is voor
bereiding in de magnetron.

- Gebruik alleen voorwerpen die geschikt zijn voor gebruik in de
magnetron.

- Houd bij het opwarmen van voedsel in plastic of papieren
verpakkingen het apparaat in de gaten, vanwege de
mogelijkheid tot zelfontbranding.

- Het apparaat is bedoeld voor het opwarmen van voedsel en
dranken. Het drogen van voedsel of kleding en het opwarmen
van warmhoudkussentjes, slippers, sponzen, vochtige doeken
enzovoort kunnen leiden tot letsel, vonkontsteking of brand.

- Als rook wordt uitgestoten, schakelt u het apparaat uit of trekt u
de stekker uit het stopcontact en houdt u de deur gesloten om
vlammen te kunnen doven.

- Het opwarmen van dranken in de magnetron kan tot
kookvertraging leiden. Wees voorzichtig bij het hanteren van de
verpakking.

- De inhoud van zuigflesjes en babyvoedingspotjes moet worden
geroerd of geschud en de temperatuur voor het gebruik worden
gecontroleerd om brandwonden te voorkomen.

- Eieren in hun schaal en hele hardgekookte eieren mogen niet in
het apparaat worden opgewarmd omdat ze kunnen exploderen,
zelfs nadat de opwarming in de magnetron is beéindigd.

- Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en alle
voedselresten moeten worden verwijderd.

- Als het apparaat niet in een schone toestand wordt
onderhouden, kan dit leiden tot een verslechtering van het
oppervlak. Dit kan de levensduur van het apparaat negatief
beinvloeden en mogelijk een gevaarlijke situatie opleveren.

- De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan hoog
zijn als het apparaat in werking is.

- De magnetron mag niet in een kast worden geplaatst, tenzij
deze getest is in een kast.

- Het achteroppervlak van apparaten moet tegen een muur
worden geplaatst.



Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken. Deze
kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak, waardoor het

glas zou kunnen breken.

- Schakel het apparaat niet in als het leeg is. Metalen onderdelen
in de ruimte kunnen elektrische vonken veroorzaken.
Let op de minimale afmetingen van de kast (indien van
toepassing). Zie het hoofdstuk ‘Installeren’.

- Het apparaat moet worden gebruikt met de decoratieve deur

open (indien van toepassing).

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

INSTALLEREN

WAARSCHUWING! Alleen een
erkende installatietechnicus mag het
apparaat installeren.

= Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Installeer en gebruik geen beschadigd apparaat.

= Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

= Pas altijd op bij verplaatsing van het apparaat,
want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten schoeisel.

Trek het apparaat nooit aan de handgreep van
zijn plaats.
Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.
Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-eisen
voldoet.
= De zijkanten van het apparaat moeten naast
apparaten of units staan van dezelfde hoogte.
= Installeer het apparaat niet in de buurt van de
koelkast.

AANSLUITING AAN HET
ELEKTRICITEITSNET

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brand en elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten door een
gediplomeerd elektromonteur worden gemaakt.
Dit apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

= Zorg ervoor dat een eventueel verlengsnoer
waarop het apparaat is aangesloten, geaard is.

= Zorg dat u de hoofdstekker en kabel niet
beschadigt. Neem contact op met de service-
afdeling of een elektromonteur om een
beschadigde hoofdkabel te vervangen.

= Trek niet aan het netsnoer om het apparaat los
te koppelen. Trek altijd aan de stekker.

GEBRUIK

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brandwonden, elektrische
schokken of een explosie.

= De specificatie van dit apparaat niet wijzigen.

= Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

= Oefen geen druk uit op de open deur.

= Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet
geblokkeerd zijn.

= Gebruik het apparaat niet als werkoppervlak en
gebruik de ovenruimte niet als opslagplek.

ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brand en schade aan het
apparaat.

= Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit
het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

= Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het opperviak
achteruitgaat.

= Zorg ervoor dat er geen voedselresten of resten
schoonmaakmiddel ophopen op de
afdichtoppervlakken van de deur.



= Vet en voedsel dat in het apparaat achterblijft,
kan brand en elektrische vonken veroorzaken
wanneer de magnetronfunctie werkt.

= Maak het apparaat schoon met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsies,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

= Raadpleeg als u een ovenspray gebruikt eerst
de aanwijzingen op de verpakking.

SERVICE

= Neem contact op met de erkende servicedienst
voor reparatie van het apparaat. Gebruik alleen
originele reserveonderdelen.

= Met betrekking tot de lamp(en) in dit product en
reservelampen die afzonderlijk worden verkocht:
Deze lampen zijn bedoeld om bestand te zijn

MONTAGE

tegen extreme fysieke omstandigheden in
huishoudelijke apparaten, zoals temperatuur,
trillingen, vochtigheid, of zijn bedoeld om
informatie te geven over de operationele status
van het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn niet
geschikt voor verlichting in huishoudelijke
ruimten.

VERWIJDERING

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel of verstikking.

= Haal de stekker uit het stopcontact.
= Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en
gooi het weg.

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

ALGEMENE INFORMATIE
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= De magnetron is uitsluitend bestemd voor
inbouwtoepassingen. Het apparaat moet op een
stabiel en vlak oppervlak worden geplaatst.

= De kast mag geen achterwand hebben op de
plaats waar de magnetron zich bevindt.

* Houd de magnetron uit de buurt van stoom,
hete lucht en water.

= Als de magnetron te dicht bij de tv of radio
staat, kan het signaal worden verstoord.

= Activeer na vervoer van het apparaat bij koud
weer het apparaat niet direct na de installatie.
Laat het apparaat een tijdje op
kamertemperatuur komen en absorbeer de
warmte.

LET OP! Blokkeer de luchtopeningen
niet. Als u dat wel doet, kan het
apparaat oververhit raken.

LET OP! Sluit het apparaat niet aan
op adapters of verlengsnoeren.
Hierdoor kan overbelasting en
brandgevaar ontstaan.

LET OP! De minimale installatiehoogte
is 85 cm.

ELEKTRISCHE INSTALLATIE

AN
@

Deze magnetron wordt geleverd met een netsnoer
en stekker.

De kabel heeft geaarde bedrading met een geaarde
stekker. De stekker moet in een stopcontact
worden gestoken dat goed is geinstalleerd en
geaard. Bij kortsluiting vermindert de aarding de
kans op het krijgen van een elektrische schok.

WAARSCHUWING! De elektrische
installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door een gekwalificeerd
persoon.

De fabrikant is niet verantwoordelijk
indien u deze veiligheidsmaatregelen
uit hoofdstuk 'Veiligheidsinformatie'
niet opvolgt.

INSTALLEREN VAN DE MAGNETRON

1. Controleer of de afmetingen van het meubilair
overeenstemmen met de installatieafstanden.
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3. Installeer de MAGNETRON. Als u de beugel
heeft bevestigd, zorg er dan voor dat deze de
achterkant van het apparaat vergrendelt.

|

Installatieafstanden

Afmetingen mm 4. Open de deur en bevestig de magnetron aan
de kast met een schroef (B).

450 + 2

560 + 8

Mmoo QO Wl >
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o

Leg het sjabloom onderin het kastje en

controleer of deze past. Zo ja, markeer de
plaatsen voor de schroeven. Verwijder het
sjabloon en bevestig de beugel d.m.v. de
schroeven (A) op de gemarkeerde plaats.




BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

ALGEMEEN OVERZICHT

Lampje

Veiligheidvergrendelingssysteem
Display

Bedieningspaneel

Deuropener

A Afdekking voor microgolfgeleider

Gl

Bl Schacht draaiplateau

J—

ACCESSOIRES Grillrooster

Set draaiplateau

Gebruik altijd het draaiplateau om
voedsel in de magnetron te bereiden.

Gebruiken voor:

q @ = grillen
QS @'/ = combinatiekoken

convectiekoken
Glazen plateau en wieltjes.

VOORDAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT

WAARSCHUWING! Raadpleeg de U kunt de tijd instellen in 24-
hoofdstukken Veiligheid. uursinstelling.
EERSTE REINIGING 1. Druk tweemaal op @,
) 2. Draai aan de instelknop om de uren in te
WAARSCHUWING! Zie het stellen.

hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging'. Druk @O te b .
ruk op & om te bevestigen.

Draai aan de instelknop om de minuten in te
stellen.

Eall o

= Verwijder alle onderdelen uit de magnetron.
* Reinig het apparaat voor het eerste gebruik. ®
5. Druk op @ omte bevestigen.
TUD INSTELLEN

Na aansluiting van het apparaat op het stopcontact

of na een stroomstoring, toont het display 0:00 en

klinkt er een geluidssignaal.



DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING! Raadpleeg de

hoofdstukken Veiligheid.

BEDIENINGSPANEEL

-

7

:

Ml ok

Symbool Functie Beschrijving
_ Display 'I_'Qont de instellingen en de huidige
tijd.
HO) Ontdooiknop Voedsel ontdooien op gewicht of
) tijd.
. Functietoets Om de functie te selecteren.
3 =
Instelknop Om de kooktijd en het gewicht in
— te stellen of om het automatische
kookprogramma te activeren.
Knop Stop / Wissen Om het apparaat uit te schakelen
of kookinstellingen te verwijderen.
ﬂ 6@) Knop Klok / Kookwek- Om de klok in te stellen.
ker




Symbool

Functie

Beschrijving

|+30

oK

Start / +30 sec knop

Om het apparaat te starten of de
kooktijd te verlengen met 30 se-
conden op vol vermogen.

DE MAGNETRON AAN- EN UITZETTEN

LET OP! Stel de magnetron nooit in
werking als er geen voedsel is
geplaatst.

1. Druk eenmaal op de functieknop.

2. Druk herhaaldelijk op de functieknop of draai
de instelknop om de gewenste functie in te
stellen.

Druk op Dok om te bevestigen.
Draai aan de instelknop om de tijd in te stellen.

pw

5. Druk op Doxomte bevestigen en de
magnetron in te schakelen.

De magnetron uitschakelen:

= wacht tot de magnetron automatisch uitschakelt
als de tijd is afgelopen.

= de deur openen. De magnetron stopt

automatisch. Sluit de deur en druk op Prox om
door te gaan met de bereiding. Gebruik deze
optie om het voedsel te controleren.

= druk op @

@

ALGEMENE INFORMATIE OVER HET
GEBRUIK VAN HET APPARAAT

= Laat het voedsel na het uitschakelen van het
apparaat enkele minuten rusten.

= Verwijder de verpakking van aluminiumfolie,
metalen bakjes, enz. voordat u het eten bereidt.

Meer

= Kook het eten zo mogelijk afgedekt met
materiaal dat geschikt is voor gebruik in de
magnetron. Bereid eten slechts zonder het te
bedekken als u een korst wilt behouden

= Bereid de gerechten niet te lang door
gedurende een te lange tijd een te hoge stand
te gebruiken. Het eten kan uitdrogen,
verbranden of op sommige plekken hard
worden.

= Gebruik het apparaat niet om eieren in hun
schaal en slakken te bereiden, omdat ze kunnen
barsten. Bij gebakken eieren, moet u het eigeel
eerst doorprikken.

Indien de magnetron automatisch
uitschakelt, geeft hij een
geluidssignaal.

= Prik eten met 'vel' of 'schil', zoals aardappelen,
tomaten, worstjes, een paar keer met een vork in
voordat u het in de magnetron plaatst, zodat ze
niet barsten.

= Voor gekoeld of bevroren eten is een langere
bereidingstijd nodig.

= Gerechten met saus moeten van tijd tot tijd
worden geroerd.

= Groenten met een stevige structuur, zoals
wortel, doperwten of bloemkool, moeten in
water worden gekookt.

= Draai grotere stukken halverwege de
bereidingstijd om.

= Snij groenten zo mogelijk in stukjes van gelijke
grootte.

= Gebruik platte, brede schalen of borden.

= Gebruik geen kookgerei gemaakt van porselein,
keramisch materiaal of aardewerk met kleine
gaatjes, bijvoorbeeld op handgrepen. Er kan
vocht in deze openingen komen en bij het
verwarmen het kookgerei laten barsten.

= Het glazen plateau is noodzakelijk voor de
werking van de magnetron. Plaats het eten of de
vloeistoffen op het plateau.

Vlees, gevogelte, vis ontdooien

= Leg het bevroren, ingepakte voedsel op een
klein, omgedraaid bord met een bakje eronder
zodat het dooiwater in het bakje valt.

* Draai het voedsel halverwege de ontdooitijd om.
Verdeel de stukken zo mogelijk opnieuw en
verwijder de stukken die al zijn ontdooid.

Boter, gebakjes, kwark ontdooien

= Ontdooi nooit volledig in het apparaat, maar bij
kamertemperatuur. Dit geeft een meer
gelijkmatig resultaat. Verwijder metalen of
aluminium verpakkingen voordat u begint te
ontdooien.

Fruit, groenten ontdooien

= Als fruit en groenten rauw moeten blijven,
ontdooi deze dan niet volledig in het apparaat.
Laat ze bij kamertemperatuur ontdooien.

= U kunt een hoger magnetronvermogen
gebruiken om fruit en groenten te bereiden
zonder ze eerst te ontdooien.

Kant-en-klaarmaaltijden

= U kunt alleen kant-en-klaarmaaltijden in het
apparaat bereiden als de verpakking geschikt is
voor gebruik in de magnetron.



= U moet de op de verpakking afgedrukte
instructies van de fabrikant opvolgen (bijv.

Geschikt kookgerei en materialen

metalen afdekking verwijderen en plastic folie
doorprikken).

Materiaal van de pannen

Magnetron

Ontdooien

lucht

Verwarming Meer

Girillen / Hete

Ovenbestendig glas en porselein zonder
metalen onderdelen, bijvoorbeeld Pyrex, hit-
tebestendig glas

v

v v v

Non-ovenbestendig glas en porselein ¥

<

X
X
X

Glas en glaskeramiek gemaakt van ovenbe-
stendig/vriesbestendig materiaal (bijv. Arco-
flam), grillrooster

<

<
<
<

bord

Keramisch 2, aardenwerk? v v v X

Hittebestendig plastic tot 200 °C ¥ v v v X

Karton, papier \/ X X X

Huishoudfolie \/ X X X

Bakpapier met magnetronveilige afdich- v v v X

ting 9

Ovenschotels gemaakt van metaal, d.w.z. X X X \/
email, gietijzer

Bakvormen, zwarte lak of siliconenlaag X X X v
Bakplaat X X \/
Braadkookgerei, bijv. Crostino of Crunch- X \/ \/ X

Kant-en-klare maaltijden in de verpakking 3

v

<

1) Zonder zilveren, gouden, platinum of metalen laag/versieringen
2) Zonder quartz of metalen onderdelen, of glas dat metalen bevat
3) U dient de instructies van de fabrikant over de maximum temperaturen na te leven.

\/ geschikt

X niet geschikt

1



TABEL VERMOGENSINSTELLING

Druk t?st::t:unc_ Vermogeninstelling Geschat percentage vermogen

1 keer P100 100 %

2 keer P 80 80 %

3 keer P 50 50 %

4 keer P 30 30 %

5 keer P10 10 %
Overige functies
Druk op de Func- Vermogeninstelling Functiemodus

tietoets
Grillen
6 keer G-1 Grote grill
Combinatiekoken

7 keer C-1 Magnetron, Hete lucht

8 keer C-2 Magnetron, grill

9 keer Cc-3 Grill, Hete lucht

10 keer C-4 Magnetron, grill, hete lucht

Koken met hete lucht

11 — 20 keer 130°C -220°C ‘ Koken met hete lucht bij vaste temperatuur

SNELLE START

De maximale bereidingstijd is 95
minuten.

Druk om de magnetron gedurende 30 seconden op

vol vermogen te activeren op Box,

De bereidingstijd wordt met 30 seconden
verhoogd met iedere extra druk op de knop.
Draai om de kooktijd in stand-by in te stellen de

instelknop naar links en druk daarna op Prox om de
magnetron op vol vermogen te activeren.

ONTDOOIEN

U kunt uit 2 ontdooiwijzen kiezen:
= Ontdooien gewicht
= Ontdooien tijd

Gebruik ontdooien gewicht niet voor
voedsel dat meer dan 20 minuten uit
de vriezer is genomen, of voor
ingevroren kant-en-klaar voedsel.

@

@
@

1. Druk eenmaal op )‘%m@ om te ontdooien op
gewicht of tweemaal om te ontdooien op tijd.
2. Draai aan de instelknop om het gewicht of de
tijd in te stellen.
Voor ontdooien per gewicht wordt de tijd
automatisch ingesteld.

Om ontdooien gewicht te activeren
moet u tussen de 100 en 2.000 g
voedsel gebruiken.

Om voedsel van minder dan 200 g te
ontdooien legt u dit aan de rand van
het draaiplateau.



3. Drukop o< om te bevestigen en de
magnetron in te schakelen.
MEERFASEKOKEN

Als één van deze fases ontdooien is,
stelt u dit in als de eerste fase.

U kunt voedsel in maximaal 2 fases bereiden.
Bereid alle bevroren gerechten in 2 fasen.

1.
2.

oo

s 10} . .
Druk op 25 en stel de ontdooimodus in.
Draai aan de instelknop om de ontdooitijd of
het gewicht in te stellen.

i3] .
Druk op & om te bevestigen.
Draai aan de instelknop om het vermogen in te
stellen.

Druk op o< om te bevestigen.

Draai aan de instelknop om de tijd in te stellen.

Druk op Dok om te bevestigen en de

Druk op o om te bevestigen.

Druk opnieuw op Pox om de voorverwarming
in te schakelen.

U hoort een geluidssignaal als de temperatuur
is ingesteld en knippert op het display.

Sla deze stap over om te koken zonder
voorverwarming.

Als het voorverwarmen voltooid is, plaatst u het
voedsel.

Draai aan de instelknop om de tijd in te stellen.
U kunt de bereidingstijd alleen ingeven als de
magnetron is voorverwarmd. Als u binnen 5
minuten geen bereidingstijd ingeeft, hoort u 5
geluidssignalen en activeert de magnetron de
stand-bymodus.

Druk op Toxom te bevestigen en de
magnetron in te schakelen.

GRILLEN EN COMBINATIEKOKEN

1. Drukop &
magnetron in te schakelen. -+ JrukopE -
Na iedere fase klinkt er een geluidssignaal. 2. Draall aan de instelknop om de gewenste
functie in te stellen
KOKEN MET HETE LUCHT 3. Druk op Boxom te bevestigen.
Warm voor een beter resultaat de magnetron voor 4. Draai aan de instelknop om de tijd in te stellen.
op de juiste temperatuur alvorens het voedsel te 5. Druk op ok om te bevestigen en de
plaatsen. magnetron in te schakelen.
e ) . L
1. Druk herhaaldelik op &~ om de functie (] in U kunt de vermogensinstelling of tijd wijzigen
terwijl de grill- of combikookmodus actief is.
te stellen.
2. Draai aan de instelknop om de temperatuur in
te stellen.
AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S
1. Draai de instelknop met de klok mee om het
WAARSCHUW!NG!_Raadpk%eg de gewenste menu te kiezen.
hoofdstukken Veiligheid. 2. Drukop Jox om te bevestigen.
3. Draai aan de instelknop om het gewicht van het
AUTO-COOKING menu in te stellen.
Gebruik deze functie om met gemak uw favoriete 4. Druk op ok om te bevestigen en de
gerecht te bereiden. De magnetron stelt de magnetron in te schakelen.
optimale instellingen automatisch in.
Menu Gewicht Geschat percentage vermogen
150 g
Al 250g ,
Obwarmen 350¢g 100%
P 450 g
600 g
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Menu Gewicht Geschat percentage vermogen
A2 1 (ongeveer 230 g)
Aardappel 2 (ongeveer 460 g) 100%
PP 3 (ongeveer 690 g)
150 g
A3 300g
Viees 450 g 100%
600 g
150 g
e 350 g 100%
500 g
150 g
250 g
Ciz 350¢g 80%
450 g
650 g
50 g (voeg 450 ml water toe)
A6 100 g (voeg 800 ml water toe) 80%
Pasta 150 g (voeg 1200 ml water
toe)
200 g
& 400 g 100%
P 600 g
A8 o
Cake? 475 g Voorverwarmen op 170 °C
200 g
égza 300¢g CcC-4
400 g
500 g
A10 750 g i
Kip 1000 g C-4
1200 g
1) Het Cake-menu heeft voorverwarming nodig.
WAARSCHUWING! Raadpleeg de Bereid nooit voedsel direct op het
hoofdstukken Veiligheid. glazen draaiplateau.
HET PLAATSEN VAN HET DRAAIPLATEAU 1. Plaats de wieltjes rond de schacht van het
draaiplateau.
LET OP! Bereid geen voedsel zonder 2. Plaats het glazen plateau op de wieltjes
& het draaiplateau en de wieltjes.

Gebruik alleen de draaiplateauset
meegeleverd met de magnetron.



HET GRILLREK PLAATSEN
Plaats het grillrek op het draaiplateau.

EXTRA FUNCTIES

KOOKWEKKER
U kunt maximaal 95 minuten instellen.

1.
2,

3.

Druk op G)(D.

Draai aan de instelknop om de tijd in te stellen.

Druk op Do om te bevestigen.
De Kookwekker werkt nog als u de deur opent

of de magnetron pauzeert. Druk op @ om te
annuleren.

Nadat de ingstelde tijd is verstreken, klinkt er
een geluidssignaal.

AANWIJZINGEN EN TIPS

KINDERSLOT

Het kinderslot voorkomt dat de magnetron per
ongeluk in werking wordt gesteld.

Druk @ gedurende 3 seconden in.

Er klinkt een geluidssignaal.

Als het kinderslot actief is, toont het display de
huidige tijd.

Druk om het kinderslot uit te schakelen gedurende
3 seconden op @

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

TIPS VOOR DE MAGNETRON

Probleem

oplossing

U kunt de gegevens over de hoeveelheid
voedselbereiding niet vinden.

Zoek naar gelijksoortig eten. Verhoog of verlaag de be-
reidingstijd aan de hand van deze richtlijn: Een dub-
bele hoeveelheid = bijna een dubbele berei-
dingstijd,de helft van de hoeveelheid = de helft
van de bereidingstijd

Het eten is te droog.

Verlaag de bereidingstijd of selecteer een lager magne-
tronvermogen.

Het eten is nog steeds niet ontdooid, heet
of gekookt nadat de bereidingstijd is ver-
streken.

Stel een langere bereidingstijd in of selecteer een ho-
ger magnetronvermogen. Voor grotere gerechten is
meer tijd nodig.
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Probleem

oplossing

Als de bereidingstijd is verstreken, is het
eten aan de rand verbrand, maar in het
midden nog steeds niet gaar.

Kies de volgende keer een lager vermogen en een lan-
gere bereidingstijd. Roer vloeistoffen halverwege de
bereidingstijd even door, bijv. soepen.

U krijgt betere resultaten met rijst als u een platte,
brede schaal gebruikt.

ONTDOOIEN

Ontdooi braadstukken altijd met de vetkant omlaag.

Ontdooi afgedekt vlees niet want dit kan leiden tot
bereiden in plaats van ontdooien.

Ontdooi heel gevogelte altijd met de borstkant
omlaag.

MEER

Haal gekoeld vlees en gevogelte minstens 30
minuten voor bereiden uit de koelkast.

Bewaar het vlees, gevogelte en groente afgedekt
tot de bereiding.

Doe een beetje olie of vloeibare boter op de vis.
Alle groenten moeten op vol vermogen gekookt
worden.

Voeg per 250 g groenten 30 - 45 ml koud water
toe.

Snijd de verse groente in stukken van gelijke
grootte. Alle groenten afgedekt in de container
koken.

ONDERHOUD EN REINIGING

OPWARMEN

Volg bij het opwarmen van verpakte kant-en-klaar
maaltijden altijd de instructies op de verpakking.

GRILL
Voor het grillen van vlakke levensmiddelen in het
midden van het grillrek.

Draai het voedsel halverwege de ingestelde tijd om
en grill verder.

COMBINATIEKOKEN

Gebruik Combinatiekoken om bepaald voedsel
krokant te houden.

Draai het voedsel halverwege de bereidingstijd om
en ga dan verder met bereiden.

Er bestaan 4 modi voor Combikoken. Elke modus
combineert de functies van de magnetron, de grill
en convectie met verschillende duur- en
vermogensstanden.

KOKEN MET HETE LUCHT
U kunt eten bereiden zoals in een gewone oven.
Er worden geen magnetrons gebruikt.

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

OPMERKINGEN OVER SCHOONMAKEN

= Maak de voorkant van het apparaat schoon met
een zachte doek en een warm sopje.

= Gebruik voor metalen oppervlakken een
universeel reinigingsmiddel.

= Reinig na elk gebruik de binnenkant van het
apparaat. Het vuil brandt niet in en kan
eenvoudig worden verwijderd.

PROBLEEMOPLOSSING

= Verwijder hardnekkig vuil met een speciale
reiniger.

= Maak alle accessoires schoon en laat ze drogen.
Gebruik een zachte doek met een warm sopje
en een reinigingsmiddel.

= Kook om de moelijk te verwijderen restjes te
verwijderen een glas water gedurende 2 tot 3
minuten op de hoogste magnetronstand.

= Om geurtjes te verwijderen, meng een glas
water met 2 theelepels citroensap en kook
gedurende 5 minuten op de hoogste
magnetronstand.

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.



WAT MOET U DOEN ALS...

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt
niet.

Het apparaat is uitgeschakeld.

Schakel het apparaat in.

Het apparaat werkt
niet.

De stekker zit niet in het stopcon-
tact.

Sluit het apparaat aan op het
stroomnet.

Het apparaat werkt
niet.

De zekering in de zekeringkast is
doorgebrand.

Controleer de zekering. Als de ze-
kering meer dan één keer door-
slaat, raadpleegt u een bevoegde
elektricien.

Het apparaat werkt
niet.

De deur is niet goed gesloten.

Zorg ervoor dat de deur niet wordt
geblokkeerd.

Het lampje brandt niet.

Het lampje is stuk.

De lamp moet worden vervangen.

Er ontstaan vonken in
de ovenruimte.

Er staat een metalen schaal of
schaal met een metalen rand in.

Haal het gerecht uit het apparaat.

Er ontstaan vonken in
de ovenruimte.

Er bevindt zich een metalen viees-
pen of wat aluminiumfolie binnenin
dat de binnenwanden raakt.

Zorg ervoor dat de vleespen en de
folie de binnenwanden niet raakt.

Het draaiplateau maakt
een krassend of schu-
rend geluid.

Er zit vuil of iets anders onder het
glazen draaiplateau.

Controleer het gedeelte onder het
glazen draaiplateau.

Het apparaat stopt met
werken zonder duidelij-
ke reden.

Er is een storing.

Bel de klantenservice als deze si-
tuatie blijft bestaan.

ONDERHOUDSGEGEVENS
Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem

apparaat.

dan contact op met uw verkoper of de

serviceafdeling.

De contactgegevens van het servicecentrum staan
op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt zich op

het apparaat. Verwijder het typeplaatje niet van het

Wij adviseren u om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

MILIEUBESCHERMING

volksgezondheid en recycleer op een correcte
manier het afval van elektrische en elektronische
apparaten. Gooi apparaten gemarkeerd met het

A%
Recycleer de materialen met het symbool £, Gooi
de verpakking in een geschikte afvalcontainer om
het te recycleren. Bescherm het milieu en de
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symbool = niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u in de
buurt of neem contact op met de gemeente.



VISIT OUR WEBSITE TO:

6 Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.zanussi.com/support
/N SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read the
supplied instructions. The manufacturer is not responsible for any
injuries or damage that are the result of incorrect installation or
usage. Always keep the instructions in a safe and accessible
location for future reference.

CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE SAFETY

WARNING!
Risk of suffocation, injury or permanent disability.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

- Children between 3 and 8 years of age and persons with very
extensive and complex disabilities shall be kept away from the
appliance unless continuously supervised.

- Children of less than 3 years of age should be kept away from
the appliance unless continuously supervised.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Keep children and pets away from the appliance
when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance of
the appliance without supervision.

GENERAL SAFETY

- This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:
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- Farm houses, staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments

- By clients in hotels, motels, bed and breakfast and other
residential type environments.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become hot

during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements.

- Always use oven gloves to remove or put in accessories or

ovenware.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
- Before any maintenance operation, deactivate the appliance

and disconnect the mains plug from the socket.

- If the mains power supply cable is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre or
similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- Do not operate the appliance by means of an external timer or

separate remote-control system.

- WARNING: Only a qualified person can carry out any service

or repair operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave energy.

- WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed

containers. They are liable to explode.

- WARNING: If the door or door seals are damaged, the

appliance must not be operated until it has been repaired by a
qualified person.

- Metallic containers for food and beverages are not allowed

during microwave cooking. This requirement is not applicable if
the manufacturer specifies size and shape of metallic
containers suitable for microwave cooking.

- Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.
- When heating food in plastic or paper containers, keep an eye

on the appliance due to the possibility of ignition.

- The appliance is intended for heating food and beverages.
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Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.



- If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and keep
the door closed in order to stifle any flames.

- Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling. Care must be taken when handling the container.

- The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

- Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in the appliance since they may explode, even after
microwave heating has ended.

- The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

- Failure to maintain the appliance in a clean condition could lead
to deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.

- The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

- The microwave oven shall not be placed in a cabinet unless it
has been tested in a cabinet.

- The rear surface of appliances shall be placed against a wall.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the glass door since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

- Do not activate the appliance when it is empty. Metal parts
inside the cavity can create electric arcing.

. Pay attention to the minimum dimensions of the cabinet (if
applicable). Refer to the installation chapter.

- The appliance must be operated with the decorative door open
(if applicable).

SAFETY INSTRUCTIONS
INSTALLATION = Always take care when moving the appliance as
it is heavy. Always use safety gloves and
WARNING! Only a qualified person enclosed footwear.
must install this appliance. = Do not pull the appliance by the handle.
= Keep the minimum distance from other
= Remove all the packaging. appliances and units.
= Do not install or use a damaged appliance. = Install the appliance in a safe and suitable place
= Follow the installation instructions supplied with that meets installation requirements.

the appliance.

21



= The sides of the appliance must stay next to
appliances or units with the same height.

* Do not install the appliance near the refrigerator.

ELECTRICAL CONNECTION

WARNING! Risk of fire and electric
shock.

= All electrical connections should be made by a
qualified electrician.

= The appliance must be earthed.

= Make sure that the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical ratings
of the mains power supply.

= If the appliance is connected to the socket via
an extension cord, make sure the cord is
earthed.

= Make sure not to cause damage to the mains
plug and to the mains cable. Contact the
Service or an electrician to change a damaged
mains cable.

= Do not pull the mains cable to disconnect the
appliance. Always pull the mains plug.

USE

WARNING! Risk of injury, burns and
electric shock or explosion.

= Do not change the specification of this
appliance.

= Do not let the appliance stay unattended during
operation.

* Do not apply pressure on the open door.

= Make sure that the ventilation openings are not
blocked.

= Do not use the appliance as a work surface and
do not use the cavity for storage purposes.

CARE AND CLEANING

WARNING! Risk of injury, fire, or
damage to the appliance.

INSTALLATION

= Before maintenance, deactivate the appliance
and disconnect the mains plug from the mains
socket.

= Clean regularly the appliance to prevent the
deterioration of the surface material.

= Do not allow food spills or cleaner residue to
accumulate on door sealing surfaces.

= Fat and food remaining in the appliance can
cause fire and electric arcing when the
microwave function operates.

= Clean the appliance with a moist soft cloth. Use
only neutral detergents. Do not use abrasive
products, abrasive cleaning pads, solvents or
metal objects.

= If you use an oven spray, obey the safety
instructions on the packaging.

SERVICE

= To repair the appliance contact the Authorised
Service Centre. Use original spare parts only.

= Concerning the lamp(s) inside this product and
spare part lamps sold separately: These lamps
are intended to withstand extreme physical
conditions in household appliances, such as
temperature, vibration, humidity, or are intended
to signal information about the operational
status of the appliance. They are not intended to
be used in other applications and are not
suitable for household room illumination.

DISPOSAL

WARNING! Risk of injury or
suffocation.

= Disconnect the appliance from the mains
supply.

= Cut off the mains electrical cable close to the
appliance and dispose of it.

C WARNING! Refer to Safety chapters.

GENERAL INFORMATION
CAUTION! Do not block the air vents.

If you do that, the appliance can
overheat.
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CAUTION! Do not connect the
appliance to adapters or extension
leads. This can cause overloading and
risk of fire.

>

CAUTION! The minimum installation
height is 85 cm.
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= The microwave is for built-in use only. It must be
placed on a stable and flat surface.

= The cabinet can not have a back wall in the
place where the microwave is located.

= Put the microwave far away from steam, hot air
and water splashes.

= If the microwave is too close to a radio or TV set
it may cause interference in the received signal.

= If you transport the microwave in the cold
weather, do not activate it immediately after the
installation. Let is stand in the room temperature
and absorb the heat.

ELECTRICAL INSTALLATION

WARNING! Only a qualified person
must do the electrical installation.

The manufacturer is not responsible if

@ you do not follow the safety
precautions from the chapter "Safety
Information".

This microwave is supplied with a main cable and
main plug.

The cable has an earth wire with an earthing plug.
The plug must be plugged into an outlet that is
properly installed and earthed. In the event of an
electrical short circuit, earthing reduces the risk of
electric shock.

INSTALLING THE MICROWAVE

1. Check if the dimensions of the furniture meet
the installation distances.

] }
E
t
‘F
| | t
Installation distances
Dimension mm
A 450 + 2
B 560 + 8
C 550
D 45
E 5
F 5

Put the template on the bottom of cabinet and
check if it fits. If yes, mark the spots for screws.
Remove the template and fix the bracket with
the screws (A) in the marked spot.

7
.
I

I

I

I

I

I

I

Install the microwave. If you fixed the bracket,
make sure it locks the back of the appliance.
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4. Open the door and fix the microwave to the
cabinet with a screw (B).

PRODUCT DESCRIPTION

GENERAL OVERVIEW

Lamp

Safety interlock system
= ?
o ;?\D

Display
8] 7]6/

(| Control panel
Door opener
q @ Waveguide cover

o Grill
E] Tumtable shaft

J—-

73 &N

ACCESSORIES Grill Rack

Turntable set

Always use the turntable set to
prepare food in the microwave.

= Use for:

%\@ - grilling food
\’@J = combi cooking

= convection cooking

Glass cooking tray and roller guide.
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BEFORE FIRST USE

C WARNING! Refer to Safety chapters.

INITIAL CLEANING

WARNING! Refer to "Care and
cleaning" chapter.

= Remove all the accessories from the microwave.

Clean the appliance before the first use.

SETTING THE TIME

When you connect the appliance to the electrical
supply or after a power cut, the display shows 0:00
and an acoustic signal sounds.

DAILY USE

LAl

You can set the time in a 24 hour clock
system.

(S
Press @ twice.
Turn the Setting knob to set the hours.

@) X
Press @& to confirm.
Turn the Setting knob to set the minutes.

o )
Press @ to confirm.

C WARNING! Refer to Safety chapters.

CONTROL PANEL

i

7

:

Ml b
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Symbol

Function

Description

III

Display

Shows the settings and current
time.

]

Defrosting button

To defrost food by weight or time.

=
f

Function button

To choose the function.

B
|

Setting knob

To set the cooking time, weight or
to activate the auto cooking pro-
grammes.

Q

Stop / Clear button

To deactivate the appliance or de-
lete the cooking settings.

button

&
@G

Clock / Kitchen Timer

To set the clock.

|+30

OK ton

Start / +30 sec but-

To start the appliance or increase
the cooking time for 30 seconds
at full power.

ACTIVATING AND DEACTIVATING THE
MICROWAVE

CAUTION! Do not let the microwave
operate if there is no food in it.

1. Press the Function button once.
2. Repeatedly press the Function button or turn
the Setting knob to set the desired function.

Press T to confirm.
Turn the Setting knob to set the time.

o

5. Press O to confirm and activate the
microwave.

To deactivate the microwave:

= wait until the microwave deactivates
automatically, when the time comes to an end.

= open the door. The microwave stops

automatically. Close the door and press Dox o
continue to cook. Use this option to inspect
food.

= press Q.

@

When the microwave deactivates
automatically, an acoustic signal
sounds.
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GENERAL INFORMATION ABOUT USING
THE APPLIANCE

= After you deactivate the appliance, let the food
stand for several minutes.

* Remove the aluminium foil packaging, metal
containers, etc. before you prepare the food.

Cooking

= If possible, cook food covered with a material
suitable for use in the microwave. Only cook
food without a cover if you want to keep it crusty

= Do not overcook the dishes by choosing too
high a power setting and too long a time. The
food can dry out, burn or catch fire in some
places.

= Do not use the appliance to cook eggs or snails
in their shells as they may explode. With fried
eggs, pierce the yolks first.

= Pierce the skin or peel of potatoes, tomatoes,
sausages and similar types of food with a fork
several times before cooking so that the food
does not burst.

= For chilled or frozen food, set a longer cooking
time.

= Dishes which contain sauce must be stirred
from time to time.

= Vegetables that have a firm structure, such as
carrots, peas or cauliflower, must be cooked in
water.



= Turn larger pieces of food halfway through the
cooking process.

= If possible, cut vegetables into similar-sized
pieces.

= Use flat, wide dishes.

= Do not use cookware made of porcelain,

ceramic or earthenware with unglazed bottoms

or small openings, for example, on handles.
Moisture may get into these openings causing
the cookware to crack when heated up.

= The glass cooking tray is necessary for the
operation of the microwave. Place the food or
liquids on it.

Defrosting meat, poultry, fish

= Put frozen, unwrapped food on a small angled
plate with a container below so that the
defrosting liquid collects in the container.

= Turn the food halfway through the defrosting
time. If possible, separate and then remove the
pieces that started to defrost.

Defrosting butter, portions of gateau,

quark

= Do not fully defrost the food in the appliance,

but let it defrost at room temperature. It gives a

Suitable cookware and materials

more even result. Remove all metal or aluminium
packaging before defrosting.

Defrosting fruit, vegetables

= [f fruit and vegetables should remain raw, do not
defrost them fully in the appliance. Let them
defrost at room temperature.

= To cook fruit and vegetables without defrosting
them first use a higher microwave power.

Ready meals

= You can prepare ready meals in the appliance
only if their packaging is suitable for microwave
use.

= You must follow the manufacturer's instructions
printed on the packaging (e.g. remove the metal
cover and pierce the plastic film).

Cookware / Material

Microwave
Grilling /

Convection

Defrosting Heating Cooking

Ovenproof glass and porcelain with no met-
al components, e. g. Pyrex, heat-proof glass

v

Non-ovenproof glass and porcelain D

X

Glass and glass ceramic made of oven-
proof/frost-proof material (e. g. Arcoflam),
grill shelf

<

Ceramic 2), earthenware 2

Heat-resistant plastic up to 200 °C ¥

Cardboard, paper

Clingfilm

Roasting film with microwave safe closure 3

Roasting dishes made of metal, e. g. enam-
el, cast iron

IR SENENENRES
X & | X| X & | <&
X< | X| X| < | <

< | x| x| x| x| x
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Microwave

Cookware / Material CG""mg./
onvection
Defrosting Heating Cooking
Baking tins, black lacquer or silicon-coat- X X X \/
ed?
Baking tray X X v
Browning cookware, e. g. crisp pan or X X

crunch plate

v

Ready meals in packaging ¥

v

v

1) With no silver, gold, platinum or metal plating / decorations
2) Without quartz or metal components, or glazes which contain metals
3) You must follow the manufacturer’s instructions about the maximum temperatures.

v suitable X not suitable
POWER SETTING TABLE
Press tbhe Function Power setting Approximate Percentage of Power
utton
1 time P100 100 %
2 times P 80 80 %
3 times P 50 50 %
4 times P 30 30 %
5 times P 10 10 %
Other functions
Press :)he Function Power setting Function mode
utton
Grill
6 times G-1 Full Grill
Combi Cooking
7 times Cc-1 Microwaves, Convection
8 times CcC-2 Microwaves, Giill
9 times Cc-3 Girill, Convection
10 times CcC-4 Microwaves, Grill, Convection

28



Press the Function

button Power setting Function mode
Convection Cooking
11 — 20 times 130°C -220°C Convection cooking at set temperature
w0} .

QUICK START 1. Pressi4  and set the defrosting mode.
The maximum cooking time is 95 2. Turn t_hehSettlng knob to set the defrosting time
minutes. orwelg Bt

3. Press[= to confirm.

To activate the microwave for 30 seconds at full 4. Turn the setting knob to set the power level.

power press Do, 5. Press U to confirm.

The cooking time increases by 30 seconds with 6. Turn the Setting knob to set the time.

each additional press of the button. 7. Press ok to confirm and activate the

To set the cooking time in standby mode turn the

Setting knob counterclockwise then press Dox o
activate the microwave at full power.

DEFROSTING

You can choose between 2 defrosting modes:
= Weight defrosting
= Time defrosting

@

@
@

1. Press %t  once to set the weigh defrosting or
twice for time defrosting.

2. Turn the Setting knob to set the weight or to
the time.
For weight defrosting the time is set
automatically.

Do not use weight defrosting on food
that is left out of the freezer for more
than 20 minutes, or for frozen ready-
made food.

To activate weight defrosting you must
use more than 100 g of food and less
than 2000 g.

To defrost less than 200 g of food
place it on the edge of the turntable.

3. Press U to confirm and activate the
microwave.

MULTISTAGE COOKING

@

You can cook food in maximum 2 stages.
Cook all frozen foods in 2 stages.

If one stage is defrosting, set it as the
first stage.

microwave.
After each step an acoustic signal sounds.

CONVECTION COOKING

For better result preheat the microwave to the right
temperature before inserting the food.

i3] .
1. Repeatedly press = to set ¥ function.
. Turn the Setting knob to set the temperature.

2
3. Press Ut confirm.
4

Press Jox again to activate the preheating.
When you hear an acoustic signal, the
temperature is set and flashes on the display.
Skip this step to cook without preheating.
When the preheating ends put in the food.
Turn the Setting knob to set the time.

You can input the cooking time only when the
microwave is preheated. If you do not input the
cooking time in 5 minutes, 5 acoustic signals
sound and the microwave activates standby
mode.

oo

7. Press U 1o confirm and activate the
microwave.

GRILLING AND COMBI COOKING

1. Press %?
2. Turn the Setting knob to set the desired
function

Press U to confirm.
Turn the Setting knob to set the time.

W

5. Press U to confirm and activate the
microwave.
You can change the power setting or time,
while the Grilling or Combi cooking mode is
active.
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AUTOMATIC PROGRAMMES

C WARNING! Refer to Safety chapters.

AUTO COOKING
Use this function to easily cook favourite food. The
microwave automatically sets the optimum settings.

1. Turn the Setting knob clockwise to choose the
desired menu.

2. Press U0 confirm.

menu.

3. Turn the Setting knob to set the weight of the

4. Press U o confirm and activate the

microwave.

Menu Weight Approximate percentage of power
150 g
A1 250 g .
Reheat 350¢g 100%
450 g
600 g
A2 1 (about 230 g)
Potato 2 (about 460 g) 100%
3 (about 690 g)
150 g
A3 300 g 0
Meat 450 g 100%
600 g
150 g
C: stable 350 g 100%
9 500 g
150 g
250 g
?izh 350¢g 80%
450 g
650 g
A6 50 g (add 450 ml of water)
Pasta 100 g (add 800 ml of water) 80%
150 g (add 1200 ml of water)
200 g
éZu 400 g 100%
P 600 g
A8 N
GCake? 475 g Preheat at 170 °C
200 g
e 300 g C-4
400 g
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Menu Weight Approximate percentage of power
500 g
A10 750 g i
Chicken 1000 g C-4
1200 g

1) The Cake menu needs preheating.

USING THE ACCESSORIES

C WARNING! Refer to Safety chapters.

INSERTING THE TURNTABLE SET

CAUTION! Do not cook food without

& the turntable set. Use only the
turntable set provided with the
microwave.

Never cook food directly on the glass
cooking tray.

1. Place the roller guide around the turntable
shaft.

INSERTING THE GRILL RACK
Place the grill rack on the turntable set.

2. Place the glass cooking tray on the roller guide

ADDITIONAL FUNCTIONS

KITCHEN TIMER
You can set a maximum 95 minutes.

[}
1. Press @,
2. Turn the Setting knob to set the time.

3. Press U 1o confirm.

The Timer still works when you open the door

or pause the microwave. Press @ to cancel.

When the set time is reached, an acoustic
signal sounds.

CHILD SAFETY LOCK

The Child Safety Lock prevents an accidental
operation of the microwave.

Press and hold @ for 3 seconds.

An acoustic signal sounds.

When the Child Safety Lock is active the display
shows the current time.

To deactivate the Child Safety Lock Press and hold

@ for 3 seconds.
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HINTS AND TIPS

é WARNING! Refer to Safety chapters.

TIPS FOR THE MICROWAVE

Problem

Remedy

You cannot find details for the amount of
food prepared.

Look for a similar food. Increase or shorten the length
of the cooking times according to the following rule:
Double the amount = almost double the time,
Half the amount = half the time

The food got too dry.

Set shorter cooking time or select lower microwave
power.

The food is not defrosted, hot or cooked
after the time came to an end.

Set longer cooking time or set higher power. Note that
large dishes need longer time.

After the cooking time comes to an end,
the food is overheated at the edge but is
still not ready in the middle.

Next time set a lower power and a longer time. Stir lig-
uids halfway through, e.g. soup.

To get better results for rice use a flat, wide dish.

DEFROSTING

Always defrost roast fat side down.

Do not defrost covered meat as it may cause
cooking instead of defrosting.

Always defrost whole poultry breast side down.

COOKING

Always remove chilled meat and poultry from the
refrigerator at least 30 minutes before cooking.
Let the meat, poultry, fish and vegetables stay
covered after cooking.

Brush a little oil or melted butter over the fish.

All vegetables should be cooked at the full
microwave power.

Add 30 - 45 ml of cold water for every 250 g of
vegetables.

Cut fresh vegetables into even sized pieces before
cooking. Cook all vegetables with a cover on the
container.

CARE AND CLEANING

REHEATING

When you reheat packed ready meals always follow
the instruction written on the packaging.

GRILLING

Girill flat food items in the middle of the grill rack.
Turn the food over halfway through the set time and
continue grilling.

COMBI COOKING
Use Combi Cooking to keep the crispness of
certain foods.

Halfway through the cooking time turn the foods
over and then continue cooking.

There are 4 modes for Combi Cooking. Each mode
combines the microwave, grill and convection
functions at different time periods and power levels.

CONVECTION COOKING

You can cook food as in a traditional oven.
No microwaves are used.

C WARNING! Refer to Safety chapters.
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NOTES AND TIPS ON CLEANING

= Clean the front of the appliance with a soft cloth
with warm water and a cleaning agent.



= To clean metal surfaces, use a usual cleaning .

agent.

= Clean the interior of the appliance after each
use. The dirt does not burn and can be removed =

easily.

= Clean stubborn dirt with a special cleaner.

To soften the remains that are hard to remove

boil a glass of water at the full microwave power

for 2 to 3 minutes.
To remove odours, mix a glass of water with 2

tsp of lemon juice and boil at full microwave

= Clean all accessories regularly and let them dry.
Use a soft cloth with warm water and a cleaning

agent.

TROUBLESHOOTING

power for 5 minutes.

C WARNING! Refer to Safety chapters.

WHAT TO DO IF...

Problem

Possible cause

Remedy

The appliance does
not operate.

The appliance is deactivated.

Activate the appliance.

The appliance does
not operate.

The appliance is not plugged in.

Plug in the appliance.

The appliance does
not operate.

The fuse in the fuse box is blown.

Check the fuse. If the fuse blows
more than once, contact a quali-
fied electrician.

The appliance does
not operate.

The door is not closed properly.

Make sure that nothing blocks the
door.

The lamp does not op-
erate.

The lamp is defective.

The lamp has to be replaced.

There is sparking in the
cavity.

There is a metal dish or a dish with
a metal trim inside.

Remove the dish from the appli-
ance.

There is sparking in the
cavity.

There is a metal skewer or some
aluminium foil inside that touches
the interior walls.

Make sure that the skewer or foil
does not touch the interior walls.

The turntable set
makes a scratching or
grinding noise.

There is an object or dirt below the
glass cooking tray.

Clean the area below the glass
cooking tray.

The appliance stops
operating without a
clear reason.

There is a malfunction.

If this situation repeats itself, call
the Authorised Service Centre.

SERVICE DATA

If you cannot find a solution to the problem yourself,
contact your dealer or an Authorised Service

Centre.

The necessary data for the service centre is on the

rating plate. The rating plate is on the appliance. Do
not remove the rating plate from the appliance.
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We recommend that you write the data here:

Model (MOD.) ]
Product number (PNC) | e
Serial number (S.N.) | s

ENVIRONMENTAL CONCERNS

™ . .
Recycle materials with the symbol T, Put the with the symbol E with the household waste.
packaging in relevant containers to recycle it. Help Return the product to your local recycling facility or
protect the environment and human health by contact your municipal office.

recycling waste of electrical and electronic
appliances. Do not dispose of appliances marked
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VISITEZ NOTRE SITE WEB POUR :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur le

service et les réparations :
www.zanussi.com/support

/\ INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les
instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions dans
un lieu sr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

SECURITE DES ENFANTS ET DES PERSONNES
VULNERABLES

A AV.ERTISSEMENT! ) ) o
Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité
permanente.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont correctement surveillés ou si des
instructions relatives a I'utilisation de |'appareil en toute sécurité
leur ont été données et s'ils comprennent les risques encourus.
Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap trés important et complexe doivent étre tenus a I'écart
de l'appareil, a moins d'étre surveillés en permanence.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a I'écart de
l'appareil, & moins d'étre surveillés en permanence.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et jetez-
les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant ['utilisation. Tenez les enfants et les
animaux éloignés de 'apparell lorsqu’il est en cours d'utilisation
et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants, nous
vous recommandons de l'activer.
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- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre

effectués par des enfants sans surveillance.

SECURITE GENERALE

- Cet appareil est congu pour un usage domestique ou des

domaines similaires, tels que :

- dans les batiments de ferme, dans des cuisines réservées
aux employes dans des magasins, bureaux et autres lieux de
travail

- l'utilisation par les clients des hétels, motels, des
environnements du type chambres d’hétes et autres
environnements a caractére résidentiel.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas toucher
les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre des

accessoires ou des plats allant au four.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- Avant toute opération d'entretien, mettez 'appareil a 'arrét et

debranchez-le de I'alimentation électrique.

- Sile cable d’alimentation secteur est endommagé, son

remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a son
service apres-vente ou a toute autre personne qualifiée afin
d’éviter tout danger électrique.

- N'utilisez pas I'appareil au moyen d’'une minuterie externe ou

d'un systeme de commande a distance sépare.

- AVERTISSEMENT : Toute opération de maintenance ou

réparation nécessitant le retrait d'un couvercle assurant la
protection contre |'exposition a I'énergie du micro-ondes ne doit
étre effectuée que par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : Ne chauffez pas les liquides et autres

aliments dans des récipients scellés. Il sont susceptibles
d'exploser.

- AVERTISSEMENT : Si la porte ou les joints de porte sont
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endommagés, l'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a pas
été réparé par un professionnel qualifié.



Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet avertissement
ne s'applique pas si le fabricant indique la taille et la forme des
récipients métalliques adaptés a la cuisson au micro-ondes.
N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans un
four a micro-ondes.

Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients en
plastique ou en papier, surveillez I'appareil car ces matiéres
peuvent s'enflammer.

L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des boissons.
Le séchage d'aliments ou de vétements et le réchauffement de
coussinets, de chaussons, d'éponges, de linge humide et
autres peuvent provoquer des blessures, l'inflammation ou un
incendie.

Si de la fumée est émise, éteignez ou débranchez 'appareil et
laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.

Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer une
ebullition différée. Prenez des précautions lorsque vous
manipulez le récipient.

Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoué et la température vérifiée avant de
consommer, afin d'éviter tout risque de bralure.

Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne doivent
pas étre réchauffés dans I'appareil car ils pourraient exploser,
méme apres la fin de la cuisson au micro-ondes.

Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépots
alimentaires.

Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface qui
pourrait affecter la durée de vie de I'appareil et provoquer une
situation dangereuse.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil fonctionne.

Le four a micro-ondes ne doit pas étre installé dans un meuble,
a moins qu'il n'ait été spécifiquement testé a cet effet.

La surface arriere des appareils doit étre placée contre un mur.
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- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
meétal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- N’activez pas 'apparelil lorsqu’il est vide. Les piéces métalliques
a l'intérieur de la cavité peuvent créer un arc électrique.

- Faire attention aux dimensions minimales du meuble (le cas
échéant). Reportez-vous au chapitre « Installation ».

. Lappareil doit étre utilisé avec la porte décorative ouverte (le

cas échéant).

CONSIGNES DE SECURITE

INSTALLATION

AVERTISSEMENT! L'appareil doit
étre installé uniquement par un
professionnel qualifié.

= Retirez l'intégralité de I'emballage.

= N'installez pas et ne branchez pas un appareil
endommagé.

= Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

= Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez
I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours des
gants de sécurité et des chaussures fermées.

= Ne tirez jamais |'appareil par la poignée.

= Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et éléments.

= Installez I'appareil dans un lieu sGr et adapté
répondant aux exigences d'installation.

= Les cotés de I'appareil doivent rester a coté
d'appareils ou d'éléments ayant la méme
hauteur.

= N'installez pas I'appareil prés du réfrigérateur.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.

= Tous les raccordements électriques doivent étre
effectués par un électricien qualifié.

= Lappareil doit étre reli¢ a la terre.

= Assurez-vous que les paramétres figurant sur la
plaque signalétique correspondent aux données
électriques nominale de I'alimentation secteur.

= Sil'appareil est branché a la prise murale en
utilisant une rallonge électrique, assurez-vous
qu'elle est reliée a la terre.

= Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni
le cable d'alimentation. Contactez le service de
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maintenance ou un électricien pour remplacer le
cable d'alimentation s'il est endommagé.

Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation
¢électrique pour débrancher I'appareil. Tirez
toujours sur la fiche.

EMPLOI

AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de brilures, d'électrocution
ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.
N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.
= Assurez-vous que les orifices de ventilation ne
sont pas bouchés.
= N'utilisez jamais l'appareil comme plan de travail,
ni la cavité comme un espace de rangement.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT! Risque de
blessure, d'incendie ou de dommages
matériels sur l'appareil.

= Avant toute opération d'entretien, éteignez
l'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

= Nettoyez régulierement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Ne laissez pas les résidus alimentaires ou de
produits nettoyants s'accumuler sur les joints de
la porte.

= Les résidus de graisse et d'aliments dans
I'appareil peuvent provoquer un incendie et un
arc électrique lorsque la fonction micro-ondes
est en cours.



Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide.

Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez les
consignes de sécurité figurant sur 'emballage.

SERVICE

Pour réparer l'appareil, contactez le service
aprés-vente agréé. Utilisez uniquement des
piéces de rechange d'origine.

Concernant la/les lampe(s) & l'intérieur de ce
produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour
résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que

INSTALLATION

la température, les vibrations, I'numidité, ou sont
congues pour signaler des informations sur le
statut opérationnel de I'appareil. Elles ne sont
pas destinées a étre utilisées dans d'autres
applications et ne conviennent pas a I'éclairage
des piéces d'un logement.

MISE AU REBUT

AVERTISSEMENT! Risque de
blessure ou d'asphyxie.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

INFORMATIONS GENERALES

C ATTENTION! Ne bouchez pas les

aérations. Cela pourrait provoquer une
surchauffe de l'appareil.

C ATTENTION! Ne branchez pas

I'appareil sur un adaptateur ou un
prolongateur. Cela pourrait provoquer
une surchauffe et un incendie.

minimale est de 85 cm.

C ATTENTION! La hauteur d'installation

Ce micro-ondes est uniquement destiné a étre
utilisé encastré. Il doit étre installé sur une
surface plate et stable.

Le meuble ne doit comporter aucune paroi
arriére & I'endroit ou est installé le micro-ondes.
Eloignez le plus possible le micro-ondes de la
vapeur, de l'air chaud et des projections d'eau.
Si le micro-ondes est installé a proximité d'une
télévision et d'une radio, il peut créer des
interférences sur le signal regu.

Si vous devez transporter le micro-ondes par
temps froid, ne l'allumez pas immédiatement
apres l'installation. Laissez-le atteindre la
température de la piece et absorber la chaleur.

INSTALLATION ELECTRIQUE
C AVERTISSEMENT! Le branchement

électrique doit étre confié a un
électricien qualifié.

@ Le fabricant ne pourra étre tenu pour

responsable si vous ne respectez pas
les précautions de sécurité du chapitre
« Consignes de sécurité ».

Ce micro-ondes est fourni avec un cable
d'alimentation et une fiche d'alimentation.

Le cable posséde un fil de terre avec une prise de
mise a la terre. La fiche doit étre branchée dans une
prise correctement installée et mise a la terre. En
cas de court-circuit électrique, la mise a la terre
réduit le risque d'électrocution.

INSTALLATION DU MICRO-ONDES

Vérifiez si les dimensions du mobilier
correspondent aux distances d'installation.
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Installez le micro-ondes. Si vous avez fixé le
support, assurez-vous qu'il verrouille I'arriere de
I'appareil.

F
Distances d’installation
Dimensions mm Ouvrez la porte et fixez le micro-ondes au
meuble a l'aide d'une vis (B).
A 450 + 2
B 560 + 8
C 550
D 45
E 5
F 5

Posez le gabarit dans le fond du meuble pour
vérifier s'il rentre. Si oui, marquez les points
pour les vis. Retirez le gabarit et vissez le
support dans les marques avec les vis (A).




DESCRIPTION DE L'APPAREIL

VUE DENSEMBLE

4] Eclairage

Systéme d'interverrouillage de sécurité
Affichage

] Bandeau de commande

Bouton d'ouverture de la porte

A Couvercle de guide d'ondes

) Gril
EJ Axe du plateau tournant

J—=

3]7]6]

ACCESSOIRES Plateau de cuisson en verre et support a roulettes.

Ensemble du plateau tournant Grille

Utilisez toujours I'ensemble du plateau
tournant pour cuire des aliments dans
le micro-ondes.

Utilisez-la pour :

= faire griller des aliments
= cuisson combinée

= convection naturelle

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

AVERTISSEMENT! Reportez-vous Vous pouvez sélectionner le format
aux chapitres concernant la sécurité. 24 heures pour ['horloge.
PREMIER NETTOYAGE 1. Appuyez deux fois sur @,
2. Tournez la manette de réglage pour
AVERTI_SSEMENT! Reportez-vous sélectionner les heures.
au chapitre « Entretien et nettoyage ». o) .
3. Appuyez sur @ pour confirmer.
* Retirez tous les accessoires du micro-ondes. 4. Tc?urngz la manette de réglage pour
= Nettoyez |'appareil avant de |'utiliser pour la sélectionner Ie%mlnutes.
premiére fois. 5. Appuyez sur @ pour confirmer.

REGLAGE DE LHEURE

Lorsque vous branchez I'appareil & une source
d'alimentation électrique ou aprés une coupure de
courant, 0:00 s'affiche et un signal sonore retentit.

|



UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

BANDEAU DE COMMANDE

-

7

:
Iy

Symbole

Fonction

Description

.

Afficheur

Affiche les réglages et I'heure.

Touche décongélation

Pour décongeler des aliments se-
lon le poids ou la durée.

Touche de fonction

Pour choisir la fonction.

Manette de réglage

Pour régler le temps de cuisson, le
poids des aliments, ou pour activer
les programmes de cuisson auto-
matique.

Touche Arréter/Annu-
ler

Pour éteindre l'appareil ou suppri-
mer les réglages de cuisson.

Touche Horloge / Mi-
nuteur

Pour régler I'heure.
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|+30

oK

Symbole Fonction Description
Touche Dé- Pour mettre I'appareil en marche
part/ +30 s ou augmenter le temps de cuisson

de 30 secondes a pleine puissan-
ce.

ACTIVATION ET DESACTIVATION DU MICRO-
ONDES

A

1. Appuyez une fois sur la touche de fonction.

2. Appuyez a plusieurs reprises sur la touche de
fonction ou tournez la manette de réglage pour
sélectionner la fonction souhaitée.

ATTENTION! Ne faites pas
fonctionner le micro-ondes & vide.

3. Appuyez sur la touche rox pour confirmer.
4. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la durée.

5. Appuyez sur Pox pour confirmer et activer le
micro-ondes.
Pour éteindre le micro-ondes :
= attendre qu'il s'éteigne automatiquement une
fois la durée écoulée.
= ouvrir la porte. Le micro-ondes s'arréte
automatiquement. Fermez la porte et appuyez

sur Tox pour continuer la cuisson. Choisissez
cette option si vous souhaitez simplement
surveiller la cuisson des aliments.

= appuyer sur @

@

INFORMATIONS GENERALES SUR LE
FONCTIONNEMENT DE L'APPAREIL

= Aprés avoir éteint 'appareil, laissez reposer les
aliments pendant quelques minutes.

* Retirez les emballages en aluminium, les
récipients en métal, etc. avant de préparer les
aliments.

Cuisson

= Sipossible, faites cuire les aliments en les
couvrant avec un ustensile d'une matiére
adaptée a I'utilisation au micro-ondes. Ne
cuisinez les aliments sans les couvrir que si
vous souhaitez conserver leur croustillant.

= Ne cuisez pas trop les plats en réglant une
puissance ou une durée trop élevées. Les

Lorsque le micro-ondes s'éteint
automatiquement, un signal sonore
retentit.

aliments peuvent se dessécher, briler ou
prendre feu.

N'utilisez pas I'appareil pour cuisiner des ceufs
ou des escargots dans leur coquille car ils
peuvent exploser. Pour les ceufs sur le plat,
percez d'abord les jaunes.

Piquez les aliments couverts d'une « peau »,
comme les pommes de terre, les tomates ou les
saucisses, avec une fourchette avant de les
cuire afin qu'ils n'explosent pas.

Pour les aliments congelés ou les plats
surgelés, réglez un temps de cuisson plus long.
Les plats contenant de la sauce doivent étre
remués de temps en temps.

Les légumes fermes tels que les carottes, les
petits pois ou le chou-fleur doivent étre cuits
dans l'eau.

Retournez les grosses piéces a la moitié du
temps de cuisson.

Si possible, coupez les légumes en morceaux
de méme taille.

Utilisez des plats larges et a fond plat.
N'utilisez pas d'ustensile de cuisine en
porcelaine, en céramique ou en faience dont le
fond n'est pas verni ou avec de petits trous, par
exemple sur les poignées. L'humidité peut
s'infiltrer dans ces ouvertures et fissurer le
récipient une fois chauffé.

Le plateau de cuisson en verre est nécessaire
au fonctionnement du four & micro-ondes.
Placez les aliments ou les liquides dessus.

Décongélation des viandes, de la
volaille et du poisson

Posez I'aliment surgelé sans emballage sur une
petite assiette retournée, puis placez un
récipient dessous pour recueillir I'eau de
déconggélation.

Retournez les aliments a la moitié du temps de
décongélation. Si possible, séparez puis retirez
les morceaux ayant commencé a décongeler.

Décongélation de beurre, de morceaux
de gateau, de fromage

Ne décongelez pas ces aliments entiérement
dans l'appareil mais laissez-les décongeler a
température ambiante. Cela vous assure un
résultat plus homogeéne. Retirez tout emballage
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en métal ou en aluminium avant la
décongélation.
Décongélation de fruits et légumes

Plats préparés
= Vous pouvez cuire des plats préparés dans
I'appareil, uniquement si leur emballage est

Si les fruits et [égumes doivent rester crus, ne

les laisser pas décongeler entiérement dans

ambiante.

Vous pouvez utiliser une puissance de micro-
ondes plus élevée pour cuire les fruits et
légumes sans les décongeler.

adapté a une utilisation dans un four a micro-
ondes.
I'appareil. Laissez-les décongeler a température = Vous devez suivre les instructions imprimées sur
I'emballage (par exemple « Retirez le couvercle
en métal et percez le film plastique »).

Ustensiles de cuisine et matériaux compatibles

Ustensile de cuisine/matériaux

Micro-ondes

Décongélation

Réchauffage

Cuisson

Giril / convec-
tion

Verre et porcelaine allant au four ne conte-
nant aucun composant métallique, par
exemple le Pyrex, le verre résistant a la cha-
leur

v

v

v

v

Verre et porcelaine n'allant pas au four D

<

X

X

Verre et vitrocéramique composés d'un ma-
tériau allant au four/résistant au gel (par
exemple I'Arcoflam), grille

<

<

<

Céramique2), grész) \/ \/ \/ X
Plastique résistant a une chaleur de \/ \/ \/ X
200 °C¥

Carton, papier \/ X X X
Film étirable \/ X X X
Sachet de cuisson avec fermeture de slreté \/ \/ \/ X

pour micro-ondes®

Plats a rotir composés de métal, par exem- X X X \/
ple en émail ou en fonte

Moules, lagués noirs ou revétement en sili- X X X \/
cone?

Plateau de cuisson X X X \/
Ustensiles de cuisine pour dorer, par exem- X \/ \/ X

ple plat « Crisp » ou plateau « Crunch »

a4



Micro-ondes
Ustensile de cuisine/matériaux Gl /t?oc:]nvec-
Décongélation | Réchauffage| Cuisson

Plats préparés et emballés® \/ \/ \/ \/
1) Sans couches/décorations en argent, or, platine ou métal
2) Sans composants en quartz ou en métal ou avec un revétement contenant du métal
3) Vous devez suivre les instructions du fabricant concernant les températures maximales.
\/ compatible X incompatible
TABLEAU DES REGLAGES DE PUISSANCE
toﬁgr?eu}cli:sz):zzltiaon Réglage de la puissance Pourcentage de puissance approximatif

1 fois P100 100 %

2 fois P80 80 %

3 fois P50 50 %

4 fois P30 30 %

5 fois P10 10 %
Autres fonctions
toﬁgr?:)ézzfcs):::ltiaon Réglage de la puissance Mode de fonctionnement

Gril
6 fois G-1 Giril complet
Cuisson combinée

7 fois C-1 Micro-ondes, Convection

8 fois C-2 Micro-ondes, Gril

9 fois C-3 Gril, Convection

10 fois C-4 Micro-ondes, Gril, Convection

Convection naturelle
11 - 20 fois 130°C -220°C Convection naturelle & une température réglée
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DEMARRAGE RAPIDE

@

Appuyez sur Prox pour activer le micro-ondes a
pleine puissance pendant 30 secondes.

Le temps de cuisson augmente de 30 secondes a
chaque fois que vous appuyez sur la touche.

Pour régler le temps de cuisson en mode Veille,
tournez la manette de réglage vers la gauche, puis

Le temps de cuisson maximal est de
95 minutes.

Jrox . . A
appuyez sur pour démarrer le micro-ondes a
pleine puissance.

DECONGELATION

Vous pouvez choisir 2 modes de décongélation :
= Décongélation selon le poids
= Décongélation selon la durée

@
@
@

1. Appuyez une fois sur %a@ pour sélectionner la
décongélation selon le poids, ou deux fois pour
sélectionner la décongélation selon la durée.

2. Tournez la manette de réglage pour régler la
durée ou le poids.

Pour la décongélation selon le poids, la durée
est automatiquement réglée.

La décongélation selon le poids ne
doit pas étre utilisée avec des aliments
décongelés depuis plus de 20 min. ni
des plats préparés surgelés.

Pour activer la décongélation selon le
poids, vous devez introduire entre
100 g et 2 000 g d'aliments dans
l'appareil.

Pour décongeler moins de 200 g
d'aliments, placez-les sur le bord du
plateau tournant.

3. Appuyez sur pour confirmer et allumer le
micro-ondes.

CUISSON EN PLUSIEURS ETAPES

Si l'une de ces étapes est la
décongélation, vous devez la définir en
tant que premiére étape.

Les aliments peuvent étre cuits en 2 étapes
maximum.
Faites cuire tous les aliments surgelés en 2 étapes.
[nl0} .
1. Appuyez suris et sélectionnez le mode de
décongélation.
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2. Tournez la manette de réglage pour régler la
durée ou le poids de décongélation.

= .
3. Appuyez sur = pour confirmer.
4. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la puissance

5. Appuyez sur Prox pour confirmer.
6. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la durée.

7. Appuyez sur ox pour confirmer et allumer le
micro-ondes.
A la fin de chaque étape, un signal sonore
retentit.

CONVECTION NATURELLE

Pour de meilleurs résultats, préchauffez le micro-
ondes a la bonne température avant d'insérer les
aliments.

=
1. Appuyez a plusieurs reprises sur = . pour

sélectionner la fonction .
2. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la température.

3. Appuyez sur Prox pour confirmer.

4. Appuyez a nouveau sur Pox pour allumer le
préchauffage.
Un signal sonore retentit lorsque la température
est sélectionnée et clignote sur l'affichage.
Ignorez cette étape pour cuire sans
préchauffage.

5. Une fois le préchauffage terminé, placez les
aliments dans l'appareil.

6. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la durée.
Vous ne pouvez entrer la durée de cuisson que
lorsque le micro-ondes est préchauffé. Si vous
n'entrez pas la durée de cuisson au bout de
5 minutes, 5 signaux sonores retentissent et le
micro-ondes se met en mode veille.

7. Appuyez sur Pox pour confirmer et allumer le
micro-ondes.

GRIL ET CUISSON COMBINEE

=
1. Appuyez sur =
2. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la fonction souhaitée.

3. Appuyez sur rox pour confirmer.
4. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la durée.

5. Appuyez sur Prox pour confirmer et allumer le
micro-ondes.
Vous pouvez modifier le réglage de la
puissance ou la durée pendant que les modes
de cuisson Gril ou Combi sont activés.



PROGRAMMES AUTOMATIQUES

1. Tournez la manette de réglage vers la droite
AVERTISSEMENT! Reportez-vous pour sélectionner le menu souhaité.
aux chapitres concernant la sécurité. 2. Appuyez sur {pox pour confirmer.
3. Tournez la manette de réglage pour
CUISSON AUTOMATIQUE sélectionner le poids du menu.
Utilisez cette fonction pour cuire facilement vos 4. Appuyez sur ok pour confirmer et allumer le
aliments préférés. Le micro-ondes sélectionne micro-ondes.
automatiquement les meilleurs réglages.
Menu Poids Pourcentage approximatif de puis-
sance
150 g
A1 250¢g
Réchauffer 850g 100%
450 g
600 g
1 (environ 230 g)
A2 : 0
Pommes de terre 2 (env!ron 460 g) 100 %
3 (environ 690 g)
150 g
A3 300g
Viande 450 g 100%
600 g
150 g
t\: Umes 350 g 100 %
9 500 g
150 g
2509
égisson 850g 80%
450 g
650 g
A6 50 g (ajouter 4560 ml d'eau)
Pates 100 g (ajouter 800 ml d'eau) 80 %
150 g (ajouter 1 200 ml d'eau)
200 g
gzu . 400 g 100 %
P 600 g
A8 475 Préchauff: 4170 °C
réchauffage &
GateauxV g ¢
200 g
e 300 g C-4
400 g

a7



Menu Poids Pourcentage approximatif de puis-
sance
500 g
A10 750 g i
Poulet 1000 g C-4
1200 g

1) Le préchauffage est nécessaire pour le menu Gateaux.

UTILISATION DES ACCESSOIRES

INSTALLATION DE LA GRILLE

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

Placez la grille sur le plateau tournant.

INSTALLATION DE LENSEMBLE DU
PLATEAU TOURNANT

ATTENTION! Ne cuisez pas les
aliments sans I'ensemble du plateau
tournant. N'utilisez que I'ensemble du
plateau tournant fourni avec le micro-

ondes.

Ne cuisez jamais les aliments
directement sur le plateau de cuisson
en verre.

1. Placez le support & roulettes autour de l'axe du
plateau tournant.

2. Posez le plateau de cuisson en verre sur le
support a roulettes

FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

MINUTEUR
Vous pouvez le régler jusqu'a 95 minutes maximum.

@)
1. Appuyez sur O
2. Tournez la manette de réglage pour
sélectionner la durée.

a8

Appuyez sur Prox pour confirmer.
Le minuteur continue de fonctionner lorsque
vous ouvrez la porte ou mettez le micro-ondes

en pause. Appuyez sur la touche @ pour
annuler.



Lorsque la durée programmée s'est écoulée, un

signal sonore retentit.

SECURITE ENFANTS

La fonction Sécurité enfants permet d'éviter une
utilisation involontaire du micro-ondes.

Maintenez la touche @ enfoncée pendant
3 secondes.

CONSEILS

Un signal sonore retentit.
Lorsque la Sécurité enfants est activée, I'heure
s'affiche.

Pour désactiver la Sécurité enfants , maintenez la

touche @ enfoncée pendant 3 secondes.

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

CONSEILS POUR LE MICRO-ONDES

Probléeme

Solution

Vous ne trouvez pas les détails pour la
quantité de nourriture préparée.

Recherchez un aliment similaire. Diminuez ou rallongez
le temps de cuisson selon la régle suivante : double
quantité = presque le double de temps, moitié
de la quantité = moitié du temps

La nourriture a trop séché.

Réduisez le temps de cuisson ou sélectionnez une
puissance de micro-ondes plus basse.

La nourriture n'est pas décongelée, chau-
de ou cuite & la fin du temps défini.

Rallongez le temps de cuisson ou sélectionnez une
puissance plus élevée. Veuillez noter que les plats de
grande taille ont besoin de plus de temps.

Une fois la durée de cuisson écoulée, les
aliments sont trop cuits sur les bords mais
ne sont pas préts au centre.

La prochaine fois, diminuez la puissance et allongez le
temps. Remuez les liquides a la moitié du temps, par
exemple la soupe.

Pour de meilleurs résultats, cuisez le riz dans un
récipient plat et large.

DECONGELATION

Décongelez toujours les rotis avec le coté gras vers

le bas.

Ne couvrez pas la viande pour la décongeler car
elle risquerait de cuire.

Décongelez toujours la volaille entiére poitrail vers
le bas.

CUISSON

Sortez toujours la viande et la volaille froides du
réfrigérateur au moins 30 minutes avant de les
cuire.

Aprés la cuisson, laissez reposer la viande, la
volaille ou les légumes en les couvrant.

Huilez ou beurrez légerement le poisson.

Tous les l[égumes doivent toujours étre cuits a
pleine puissance de micro-ondes.

Pour cuire des légumes, ajoutez 30 a 45 ml d'eau
froide par tranche de 250 g.

Coupez les légumes frais en morceaux de méme
taille avant de les cuire. Faites chauffer tous les
légumes en couvrant le récipient.

RECHAUFFAGE

Lorsque vous réchauffez des plats cuisinés
emballés, suivez toujours les instructions figurant
sur 'emballage.

GRIL

Pour griller des aliments peu épais au centre de la
grille.

Retournez les aliments a la moitié du temps
programmeé et continuez a les faire griller.

49



CUISSON COMBINEE

Utilisez la Cuisson combinée pour préserver le
croquant de certains aliments.

A la moitié du temps de cuisson, retournez les
aliments et poursuivez la cuisson.

Il existe 4 modes de cuisson combinée. Chaque
mode associe les fonctions micro-ondes, gril et

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

convection & différents moments et & des niveaux
de puissance différents.

CONVECTION NATURELLE

Vous pouvez cuire les aliments comme dans un four
traditionnel.

Pas besoin de micro-ondes.

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

REMARQUES ET CONSEILS DE NETTOYAGE

= Nettoyez la fagade de I'appareil a l'aide d'une
éponge humide additionnée d'eau savonneuse
tiede.

= Utilisez un produit courant pour nettoyer les
surfaces en métal.

= Essuyez l'intérieur de I'appareil aprés chaque
utilisation. La saleté ne brile pas et peut étre
retirée facilement.

DEPANNAGE

= En cas de salissures importantes, nettoyez a
l'aide de produits de nettoyage spécifiques.

= Nettoyez régulierement tous les accessoires et
laissez-les sécher. Utilisez un chiffon doux
additionné d'eau chaude savonneuse.

= Pour ramollir les résidus alimentaires secs, faites
bouillir un verre d'eau a pleine puissance de
micro-ondes pendant 2 ou 3 minutes.

= Pour éliminer les odeurs, versez 2 cuilléres a
café de jus de citron dans un verre d'eau, puis
faites bouillir ce mélange a pleine puissance de
micro-ondes pendant 5 minutes.

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probléeme

Cause probable

Solution

L'appareil ne fonction-
ne pas du tout.

L'appareil est éteint.

Allumez l'appareil.

L'appareil ne fonction-
ne pas du tout.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez I'appareil.

L'appareil ne fonction-

ne pas du tout. grillé.

Le fusible dans la boite & fusibles a

Veérifiez le fusible. Si le fusible dis-
joncte de maniere répétée, faites
appel a un électricien qualifié.

L'appareil ne fonction-

ne pas du tout. ment.

La porte n'est pas fermée correcte-

Assurez-vous que rien ne bloque la
porte.

L'éclairage ne fonc-
tionne pas.

L'éclairage est défectueux.

L'ampoule doit étre remplacée.

Des étincelles jaillis-
sent dans la cavité.

en métal a l'intérieur.

Vous avez placé un plat en métal,
ou un plat contenant une bordure

Retirez le plat de l'appareil.
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Probléme Cause probable

Solution

Des brochettes en métal ou du pa-
pier d'aluminium touchent les pa-
rois intérieures.

Des étincelles jaillis-
sent dans la cavité.

Assurez-vous que les brochettes
et le papier d'aluminium ne tou-
chent pas les parois intérieures.

L'ensemble du plateau Il'y a un objet ou de la salissure
tournant émet un grin- sous le plateau de cuisson en ver-
cement. re.

Nettoyez le dessous du plateau de
cuisson en verre.

Une anomalie de fonctionnement
s'est produite.

L'appareil s'arréte de
fonctionner sans rai-
son apparente.

Si cette situation se reproduit,
contactez le service aprés-vente
agreeé.

DONNEES DE MAINTENANCE

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme,
veuillez contacter votre revendeur ou un service
aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-
vente figurent sur la plaque signalétique. La plaque

signalétique est apposée sur I'appareil. Ne retirez
pas la plaque signalétique de I'appareil.

Nous vous recommandons de noter ces informations ici :

Modeéle (MOD.)

Référence du produit (PNC)

Numéro de série (S.N.)

EN MATIERE DE PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole C/:)
Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité, recyclez vos
produits électriques et électroniques. Ne jetez pas

@ Concerne la France uniquement :

A DEPOSER
EN DECHETERIE

‘K

REPRISE
A LA LIVRAISON

. A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN
ses accessoires
et cordons

se recyclent

RO~ 117

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

les appareils portant le symbole E avec les
ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez vos
services municipaux.

&

(=]

<l
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BESUCHEN SIE UNSERE WEBSITE, UM:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und Reparatur
zu erhalten:

www.zanussi.com/support

/\ SIGHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Geréts zuerst
die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder Schaden infolge
nicht ordnungsgeméBer Montage oder Verwendung tbernimmt
der Hersteller keine Haftung. Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen an einem sicheren und zugénglichen Ort auf.

SICHERHEIT VON KINDERN UND
SCHUTZBEDURFTIGEN PERSONEN

& WARNUNG!
Erstickungs- und Verletzungsgefahr sowie Gefahr einer
dauerhaften Behinderung.

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fiir ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt werden oder von dieser
Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerét sicher zu
bedienen ist und welche Gefahren bei nicht ordnungsgemaBer
Bedienung bestehen.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit schweren
und komplexen Behinderungen miissen vom Gerét ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerét fern, wenn sie nicht
stdndig beaufsichtigt werden.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es ordnungsgemaB.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs hei. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerét fern, wenn es in Betrieb oder in der
Abkihlphase ist.
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- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder diirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats ohne
Beaufsichtigung durchfiihren.

ALLGEMEINE SICHERHEIT

- Dieses Gerét ist fiir die Verwendung im Haushalt und dhnliche

Zwecke vorgesehen, wie z. B.:

- Bauernhofe, Personalkiichenbereiche in Geschiften, Biiros
und anderen Arbeitsumfeldern,

- Fur Gaste in Hotels, Motels, Pensionen und anderen
wohnungsédhnlichen Raumlichkeiten.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréteteile

werden wahrend des Betriebs heiB. Seien Sie vorsichtig und

bertihren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder

Geschirr zu entfernen oder zu verstauen.

- Reinigen Sie das Gerét nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den

Netzstecker aus der Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten

durchgefiihrt werden.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,

seinem autorisierten Kundenservice oder einer gleichermalBen

qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren durch

elektrischen Strom zu vermeiden.

. Bedienen Sie das Gerat keinesfalls iiber eine externe

Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem.

- WARNUNG: Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs-
oder Reparaturarbeiten ausfiihren, die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der Mikrowellenenergie
bietet.

- WARNUNG: Erhitzen Sie keine Fliissigkeiten und andere
Lebensmittel in geschlossenen Behiltern. Sie kdnnen
explodieren.

- WARNUNG: Wenn die Tur oder Tirdichtungen beschadigt
sind, darf das Gerét erst wieder in Betrieb genommen werden,
wenn es von einer Fachkraft repariert wurde.
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- Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine

Metallbehélter fuir Speisen und Getranke. Diese Vorgabe gilt
nicht, wenn der Hersteller Angaben zur GréBe und Form der
Metallbehilter, die geeignet fiir das Garen in der Mikrowelle
sind, zur Verfligung gestellt hat.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.
- Wenn Sie Lebensmittel in Behéltern aus Kunststoff oder Papier

erwdrmen, behalten Sie das Gerat im Auge, da die Méglichkeit
einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getrénken

bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstiicken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Ttichern und Ahnlichem
kann zu Verletzungen, Entziindungen oder Brénden fiihren.

- Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerét aus oder ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten Sie die Tiir
geschlossen, um Flammen zu ersticken.

. Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu einem

verzdgerten Uberkochen fiihren. Seien Sie beim Umgang mit
dem Behalter vorsichtig.

- Der Inhalt von Trinkflaschen und Glasern mit Babynahrung

muss vor dem Verzehr umgeriihrt oder geschiittelt und die
Temperatur gepriift werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

- Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier diirfen nicht im

Geréat erhitzt werden, da sie explodieren kénnen, auch nachdem
die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.

- Das Gerat muss regelmiBig gereinigt und alle Speisereste

entfernt werden.

- Wird das Geréat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,

kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fiihren, die
sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt und
moglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fiihren kann.

- Die Temperatur der zugénglichen Oberflachen kann hoch sein,

wenn das Gerat in Betrieb ist.

- Der Mikrowellenherd darf nicht in einen Schrank gestellt

werden, es sei denn, er wurde in einem Schrank getestet.

- Die Riickseite der Gerate muss gegen eine Wand zeigen.

54



Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe fiihren.
Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist. Metallteile im
Garraum kénnen einen Lichtbogen erzeugen.

. Achten Sie auf die Mindestabmessungen des Schranks (falls
zutreffend). Siehe Kapitel ,Montage*.

- Das Gerat muss mit gedffneter dekorativer Tir betrieben

werden (falls zutreffend).

SICHERHEITSANWEISUNGEN

MONTAGE

WARNUNG! Die Montage des Gerits
darf nur von einer qualifizierten
Fachkraft durchgeftihrt werden.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.
Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und
benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerites
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.
Ziehen Sie das Gerét nicht am Giriff.

= Die Mindestabstiande zu anderen Geraten und
Kuchenmobeln sind einzuhalten.

= Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und
geeigneten Ort, der den Montageanforderungen
entspricht.
Die Seiten des Gerats dirfen nur an Geréte
oder Einheiten in gleicher Hohe angrenzen.
Installieren Sie das Gerét nicht in der Ndhe des
Kuhlschranks.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

= Alle elektrischen Anschliisse sind von einem
gepriiften Elektriker vorzunehmen.

= Das Gerét muss geerdet sein.

= Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung tbereinstimmen.

= Wird das Gerét tber ein Verlangerungskabel an
der Steckdose angeschlossen, stellen Sie
sicher, dass das Kabel geerdet ist.

= Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel
nicht zu beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschédigten Netzkabels an den
Kundendienst oder einen Elektriker.

= Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das
Gerét von der Stromversorgung trennen
mochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

GEBRAUCH

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag- oder
Explosionsgefahr.

= Nehmen Sie keine technischen Anderungen am
Gerat vor.

= Lassen Sie das Gerét wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt.

= Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir aus.

= Die Luftungsoéffnungen diirfen nicht abgedeckt
werden.

= Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeitsflache
und den Garraum nicht zur Aufbewahrung.

REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG! Verletzungs-,
Brandgefahr sowie Risiko von
Schéaden am Gerét.

= Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor
Reinigungsarbeiten durchgefihrt werden.

= Reinigen Sie das Gerat regelméaBig, um eine
Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.
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= Es durfen sich keine Lebensmittelspritzer oder
Reste von Reinigungsmitteln auf den
Turdichtflachen befinden.

= Fett- und Lebensmittelriickstdnde im Gerat
konnen einen Brand und Funkenschlag
verursachen, wenn die Mikrowellenfunktion
genutzt wird.

= Reinigen Sie das Gerits mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlieBlich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine
Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Losungsmittel oder
Metallgegenstande.

= Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie bitte unbedingt die Anweisungen
auf der Verpackung.

WARTUNG

= Wenden Sie sich zur Reparatur des Geréts an
den autorisierten Kundendienst. Dabei durfen
ausschlieBlich Originalersatzteile verwendet
werden.

MONTAGE

= Beziiglich der Lampe(n) in diesem Gerét und
separat verkaufter Ersatzlampen: Diese Lampen
mussen extremen physikalischen Bedingungen
in Haushaltsgeréten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen
Informationen iiber den Betriebszustand des
Gerétes anzeigen. Sie sind nicht fur den Einsatz
in anderen Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

ENTSORGUNG

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

= Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

= Schneiden Sie das Netzkabel in der Ndhe des
Gerats ab, und entsorgen Sie es.

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

VORSICHT! Liiftungsoffnungen nicht

& blockieren. Wenn Liftungséffnungen
blockiert sind, kann sich das Gerét
iberhitzen.

VORSICHT! Das Gerét nicht an
A Adapter oder Verlangerungskabel

anschlieBen. Dies kann zu Uberlast

fuhren und es besteht Brandgefahr.

VORSICHT! Die Mindesteinbauhdhe
betragt 85 cm.

= Die Mikrowelle ist ausschlieBlich zur
Verwendung als Einbaugerét vorgesehen. Sie
muss auf einer stabilen und flachen Flache
aufgestellt werden.

= Der Einbauschrank darf hinter dem
Mikrowellenofen keine Riickwand haben.

= Die Mikrowelle vor Dampf, heiBer Luft oder
Wasserspritzern schiitzen.

= Befindet sich die Mikrowelle zu dicht am
Fernsehgerat und Radio kann sie Stérungen

beim Funk- oder Fernsehempfang verursachen.
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= Wird die Mikrowelle bei kaltem Wetter
transportiert, schalten Sie sie nicht sofort nach
der Montage ein. Warten Sie, bis sich ihre
Temperatur der Raumtemperatur angeglichen
hat.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNUNG! Der elektrische
Anschluss muss von einer
qualifizierten Fachkraft vorgenommen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur

@ Schéden, die aufgrund der
Nichtbeachtung der
Sicherheitsvorkehrungen des Kapitels
»Sicherheitshinweise" entstehen.

Die Mikrowelle wird mit einem Netzkabel mit
Netzstecker geliefert.

Das Kabel besitzt einen Erdungsleiter mit einem
Erdungsstecker. Der Stecker muss in eine
ordnungsgemaB montierte und geerdete Steckdose
gesteckt werden. Im Falle eines elektrischen
Kurzschlusses reduziert die Erdung die
Stromschlaggefahr.

EINBAU DER MIKROWELLE

1. Prifen Sie, ob die Abmessungen des Mdobels
mit den Installationsabstéanden tbereinstimmen.



[ T
Y

|

-

I

3. |Installieren Sie die Mikrowelle. Wenn Sie die
Halterung befestigt haben, achten Sie darauf,
dass sie an der Riickseite des Gerits einrastet.
L/
E
t
‘F
| | t
Installationsabstédnde
Abmessungen mm 4. Offnen Sie die Tiir und befestigen Sie die
Mikrowelle mit einer Schraube (B) am Schrank.
A 450 + 2
B 560 + 8
C 550
D 45
E 5
F 5

2. Legen Sie die Schablone auf den Boden des
Einbauschranks und priifen Sie, ob sie
hineinpasst. Wenn ja, markieren Sie die Stellen
fur die Schrauben. Entfernen Sie die Schablone
und befestigen Sie den Winkel mit den
Schrauben (A) an der markierten Stelle.
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GERATEBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

J—

ZUBEHOR

Drehteller-Set

Verwenden Sie beim Zubereiten von
Speisen in der Mikrowelle stets das
Drehteller-Set.

)

\’(@/

Lampe
Sicherheitsverriegelungssystem
Display

Bedienfeld

Turtaste

A Wellenleiterabdeckung
Grillelement

EJ Drehspindel

Gilasteller und Rollenfiihrung
Grillrost

Verwendung:

= Girillen

= Kombi-Garen
= Umluftgaren

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

ERSTE REINIGUNG
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WARNUNG! Siehe Kapitel
»Reinigung und Pflege“.

Entfernen Sie das gesamte Zubehdor aus der
Mikrowelle.

Reinigen Sie das Gerét vor dem ersten
Gebrauch.

EINSTELLEN DER UHRZEIT

Nach dem elektrischen Anschluss des Gerats oder
nach einem Stromausfall zeigt das Display 0:00 an

und es ertont ein akustisches Signal.

Sie kénnen die Uhrzeit im 24-

Stunden-Format einstellen.

o
1. Driicken Sie & zweimal.

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Stunden

einzustellen.
. A0 .
3. Mt@ bestétigen.

4. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Minuten

einzustellen.
. a9 .
5. Mit @ bestitigen.



TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG! Siehe Kapitel

Sicherheitshinweise.

BEDIENFELD

-

7

:

Ml ok

Symbol

Funktion

Beschreibung

.

Display

Zeigt die Einstellungen und die ak-
tuelle Zeit an.

]

Taste Auftauen

Auftauen von Lebensmitteln nach
Gewicht oder Zeit.

]
i

Taste Funktion

Auswahl der Funktion.

>
|

Einstellknopf

Einstellen der Gardauer, des Ge-
wichts oder Einschalten der auto-
matischen Garprogramme.

Taste Stopp/Léschen

Zum Ausschalten des Geréts oder
zum Ldschen der Gareinstellun-
gen.

@
& Q

Taste Uhr/Kurzzeitwe-
cker

Einstellen der Uhr.
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Symbol

Funktion

Beschreibung

|+30

OK

Taste Start / +30 Sek

Zum Einschalten des Gerats oder
um die Garzeit 30 Sekunden lang
auf volle Leistung zu erhéhen.

EIN- UND AUSSCHALTEN DER
MIKROWELLE

5.

VORSICHT! Nehmen Sie die
Mikrowelle nicht in Betrieb, wenn sich
keine Speisen in ihr befinden.

Driicken Sie die Funktionstaste einmal.

Wihlen Sie die gewlinschte Funktion entweder
durch wiederholtes Driicken der Funktionstaste
oder durch Drehen des Einstellknopfes aus.

Mit Dox bestétigen.

Drehen Sie den Einstellknopf, um die Zeit
einzustellen.

Driicken Sie ®°K, um lhre Auswahl zu
bestétigen und die Mikrowelle einzuschalten.

Ausschalten der Mikrowelle:

Warten Sie, bis die Mikrowelle nach Ablauf der
eingestellten Gardauer automatisch
ausgeschaltet wird.

Offnen Sie die Tiir. Die Mikrowelle wird
automatisch ausgeschaltet. SchlieBen Sie die
Tiir und driicken Sie % zum Weitergaren.
Verwenden Sie diese Option, um den
Garfortschritt der Speise zu tiberpriifen.

Driicken Sie @
Wenn die Mikrowelle automatisch

ausgeschaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN ZUM
GEBRAUCH DES GERATES

Lassen Sie die fertige Speise nach dem
Ausschalten des Geriéts einige Minuten stehen.
Vor der Zubereitung Aluminiumverpackungen,
Metallbehalter usw. von den Lebensmitteln
entfernen.

Garen
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Lebensmittel nach Mdglichkeit mit einem
mikrowellengeeigneten Material abdecken.
Lebensmittel nur dann ohne Abdeckung garen,
wenn eine Kruste gewlinscht ist

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie die
Leistung zu hoch und die Zeit zu lang einstellen.
Die Lebensmittel kdnnen austrocknen,

verbrennen oder an manchen Stellen Feuer
fangen.

Das Gerit eignet sich nicht zum Kochen von
Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese platzen
konnen. Beim Zubereiten von Spiegeleiern
zuerst den Dotter anstechen.

Stechen Sie Lebensmittel mit ,Haut" oder
+Schale", wie Kartoffeln, Tomaten, Wiirstchen
oder dhnliches, vor dem Garen mit einer Gabel
mehrfach an, damit sie nicht platzen.

Die Garzeit bei kalten oder tiefgekiihlten
Lebensmitteln verlangern.

Gerichte mit einer SoBe missen von Zeit zu Zeit
umgerihrt werden.

Feste Gemuisesorten wie Karotten, Erbsen oder
Blumenkohl mussen in Wasser gegart werden.
Wenden Sie Lebensmittel in gréBeren Stiicken
nach der Hélfte der Garzeit.

Gemiise nach Maglichkeit in gleich groBe
Stiicke schneiden.

Flaches, breites Kochgeschirr verwenden.
Verwenden Sie kein Kochgeschirr aus Porzellan,
Keramik oder Steingut mit unglasierten Béden
oder kleinen Off__nungen, zum Beispiel an Griffen.
Durch in diese Offnungen eingedrungene
Feuchtigkeit kann das Kochgeschirr beim
Erhitzen Risse bekommen.

Der Glasteller ist wichtiger Bestandteil der
Mikrowelle. Stellen Sie Lebensmittel oder
Flissigkeiten darauf.

Auftauen von Fleisch, Gefliigel, Fisch

Gefrorene, ausgepackte Lebensmittel auf einem
kleinen, geneigten Teller so in einen Behalter
legen, dass die Auftaufliissigkeit vom Behalter
aufgefangen wird.

Lebensmittel nach der Halfte der Auftauzeit
wenden. Bereits angetaute Stiicke nach
Méglichkeit abtrennen und herausnehmen.

Auftauen von Butter, Tortenstiicken,
Quark

Nicht vollstéandig im Gerét auftauen, sondern bei
Zimmertemperatur auftauen lassen. So erzielen
Sie ein gleichmaBigeres Ergebnis. Vor dem
Auftauen alle Metall- oder
Aluminiumverpackungen entfernen.



Auftauen von Obst, Gemiise Fertiggerichte
= Sollen Obst und Gemiise nicht gekocht werden, = Sie kénnen Fertiggerichte im Gerat nur

nicht vollstandig im Gerat auftauen. Bei zubereiten, wenn ihre Verpackung
Zimmertemperatur auftauen lassen. mikrowellengeeignet ist.

= Durch Einstellen einer héheren = Befolgen Sie die Herstelleranweisungen auf der
Mikrowellenleistung kann Obst und Gemiise Verpackung (z.B. Metalldeckel entfernen und
ohne vorheriges Auftauen gegart werden. Kunststofffolie einstechen).

Geeignetes Kochgeschirr und Materialen

Mikrowelle
Kochgeschirr/Material Grillen/Umluft
Auftauen Erwirmen Garen
Ofenfestes Glas und Porzellan ohne Metall- \/ \/ \/ \/
teile, z. B. Pyrex, feuerfestes Glas
Nicht feuerfestes Glas und Porzellan \/ X X X
Glas und Glaskeramik aus feuerfestem/
frostbestéandigem Material (z. B. Arcoflam), \/ \/ \/ \/
Girillrost
Keramik 2, Steingutz). \/ \/ \/ X
Hitzebesténdiger Kunststoff bis 200 °C 3) \/ \/ \/ X
Pappe, Papier \/ X X X
Frischhaltefolie \/ X X X
Bratfolie mit mikrowellen-geeignetem Ver- \/ \/ \/ X
schluss ¥
Bratgeschirr aus Metall, z. B. Emaille, Guss- X X X \/
eisen
Backformen, schwarz lackiert oder silikon- X X X \/
beschichtet 3
Backblech X X X \/
Braunungsgeschirr, z. B. Crisp- oder X v v X
Crunchplatte
Fertiggerichte in Verpackungen 3 \/ \/ \/ \/

1) Ohne Beschichtung/Verzierung aus Silber, Gold, Platin oder Metall
2) Ohne Quarz- oder Metallteile oder metallhaltiger Glasur
3) Beachten Sie die Herstellerhinweise zu den Héchsttemperaturen.

v Geeignet X nicht geeignet
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TABELLE DER LEISTUNGSSTUFEN

?:T:Ii(t?gngti:s?iee Leistungsstufe Ungeféhrer Prozentwert der Leistung
1 Mal P100 100 %
2 Mal P 80 80 %
3 Mal P 50 50 %
4 Mal P 30 30 %
5 Mal P10 10 %
Weitere Funktionen
I?:ruckc_an Sie die Leistungsstufe Funktionsmodus
unktionstaste
Grillen
6 Mal G-1 GroBflachengrill
Kombi-Garen
7 Mal C-1 Mikrowelle, Umluft
8 Mal C-2 Mikrowelle, Grill
9 Mal Cc-38 Girill, Umluft
10 Mal C-4 Mikrowelle, Grill, Umluft
Umluftgaren
11 - 20 Mal 130°C -220°C ‘ Umluftgaren bei eingestellter Temperatur
SCHNELLSTART

Die maximale Gardauer betragt 95
Minuten.

Driicken Sie @““, um die Mikrowelle fiir einen 30
Sekunden langen Betrieb bei voller Leistung
einzuschalten.

Mit jedem weiteren Tastendruck wird die Gardauer
um 30 Sekunden erhéht.

Drehen Sie den Einstellknopf im Standby-Modus
gegen den Uhrzeigersinn, um die Gardauer

einzustellen, und driicken Sie anschlieBend <r/3a°K,
um die Mikrowelle bei voller Leistung zu starten.

AUFTAUEN

Sie kénnen zwischen zwei Auftaumodi wahlen:
= Auftauen nach Gewicht
= Auftauen nach Zeit
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Auftauen nach Gewicht sollte nicht fir
tiefgekuhlte Fertiggerichte oder fur
Lebensmittel verwendet werden, die
vor mehr als 20 Minuten aus dem
Gefrierfach genommen wurden.

@

Fur das Auftauen nach Gewicht
mussen die Lebensmittel mehr als 100
g und weniger als 2000 g wiegen.

@
@

0o
1. Driicken Sie 3 einmal firr das Auftauen nach
Gewicht oder zweimal fiir das Auftauen nach
Zeit.
2. Drehen Sie den Einstellknopf, um das Gewicht
oder die Zeit einzustellen.

Lebensmittel, die weniger als 200 g
wiegen, miissen zum Auftauen am
Rand des Drehtellers platziert werden.



Beim Auftauen nach Gewicht wird die Zeit
automatisch eingestellt.

3. Driicken Sie V% um Ihre Auswahi zu
bestatigen und die Mikrowelle einzuschalten.

MEHRSTUFIGES GAREN

Wenn das Lebensmittel zuerst
aufgetaut werden soll, stellen Sie den
Auftaumodus ein.

Die Zubereitung von Speisen kann in maximal 2
Stufen erfolgen.

Garen Sie alle gefrorenen Lebensmittel in 2 Stufen.

1. Driicken Sie ’}.'lee, und stellen Sie den
Auftaumodus ein.

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Auftauzeit
bzw. das Gewicht einzustellen.

3. Mit %? bestétigen.

4. Stellen Sie die gewlinschte Leistungsstufe mit
dem Einstellknopf ein.

5. Mit Dox bestétigen.

6. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Zeit
einzustellen.

7. Driicken Sie <r/3n°K, um lhre Auswahl zu
bestétigen und die Mikrowelle einzuschalten.
Am Ende jeder Stufe wird ein akustisches
Signal ausgegeben.

UMLUFTGAREN

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, heizen Sie die
Mikrowelle auf die gewlinschte Temperatur vor,
bevor Sie die Speisen hineingeben.

1. Driicken Sie %ET] wiederholt, um die Funktion

einzustellen.
AUTOMATIKPROGRAMME

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die
Temperatur einzustellen.

3. Mit Dox bestétigen.

4. Driicken Sie % erneut zum Vorheizen.
Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist,
wird ein akustisches Signal ausgegeben, und
der eingestellte Temperaturwert blinkt im
Display.

Zum Garen ohne Vorheizen diesen Schritt
Uberspringen.

5. Nach dem Vorheizen die Speisen hineinstellen.

6. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Zeit
einzustellen.

Die Eingabe der Garzeit kann erst dann
erfolgen, wenn die Mikrowelle vorgeheizt ist.
Geben Sie innerhalb von 5 Minuten keine
Garzeit ein, ertént 5 Signal, und die Mikrowelle
schaltet in den Standby-Modus.

7. Driicken Sie <r}ﬂ°K, um lhre Auswahl zu
bestatigen und die Mikrowelle einzuschalten.

GRILLEN UND GAREN IM KOMBI-MODUS

1. Dricken Sie g.
2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die
gewiinschte Funktion einzustellen

3. Mit Dox bestétigen.

4. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Zeit
einzustellen.

5. Driicken Sie <"/w°", um lhre Auswahl zu
bestatigen und die Mikrowelle einzuschalten.
Wihrend des Grill- oder Kombi-Modus kénnen
Sie die Leistungsstufe oder Zeit andern.

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

AUTO-KOCHEN

Benutzen Sie diese Funktion zum einfachen Garen
Ihrer Lieblingsspeisen. Die Mikrowelle wahlt
automatisch die optimalen Einstellungen.

1. Drehen Sie den Einstellknopf im Uhrzeigersinn,
um das gewiinschte Menti einzustellen.

2. Driicken Sie o zur Bestatigung.
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Drehen Sie den Einstellknopf, um das Gewicht
einzustellen.

Driicken Sie auf <r}n°K, um die Einstellung zu
bestatigen und die Mikrowelle einzuschalten.

Menii

Gewicht

Ungefahrer Prozentwert der Leis-

tung
150 g
A1 250 g .
Aufwirmen 350¢g 100%
450 g
600 g
A2 1 (ca. 230 g)
Kartoffeln 2 (ca. 460 g) 100%
3 (ca. 690 g)
150 g
A3 300¢g .
Fleisch 450¢g 100%
600 g
150 g
éimuSe 350¢g 100%
500 g
150 g
250 g
,II;\iich 350¢g 80%
450 g
650 g
50 g (450 ml Wasser hinzufii-
gen)
A6 100 g (800 ml Wasser hinzufii- 80%
Nudeln gen)
150 g (1200 ml Wasser hinzu-
fuigen)
200 g
23 e 400g 100%
PP 600 g
A8 . . .
KuchenV 4759 Bei 170 °C vorheizen
u
200 g
éizza 300g C-4
400 g
500 g
A10 750 g )
Hahnchen 1000 g C-4
1200 g

1) Im Fall von Kuchen muss der Mikroellenofen vorgeheizt werden.
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VERWENDUNG DES ZUBEHORS

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

EINSETZEN DES DREHTELLER-SETS

AN
@

VORSICHT! Lebensmittel nicht ohne
das Drehteller-Set garen. Verwenden
Sie ausschlieBlich das mit der
Mikrowelle gelieferte Drehteller-Set.

Lebensmittel niemals direkt auf dem
Glasteller garen.

Legen Sie die Rollenfiihrung um die
Drehspindel.

Stellen Sie den Glasteller auf die
Rollenfiihrung.

ZUSATZFUNKTIONEN

EINSETZEN DES GRILLROSTES
Legen Sie den Girillrost auf das Drehteller-Set.

KURZZEITWECKER
Sie kdnnen maximal 95 Minuten einstellen.

1.
2.

(@]
Driicken Sie @
Drehen Sie den Einstellknopf, um die Zeit
einzustellen.

Mit Tox bestétigen.
Der Kurzzeitwecker lauft weiter, wenn Sie die
Tur 6ffnen oder den Mikrowellenbetrieb

unterbrechen. Mit @ abbrechen.
Nach Ablauf der Zeit ertont ein akustisches
Signal.

TIPPS UND HINWEISE

KINDERSICHERUNG

Diese Kindersicherung verhindert eine
versehentliche Bedienung der Mikrowelle.

Halten Sie @ 3 Sekunden gedriickt.

Ein akustisches Signal ertont.

Bei eingeschalteter Kindersicherung wird im
Display die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Ausschalten der Kindersicherung Halten Sie @ 3

Sekunden gedriickt.

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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TIPPS FUR DIE MIKROWELLE

Problem Abhilfe

Orientieren Sie sich an einem dhnlichen Lebensmittel.
Verlangern oder verkiirzen Sie die Garzeiten nach folg-
ender Regel: Doppelte Menge = fast doppelte
Zeit, Halbe Menge = halbe Zeit

Sie finden keine Angaben fiir die vorberei-
tete Speisemenge.

Kiirzere Garzeit einstellen oder niedrigere Mikrowellen-
Leistung wahlen.

Die Speise wurde zu trocken.

Die Speise ist nach Ablauf der Zeit immer
noch nicht aufgetaut, heiB oder gegart.

Langere Garzeit einstellen oder héhere Leistung wiah-
len. Beachten Sie, dass fiir die Zubereitung groBerer
Gargutmengen eine langere Gardauer erforderlich ist.

Nach Ablauf der Garzeit ist das Gargut an Stellen Sie das néchste Mal eine niedrigere Leistung

den Réndern tberhitzt, aber in der Mitte
immer noch nicht gar.

und langere Zeit ein. Fliissigkeiten nach der Halfte der
Zeit umriihren, z. B. Suppe.

Bei Reis erhalten Sie mit flachem Geschirr bessere
Ergebnisse.

AUFTAUEN

Braten immer mit der fetten Seite nach unten
auftauen.

Abgedecktes Fleisch nicht auftauen, dadurch
konnte das Fleisch gegart werden statt aufzutauen.
Gefliigel stets mit der Brust nach unten auftauen.

GAREN

Gekiihltes Fleisch und Gefliigel stets 30 Minuten
vor dem Garen aus dem Kuhlschrank nehmen.
Fleisch, Geflugel, Fisch und Gemtiise nach dem
Garen abgedeckt lassen.

Den Fisch mit etwas Ol oder geschmolzener Butter
bestreichen.

Alle Gemisesorten miissen bei hochster
Mikrowellenleistung gekocht werden.

Geben Sie pro 250 g Gemtuse 30-45 ml kaltes
Wasser hinzu.

Frisches Gemiise vor dem Garen in gleich groBe
Stiicke schneiden. Gemiise immer in einem GefaB
abgedeckt garen.

AUFWARMEN

Befolgen Sie stets die Anweisungen auf der
Verpackung beim Aufwérmen von Fertiggerichten.

REINIGUNG UND PFLEGE

GRILLEN

Girillen flacher Lebensmittel in der Mitte des
Girillrostes.

Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte der
eingestellten Grillzeit, und setzen Sie den
Grillvorgang dann fort.

KOMBI-GAREN

Beim Garen im Kombi-Modus bleibt die
Knusprigkeit erhalten, die fiir bestimmte Gerichte
ausschlaggebend ist.

Wenden Sie nach der Halfte der Garzeit die
Speisen und garen Sie sie fertig.

Fiir das Kombi-Garen stehen Ihnen 4 Modi zur
Verfligung. Jeder Modus kombiniert die
Mikrowellen-, Grill- und Umluftfunktion bei
variierenden Garzeiten und Leistungsstufen.

UMLUFTGAREN

Die Zubereitung von Speisen kann wie in einem
herkdmmlichen Backofen erfolgen.

Die Mikrowellenfunktion bleibt ausgeschaltet.

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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HINWEISE UND TIPPS ZUR REINIGUNG

= Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem
Wasser und etwas Reinigungsmittel an, und
reinigen Sie damit die Vorderseite des Gerits.

= Reinigen Sie die Metalloberflichen mit einem
handelsiiblichen Reinigungsmittel.

= Reinigen Sie den Innenraum des Geréts nach
jedem Gebrauch. So brennen Verschmutzungen
nicht fest und kénnen einfach entfernt werden.

= Entfernen Sie hartnickige Verschmutzungen mit
speziellen Reinigern.

= Sémtliches Zubehor regelmaBig reinigen und
trocknen lassen. Feuchten Sie ein weiches Tuch

FEHLERSUCHE

mit warmem Wasser und etwas
Reinigungsmittel an.

Um hartnéckige Ruckstéande leichter entfernen
zu konnen, stellen Sie ein Glas Wasser in das
Gerit, und lassen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten bei voller Mikrowellenleistung kochen.
Zur Beseitigung von Gerlichen geben Sie 2 TL
Zitronensaft in ein mit Wasser gefiilltes Glas,
und lassen Sie das Wasser bei voller
Mikrowellenleistung 5 Minuten im Gerat kochen.

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

WAS TUN, WENN...

Stérung

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Gerit funktioniert
nicht.

Das Gerét ist ausgeschaltet.

Schalten Sie das Gerét ein.

Das Gerit funktioniert
nicht.

Der Netzstecker ist nicht einge-
steckt.

Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

Das Gerit funktioniert
nicht.

Die Sicherung im Sicherungskas-
ten hat ausgelost.

Uberpriifen Sie die Sicherung.
Falls die Sicherung &fter als einmal
auslost, wenden Sie sich an eine
Elektrofachkraft.

Das Gerit funktioniert
nicht.

Die Tiir ist nicht richtig geschlos-
sen.

Vergewissern Sie sich, dass die
Tur nicht blockiert ist.

Die Lampe funktioniert
nicht.

Die Lampe ist defekt.

Die Lampe muss ausgewechselt
werden.

Im Garraum bilden sich
Funken.

Im Garraum befindet sich Kochge-
schirr aus Metall oder mit Metall-
verzierung.

Nehmen Sie das Kochgeschirr aus
dem Gerét.

Im Garraum bilden sich
Funken.

Im Garraum befindet sich ein Me-
tallspieB oder Alufolie, die die In-
nenwande berihrt.

Stellen Sie sicher, dass der Metall-
spieB oder die Folie nicht die In-
nenwinde berihren.

Das Drehteller-Set
macht Kratz- oder
Mahlgerausche.

Unter dem Glasteller befinden sich
Gegensténde oder Schmutz.

Reinigen Sie die Flache unter dem
Glasteller.

Das Gerit funktioniert
ohne ersichtlichen
Grund nicht mehr.

Eine Stérung ist aufgetreten.

Falls dieser Vorfall wiederholt auf-
tritt, wenden Sie sich an den auto-
risierten Kundendienst.
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SERVICEDATEN

Wenn Sie das Problem nicht selbst |6sen kénnen,
wenden Sie sich an den Handler oder einen
autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie
auf dem Typenschild. Das Typenschild befindet sich

auf dem Gerat. Entfernen Sie nicht das Typenschild
vom Gerit.

Wir empfehlen, hier folgende Daten zu notieren:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol C/:l)
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehéltern. Recyceln Sie
zum Umwelt- und Gesundheitsschutz elektrische
und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate
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mit diesem Symbol E nicht mit dem Hausmiill.
Bringen Sie das Gerét zu lhrer 6rtlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an |hr
Gemeindeamt.



NMOCETUTE HALU BEG-CAUT, YTOBb!:

HaiiTn pekomeHzaumy no Mcnonb3oBaHUIO U3AENUIA, PYKOBOACTBA MO 3KCMnyaTaLmu,

MacTep YCTpPaHEHMWsI HEUCNIPaBHOCTEN, MHGOPMALMIO O TEXHUYECKOM OBCIYKMBAHWUN 1
PEMOHTE:
www.zanussi.ru/support

AN CBEOEHWUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

[Mepen ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HACTOSLLEN UHCTPYKLUMEN. NI3roToBUTENDb He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLepPO, BbI3BaHHbIE
HenpaBUbHOW YCTAaHOBKOW 1 akcnnyaTaumen. ObasatenbHO
XpaHUTE OAaHHYO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom Anis
ncnonb3oBaHunsa B byayLuem.

BE3OMACHOCTb OETEU U NUL, C
OrPAHMYEHHBIMU BO3MOXHOCTAMMU

BHUMAHMUE!
A CyLiecTByeT puUCK yayLbs, NOMyYeHUss TpasM Unn
CTOMKMX HapyLUEeHUn TpyA0CNOCOOHOCTH.

OT0T Npnbop MOXKET MCNONL30BATLCA AETbMUN CTapLue
BOCbMW JIET U fiMLI@MU C OrpaHNYeHHbIMU hrUsndecknmu,
CEHCOPHbIMU UIN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMM U C
He4OCTaTOYHbIM OMNbITOM NN 3HAHUAMM TOSTBKO NpwU
YCIOBUM HaxXoXaeHus nog npMcMoTpoM nuua, oTBevaroLLero
3a ux 6e30nacHoOCTb, MY NOCcMe NosyvYeHus
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSNAKOLLMX UM
BGesonacHO aKcnyaTMpoBaTth U3genve n Jarwmux uv
npeacrasneHne o6 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
aKcnnyaTaymen.

- [eTam B BO3pacTe OT Tpex A0 BOCbMMU FEeT, a TakKe nuuam c
SPKO BblpaXX€HHbIMU N KOMMMEKCHLIMW HapyLLUEHUAMUN
30,0pOBbSA 3anpeLlaeTcs HaXoANTLCA pSAoM € Npnbopom,
eCcnn TONbKO 3a HAMK He obecrneymBaeTcsl NOCTOSAHHbIN
Haa3op.

.- [eTam mnagle Tpex neT 3anpewaeTcs HaxoauTbCa pAgOM
¢ npubopom, ecnu TONbKO 3a HAMKN He obecrneymBaeTcs
NOCTOSIHHbIV HA430p B3POCHbIX.
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XpaHuTe BCe yNakoBOYHbIe MaTepuanbl BHE 4OCAraemMocTy
aeTen n yTunmsanpymTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! MNpnbop n ero oTkpbITbie 3NEMEHTbI CUMBHO
HarpeBalTCs BO BpeMs akcnnyaTtaumu. He nognyckanrte
aeTen 1 JoMaLLHUX XMBOTHBLIX K Tpnbopy BO BpeMsI €ro
NCNoNb30BaHUS, a TakKe Korga npnbop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, ero
cnegyet BKNHOUYUTD.

OuuncTka 1 AOCTYMHOE NOMb30BaTeN0 TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHme npubopa He OOSMKHbI BbINOMHATECA 4ETbMU
6e3 npucmoTpa.

OBLUAA BE3OMNACHOCTb
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Mpnbop npegHasHavyeH Ans gomMallHero 6bIToBOro n

aHanornyHbIX NPUMEHEHNN, TaKMX Kak:

— B CENbCKUX XUMbIX JOMaX, B MOMELLEHNNAX, CITy>KaLLMX
KyXHSAMU NS nepcoHana B MarasuHax, oucax u Ha
Apyrmx pabounx mecrax;

- nocTosnbuamMu oTenen, MoTenen, roCTUHUL, TUNa «Houner
N 3aBTPaK» U APYrux MecT NPOXnBaHUS.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 31€MEHTbI CUSIbHO

HarpeBarTCs BO BpeMSA aKcnnyatauuun. byabTe 0CTOPOXHbI!

He npukacanTecb K HarpeBaTefbHbIM 3f1IEMeHTaM.

[locTtaBas akceccyapbl Unvm nocyay n3 AyxoBoro wkada,

BCeraa UCnonb3ymnTe KyXOHHbIE pyKaBuLbl.

He ncnonb3ynte Ans o4nmcTkn npudopa napooymCcTUTENb.

[Mpexae 4yem npuCTynnTb K onepaymsm no YUCTKE 1 yxoay,

BbIKMOYNTE NPUOOP N U3BMEKUTE BUNKY CETEBOIO LLHYpa U3

PO3ETKMW.

Bo nsbexxaHme Hec4acTHOro cry4yas, 3ameHy

noBpexXaeHHoro kabens nMTaHnsa LOSMKEH BbIMOMHATb

N3roTOBUTESNb, aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHbIV LIEHTP 1NN

crneunanucT ¢ aHanorm4Hon Kkeanmukaumen.

3anpeLjaeTca aKcnnyaTnposaTb NPUOOP C NOMOLLbLIO

BHELUHero Tamepa unun otaenbHOW CUCTEMbI

ANCTaHUWOHHOIO yripaBneHus.



BHMMAHWE! Bce onepauynm no o6CcnyXuBaHmio 1 peMOoHTY,
B XOZ€ KOTOpbIX TpebyeTcs CHATUE KOXYyXa, 3aLumLatoLero
OT BO34EeNCTBUS MUKPOBOSTHOBOIO U3MYyYeHUs, OOIDKHbI
BbIMONMHATLCS TOMBbKO KBANMMUUUPOBaHHbBIM CMELNanmcToM.
BHUMAHWE! He HarpeBainTe xngkoctn n gpyrme npogyKrbl
B repMeTUYHbIX KOHTenHepax. OHWM MOryT B3opBaThCS.
BHUMAHWE! Ecnu goBepua vnn ynnoTHeHUs ABepLbl
NOBPEXAEHbI, NOSIb30BaTbLCA NPUBOPOM MOXHO OyaeT
TOMbKO NOCre nNpoBeAeHNss PEMOHTa KBannuumnpoBaHHbIM
crneynanucTom.

3anpeLyaeTca Ucrnonb3oBaTb MeTanIMYeckne KOHTeNHepbI
ANA NPOAYKTOB U HAannTKOB BO BPeMs NPUroTOBIEHMS B
pexume MUKpOBOMHOBOW 0bpaboTkn. [laHHoe TpeboBaHue
He NPUMEHUMO K Criy4Yasm, Korga nponsBoguTenb YeTKO
yKasblBaeT pa3mepbl 1 opMy MeTanInyecknx
KOHTENHEPOB, NPUroAHbIX ANA UCMONb30BaHUSA B peXNME
MUKPOBOJSIHOBOW 06paboTKM.

Mcnonb3ynTe TONbKO Ty nocyay, KoTopasi NoaxoauT ang
NCMONb30BaHNA B MUKPOBOSTHOBOW MeYMu.

Mpw HarpeBe NPOLYKTOB B NNACTUKOBBIX MU BYMaXKHbIX
KOHTelHepax He ocTasnsanTe npubop 6e3 npucmoTpa: MoXeT
NPOU30ONUTN BO3ropaHue.

Mpunbop npegHasHa4eH onsa HarpeBaHUs NPOLYKTOB U
HanuTkoB. CyLlKka NpoayKTOB UK oAexabl, a Takke
pasorpeBs rpenok, Tano4vek, rybok, BNaXKHON TKaHW n
aHanornyHbIX NpegmeToB HeceT B cebe pucK Tpasm,
BO3ropaHunsa nnun noxapa.

Mpy nosiBneHun abiMa BbIKAOYMTE NpMbop Nnn n3sneknte
BUNKY Kabens nuTtaHna n3 po3eTku N He OTKpbIBanTe
ABepuy, 4Tobbl He JONYCTUTbL MPUTOK BO34yXa K UCTOYHUKY
BO3ropaHus.

PasorpeBaHune HanUTKOB B peXXUMe MUKPOBOSTHOBOW
06paboTkM MOXET NPUBECTU K 3agepXaHHOMY BypHOMY
BCKMnaHuto. CrnenyeT nposiBNsTb OCTOPOXHOCTb Mpu
N3BNEeYEHUN KOHTENHEPA.

Copepxxmmoe ByTbinovek n 6aHoYek ¢ AeTCKUM NUTaHNeM
Heobxoanmo nepemellaTtb Unu B3GonTatb U NPOBEPUTL
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Temnepartypy nepeg ynorpebneHmem, 4tobbl nsbexartb
OXXOrOB.

He cnenyet HarpeBaTtb B npubope Kak aiua B ckopnyne, Tak
N Aiua, CBapeHHble BKPYTYH, TaK Kak OHM MOryT B30pBaTbCs
Aaxke Nocne 3aBepLUeHnst Harpeea B peXxume
MUKPOBOMHOBOM 06paboTKu.

Mpnbop crneagyeT perynapHo YNCTUTb, a Takke yaanatb 13
Hero Bce ocTaTku NPOAYKTOB.

Ecnv He nogaepxumsaTb Npnbop B YACTOM COCTOSIHUM, 3TO
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO €0 NOBEPXHOCTU, YTO, B
CBOI OoYepeb, MOXET COKpaTUTb CPOK CNyXbbl npubopa u
cTaTb NPUYNHON BO3HUKHOBEHUS ONACHOM CUTyaLMW.

Bo Bpems paboTbl TemnepaTtypa Hapy>XHbIX MOBEPXHOCTEMN
npnbopa MOXeT 3HAYUTENBbHO MOBbLILLATLCS.
MWKpPOBOSHOBYIO NeYb He crnefyeT yCcTaHaBnmBaTb B
KyXOHHYt0 mebenb, ecnu oHa He npefHasHa4vyeHa Aang Takoro
TvNa NPUMEHEHNS.

3agHAsa cTopoHa NpubopoB AOMKHA pacnonaraTtbes y
CTEHbI.

He ncnonb3ynTe xxecTkme abpasnBHble YMCTSLLME CpeacTBa
WNN OCTpble MeTannmMyeckme CKpebku ansa YNCTKn
CTEKINSAHHOM ABepLbl, TaK Kak UMW MOXHO nouapanaTtb
MOBEPXHOCTb, B pe3yfbTaTe Yero CTEKNO MOXET JTOMHYThb.
He BkntovanTe npmnbop, ecnu oH nyct. Metannuyeckme
4YacTu BHYTPU KaMepbl MOTYT BbI3BaTb UCKPEHME.

O6paTtnte BHMMaHNE Ha MMHMMalbHbIE PasMepbl KYXOHHOM
mebenu (ecnu aTo NnpuMeHnUMo). CM. rnaBy «YCTaHOBKa.
Mpnbop crneayeT aKCcnnyaTMpoBaTb C OTKPbITON
AeKopaTUBHOMW ABepLUEen (Mpu ee Hanm4vum).

YKA3AHUA MO BE3ONACHOCTH

YCTAHOBKA * He yctaHaBnuBainTte n He nogknovanTe
npubop, UMeLLLNI NOBPEXOEHNS.
BHUMAHME! YcraHoBka npubopa » CnepyiiTe MHCTPYKUMSIM NO YCTaHOBKE,
AOIMKHa OCYLLECTBNATECSA TONBKO BXOASALLMM B KOMMIEKT npubopa.
KBanMuLpOBaHHbLIM + Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHBI NpU
cneumnanucTom! nepemetyeHnn npubopa, NOCKOmNbKY OH
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TsKenbI. Becerga ncnonbayiite sawmuTHble

YRanuTe BClo ynakosky. nepyaTKu 1 3aKpbITYo 06yBb.



» [pu nepemelyeHnn npubopa He TaHMTE 3a
€ro pyuyKy.

» OGecneybTe HaNVyMe MMHUMAanbLHO
[OMYyCTUMbIX 3a30POB MEXAY COCeaHUMU
npubopamu n npegmetamm medenu.

+ PasmvectuTe npnbop B 6e3onacHom mecTe,
oTBevatoLLeM TpeboBaHMAM YCTaHOBKN.

+ [pyrvie npubopel nnv npeameTsbl mebenu,
HaxofsLmecs psaom ¢ npubopom, AOMKHbI
MNMETb TY e BbICOTY.

* He ycranaBnuBarite npubop psaom ¢
XONOANIIEHUKOM.

NOOKNIOYEHUE K ANIEKTPOCETHU

BHUMAHME! CyuwiecTByeT puck
noxapa u nopaxeHus
3MNEKTPUYECKNM TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckune noaknoYeHNs LOMKHbI
NpPon3BOANTLCS KBaNMMULIMPOBAHHbBIM
3MEKTPUKOM.

* [punbop gomkeH BbITb 3a3eMIIEH.

* YBepuTech, YTO NapameTpbl, yKkasaHHble Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTukam
3MEeKTPoCeTH.

+ Ecnu npnbop noaknoydeH k anekrpocet
yepes yANUHUTENbHbIN WHYpP, yoeanTech, 4To
LUHYp 3a3eMIIeH.

» Cnegwute 3a TeM, 4TOObl HE NOBPEAUTb BUIIKY
1 ceTeBon kabenb. [1na 3ameHbl ceTeBoro
kabens obpaTutecb B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP UMK K SNEKTPUKY.

» [ns oTkntoyeHns npubopa oT 3NEKTPOCETU He
TAHWTe 3a Kabenb anekTponutaHus. Becerga
bepuTech 3a camy BUIIKY.

SAKCNNYATALUA

BHUMAHME! CyuwiecTByeT puck
TpaBMbl, 0XXOra 1 NopaxeHus
NEKTPUYECKNM TOKOM UK B3pPbIBA.

* He BHOCUTE U3MEHEHUSI B KOHCTPYKLMIO
AaHHoro npubopa.

* He ocraensiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMs ero pabotbl.

* He HapaBnuBaiiTe Ha OTKPbLITYIO ABEPLLY.

*  Y[OOCTOBEPbTECH, YTO BEHTUNSALIMOHHbIE
OTBEPCTUSA HE 3aKPbIThI.

* He ncnonb3ynte npubop Kak CTONELHNLY n
He VCMOoNb3yTe ero BHyTPEHHIO KaMmepy Ans
XpaHeHns Kakux-nmbo npeameTos.

yxoa U OYUCTKA

BHUMAHME! CyuwiectByeT puck
TpaBMbl, NOXapa Unv NoBpeXaeHUs
npubopa.

» [lepea BbINONHEHMEM Onepauuii Mo O4YUCTKE U
yxoay BbIKMIOUYMTE NpMBop 1 N3BNEKUTE BUNKY
CeTeBOro kabens n3 po3eTku.

» Bo nsbexaHune noBpexaeHNs NOKPbITUA
npubopa NPon3BoOAUTE Ero PErynsipHyto
OUUCTKY.

* Cnegute 3a TeM, YTOObI HA YNNOTHAKLLNX
NOBEPXHOCTSX ABEPU HE HaKkannMBanucb
OCTaTKN MWLM UM MOIOLLLETO CPeacTBa.

* 2Kup v octaTku npoaykTos B npubope moryT
NPYBECTU K BO3rOPaHMI0 1 3NEKTPONCKPEHWIO
BO BpeMs paboTbl PyHKLMM MUKPOBOTHOBOW
06paboTkm.

*  Ouuwaiite NpMbOp MATKON BRaXKHOM TPSINKOMA.
Vicnonb3ynte TONbKO HeNnTpanbHble MOKOLLME
cpeacTsa. He ncnonbayite abpasviBHble
cpepcTBa, LapanatoLue rybku, pactBoputenu
Unu meTannuyeckve npeameTbl.

+ B cnyyae ucnonb3oBaHus cnpes Anst O4UCTKM
AYyX0BOro Lkada cnegynte MHCTPYKLMK No
6e30nMacHOCTU Ha ero ynakoBke.

CEPBUC

» [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHBINA LIEHTP.
Mcnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHasbHble
3anacHble 4acTu.

» O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npoaaBaeMbIX OTAENbHO B KAa4ecTBe
3anacHbIX YacTei: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B GbITOBLIX MpUGopax
B UCKIMIOYUTENBHO CIOXHbBIX TEMMEPATYPHbIX,
BMOPAaLMOHHBIX 1 BMAaXXHOCTHBIX YCMOBUSIX
UNu NpefHa3HayeHbl Ans nepegayu
nHopmMaLmm o paboyemM COCTOSIHUM
npubopa. OHW He NpeaHa3HaYeHbl Ans
MCMonb30BaHUsi B Apyrux npubopax u He
noaxoanT Ans OCBELLEHNs GblITOBbIX
NOMELLIEHWNIA.

YTUNU3ALUA

BHUMAHME! CyuiecTtByeT
0MnacHOCTb TPaBMbl UNW yAYLUbS.

OTkntoynTe Npubop OT CEeTU INEKTPONUTAHUS.

*  Ob6pexbTe kabenb aNeKTponuTaHus Kak
MOXHO Brvpke K Npubopy 1 yTunusnpynTe ero.
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YCTAHOBKA

BHUMAHMUE! Cwm. rnassbl,
copepxalime CBeaeHus No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

OBLAA UHOOPMALINA

A
A

NPEAYNPEXOEHUE He
3aKpblBaliTe BEHTUNALMOHHbIE
oTBepcTus. B cnyyae nx 6noknposku
npubop MOXeT neperpeTbes.

NPEAYNPEXOEHUE He
nogkntoyainTte npubop yepes
NEPEXOAHUKM UNW YANMHUTENU. ITO
MOXET MPUBECTY K Neperpyake u
PUCKY BO3ropaHusi.

NPEOYNPEXOEHUE
MuHUManbHas BbICOTa YCTaHOBKU —
85 cm.

A

* [laHHas MUKPOBOMNHOBAsA Nevb
npeaHasHaveHa ans aKcnmnyarauum Tonbko
nocne ee BCcTpamsaHus. Ero Heobxogumo
pasmMeLlaTb Ha NPOYHOWN 1 POBHOM
NOBEPXHOCTY.

* [lpu ycTaHOBKE MUKPOBOSHOBOM Neyn B Lwkad
Hanuuve y wkada 3agHein CTeHKN He
JonyckaeTcs.

* He pa3weLlaiiTe MUKPOBOJSIHOBYIO NeYb
BOIM3N CTOYHUKOB Napa, ropsiyero Bosagyxa
nnu G6pbI3r BOAbI.

* YcTaHOBKa MWKPOBOMHOBOW Neymn psigom ¢
TENeBV30POM UMM PaANONPUEMHNKOM MOXKET
NpVYBECTU K NOMexaM B MPUHUMaEMOM
curHane.

* [lpu TpaHCNOPTMPOBKE MUKPOBOMHOBOW Meyn
B XOMNOAHYIO Norogy He BKNtovaiiTe ee cpasy
nocne yctaHoBku. [lante emy nocTosTb U
HarpeTbCsl 40 KOMHaTHOWM Temneparypebl .

ANEKTPUYECKOE NOAKNIOYEHUE

AN

BHUMAHME! GnekTpuyeckoe
NOAKMOYEHNE AOMKHO BbIMOSHATLCS
KBanMuULUMpoBaHHbIM
cneumanucTom.
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MarotoBuTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb, ECIK
nonb3oBaTenb He cobnogaeT Mepbl
NpeaoCTOPOXXHOCTU, NPUBEAEHHbIE B
rnaBe «CBefeHns Mo TEXHUKe
6e3onacHoCTU».

@

,D,aHHaFI MUWKPOBOJIHOBAsA neYb NocTtaBnAeTca C
CeTEBbLIM LLUHYPOM W BUIKOW.

Kabenb nmeeT npoBoA 3a3eMneHns N OCHaLLeH
BUJIKOW C KOHTaAKTOM 3a3emneHus. Bunky
creayeT BCTaBNATb B PO3ETKY, YCTAHOBMNEHHYHO 1
3a3eMIIeHHyto Hagnexalum obpasom. B cnyyae
KOPOTKOro 3aMblKaHUs 3a3eMiieHne yMeHbllaeT
PUCK MOPaXXEHWS SNEKTPUYECKNM TOKOM.

YCTAHOBKA MUKPOBOJIHOBOW MEYU

1. [MpoBepbTe, oTBEYAOT NN pasmepbl Mebenu
TpeboBaHUSAM, ykazaHHbIM B MHCTPYKLUM MO
yCTaHoBKe.




3a3opbl Npu ycTaHOBKEe

Pa3mepbl

MM

450 + 2

560 + 8

550

45

m o Ol | >

5

F

5

2. TlonoxwuTe WabnoH Ha gHo mebenu n
ybeauTech, 4TOo OH noaxoauT. Ecnu aa,
OTMeTbTe MecTa Afis caMmope3oB. Yoepute
LwabnoH u 3akpenuTe ckoby camopesamu (A)

B OTMEY€eHHbIX MeCTax.

3. YcTaHoBUTE MMKPOBOMHOBYIO NMeYb. Ecnn
KPOHLUTENH 3aKpenneH, yctaHoBuUTe npubop

4.

1 ybeamTech, YTO KPOHLUTENH 3aLlenkHyncs
Ha ero 3agHen naHenu.

OTkpoliTe ABepLy W 3aKkpenuTe npudop
BHYTPW Mebenu npu nomoLum camopesa (B).
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ONMMNCAHUE NPUBOPA

OBLUUIA OB30P

J—

[

8] 7]6]

NPUHALONEXHOCTHU
KomnnekT ¢ Bpawatowmnmca noaaoHOM.

Obsa3aTenbHO UCnonb3yinTe Ans
@ NPUroTOBNEHNSA NPOAYKTOB B

MUKPOBOJTHOBOW MeyYn KOMIIEKT C

BpaLLaloLWUMCs NOAAOHOM.

\’@J

Jlamna oceeLueHus

MpenoxpaHuTenbHas 6roKMpoBOYHas
cuctema

Oucnneii

MaHenb ynpasneHns
OTKkpblBaTENb ABEPLibI

A Kpbiwka oTeepcTUs BONHOBOAA
Marblii rpunb

Bl NosopoThas ock

CTeKnsiHHbIA NOAA0H U ponuKoBasi
HanpaenstoLlas.

MNoacTaBka aona rpuns

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCF| Aand:

¢ NpuroToelieHne Ha rpune

° KOM6I/IHI/IpOBaHHOI'O nNpuroToBrieHnA

* [purotoBneHne B pexume KOHBEKLUN

NEPEQ NEPBbLIM UCIMOJIb3OBAHUEM

BHUMAHME! Cwm. rnassbl,
copepxalume CBefeHus Mo TEXHVKE
6e3onacHocTu.

NEPBAA YNCTKA

BHUMAHME! Cwm. naBy «Yxog u
ouncTkar.

*  BbIHbTE M3 MMKPOBOMHOBOW NeYn Bce
akceccyapbl.

» [epen nepBbiM ncnonb3oBaHuem npubop
HeobXoaMMO OYUCTUTB.
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YCTAHOBKA TEKYLWWEINO BPEMEHM

[Mpn nepBom BkNtoYeHUM npubopa B ceTb Unn
npv cboe aneKkTponuTaHWs Ha gucnnee
oTobpaxaeTcsa «0:00» 1 BblAaeTCs 3ByKOBOM
curnan.

Bpemsi MOXHO ycTaHOBUTb B 24-
YacoBoMm ¢hopmarTe.

1. Haxmute aBa pasa Ha GJ@.

2. 3apanTe 3Ha4YeHWe 4acoB, MOBEPHYB PYUKy
BblGOpa HacTpoek.

3. YT06bI NOATBEPANTL BBIGOP, HAXMUTE Ha
a,

4. 3apaiite Tpebyemoe YMCNO MUHYT, MOBEPHYB
pyyKy BblbOpa HacTpoex.



5. YT06bl NOATBEPAUTL BLIOOP, HAXMUTE Ha

6@

EXXEOQHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

BHUMAHMUE! Cwm. rnassbl,
copepxalume CBefeHns No TEXHUKE
6e30nacHoCTu.

NMAHEJb YNPABNEHUA

i

7

:

Mi b ok

CumBon

DyHKUMNA

OnucaHue

Oucnnen

OTob6paxeHne HacTpoeK 1 Teky-
LLIero BpEMeHMU.

KHonka «Pa3mopa-

Pa3|v|opa>Kv| BaHWe NpoayKToB Nno

w XKnBaHne» BECY WM MO BPEMEHMU.
| O KHOMKa pexuma BbiGop dyHKLMK.
3 =

Pyuka BbiGopa Ha-
cTpoek

YcTaHoBKa BpeMeHW NpuroTo-
BIleHUA, BeCa, UK BKItOYeHne
aBTOMaTUYeCKMX nporpamMmm npu-
rOTOBIEHUA.

mn



CumBon DyHKUMA Onucanue

Knonka Cton/C6poc BoikntoyeHne npubopa nnu yaa-
NeHne HacTPOeK NPUroTOBMEHNS.
M KHonka BblGopa 4a- YcTaHoBKa TeKyLLEero BpeMeHM.
6 | @ COB / KyXOHHOrO Taii-
mepa
Knonka lMyck/+30 ce- BkntoyeHne npubopa nnu ysenu-
+30 KYH YeHne BpeMeHW NpUroToBneHns
|> ok YHA p p

Ha 30 cekyHz Npu NOMHON MOLLj-
HOCTW.

BKIMTIOYEHUE U BbIKIIOYEHUE
MMWKPOBOJIHOBOM NEYX

NPEAYNPEXAEHUE He
BKIMIOYaNTE MUKPOBOJTHOBYIO NeYb,
€Cnv B HEN HeT NPOAYKTOB.

1. HaxmuTte Ha KHOMKY pexxuma oauH pas.

2. 3apanTte Tpebyemyio pyHKLMIO
MHOTOKPaTHbIM HaXKaTneMm KHOMKN pexuma
UV NOBOPOTOM PYYKU BbliGOpa HACTPOEK.

3. Ytobbl nogTBEPANTL BHIOOP, HAXXMUTE Ha
<r/3“0K

4. 3apaiite Tpebyemoe Bpemsi, NOBEPHYB PYUKy
BblGOpa YPOBHSA MOLLHOCTH.

5. Haxwmute Ha oK ONs NoATBEPXKAEHUSA 1
BKITIOYEHWSA MUKPOBOJSTHOBOW Neyun.

OTKNOYEHE MUKPOBOTHOBOW NeYu:

*  [OXAMTECh, NMOKa MUKPOBOIHOBASA MNeYb He
BbIKITIOYNTCS aBTOMaTUYECKM NO NCTEYEHUN
3aaHHOro BPEMEHM.

» Oortkpoiite aBepuy. MukpoBonHoBas nevb
aBTOMaTM4ecku NpekpaTnT paboTty. 3akponTte

[ABepLy ¥ HaXMUTe Ha <r}n°K, 4TOGbI
NpUroToBneHne Npogoskmnoce. Vicnonbayite
3Ty BO3MOXHOCTb AJ1s1 MPOBEPKM XoAa
NPUrOTOBNEHNS.

* HaXmute Ha @

[Mpn aBTOMaTNYECKOM OTKITIOYEHUN
MWKPOBOJTHOBOW MeYun pa3fgactcs
3BYKOBOW CUrHarn.

OBLME CBEOEHNA MO 3KCMNYATALUKU
NPUBOPA

» [locne BblkntoyeHns npubopa favite
NpoAyKTam NocTOSITb HECKOMBKO MUHYT.

* [lepen npurotoBnexHmem ocsoboanTe
MPOAYKTbI OT YNaKoBKW U3 antoMUHUEBOM
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onbrn, BbIHTE KX M3 METanIM4Yecknx
KOHTEMHEepOB 1 T.A.

MpurotoBneHue

Bo Bpems npurotoBneHusi HakpbiBaiTe
NPOAYKTbI MaTepuanamu, NpUroaHLIM1 Ansi
1Cnonb30BaHNsA B MAKPOBOJSTHOBOW NeYu.
["oTOBbTE MPOAYKTHLI, HE HAaKPbIBas NX
KPbILUKOW, TONbKO ecnun TpebyeTcst coxpaHuTb
KOPOYKY.

He noagepravite NpoAayKTbl U3NULLHEN
Tennoson obpaboTke, ycTaHaBnMBas
CIMULLIKOM BbICOKYO MOLLHOCTb W CIINLLKOM
GonbLuyo AnuTensHOCTbL paboTbl npubopa.
MpoayKTbl MOryT NOTEPSTL BRary,
nepexaputbcs U Mectamv NoaropeTb.

He ucnonbayiite npubop Anst NpUroToBneHNs
B CKOpIyne snL, Ui MOJIMKOCKOB/YNTOK,
NMOTOMY YTO OHW MOTYT B3pblBaThCs. [pn
NofKapnBaHUM UL, CHavyana npoTkHUTe
XKENnTKU.

MpoayKTbl C KOXMLEN NN KOXYPOWR, Takune Kak
KapTodpenb, MOMUAOPbLI UMK COCUCKK, Nepes,
NPUroTOBNEHNEM CrieflyeT NPOTKHYTb BUIKOM
B HECKOMbKMX MecTax, YToObl OHU He
B30pPBanyChb.

Mpn NpUroToBNEHUN OXNAKAEHHBIX NN
3aMOPOXXEHHBIX NPOAYKTOB YBENUYNBaNTe
BpPEMS MPUrOTOBMEHNS.

Britoga, copepxaluye coycbl, He0OxoaUMO
BpeMsi OT BPEMEHU NOMeLLNBaTb.

TBepable 0BOLLM, TaKNEe, KaKk MOPKOBb, FOPOX
Unn uBeTHas kanycrta, HeobxoayMo roToBUTb
B BOAe.

Mo npoLuecTBnM NONOBUHBLI BPEMEHMN
NPUroTOBMNEHWSA NepeBOpaYnBanTe KpynHble
KYCKM NPOAYKTOB.

Mo BO3MOXHOCTW HapesaliTe OBOLUY Ha
KyCOYKM OHOro pasmepa.

Mcnonb3ayiiTe NNockyto, LUMPOKYHO NOCyAy.

He ucnonbayite KyxoHHyt0 nocyay u3
dapdopa, asHca 1 rMuHbl, B KOTOPOW eCTb



Hebornblne oTBepcTUs 6e3 rnasypu
(Hanpumep, Ha pydkax). B aTu otBepcTusi
MOXeT nonacTb Brara, Y4To B CBOK O4epefb
MOXEeT NPUBE3TU K PaCTPECKMBaHWIO NOCYAbI
npu Harpese.

* Hanuune creknsHHoro nogaoHa obsizatensHo
Ans paboTbl MMKPOBONHOBOW neyn. Ha Hero
cnefyeT KNnacTb NPOAYKTbI UMK XKMUOKOCTU.

Pa3smopaxuBaHue Mmsica, NTULbI U PbIObI

* [onoxuTe 3aMOPOXEHHbIN Hepa3BEPHYThIN
NpoAyKT Ha HEBOMbLLYIO NepeBEPHYTYIO
Tapersiky, NOMoXeHHyto B Kakon-nnbo
KOHTeWHep, 4To6bl 0bpasytoLlascs npu
pasmopaxuBaHUn XUAKOCTb cTekana B
KOHTEeWHep.

» [lo ucteyeHun NoONOBMHbLI BPEMEHU
pasmMopaxuBaHusi NepeBepHNTE NPOAYKTbI.
Mo BO3MOXHOCTV pasgensiiTe Kycku u
oTbupainTe Te U3 HUX, KOTOPbIE YXXe HaYanm
pasmopaxuBaTbCsi.

PasmopaxuBaHue macna, NOPLUUOHHbIX

NMUPOXHbIX U TBOpoOra

* He pa3smopaxwuBaiiTe npoaykTbl B npubope
MOMHOCTbIO: AaNTe M OKOHYaTENbHO OTTasATb
npu KOMHaTHOIM TemnepaTtype. 3To caenaeT

MoaxoAasian KyxoHHas nocyaa u matepuvanbl

npouecc pasmopaxusaHus 6onee
paBHoOMepHbIM. Mepea pasMopaxnBaHnem
yaanuTe BCO MeTaninyeckyto unm
antoMUHNEBYIO YNaKOBKY.

PasmopaxuBaHue hpyKkTOB 1 oBoLLEN

Ecnu TpebyeTca coxpaHuTb OBOLLY U (OPYKTbI
HenpuroToBRNEHHbLIMU, HE Pa3MopaxuBanTe nx
B npubope nonHocTb. [ante um
OKOHYaTENbHO OTTasATb NPV KOMHATHOM
Temneparype.

[nsi npurotoBneHns oBoLLen 1 ppykToB 6e3
npeaBapuTENnbHOrO Pa3MopPaXKNBaHNS
CHayvarna 3afawTte 6onee BbICOKYI MOLLHOCTb
MUKPOBOSHOBOV 06paboTKu.

FoToBble NpoAyKTbI

MoxxHo roToBuTb B Npubope 6ntoga 6bicTporo
MPUroTOBMNEHMS!, TONLKO €CNK UX ynakoBKa
npurogHa Ans Ucnosib3oBaHus B
MWKPOBOJTHOBOM MNeyy.

Heob6xoanmo crefoBaTb UHCTPYKLMSIM
Npou3BOANTENS Ha yNakoBke (Hanpumep,
yAanuUTb MeTanMyeckune KpbILWKM 1 caenatb
OTBEPCTUS B NIACTVKOBOWA MIEHKE).

MukpoBoOrnHbI

Ipynb / KOH-

KyxoHHas nocypa/maTtepuan

Pasmopaxu-
BaHue

BeKLuus
MpuroTo-

HarpeB
BneHue

>KapocrTorikoe ctekno u dapgop 6e3 me-
TannM4ecknx NpuMecen, Hanpumep, Map-
Kn «TMpeKe» nnu 13 apoCTOMKOro CTek-
na.

v

v v v

HesxapocTolikoe cTekno u dapcop

<

CTekno u cTeknokepamMmuka 13 xxapocToi-
KOro/xonoAocTovkoro Matepmana (Hanp.,
mMapku «Apkodnamy), pelueTka ans rpu-
ns.

<

<
<
<

®dasHc, kepamuka 2, rnuHsHas nocyaa 2

»KapocToiikuii nnacTuk (go 200°C) 3

KapToH, 6ymara.

Muwesas nnexka.

LK LKL

><><§§
><><§§

x| X| X| X
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MuKpoBoOJHbI

K Fpunb / KOH-
yXOHHasi nocyaa/maTtepman
P - MpuroTo- meKtnA
asMopaxu Harpes p
BaHue BrieHue
Mnexka Ans xapku, npurogHasi Ans vc- X

nonb3oBaHuA B MI/IKpOBOJ'IHOBOVI ne4yu 3)

v v v

Xapka B nocyae 13 metanna, Hanpumep,
3ManMpoBaHHOM Nocyabl, YyryHa.

q)OprI On4a BbiNneYku, ¢ qepH0|7| nakmpoB-

KO unm NOKPbITble CUITUKOHOM 3)

['ny6okuii NpoTuBEHb

Mocyaa ans nogpymsiHUBaHWSA, Hanpu-
mep, mapok «Kpucn nau» nnm «KpaHu-
nnenT».

>
x
x
L LS L

loToBble 6noaa B ynakoskax. 3

<

v v v

1) Be3 cepeGpsiHOro, 30M0TOro, NMATUHOBOIO UMW METanIMYECKOro NOKPbITHS/POCHCH.
2) Bea anemeHTOB 13 KBapLia Unu metanna. bes metannocoaepxalieii rnasypu
3) O6GsizaTensHO cobntofaiiTe ykasaHusi NPOM3BOAUTENS KacaTeNbHO MaKkCUMarbHbIX TEMNepaTyp.

\/ CooTBeTcTBYeT

TABJIMUA YPOBHEW MOLLIHOCTU

X — He nogxoguT

HaxmuTe Ha YpOBEHL MOWHOCTH MpubnuantenbHoe 3Ha4YeHMe MOLLHOCTU B
KHOTMKY pexuma npoueHTax
1 pa3 P100 100 %
2 pa3 P 80 80 %
3 pa3 P 50 50 %
4 pa3 P 30 30 %
5 pa3 P10 10 %
Opyrue cpyHKUnmn
HaxmuTte Ha
YpoBeHb MOLLHOCTHU Pexum
KHOTKY pexuma
Fpunb

6 pas G-1

BonbLuoii rpune
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HaxmuTe Ha

YpoBeHb MOLWHOCTHU
KHOTMKY pexuma

Pexunm

KOMGMHVIpOBaHHOG npurotToBneHue

7 pa3 C-1 CBM, koHBekuus
8 pas Cc-2 CBMY, rpunb
9 pa3 C-3 [pynb, KOHBEKUMSA
10 pas C-4 CBMY, rpunb, KoHBEKLWSA
MpurotoBneHve B pexnme KOHBEKLIUK
11-20 pa3 130 °C -220 °C [MpuroToBneHne B pexxrme KOHBEKLMNU Npu

3agaHHol TemnepaType

BbICTPbIA 3ANYCK

MakcumanbHoe Bpemst
npuUroToBneHns — 95 MUHyT.

[nsa BKNOYEHNA MUKPOBOMHOBOM Neyn Ha 30

CEeKyHZ, Ha MOMHYI0 MOLLIHOCTb HaXXMUTE Hox,
Bpems npurotosneHus ysenmymsaetcs Ha 30
CEKYHZ, C KaabIM JONOSHUTENbHLIM HaXaTnem
Ha KHOMKY.

Ons YCTaHOBKM BpEMEHU NPUroToBNEHUA, KOoraa

npubop HaXoAUTCS B PEXUME OXUOAHUS,
MOBPHUTE PYYKY HACTPOEK NPOTUB HYaCOBOW

CTPenku, a 3aTeM HaxmuTe Ha rox ans
BKITIOYEHNSI MUKPOBOJHOBOW MEYM Ha MOJIHY0
MOLLIHOCTb.

PA3MOPAXXWBAHUE

MoxHo BbIGpaTh 2 pexunuMa pasmMopaxnuBaHus:
+ PasmopaxuBaHue no secy
+ PasmopaxwvBaHue no BpemeHu

@

He ucnonb3yinte pasamopaxmBaHune
no Becy Ans NpoayKToB, KOTOPble
ObINU M3BMNEYEHbI U3 MOPO3UITbHUKA
ponblue Yem 20 MUHYT Hasag unv
1151 32aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB
ObICTPOro NPUroTOBMNEHUS.

[Insa BeiGopa pasmopaxuBaHus No
Becy TpebyeTcs, YTobbl BeC
npoaykToB 6bin He meHee 100 r n He
6onee 2000 r.

@

[Ina pasamopaxvBaHus NpoayKToB
Becom meHee 200 r nonoxuTe nx Ha
Kpai BpaliatoLlerocs nogaoHa.

OpfHOKpaTHO HaXXMKTe Ha i*.'?ﬂ@ Aans Bbibopa
pa3MopaxK1BaHWUs MO BECY, UM HAXMUTE Ha
Ty XK€ KHOMKY ABaxAbl AN pa3MopaxunBaHusi
no BPEMEHMU.

3apaiite Tpebyemblii BEC 1N BpeMms,
NMOBEPHYB PY4Ky BbIGOpa YPOBHSI MOLLHOCTHU.
Mpwn pasmopaxvBaHuM No BECY BPeMSI
3ajaeTcs aBTOMaTUYECKN.

Haxmute Ha o AN NOATBEPXAEHNS U
BKIMIOYEHNS] MUKPOBOMHOBOW MeYn.

MHOIO3TAMHOE NPUITOTOBNEHUE

@

Ecnu ogHvM 13 aTanos siBnsieTcs
pa3MopaxuBaHue, 3apalite ero
nepBbIM 3TanoMm.

MpuroToBneHve NPoayKToB MOXET BECTUCH
MakcyumyMm B 2 aTana.
MpuroToBbTE BCE 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKThI B 2

aTana.
1. H 0O
. HaxmuTe Ha %it , 4TOObLI BKNIOYUTL PEXNM
pa3MopaxvBaHusi.

2. 3apaiiTe TpebyeMmblii BEC MPOAYKTOB UK
BPEMSI pa3MOpaXMBaHNS NPU MOMOLLM PYYKU
BbIGOpa HACTPOeK.

3. [Onsa nogTBepxaeHusi Bbibopa HaxXmnTe Ha
l—é;

4. YcraHOBUTE CenekTop Ha Tpebyembii
YPOBEHb MOLLHOCTM.

5. [ns noaTBepxaeHus BbIGopa HaXMUTE Ha

|7 ok

6. 3apanTte Tpebyemoe Bpems, NOBEPHYB PYUKY
BbIGOpa YPOBHS MOLLHOCTM.

7. Haxwmute Ha oK ANs NOATBEPXKAEHNSA 1

BKIIOYEHMSA MUKPOBOSTHOBOW Neyun.
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Mo ucteyeHun kaxxgoro 13 aTanoB BblgaeTcs
3ByKOBOl7I curHan.

NPUrOTOBNEHUE B PEXXMME KOHBEKLIMA
[ns onTumanbHbIX pe3ynbTaToB pasorpenTte
MUWKPOBOITHOBYIO NeYb [0 HYXXHOI TemnepaTtypbl
nepeq TeMm, Kak nomMeLLaTb B Hee NpoAyKTbI.

1.

[ns BbiGopa dyHKumm LV Heckonbko pas

0=
HaxMmuTe Ha = .
3apanTte Tpebyemyto Temneparypy,
NMOBEpHYB Py4Ky BbIOOpa HacTpoek.
Yrtobbl nogTBEPANTL BBIOOP, HAXMUTE Ha

75 ok

[lnsa 3anycka pa3orpesa CHOBa HaXMUTE Ha

¥ ok

Mo JocTvkeHUn 3agaHHol TemnepaTypbl
BblJAeTCs 3BYKOBOW CUrHan, a 3agaHHas
TemnepaTtypa MUraeT Ha aucnnee.

[ns npurotoBneHns 6e3 pasorpesa
nponycTuTe 3TOT Lar.

Korpa pasorpes 3aBepLuMTCs, NOMeCTuTe
BHYTPb NPOAYKTHI.

3apainTe Tpebyemoe Bpemsi, MOBEPHYB PYUKY
BbIGOpPa YPOBHSI MOLLHOCTH.

BBoa BpemMeHu NpuroToBneHnst BO3MOXeH
TONbKO B CNy4ae, ecr MUKPOBOJIHOBAS Neyb

npeaBapuTensbHo Harpeta. Ecnu He BBecTH
BPEMSs MPUrOTOBMNEHUS B TEYEHWE 5 MUHYT,
GyayT BblAaHbl 5 3ByKOBbIX CUrHarnos, a
MWKPOBOJIHOBAs Neyb NepenaeT B pexum
oXnaaHus.

Haxmute Ha o AN NOATBEPXAEHUA U
BKMIOYEHNSI MUKPOBOIHOBOA MeYn.

rPUNNPOBAHUE U KOMBUHNPOBAHHOE

NMPUTOTOBNEHUE

1. Haxwmute %ﬁ.

2. 3apante Tpebyemyto (OYHKLMIO NPU MOMOLLM
py4kuM BblGOpa HaCTpOEK.

3. UTo6bl noaTBEPAUTL BHIOOP, HAXMUTE HA
ok

4. 3apavite Tpebyemoe BpeMsi, NTOBEPHYB PyUKy
BblI6Opa YPOBHS MOLLHOCTM.

5. Haxwmure Ha Fox ANS NOATBEPXAEHUSA U

BKITIOYEHNS| MYKPOBOIHOBOM MEYMm.

Bo Bpems paboTbl KOMGMHUPOBAHHOTO
pexvMa Unm pexvma rpunmpoBaHmus
[OMNYCKaeTCsi U3MEHeHWe YPOBHS MOLLHOCTU
UM BPEMEHM.

ABTOMATUYECKUE MNMPOIrPAMMbI

1. UYTto6bl BbIGpaTh TPEGYEMOE MEHHO,
BHUMAHUE! Cm. rnassl, NOBEPHUTE CENEKTOP HACTPOEK NO YaCOBOWA
cofepxallime CBefeHNs No TeEXHUKe cTperke.
6e3onacHocTy. 2. [ins noaTtBepxaeHus Bblbopa HaXMUTe Ha
ABTOMATUYECK NPOrPAMMbI 3. TlloBepHuTe py4Ky BbIGOpa HacTpoek Ans
Mcnonb3yite aTy PyHKLMIO, YTOObI C NErKOCTHI0 BBOZa Beca.
roToBUTb CBOM NtobuMbIe Bntoaa. 4. Haxwute Ha o nna nooTeep)aeHUs 1
MwukpoBonHoBasi neyb aBTOMaTUYECKN 3aaaeT : BKIIOYEHNS MUK oSOHHOBﬂoﬁ ng:(#
onTManbHbIe HACTPOMKU. P )
MpubnuauTensHoe 3HaYeHUe
MeHto Bec

MOLHOCTU B NpoLleHTax

150 r

250

’;1 350 r
asorpes 150+
600 r

100%
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MeHio Bec MpubnuantenbHoe 3HaYeHue
MOLLHOCTM B NMpoLeHTax
A2 1 (okono 230)
Kaprochens 2 (okoso 460 r) 100%
p 3 (okono 690 r)
150
A3 300r
Msaco 450 r 100%
600 r
150 r
- 350 r 100%
" 500 r
1501
250 r
s 350 1 80%
450 r
650 r
50 r (nobaBbTe 450 mn BOAbI)
100 r (gobasbTe 800 mn BO-
A6 o
MakapoH. n3g Abl) 80%
’ ’ 150 r (gobasbTe 1200 mn BO-
Abl)
200 r
A 400 100%
Y 600 r
A8 4751 MpensapuTensHO pasorpeii-
Topt" Te go 170°C
200r
A 300 r C-4
Hy 4001
500r
A10 750 r
LibinneHok 1000 r C-4
1200 r

1) [ns cnonb3oBaHus MeHo « TopT» HeOBXoANM NpeaBapuTenbHbIid pasorpes npubopa.

UCMNOJIb3OBAHME OOMNOJNIHUTENBbHbIX
NPUHAONEXHOCTEW

BHUMAHME! Cwm. rnassbl,
coaepxalume CBefeHus Mo TEXHVKE
6e3onacHocTu.
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YCTAHOBKA KOMIMJIEKTA C
BPALLAKOLWMMCA NOAOOHOM

NMPEOYNPEXOEHUE He rotoBbTe
& npoaykTbl 6e3 BpaLlaroLerocs
noaaoHa. Vicnonb3ynte Tonbko
KOMIMMEKT C BpaLlatoLLMMcst
noaaoHOM, NOCTaBNSEMbIN BMECTE C
MUKPOBOJSTHOBOW MeYbto.

Hwu B KOEM criyyae He roToBbTe
npoayKTbl HEMNOCPEACTBEHHO Ha
CTEKMSAHHOM MOAAOHE.

1. Pa3mecTuTe pOnvKoBYO HanNpaBnsioLLyo
BOKPYT NMOBOPOTHOM OCH.

2. [lomecTuTe Ha POSIUKOBYIO HAMPABHSIOLLYIO

CTEKIAHHbIN NOAA0H.

YCTAHOBKA NMOACTABKW OnNA revns

YcTaHoBWTe NOACTaBKy ANS rpyuns Ha
BpaLLaloLLMnCcs NOAAOH.

AOONOJIHUTEJIbHbIE ®YHKLIUA

KYXOHHbIA TAUMEP

MakcumansHo AonyCcTumMmoe KoOnm4yecTtBo MUHYT —

95.

1. Haxmure G5,

2. 3apante Tpebyemoe Bpemsi, MOBEPHYB PYUKY

BbIGOPa YPOBHSI MOLLHOCTY.

3. [Onsa nogTBepxaeHus Bbibopa HaXMuUTe Ha

%ok

[Mpu oTKpbIBaHWUM ABEPLibl UMW MOCTAHOBKE

MMWKPOBOSHOBOW NeYn Ha nay3y Tanmep
npopomkaeT pabotaTb. [na oTMeHbI

Ha)XMUTEe Ha @

Mo ucteyeHun 3agaHHoro BpemMeHu oTcHeTa

pasgacTcs 3BYKOBOW CUrHan.

NMOJIE3HbIE COBETbI

®YHKUMA «3ALLUUTA OT OETEN»

PyHKUMA «3awmTa oT AeTel» npegoTepallaeTt
cnyyainHoe BKIOYEHNe MUKPOBOMHOBOM Neyu.

Haxmute u yaepxusante @ B TeyeHune 3
CeKyHA.

[Mpo3BYyYNT 3BYKOBOW CUrHan.

[Mpu BKNOYEHHONW PyHKUMM «3awmTa oT geTen»
Ha gucnnee otobpaxaeTcs Tekyllee Bpems.
[ns BblkntoveHna pyHKUMN «3awmTa geten»

KOCHUTECb U yaepxuBaiite @ & Teuenve 3
cekyHA,.

BHUMAHMUE! Cwm. rnassbl,
copepxalume CBefileHUs N0 TEXHUKE
6e3onacHocTu.
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PEKOMEHOALIUU MO UCMNOMb30BAHUIO PEXXUMA MUKPOBOJNTHOBOW OEPABOTKU

HeucnpaBHoCTb

PeweHue

OTCyTCTBYIOT AaHHbIE ANs Beca unu
ob6bema NpoAyKTOB, KOTOPbIE NPeaCTOUT
NpUroTOBUTb.

OpueHTUpynTEeCh Ha MOXOXUIA NPOAYKT. YBENNYNTb
UM YMEHbLUUTL BPEMS MPUrOTOBIIEHNS, Crieays npa-
Buny: [IBOHOE KONMYECTBO = NMOYTU BABOE Gonb-
LWe BpeMeHHU; NosfioBMHa KonM4yecTBa = BABOe
MeHbllUe BpeMeHU

Mvwa cnuwkom cyxas.

BbiGpaTh Gornee kopoTkoe BpeMsi MPUroTOBIIEHNS!
WIN YMEHbLUUTb MOLLHOCTb MUKPOBOTHOBOW 06pa-
60TKN.

MpogyKT He ycrnen pasmMopo3uTbCs, Ha-
rPEeTLCS UK MPUrOTOBUTLCS MO UCTEeYe-
HUW 3a4aHHOrO BPEMEHH.

YBenuMunTb Bpems NpuroToBNEHWs 1N BbIGpaTh
Gonbluyto MoLHOCTL. OBpaTUTe BHUMaHWe: Yem
6onbLue pa3mepbl nocyabl, TeM Gonblue Tpebyemoe
BpPEMS MPUrOTOBMEHNS.

Mo OKoHYaHUW BPEMEHU NPUTOTOBMEHNSI
nuLa neperpeTa no KpasiM, Ho Bce eLue
He roToBa B cepefyHe.

B crnegytowin pa3 yMeHbLIUTL YPOBEHb MOLLHOCTM 1
YBENMUYUTb NPOAOIDKUTENILHOCTL MPUrOTOBIIEHUS.
MepemeLunBaTh XUAKME NPOAYKThI, TaKue Kak Cyrbl,
MO UCTEYEHN MONOBUHLI BPEMEHN.

Mpw npurotoBneHun puca bonee yaayHsoin
pe3ynbTaT AaeT UCMONb30BaHNe NIOCKOW,
LLIMPOKOW NOCYABI.

PA3MOPAXWBAHUE

Bcerpa pa3M0pa>KV|Ba|7|Te XapkKoe, NMoJioXXue ero

XKMPHOW CTOPOHOM BHU3.

He pa3M0pa>Kv|Ba|7|Te HaKpbITOE€ MACO, TaK Kak
3TO MOXeT NPUBECTU K MPUTOTOBMNEHUIO, a HE K

pa3MOpaxnBaHUIo.

Ecnu TpebyeTcsi pasmMopo3nTb NTULY LIESIMKOM,

BCerga KnaauTe rpyakon BHU3.

NMPUrOTOBJIEHUE

PA3OIPEB

Mpu pasorpeBe roToBbix GO B yNakosBke
BCerga crieflyite VHCTPYKUMUAM Ha yrnaKoBKe.

rPUNUPOBAHUE

Mpu rpunMpoBaHUK rOTOBLTE NPOAYKTHI MIIOCKOW
hopmMbl B LLEHTPE NOACTaBKM A1 IPUns.

Mo ncTeYeHUn NONoBKHbLI BPEMEHM
MPUrOTOBMNEHUS NEPEBEPHUTE NMPOAYKT U
NPOZOMKMTE rPUNMPOBaHUE.

KOMBUHUPOBAHHOE NPUIrOTOBNEHUE

Mcnonbayiite pexkxum KoMBUHUPOBAHHOTO
MPUroTOBEHMS, YTOBbLI COXPaHUTL

Bcerpa n3Bnekante oxnaxaeHHble MCO U NTULy
13 XonoaunbHMKa, Kak MUHUMYM, 3a 30 MUHYT 4O
Havyana ux NnpuroToBneHus.

[Hainte msacy, nTuue, pbibe 1 oBOLLaM HEMHOMO
NOCTOSATb HAKPbITLIMW NOCME NPUrOTOBMEHMS.
MoneiTe pbiby HEGONBLUUM KONNYECTBOM
pacTUTENBHOrO UMM PacTOMNMEHHOTO CIMBOYHOTO
macna.

Bce oBowu cnegyeT rotoBUTb Ha NOMHOM
MoLHocTn CBY.

Ha kaxapbie 250 r oower gobasnsante 30-45 mn
XOJTOAHOW BOAbI.

Mepen NpUroToBrieHNEM HapPEXbTE CBEXUE
OBOLLYM Ha OfMHaKoOBbIE KyCcOYkM. Bce oBowum
rOTOBWUTb B KOHTENHEPE NOA KPbILLKOM.

onpeneneHHble NPOAYKTbl XPYCTALLMMM.

Mo ncTeyeHnn NoNoBUHBLI CpoKa NPUrOTOBIEHMUS
nepeBepHUTE NPOAYKTbI U NPOAOIKUTE
NPUroTOBMNEHME.

MmeeTcs 4 pexxunma KOMOMHUPOBAHHOTO
npuroToBneHus. B kaxxgom pexumve yHKLN
MUWKPOBOJTHOBOW MeYM, rpUns 1 KOHBEKLN
KOMOUHMPYIOTCS; MPY 3TOM NPOAOIHKUTENBHOCTD
UX MPUMEHEHMS N MOLLIHOCTb BapbUPYHOTCS.

NPUrOTOBJIEHUE B PEXXMME KOHBEKLIUA

Bbl MOXeTe roToBUTb NPOAYKTHI Kak B
TPaAULMOHHOM AyXOBOM LUKady.

Mpn aTom pexxum CBY He ncnonbayeTcs.
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yxXoa n OYUCTKA

BHUMAHMUE! Cwm. rnassbl,
copepxalime CBeaeHus No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

PEKOMEHOAUWU U MPUMEYAHUA MO
OYUCTKE

» [poTtuparite nepegHio YacTb npubopa
MSIrKOM TKaHb, CMOYEHHOV TENon Bogon ¢
MOIOLLMM CPeaCTBOM.

*  [1ns O4MCTKM MeTannmyeckmx noBepxHoCcTen
ncnonb3yinTe obblYHOE YNCTSILLIEE CPEACTRO.

» [locne kaxgoro nUcnonb3oBaHus npubopa
NpPON3BOANTE OYUCTKY BHYTPEHHEN Kamepbl
npubopa.. B aTom crnyyae rpsisb He npuropaet

Crolikve 3arpsasHeHVs yaansire
cneyuanbHbIMU YUCTALLUMMU CPeacTBaMu.
Bce gononHuTenbHbie NPUHAANEXHOCTH
cnefyeT perynspHo MbiTb ¥ NPoCyLINBaTb.
Vcnonb3ayiiTe Anst 9TOro MArkyto Tpsnky,
CMOYEHHYI0 B TENSION BOAE C MOILLIUM
CpeacTBOM.

[ns Toro, 4Tobbl pa3aMArynTL
TpyAHoydansemble ocTaTkv MULLK,
BCKMNATUTE CTakaH BOAbI Ha NOMHON
motyHocT CBY B TeueHune 2-3 MUHYT.
[ns ynaneHus saanaxos fobasbTe B cTakaH
BOAbI 2 YalHble NOXKN TMMOHHOrO coka U
KUNSITUTE Ha nosnHow mowHocTu CBY B
TeyeHune 5 MUHYT.

N Nerko yoanaeTcd.

NMOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

BHUMAHMUE! Cwm. rnassbl,
copepxalume CBefileHUs Mo TEXHUKE

6e3onacHoCTu.

YTO AENATb, ECNN...

HeuncnpaBHoCTb

Bo3moxHas npuinHa

PewieHue

Mpubop He paboTaerT.

[Mpunbop BbIKMHOYEH.

Bkntounte npmbop.

Mpubop He paboTaerT.

[Mpubop He BKMIOYEH B CETb 3rekK-
TponuTaHus.

BkntounTe npnbop B ceTb.

Mpn6op He paboTaer.

Cropen npegoxpaHuTenb Ha
aneKTpoLyuTe.

[MpoBepbTe NnpegoxpaHutenu. B
cryvae NoBTOPHOro cpabatbiBa-
HWSA NpegoxpaHuTenst obpart-
nTeChb K KBanuguuupoBaHHoOMy
QNEKTPUIKY.

Mpubop He paboTaerT.

[BepLa He 3akpbiTa kak crnegyer.

[MpoBepbTe, HE MeLLaeT N YTo-
nnbo 3aKpbIBaHNIO ABEPLIbI.

He ropuT namna oc-
BELLEHUS.

Jlamna ocBeLleHus neperopena.

Tpe6yeTc;| 3amMeHa namnbl.

B kamepe npubopa
BUAHbI UCKPbI.

BHyTpu HaxoguTca MeTannmye-
ckasi nocyaa wnv nocyna ¢ Me-
Tannuyecknum 6opTUKOM.

BbiHbTEe 6ntogo 13 npubopa.

B kamepe npubopa
BUIHbI UCKPbI.

MeTannuyeckas Lwnaxka unm
anwMmuHneBas Q)Oﬂbra KacaeTca
CTEHOK BHyTpeHHeVI Kamepbl.

[Mo3aboTbTeCk O TOM, YTOObI
Lwinaxka unu ponera He kaca-
NUCb CTEHOK BHYTPEHHel kame-
pbl.
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HeucnpaBHOCTb Bo3moxxHas npuinHa PeweHune

Ounctute obnacTb Nod CTEKIAH-
HbIM NMOAAOHOM.

Moa CTEKNsAHHLIM NOAA0HOM
MMeeTCs MOCTOPOHHUIA NpeamMeT
UM Tyga nonana rpsisb.

Ot BpaLyatoLerocs
noaaoHa AoHocATCS
CKpexeLLyLme 3BYKW.

Ecnu cutyaumsa nostoputcs, 06-
paTUTeCh B aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Mpubop npekpaiiaet BosHukna HencnpaBHOCTb.
cBoto paboTy 6e3
onpeaeneHHon npu-

YUHbI.

WHO®OPMALIUA ANSA OBPALLEHUA B
CEPBUC LIEHTP

Ecnu camocTosTENbHO CnpaBuTLCst ¢ NpoGnemor
He yaaeTtcs, obpallanTtecb B aBTOPM3OBaAHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

[aHHble Ans CepBUCHBIX LIEHTPOB HAXOASATCS Ha
Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMK. Tabnuyka ¢

TEXHUYECKUMU AaHHBIMK pacronoXxeHa Ha
camom npubope. He ypansiite ¢ npubopa
TabNUYKy C TEXHUYECKUMU JaHHBIMU.

PeKomer.yeM 3anucaTtb ux sgechb:

Mogens (MOD.)

MpopgykToBbin Homep (PNC)

CepwuitHbliii Homep (S.N.)

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPEQbI

X

Va%
MaTepuanbi ¢ cUMBOMOM & crieayeT caaBaTh GbITOBYIO TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CMBOJIOM o= .

Ha nepepaboTky. [MonoxuTe ynakosky B
COOTBETCTBYHOLLME KOHTEWHEPBI ANnst cbopa
BTOPUYHOrO Cbipbsi. [puHMMas yyactue B
nepepaboTke CTaporo aneKkTpobbITOBOro
obopynoBaHus, Bel nomoraeTe 3awmTnTh
OKpY>KatoLLyto Cpeay v 300poBbe Yenoseka. He
BblbpacbiBaliTe BMecTe ¢ ObITOBbIMW OTX0A4aMM

Mpnbop cnepyeT focTaBUTL B MECTO
pasfenbHOro HakonneHus u cbopa oTxoaoB
noTpebneHns unu B NyHKT cbopa
MCMNOMb30BaHHON OLITOBOW TEXHUKW ANs
nocrneayoLlen yTunusauuu.
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[aTa nsrotoBneHns n3genus ykasaHa B ero CepMnHOM Homepe, rae nepsas
undpa Homepa CoOTBETCTBYET nocnegHewn uudpe roga n3rotoBneHuns, a
BTOpasi U TpeTbs LMdpbl — MOPSAKOBOMY HOMepY Hedenu. Hanpumep,
cepuiiHbIi Homep 14512345 o3HavaeT, Y4TO U3genune N3rotToBreHO Ha COPOK
naTon Hepgene 2021 roaa.

Marotosutens: Electrolux Appliances AB, St. Géransgatan 143, 105 45
Stockholm, Lseyus.

MIMNopTép 1 ynonHoOMoYeHHas U3roToBUTENEM OpraHn3auus:

OOO "3OnekTpontoke Pyc”, KoxxeBHunueckun npoesg 1, 115114, Mockea, Ten.:
8-800-444-444-8.

M3rotoeneHo B Knutae.
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