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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat u voor dit AEG-product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen
om vele jaren uitstekend te presteren, met innovatieve technologieén die het
leven gemakkelijker helpen maken met functies die gewone apparaten wellicht
niet hebben. Neem een paar minuten de tijd om het door te lezen zodat u er
optimaal van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

@ Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en
@ onderhoudsinformatie:
www.aeg.com
y Registreer uw product voor een betere service:
a/ www.registeraeg.com
Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw
% apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met de klantenservice zorg dat u de volgende gegevens
bij de hand hebt: model, productnummer, serienummer.

Deze informatie wordt vermeld op het typeplaatje.

& Waarschuwing / Belangrijke veiligheidsinformatie
@ Algemene informatie en tips
) Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. /A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor
installatie en gebruik van het apparaat. De fabrikant is
niet verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt
door een foutieve installatie. Bewaar de instructies van
het apparaat voor toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en door mensen met beperkte
lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens
of een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het
veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
eventuele gevaren begrijpen.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Houd alle verpakkingsmaterialen uit de buurt van
kinderen.

Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het
apparaat als het in werking is of afkoelt. Het apparaat
is heet.

Als het apparaat is uitgerust met een
kinderbeveiliging, raden wij aan dit te activeren.
Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd
door kinderen zonder toezicht.

Houd kinderen jonger dan 3 jaar uit de buurt of onder
permanent toezicht.

.2 Algemene veiligheid

Het apparaat en de toegankelijke onderdelen ervan
worden heet tijdens gebruik. De
verwarmingselementen niet aanraken.

Bedien het apparaat niet met een externe timer of
een apart afstandbedieningssysteem.

Zonder toezicht koken op een kookplaat met vet of
olie kan gevaarlijk zijn en brandgevaar opleveren.
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Probeer brand nooit met water te blussen, maar
schakel in plaats daarvan het apparaat uit en bedek
de vlam, d.w.z. met een deksel of blusdeken.

Bewaar geen voorwerpen op de kookplaten.

Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden
geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.
Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon

te maken.

Schakel het kookplaatelement uit na elk gebruik met
de bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de

pandetector.

Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten
is, schakel het apparaat dan uit om het risico op
elektrische schokken te voorkomen.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet de
fabrikant, een erkende serviceverlener of een
gekwalificeerd persoon deze vervangen teneinde
gevaarlijke situaties te voorkomen.

2.1 Montage

& WAARSCHUWING!

Alleen een erkende
installatietechnicus mag het
apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen
beschadigd apparaat.

Volg de installatie-instructies op die
zijn meegeleverd met het apparaat.
Houd de minimumafstand naar
andere apparaten en units in acht.
Wees voorzichtig met het verplaatsen
van het apparaat, het is zwaar. Draag
altijd veiligheidshandschoenen.

Dicht de oppervlakken af met kit om
te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

Bescherm de bodem van het
apparaat tegen stoom en vocht.
Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt
dat heet kookgerei van het apparaat
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valt als de deur of het raam wordt
geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is
boven lades zorg er dan voor dat de
ruimte tussen de onderkant van het
apparaat en de bovenste lade
voldoende is voor luchtcirculatie.
De onderkant van het apparaat kan
heet worden. Wij raden aan om een
onbrandbaar scheidingspaneel te
plaatsen onder het apparaat om te
voorkomen dat de onderkant kan
worden aangeraakt.

Zorg ervoor dat er een
ventilatieruimte van 2 mm vrij is
tussen het werkblad en de voorkant
van de onderste unit. De garantie
dekt geen schade veroorzaakt door
het gebrek aan een adequate
ventilatieruimte.



2.2 Aansluiting aan het

elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd
elektromonteur worden gemaakt.

Dit apparaat moet worden
aangesloten op een geaard
stopcontact.

Verzeker u ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat
u welke werkzaamheden dan ook
uitvoert.

Controleer of de elektrische
informatie op het typeplaatje
overeenkomt met de
stroomvoorziening. Zo niet, neem dan
contact op met een elektromonteur.
Zorg ervoor dat het apparaat correct
is geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat
de contactklem te heet wordt.
Gebruik de juiste stroomkabel.
Voorkom dat de stroomkabels
verstrikt raken.

Zorg ervoor dat er een
schokbescherming wordt
geinstalleerd.

Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of
stekker (indien van toepassing) het
hete apparaat of heet kookgerei niet
aanraakt als u het apparaat op de
nabijgelegen contactdozen aansluit
Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien
van toepassing) of kabel niet
beschadigt. Neem contact op met
onze service-afdeling of een
elektromonteur om een beschadigde
hoofdkabel te vervangen.

De schokbescherming van delen
onder stroom en geisoleerde delen
moet op zo'n manier worden
bevestigd dat het niet zonder
gereedschap kan worden verplaatst.
Steek de stekker pas in het
stopcontact als de installatie is
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voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

e Sluit de stroomstekker niet aan op
een losse stroomaansluiting.

e Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd
aan de stekker.

e Gebruik alleen de juiste isolatie-
apparaten: stroomonderbrekers,
zekeringen (schroefzekeringen
moeten uit de houder worden
verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

e De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor
het apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben met een
minimale breedte van 3 mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar op letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

e Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

e Gebruik dit apparaat in een
huishoudelijke omgeving.

e De specificatie van het apparaat mag
niet worden veranderd.

e Zorg ervoor dat de
ventilatieopeningen niet geblokkeerd
zijn.

e Laat het apparaat tijdens het gebruik
niet onbeheerd achter.

e Zet de kookzone op "uit" na elk
gebruik.

e Vertrouw niet alleen op de
pandetector.

® |eg geen bestek of pannendeksels op
de kookzones. Deze kunnen heet
worden.

e Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Het apparaat mag niet worden
gebruikt als werkblad of aanrecht.

e Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van
het apparaat gebroken is. Dit om
elektrische schokken te voorkomen.
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e Gebruikers met een pacemaker
moeten een afstand van minimaal 30
cm bewaren van de
inductiekookzones als het apparaat in
werking is.

e Als u eten in de hete olie doet, kan
het spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

e Verhitte vetten en olie kunnen
ontvlambare damp afgeven. Houd
vlammen of verwarmde voorwerpen
uit de buurt van vet en olie als u er
mee kookt.

e De dampen die hete olie afgeeft
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

e Gebruikte olie die voedselresten
bevat kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor
de eerste keer wordt gebruikt.

e Plaats geen ontvlambare producten
of items die vochtig zijn door
ontvlambare producten in, bij of op
het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

e Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

e Laat kookgerei niet droogkoken.

e Laat geen voorwerpen of kookgerei
op het apparaat vallen. Het oppervlak
kan beschadigen.

e Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

e Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

e Pannen van gietijzer, aluminium of
met beschadigde bodems kunnen
krassen veroorzaken in het glas /
glaskeramiek. Til deze voorwerpen
altijd op als u ze moet verplaatsen op
het kookoppervlak.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd
om mee te koken. Het mag niet
worden gebruikt voor andere
doeleinden, zoals het verwarmen van
een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

e Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

e Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

e Trek voor
onderhoudswerkzaamheden de
stekker uit het stopcontact.

e Gebruik geen waterstralen of stoom
om het apparaat te reinigen.

e Maak het apparaat schoon met een
vochtige, zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen.
Gebruik geen schuurmiddelen,
schuursponsjes, oplosmiddelen of
metalen voorwerpen.

2.5 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of
verstikking.

e Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t.
correcte afvalverwerking van het
apparaat.

e Haal de stekker uit het stopcontact.

¢ Snij het netsnoer van het apparaat af
en gooi dit weg.

2.6 Servicedienst

e Neem contact op met een erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

e Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen.



3.1 Indeling kookplaat
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3.2 Indeling Bedieningspaneel
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Inductiekookzone
Bedieningspaneel

Flexibele inductiekookzone bestaat
uit vier delen

L ]
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en
geluiden tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- -functie Opmerking
toets
O) AAN/UIT De kookplaat in- en uitschakelen.

Toetsblokkering / Het

B

N

Het bedieningspaneel vergrendelen/

kinderslot ontgrendelen.
o) ProCook De functie in- en uitschakelen.
a0 FlexiBridge Om over te schakelen tussen drie modi van

de functie.

]
:

Kookstanddisplay

De kookstand weergeven.

- Timerindicatie voor de

Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.

6 kookzones
- Timerdisplay Geeft de tijd in minuten weer.
8| 5;1;" STOP+GO De functie in- en uitschakelen.
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Tip- -functie Opmerking

toets
9] P Powerfunctie De functie in- en uitschakelen.
- Bedieningsstrip Het instellen van de kookstand.

m o

Kookzone selecteren:

-I-/

De tijd verlengen of verkorten.

Bedieningsstrip Het instellen van de warmteinstelling voor

de flexibele inductiekookzone.

3.3 Kookstanddisplays

Weergave

Omschrijving

n
L

De kookzone is uitgeschakeld.

-9

De kookzone wordt gebruikt.

STOP+GO -functie is in werking.

(A)

Automatisch opwarmen -functie is in werking.

(&)

Powerfunctie is in werking.

+ cijfer

Eris een storing.

3),:),0

OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicatie) : doorgaan met ko-
ken / warmhoudstand / restwarmte.

!

Toetsblokkering / Het kinderslot functie is in werking.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op
de kookzone geplaatst.

()

Automatisch uitschakelen -functie is in werking.

J,02),C7

ProCook -functie is in werking.




3.4 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicatie)

AN

WAARSCHUWING!

E]/E]/[:] Er bestaat

verbrandingsgevaar door
restwarmte. Het
controlelampje geeft het
niveau van de restwarmte
aan.

4. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

4.1 In- en uitschakelen

Raak O 1 seconde aan om de kookplaat
in— of uit te schakelen.

4.2 Automatisch uitschakelen

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

e alle kookzones zijn uitgeschakeld.

e u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld.

e uiets hebt gemorst of iets langer dan
10 seconden op het
bedieningspaneel hebt gelegd (een
pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het
voorwerp of reinig het
bedieningspaneel.

e De kookplaat te heet wordt (b.v. als
een pan droogkookt). De kookzone
moet afgekoeld zijn voordat u de
kookplaat weer kunt gebruiken.

® uongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool l_J gaat branden en na 2
minuten schakelt de kookzone
automatisch uit.

e u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na enige tijd

gaat () branden en wordt de
kookplaat uitgeschakeld.
De verhouding tussen warmte-
instelling en de tijd waarna de
kookplaat uitschakelt:
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De inductiekookzones creéren de voor
het kookproces benodigde warmte
direct in de bodem van de pan. Het
glaskeramiek wordt verwarmd door de
warmte van de pannen.

Temperatuurinstel- De kookplaat scha-

ling kelt uit na
, 1-3 6 uur

4-7 5 uur

8-9 4 uur
10-14 1,5 uur

4.3 De kookstand

Voor het instellen of wijzigen van de
kookstand:

Raak de bedieningsstrip aan bij de juiste
kookstand of beweeg uw vinger langs de
bedieningsstrip totdat u de jusite
kookstand heeft bereikt.

"_E 0 3 5 8 10 14 P
| FEEONCEE LT —

4.4 Aanduiding kookzone

min. ‘T
max.‘@

De horizontale lijn toont de maximale
maat van het kookgerei. De
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onderbreking in de horizontale lijn toont
de minimale diameter van de pan.

Zie het hoofdstuk 'Technische
informatie'.

4.5 Automatisch opwarmen

Als u deze functie activeert, kunt u in
minder tijd een benodigde kookstand
verkrijgen. De functie schakelt even de
hoogste kookstand in en verlaagt dan
naar de juiste kookstand.

Om de functie in werking te
stellen moet de kookzone
koud zijn.

Om de functie voor een kookzone te

activeren: raak P aan gaat aan).
Raak meteen de juiste kookstand aan.

Na 3 seconden gaat l"J branden.

Om de functie uit te schakelen: wijzig
de kookstand.

4.6 Powerfunctie

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones.
De functie kan voor een beperkte
tijdsduur voor uitsluitend de
inductiekookzone worden geactiveerd.
Daarna wordt de inductiekookzone
automatisch teruggeschakeld naar de
hoogste kookstand.

Zie het hoofdstuk
‘Technische informatie'.

Om de functie voor een kookzone te
activeren: raak P aan. gaat aan.

Om de functie uit te schakelen: wijzig
de kookstand.

4.7 Timer

Timer met aftelfunctie

U kunt deze functie gebruiken om in te
stellen hoe lang de kookzone moet
werken voor een kooksessie.

Stel eerst de kookzone in en dan de
functie. U kunt de kookstand véér of na
het instellen van de functie instellen.

Kookzone instellen: raak €D meerdere
malen aan tot het lampje van de
gewenste kookzone brandt.

Om de functie in te schakelen: raak +
van de timer aan om de tijd in te stellen
(00 - 99 minuten). Als het lampje van de
kookzone langzaam gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Resterende tijd weergeven:selecteer

de kookzone met €D. Het indicatielampje
van de kookzone gaat sneller knipperen.
Op het display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om het juiste tijdstip van de dag te
wijzigen:selecteer de kookzone met .
Raak Tt of — aan.

Om de functie uit te schakelen: stel de

kookzone in met €D en raak — aan. De
resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone gaat
uit.

@ Als de tijd verstreken is,
klinkt er een geluidssignaal
en knippert 00. De
kookzone wordt
uitgeschakeld.

Het geluidssignaal stopzetten: Raak @D
aan.

CountUp Timer (De timer met
optelfunctie)

Gebruik deze functie om in de gaten te
houden hoe lang de kookzone werkt.

Kookzone instellen: raak €D meerdere
malen aan tot het lampje van de
gewenste kookzone brandt.

Om de functie in te schakelen: raak ™

van de timer aan. UP gaat aan. Als het
lampje van de kookzone langzaam
knippert, wordt de tijd opgeteld. De

display schakelt tussen UP en getelde tijd
(minuten).

Om in de gaten te houden hoelang de
kookzone werkt:selecteer de kookzone

met 0. Het indicatielampje van de
kookzone gaat sneller knipperen. De



display geeft aan hoe lang de zone
werkt.

Om de functie uit te schakelen:stel de

kookzone in met €D en raak + of —
aan. Het indicatielampje van de
kookzone gaat uit.

Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken als een
kookwekker terwijl de kookplaat is
ingeschakeld en de kookzones niet
werken (het display van de kookstand

toont ),

Om de functie in te schakelen: Raak @

aan. Raak T+ of — van de timer aan om
de tijd in te stellen. Als de tijd verstreken
is, klinkt er een geluidssignaal en
knippert 00.

Het geluidssignaal stopzetten: Raak O
aan.

De functie heeft geen
invloed op de werking van
de kookzones.

4.8 STOP+GO

Deze functie stelt alle kookzones in voor
de laagste warmhoudstand.

Als de functie loopt, kunt u de warmte-
instelling niet wijzigen.

De functie stopt de timerfunctie niet.

STOP
Om de functie in te schakelen: raak &
aan. ) gaat branden.

Om de functie uit te schakelen: Raak

STOP
éo aan. De vorige kookstand gaat aan.

4.9 Toetsblokkering

U kunt het bedieningspaneel
vergrendelen terwijl de kookzones in
werking zijn. Hiermee wordt voorkomen
dat de kookstand per ongeluk wordt
veranderd.

Stel eerst de kookstand in.

Om de functie in te schakelen: raak E

!
aan. -] gaat gedurende 4 seconden aan.

De timer blijft aan.
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Om de functie uit te schakelen: Raak (1
aan. De vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet,
stopt u deze functie ook.

4.10 Het kinderslot

Deze functie voorkomt dat het
kooktoestel onbedoeld wordt gebruikt.
Om de functie in te schakelen: zet de
kookplaat aan met @. stel geen
kookstand in. Raak B 4 seconden aan.
gaat aan. Zet de kookplaat uit met

Om de functie uit te schakelen: zet de
kookplaat aan met ®. stel geen
kookstand in. Raak iG] 4 seconden aan.
gaat aan. Zet de kookplaat uit met

Het opheffen van de functie voor maar
één kooktijd: zet de kookplaat aan met

@. gaat aan. Raak (8 4 seconden

aan. Stel de kookstand in binnen 10
seconden. U kunt het kooktoestel

bedienen. Als u de kookplaat met ®
uitzet werkt de functie weer.

4.11 OffSound Control (In- en
uitschakelen van de geluiden)

Schakel de kookplaat uit. Raak ®3
seconden aan. Het display gaat aan en

uit. Raak 5 3 seconden aan. of

gaat branden. Raak ~+ aan om één van
het volgende te kiezen:

o - de signalen zijn uit

J - de signalen zijn aan

Om uw keuze te bevestigen moet u
wachten tot de kookplaat automatisch
uitschakelt.

Als de functie op 2] staat kunt u de

geluiden alleen horen als:

e U (D aanraakt

o Kookwekker naar beneden komt

e Timer met aftelfunctie naar beneden
komt
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e als uiets op het bedieningspaneel
plaatst.

4.12 Vermogensbeheer-functie

e De kookzones zijn gegroepeerd
volgens locatie en aantal fasen van de
kookplaat. Zie afbeelding.

e Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3700 W.

e De functie verdeelt het vermogen
tussen de kookzones aangesloten op
dezelfde fase.

e De functie wordt geactiveerd als de
totale elektriciteitslading van de
kookzones aangesloten op een enkle
fase de 3700 W overschrijdt.

e De functie verlaagt het vermogen
naar de andere kookzones
aangesloten op dezelfde fase.

e Het warmte-instellingsdisplay van de
verlaagde zone verandert tussen twee
niveaus.

5. FLEXIBELE INDUCTIEKOOKZONE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 FlexiBridge-functie

De flexibele inductiekookzone bestaat
uit vier gedeelten. De gedeelten kunnen
worden gecombineerd in twee
kookzones met verschillende maten, of in
één grote kookzone. U kiest de
combinatie van de gedeelten door de
modus te kiezen die aansluit op de
afmeting van het kookgerei dat u wilt
gebruiken. Er bestaan drie modi:
Standaard (automatisch geactiveerd als u
de kookplaat aanzet), Big Bridge (grote
overbrugging) en Max Bridge (maximale
overbrugging).

Gebruik de twee
bedieningsbalken aan de
linkerkant om de warmte-
instelling in te stellen.

Schakelen tussen de modi

Gebruik de tiptoets om tussen de modi

0
te schakelen: DQU.

@ Als u tussen de modi
schakelt wordt de warmte-
instelling teruggezet op 0.

Diameter en positie van het kookgerei

Kies de modus die aansluit op de
afmeting en de vorm van het kookgerei.
Het kookgerei moet de geselecteerde
zone zoveel mogelijk bedekken. Plaats
het kookgerei in het midden van de
geselecteerde zone!

Plaats kookgerei met een
bodemdiameter die kleiner is dan 160
mm op het midden van een enkel
gedeelte.
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(i) @ 100-160mm

Plaats het kookgerei met een
bodemdiameter die groter is dan 160
mm in het midden van twee gedeelten.

B .
rm—————— .
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5.2 FlexiBridge Standaard
modus

Deze modus wordt geactiveerd als u de
kookplaat aanzet. Het brengt de
gedeelten samen in twee afzonderlijke
kookzones. U kunt de warmte-instelling
voor elke zone afzonderlijk instellen.
Gebruik de twee bedieningsbalken aan
de linkerkant.
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] ]
] ]
[ 3
F====2==2 ;] ———
] ]
] ]
[ -
pm—————- -
] ]
] ]
[ 3
F====22 3
] ]
] ]
e Fl

Juiste positie voor kookgerei:

5.3 FlexiBridge Big Bridge-
modus (grote overbrugging)

Om de modus te activeren, drukt u op

B8 totdat het lampje van de juiste modus
ziet. Deze modus brengt drie achterste
gedeelten samen in één kookzone. Eén
van de voorste gedeelten wordt niet
samengebracht en blijft werken als
afzonderlijke kookzone. U kunt de
warmte-instelling voor elke zone
afzonderlijk instellen. Gebruik de twee
bedieningsbalken aan de linkerkant.

r———— >
] ]
] ]
[ ]
r====2=2 1
] ]
] ]
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Juiste positie voor kookgerei:

Om deze modus te gebruiken moet u
het kookgerei op de drie
samengebrachte gedeelten plaatsen. Als
u kookgerei gebruikt dat kleiner is dan

twee gedeelten, geeft het display
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weer en schakelt de zone na 2 minuten
uit.

5.4 FlexiBridge Max Bridge-
modus (maximale
overbrugging)

Om de modus te activeren, drukt u op

B0 totdat het lampje van de juiste modus
ziet. Deze modus brengt alle gedeelten
samen in één kookzone. Gebruik één van
de bedieningsbalken aan de linkerkant
om de warmte-instelling in te stellen.

Juiste positie voor kookgerei:

Om deze modus te gebruiken moet u
het kookgerei op de vier
samengebrachte gedeelten plaatsen. Als
u kookgerei gebruikt dat kleiner is dan

drie gedeelten, geeft het display
weer en schakelt de zone na 2 minuten
uit.

5.5 & ProCook-functie

Deze functie maakt het u mogelijk de
temperatuur aan te passen door het
kookgerei naar een andere positie op de
inductiekookzone te bewegen.

De functie verdeelt de inductiekookzone
in drie zones met verschillende warmte-
instellingen. De kookplaat neem de
positie van het kookgerei weer en stelt
de warmte overeenkomstig in met de
positie. U kunt het kookgerei in de
voorste, de middelste of de achterste
positie zetten. Als u het kookgerei in de
voorste positie zet, krijgt u de hoogte
warmte-instelling. U kunt de warmte-
instelling verlagen door het kookgerei
naar de middelste of de achterste positie
te bewegen.

Gebruik maar één pan als u
met deze functie werkt.
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Algemene informatie:

e de minimale bodemdiameter van het
kookgerei moet voor deze functie 160
mm zijn.

e Het display van de warmte-instelling
voor de bedieningsstrip linksachter
geeft de positie van het kookgerei op

de inductiekookzone weer. Voor @

midden [E achter [E

3
i

0 3 5 8 10
RN

(o 35 810
l l Frrrrrrrrrrrrnnrenm

e Display van de warmte-instelling voor
de bedieningsstrip linksachter geeft
de warme-instelling weer. Gebruik de
bedieningsstrip linksvoor om de
warmte-instelling te wijzigen.

e Als u de functie voor het eerst
activeert, krijgt u een warmte-

instelling voor de voorste positie,

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Kookgerei

(i)

Bij een inductiekookzone
zorgt een sterk elektro-
magnetisch veld ervoor dat
het kookgerei erg snel heet
wordt.
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voor de middelste positie LZ) en
voor de achterste positie.

...........

P —————
ill
—cedtocadtecad taaa
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@

U kunt de warmte-instelling voor elke
positie afzonderlijk wijzigen. De
kookplaat zal uw warmte-instellingen
onthouden voor de volgende keer dat
u de functie activeert.

De functie inschakelen

Plaats om de functie te activeren het
kookgerei in de juiste positie op de
kookzone. Tik op D Het lampje boven
het symbool gaat aan. Als u geen
kookgerei op de kookzone plaatst, gaat

aan en na 2 minuten wordt de
flexibele inductiekookzone ingesteld op

n
U

De functie uitschakelen

Druk op @ om de functie uit te
schakelen of zet de warmte-instelling op

(@) Het lampje boven het symbool Q
gaat uit.

Gebruik de
inductiekookzones met
geschikt kookgerei.

Materiaal van het kookgerei

e correct: gietijzer, staal, geémailleerd
staal, roestvrij staal, meerlaagse
bodem (aangemerkt als geschikt voor
inductie door de fabrikant).

® niet correct: aluminium, koper,
messing, glas, keramiek, porselein.

Het kookgerei is geschikt voor een

inductiekookplaat als:
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e een beetje water op een zone met de
hoogste kookstand binnen korte tijd
wordt verwarmd.

e een magneet vast blijft zitten aan de
bodem van het kookgerei.

@ De afdruk op de flexibele
inductiekookzone kan vies
worden of van kleur
veranderen door schuivend
kookgerei. U kunt de zone
op de normale manier
schoonmaken.

@ De bodem van het
kookgerei moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

Afmetingen van de pannen

Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
grootte van de bodem van de pan aan.

De efficiéntie van de kookzone heeft
betrekking op de diameter van het
kookgerei. Kookgerei met een diameter
die kleiner is dan het minimum, ontvangt
slechts een deel van het vermogen dat
door de kookzone wordt gegenereerd.

Zie het hoofdstuk

'"Technische informatie’.
6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

en als de pan is gemaakt van
verschillende materialen (sandwich-
constructie)
e Zoemen: als u hoge kookstanden
gebruikt.
e Klikken: er treedt elektrische
schakeling op.
e Sissen, zoemen: de ventilator werkt.
Deze geluiden zijn normaal en hebben
niets met een defect van de kookplaat
te maken.

6.3 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen schakelt het
verwarmingselement van de kookzone
eerder uit dan het signaal van de timer
met aftelfunctie klinkt. Het verschil in
werkingstijd hangt af van het niveau van
de kookstand en de tijd dat u kookt.

6.4 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De relatie tussen het stroomverbruik van
de warmte-instelling en de kookzone is
niet lineair. Wanneer u de warmte-
instelling verhoogt, is dit niet
proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat de kookzone met de
medium warmte-instelling minder dan de
helft van het vermogen gebruikt.

De gegevens in de volgende
tabel dienen slechts als

e krakend geluid: de pan is gemaakt richtlijn.
van verschillende materialen
(sandwich-constructie).
e fluitend geluid: bij gebruik van de
kookzone met een hoge kookstand
Verwarmings- Gebruik om: Tijd Tips
stand (min)
1 Bereide gerechten warmhou-  zoals Een deksel op het kookgerei
den. nodig  doen.
1-3 Hollandaisesaus, smelten: bot- 5 - 25 Van tijd tot tijd mengen.

er, chocolade, gelatine.

1-3 Stollen: luchtige omeletten,
gebakken eieren.

10-40 Met deksel bereiden.
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Verwarmings- Gebruik om: Tijd Tips

stand (min)

3-5 Zachtjes aan de kook brengen  25-50  Voeg minstens tweemaal zo-
van rijst en gerechten op melk- veel vloeistof toe als rijst,
basis, reeds bereide gerechten melkgerechten tijdens het be-
opwarmen. reiden tussendoor roeren.

5-7 Stomen van groenten, vis en 20-45  Een paar eetlepels vocht toe-
vlees. voegen.

7-9 Aardappelen stomen. 20-60  Gebruik max. % | water voor

750 g aardappelen.

7-9 Bereiden van grotere hoeveel- 60-150 Tot 3 | vloeistof plus ingre-
heden voedsel, stoofschotels diénten.
en soepen.

9-12 Lichtjes braden: kalfsoester, zoals Halverwege de bereidingstijd
cordon bleu van kalfsvlees, ko- nodig omdraaien.
teletten, rissoles, worstjes, lev-
er, roux, eieren, pannenkoek-
en, donuts.

12-13 Door-en-door gebraden, op-  5-15 Halverwege de bereidingstijd
gebakken aardappelen, lend- omdraaien.
enbiefstukken, steaks.

14 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (gou-

lash, stoofvlees), frituren van friet.

P

Aan de kook brengen van grote hoeveelheden water. Powerfunctie is

geactiveerd.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

7.2 De kookplaat
schoonmaken

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

Reinig de kookplaat na elk gebruik.
Gebruik altijd pannen met een schone

bodem.

Krassen of donkere vlekken op de
oppervlakte hebben geen invloed op

de werking van de kookplaat.

Gebruik een specifiek

schoonmaakmiddel voor het
oppervlak van de kookplaat.
Gebruik een speciale schraper voor
de glazen plaat.

e Verwijder direct: gesmolten plastic,

gesmolten folie en suikerhoudende
gerechten. Anders kan het vuil de
kookplaat beschadigen. Plaats de
speciale schraper schuin op de glazen
plaat en verwijder resten door het
blad over het oppervlak te schuiven.
Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en
metaalachtig glanzende
verkleuringen. Reinig de kookplaat
met een vochtige doek en een beetje
afwasmiddel. Droog de kookplaat na
reiniging af met een zachte doek.
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8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken

Veiligheid.

8.1 Wat moet u doen als...

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

U kunt de kookplaat niet in-
schakelen of bedienen.

De kookplaat is niet aan-
gesloten op een stopcontact
of is niet goed geinstalleerd.

Controleer of de kookplaat
goed is aangesloten op het
lichtnet. Raadpleeg het
aansluitingsschema.

De zekering is doorgebrand.

Controleer of de zekering de
oorzaak van de storing is. Als
de zekeringen keer op keer
doorslaan, neemt u contact
op met een erkende elektri-
cien.

Schakel de kookplaat op-
nieuw in en stel de kook-
stand binnen 10 seconden
in.

U hebt twee of meer tiptoet-
sen tegelijk aangeraakt.

Raak slechts één tiptoets te-
gelijk aan.

STOP+GO -functie is in
werking.

Raadpleeg het hoofdstuk
'Dagelijks gebruik'.

Er ligt water of vetspatten
op het bedieningspaneel.

Reinig het bedieningspa-
neel.

Er klinkt een geluidssignaal
en de kookplaat wordt uit-
geschakeld.

Er weerklinkt een geluids-
signaal als de kookplaat uit
staat.

U hebt een of meer tiptoet-
sen afgedekt.

Verwijder het voorwerp van
de tiptoetsen.

De kookplaat schakelt uit.

U hebt iets op de tiptoets
® geplaatst.

Verwijder het object van de
tiptoets.

Restwarmte-indicatie treedt
niet in werking.

De zone is niet heet, omdat
hij slechts kortstondig is ge-
bruikt.

Als het lang duurt alvorens
de zone voldoende heet is,
neem dan contact op met
de klantenservice.

Automatisch opwarmen-
functie werkt niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende af-
koelen.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De hoogste verwarmings-
stand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft
hetzelfde vermogen als de
functie.

De kookstand schakelt tus-
sen twee kookstanden.

Vermogensbeheer -functie is
in werking.

Raadpleeg het hoofdstuk
'Dagelijks gebruik'.

De sensorvelden worden
warm.

Het kookgerei is te groot of
staat te dicht bij het bedie-
ningspaneel.

Plaats groter kookgerei op
de achterste zones indien
mogelijk.

Er klinkt geen signaal wan-
neer u de sensorvelden van
het bedieningspaneel aan-
raakt.

De signalen zijn uitgescha-
keld.

Schakel de signalen in.
Raadpleeg het hoofdstuk
'Dagelijks gebruik'.

De flexibele inductiekook-
zone verwarmt het kookger-
ei niet.

Het kookgerei staat op de
verkeerde plek op de flexi-
bele inductiekookzone.

Zet het kookgerei op de
juiste plek op de flexibele in-
ductiekookzone. De plaats
van het kookgerei is athan-
kelijk van de geactiveerde
functie of functiemodus.

Zie het hoofdstuk "Flexibele
inductiekookruimte”.

De diameter van de bodem
van het kookgerei is niet go-
ed voor de geactiveerde
functie of functiemodus.

Gebruik alleen kookgerei
met een diameter die ge-
schikt is voor de geacti-
veerde functie of functiemo-
dus. Gebruik kookgerei met
een diameter kleiner dan
160 mm op één deel van de
flexibele inductiekookzone.
Zie het hoofdstuk "Flexibele
inductiekookruimte".

O gaat branden.

Automatisch uitschakelen is
in werking.

Schakel de kookplaat uit en
weer in.

gaat branden.

Het kinderslot of de Toets-
blokkering-functie is in werk-

ing.

Raadpleeg het hoofdstuk
'Dagelijks gebruik'.

gaat branden.

Er staat geen kookgerei op
de zone.

Zet kookgerei op de zone.

Het kookgerei is niet goed.

Gebruik het juiste kookgerei.
Zie het hoofdstuk 'Nuttige
aanwijzingen en tips'.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De diameter aan de bodem
van het kookgerei is te klein
voor de zone.

Gebruik kookgerei met de
juiste afmetingen.

Zie het hoofdstuk 'Techni-
sche informatie'.

FlexiBridge -functie is in
werking. Eén of meerdere
delen van de werkende func-
tiemodus wordt niet afge-
dekt door het kookgerei.

Zet het kookgerei op het
juiste aantal delen van de
werkende functiemodus of
wijzig de functiemodus.

Zie het hoofdstuk "Flexibele
inductiekookruimte".

ProCook-functie is in werk-
ing. Er worden twee pannen
geplaatst op de flexibele in-
ductiekookzone.

Gebruik slechts één pan.
Zie het hoofdstuk "Flexibele
inductiekookruimte".

en een getal gaat bran-
den.

Er is een fout in de kook-
plaat opgetreden.

Ontkoppel de kookplaat
enige tijd van de stroomtoe-
voer. Ontkoppel de zekering
uit het elektrische systeem
van het huis. Sluit het appa-
raat opnieuw aan. Als
weer gaat branden, neem

dan contact op met de klan-
tenservice.

gaat branden.

Eris een fout in de kook-
plaat omdat kookgerei
droog kookt. Automatisch
uitschakelen en de overver-
hittingsbeveiliging voor de
zones werkt.

Schakel de kookplaat uit.
Verwijder het hete kookger-
ei. Schakel na ongeveer 30
seconden de zone opnieuw
in. Als het kookgerei het
probleem was, gaat de fout-
melding weg. Restwarmte-
indicatie kan aan blijven.
Laat het kookgerei vol-
doende afkoelen. Controleer
of uw kookgerei geschikt is
voor de kookplaat.

Zie het hoofdstuk 'Nuttige
aanwijzingen en tips'.

8.2 Als u het probleem niet

kunt oplossen...

van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

Verzeker u ervan dat u de kookplaat

Als u niet zelf het probleem kunt
verhelpen, neem dan contact op met uw
verkoper of de serviceafdeling. Zie voor
deze gegevens het typeplaatje. Geef ook
de driecijferige code voor het
glaskeramiek (bevindt zich op de hoek

correct gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik
van het apparaat wordt het bezoek van
de onderhoudstechnicus van de
klantenservice of de vakhandelaar in
rekening gebracht, zelfs tijdens de
garantieperiode. De instructies over het



service center en de garantiebepalingen
vindt u in het garantieboekje.

9. MONTAGE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

9.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient
u de onderstaande informatie van het
typeplaatje te noteren. Het typeplaatje
bevindt zich onderop de kookplaat.

Serienummer ......ccoooeeeeeeeee.

9.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in
geschikte inbouwunits of werkbladen die
aan de normen voldoen.

9.3 Aansluitkabel

e De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

e Vervang de beschadigde
voedingskabel door het volgende

9.5 Assemblage
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netsnoer (of hoger): HO5BB-F Tmax
90°C. Neem contact op met een
klantenservice bij u in de buurt.

9.4 Bevestigen van de
afdichting op het
keukenwerkblad

1. De randen in het keukenwerkblad
reinigen.

2. Snij de meegeleverde afsluitstrip in 4
stukjes. De stukje moeten dezelfde
lengte hebben als de randen.

3. Snij de uiteinden van de strips onder
een hoek van 45°. Ze moeten goed in
de hoeken van het aanrecht passen.
Bevestigen van de strips op het
keukenwerkblad. Rek de strippen
niet uit. Plak de uiteinden niet over
elkaar.

Dicht na plaatsing van de kookplaat de

kier tussen het werkblad en het

glaskeramiek met siliconenkit. Zorg
ervoor dat de siliconenkit niet onder het
glaskeramiek komt.
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min.2mm____

—

min

A B

min. 500 mm 30 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 2 mm__
al o
' : 1
-
> 20 mm%
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min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm




10. TECHNISCHE INFORMATIE

10.1 Typeplaatje

Model HK8566001B
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PNC productnummer 949 595 346 00

Type 58 GBD CH AU 220 -240V 50 - 60 Hz
Inductie 7.4 kW Vervaardigd in Duitsland
Ser.nr. cooeeeenn. 7.4 kW
AEG (E E
10.2 Specificatie kookzones
Kookzone Nominaal Powerfunctie Powerfunctie Diameter van

vermogen (max [W]

maximale duur

het kookgerei

warmte-instel- [min] [mm]

ling) [W]
Middenachter 2300 3200 10 180 - 210
Rechtsvoor 1800 2800 10 145-180
Flexibele induc- 2400 3300 10 minimum 100

tiekookzone

Het vermogen van de kookzones kan
enigszins afwijken van de gegevens in de
tabel. Het verandert met het materiaal
en de afmetingen van het kookgerei.

11. ENERGIEZUINIGHEID

Gebruik voor optimale kookresultaten
alleen kookgerei met een diameter niet
groter dan vermeld in de tabel.

11.1 Productinformatie volgens EU-richtlijn 66/2014

Modelidentificatie HK8566001B

Type kooktoestel Ingebouwde
kookplaat

Aantal kookzones 2

Aantal kookzones 1

Verwarmingstechnologie Inductie

Diameter ronde kookzones Middenachter 21,0cm

(D) Rechtsvoor 18,0 cm

Lengte (L) en breedte (B) Links L 44.0 cm

van kookgedeelte W 24.0 cm

Energieverbruik per kook-  Middenachter 174,9 Wh / kg

zone (EC electric cooking)  Rechtsvoor 168,4 Wh / kg
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Energieverbruik van de Links 187,4 Wh / kg
kookzone (EC electric

cooking)

Energieverbruik van de 176,9 Wh / kg

kookplaat (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische huishoudelijke e Doe indien mogelijk altijd een deksel

kookapparaten - deel 2: Kookplaten - op het kookgerei.
Methodes voor het meten van de e Zet uw kookgerei op de kookzone
prestatie voordat u deze activeert.

e Zet kleiner kookgerei op kleinere
11.2 Energiebesparing kookzones.

e Plaats het kookgerei precies in het
U kunt elke dag energie besparen tijdens midden van de?(ookz%ne.

het koken door de onderstaande tips te o Gebruik de restwarmte om het eten
volgen. warm te houden of te smelten.
e Warm alleen de hoeveelheid water op

die u nodig heeft.

12. MILIEUBESCHERMING

Recycle de materialen met het symbool

X

A gemarkeerd met het symbool & niet weg
LD, Gooi de verpakking in een geschikte met het huishoudelijk afval. Breng het

verzamelcontainer om het te recyclen. product naar het milieustation bij u in de
Help om het milieu en de buurt of neem contact op met de
volksgezondheid te beschermen en gemeente.

recycle het afval van elektrische en
elektronische apparaten. Gooi apparaten
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG-Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen.
Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen Geraten nicht vorhanden
sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorziige
kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

@ Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-
@ Informationen zu erhalten:

www.aeg.com
a/ Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu

gewahrleisten:

www.registeraeg.com

Zubehdr, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu
E erwerben:

www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

/N Warnungs-/ Sicherheitshinweise

Allgemeine Informationen und Empfehlungen

@ Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. /A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Gebrauchsanleitung. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fur Verletzungen und
Beschadigungen durch unsachgemale Montage.
Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griffbereit auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fur
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Alle Verpackungsmaterialien von Kindern fernhalten.
Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs
oder der Abkuthlphase vom Geréat fern. Zugangliche
Teile sind heil3.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

Wartung oder Reinigung des Gerats durfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

.2 Allgemeine Sicherheit

Das Gerat und die zugéanglichen Gerateteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Berlihren Sie nicht die
Heizelemente.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
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« Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand
fUhren.

« Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu
|6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
bedecken Sie die Flamme mit einem Deckel oder
einer Feuerl6schdecke.

« Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

« Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache
des Kochfelds, da diese heil3 werden konnen.

« Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen
Dampfreiniger.

« Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

« Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf
der Glaskeramik-/Glasflache feststellen.
Stromschlaggefahr!

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder
einer gleichermalen qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu

vermeiden.
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
21 Montage e Sejen Sie beim Umsetzen des Geréts
vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
& WARNUNG! Sie stets Sicherheitshandschuhe.
Nur eine qualifizierte e Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
Fachkraft darf den einem Dichtungsmittel ab, um ein
elektrischen Anschluss des Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
Gerats vornehmen. verhindern.
e Schutzen Sie die Gerateunterseite vor
* Entfernen Sie das Dampf und Feuchtigkeit.
Verpackungsmaterial. ¢ Installieren Sie das Gerét nicht direkt
e Stellen Sie ein beschadigtes Gerét neben einer Tur oder unter einem
nicht auf und benutzen Sie es nicht. Fenster. So kann heiBes Kochgeschirr
e Halten Sie sich an die mitgelieferte nicht herunterfallen, wenn die Tiir
Montageanleitung. oder das Fenster gedffnet wird.
e Die Mindestabstande zu anderen e \Wird das Gerat tber Schubladen
Qeréten und Kiichenmaébeln sind eingebaut, achten Sie darauf, dass
einzuhalten. zwischen dem Gerateboden und der

oberen Schublade ein ausreichender
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Abstand fir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Geréts kann heil3
werden. Achten Sie darauf eine
feuerfeste Trennplatte unter dem
Gerat anzubringen, damit der Boden
nicht zugénglich ist.

Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und dem Gerat darunter
ein Abstand von 2 mm zur Beliftung
frei gelassen wird. Schaden, die durch
das Fehlen eines Bellftungsabstands
entstehen, sind von der Garantie
ausgenommen.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriiften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerét muss geerdet sein.

Vor der Durchfihrung jeglicher
Arbeiten muss das Gerat von der
elektrischen Stromversorgung
getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die
elektrischen Daten auf dem
Typenschild den Daten lhrer
Stromversorgung entsprechen.
Wenden Sie sich andernfalls an eine
Elektrofachkraft.

Achten Sie darauf, dass das Gerat
ordnungsgemafl montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete
Netzkabel oder Netzstecker (fall
vorhanden) verwendet werden, kann
der Anschluss Uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das
richtige Kabel fir den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.
Sorgen Sie dafir, dass ein
Berlihrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fir
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen
Anschluss des Gerates sicher, dass
das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiBen
Geréat oder heiBem Kochgeschirr in
Beriihrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes
Berlhren schiitzen sowie die
isolierten Teile mussen so befestigt
werden, dass sie nicht ohne Werkzeug
entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trennvorrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen.
Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Das Gerat ist fir die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.



Die Luftungséffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heif3.

Bedienen Sie das Geréat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Gerat
umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30
cm zu den Induktionskochzonen
einhalten, wenn das Geréat in Betrieb
ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und
Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette kénnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit
Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und
schon bei niedrigeren Temperaturen
eher einen Brand verursachen als
frisches Ol.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in
der Nahe des Geréts.

WARNUNG!
Das Gerat kénnte
beschadigt werden.
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Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstéande oder
Kochgeschirr auf das Gerét fallen. Die
Oberflache kénnte beschadigt
werden.

Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr
darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das
Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder
Aluminiumguss oder mit
beschadigten Béden kann die Glas-/
Glaskeramikoberflache verkratzen.
Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

Dieses Gerét ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmalig,
um eine Abnutzung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkuhlen.

Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

Reinigen Sie das Geréat nicht mit
einem Wasser- oder Dampfstrahl.
Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde
Reinigungsschwdmmchen,
Lésungsmittel oder
Metallgegensténde.

2.5 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Fur Informationen zur
ordnungsgemaBen Entsorgung des
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Geréts wenden Sie sich an die 2.6 Service
zustandige kommunale Behorde vor o
Ort. e \Wenden Sie sich zur Reparatur des
e Trennen Sie das Gerat von der Geréts an einen autorisierten
Stromversorgung. Kundendienst. o
e Schneiden Sie das Netzkabel ab, und * Verwenden Sie ausschlieBlich
entsorgen Sie es. Originalersatzteile.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Kochfeldanordnung

| | Induktionskochzone
Bedienfeld
! ! Flexible Flacheninduktions-Kochzone

|
‘

; ‘ bestehend aus vier Bereichen

.

3.2 Bedienfeldanordnung

aa alhy T

L] L
B Qll_[o 3 5 810 4P [*) (" o 3 5 810 _14P () STOP
l ' FEEEEEEEEErrrrrrnnrnn ) e — » ' - FEEErrErE e rr e rrnnnn — l ' Go

0 3 5 810 14P()_{
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII_-|| '

@ HDD ='_= |0||||||3|||5||||||8|||||I|w _®+

| s Bm  ®© @
Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und
akustischen Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Anmerkung
sorfeld
@ EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
5 Tastensperre / Kindersi- Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.
cherung
Q ProCook Ein- und Ausschalten der Funktion.
HEIH FlexiBridge Umschalten zwischen den drei Modi der

]

Funktion.
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Sen- Funktion

sorfeld

Anmerkung

(]

- Kochstufenanzeige

Zeigt die Kochstufe an.

- Kochzonen-Anzeigen des
Timers

Zeigen an, fur welche Kochzone die Zeit ein-
gestellt wurde.

- Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

" STOP+GO

Go

Ein- und Ausschalten der Funktion.

P Power-Funktion

Ein- und Ausschalten der Funktion.

- Einstellskala

Einstellen der Kochstufe.

— | =
BEBRERE &

@ -

Auswahlen der Kochzone.

[}

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

- Einstellskala

Einstellen der Kochstufe fir die flexible Fla-
chen-Induktionskochzone.

3.3 Anzeigen der Kochstufen

Display Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

DR

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Funktion STOP+GO ist in Betrieb.

(&)

Die Funktion Ankochautomatik ist in Betrieb.

(®)

Power-Funktion ist eingeschaltet.

(E)+ zahl

Eine Stérung ist aufgetreten.

&,=,0

halten/Restwarme.

OptiHeat Control (Restwarmeanzeige, 3-stufig): Weitergaren/Warm-

Die Funktion Tastensperre /Kindersicherung ist in Betrieb.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich

kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

Die Funktion Abschaltautomatik ist in Betrieb.

Die Funktion ProCook ist in Betrieb.
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3.4 OptiHeat Control
(Restwarmeanzeige, 3-stufig)

WARNUNG!

E]/[B / [:] Es besteht

Verbrennungsgefahr durch
Restwarme. Die Anzeige
zeigt die Restwédrmestufe an.

4. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

4.1 Ein- und Ausschalten

Beriihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld
in folgenden Fillen automatisch
ausgeschaltet:

Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.
Nach dem Einschalten des Kochfelds
wird keine Kochstufe gewahlt.

Das Bedienfeld ist mehr als 10
Sekunden mit verschitteten
Lebensmitteln oder einem
Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént
und das Kochfeld schaltet ab.
Entfernen Sie den Gegenstand oder
reinigen Sie das Bedienfeld.

Das Kochfeld wird zu heif3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkuhlen,
bevor Sie das Kochfeld wieder
verwenden.

Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol L leuchtet
und die Kochzone wird automatisch
nach 2 Minuten ausgeschaltet.

Eine Kochzone wurde nicht
ausgeschaltet bzw. die Kochstufe
wurde nicht gedndert. Nach einer

Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.

Verhéltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die
Glaskeramik wird nur durch die Warme
des Kochgeschirrs erhitzt.

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

, 1.3 6 Stunden

4-7 5 Stunden
8-9 4 Stunden
10-14 1,5 Stunden

4.3 Kochstufe

Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Berihren Sie die Einstellskala auf der
gewlnschten Kochstufe oder fahren Sie
mit dem Finger entlang der Skala bis zur
gewlnschten Kochstufe.

ELHO 35 810 14 P

4.4 Kochzonen-Anzeige

min. ‘T
max.@

Die waagerechte Linie zeigt die
maximale GroBe des Kochgeschirrs an.
Die Unterbrechung in der horizontalen
Linie zeigt den kleinsten
Kochgeschirrdurchmesser an.




Siehe Kapitel , Technische Daten”.

4.5 Ankochautomatik

Wenn Sie diese Funktion einschalten,
|&sst sich die erforderliche
Kochstufeneinstellung in kiirzerer Zeit
erzielen. Bei Verwendung dieser
Funktion wird eine gewisse Zeit lang die
hochste Kochstufe eingestellt und
anschlieBend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der
Funktion muss die Kochzone
abgekihlt sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berlhren Sie P (@
leuchtet). Beriihren Sie dann gleich
danach die gewiinschte Kochstufe. Nach

3 Sekunden leuchtet @ auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie
die Kochstufe.

4.6 Power-Funktion

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche
Leistung zur Verfigung. Fir die
Induktionskochzone kann diese Funktion
nur fUr einen begrenzten Zeitraum
eingeschaltet werden. Danach schaltet
die Induktionskochzone automatisch auf
die héchste Kochstufe um.

@ Siehe Kapitel , Technische
Daten”.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berlhren Sie P . @ leuchtet.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie
die Kochstufe.

4.7 Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie
lange eine Kochzone fir einen einzelnen
Kochvorgang eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochzone und
dann die Funktion ein. Sie kdnnen die
Kochstufe einstellen, bevor Sie die
Funktion einstellen oder danach.
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Auswahlen der Kochzone: Berihren Sie
O so oft, bis die Kontrolllampe der
gewtiinschten Kochzone aufleuchtet.
Einschalten der Funktion: Berihren Sie

+ des Timers, um die Zeit einzustellen
(00 - 99 Minuten). Wenn die
Kontrolllampe der Kochzone langsam
blinkt, wird die Zeit heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Wahlen
Sie die Kochzone mit D aus. Die
Kontrolllampe der Kochzone blinkt
schneller. Das Display zeigt die Restzeit
an.

Andern der Zeit: Wshlen Sie die
Kochzone mit @ aus. Beriihren Sie +
oder —.

Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie
die Kochzone mit @ und berlhren Sie

. Die Restzeit wird auf 00
heruntergezahlt. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@ Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertént ein
Signalton und 00 blinkt. Die
Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Berihren
Sie O.

CountUp Timer (Garzeitmesser)
Benutzen Sie diese Funktion, um
festzustellen wie lange die Kochzone
bereits in Betrieb ist.

Auswihlen der Kochzone: Berihren Sie
Oso oft, bis die Kontrolllampe der
gewtinschten Kochzone aufleuchtet.
Einschalten der Funktion: Berihren Sie

— des Timers. UP leuchtet auf. Wenn die
Kontrolllampe der Kochzone langsamer
blinkt, wird die Zeit hochgezahlt. Das
Display schaltet um zwischen UF und der
abgelaufenen Zeit (Minuten).

So kénnen Sie feststellen, wie lange
die Kochzone bereits in Betrieb ist:

Wihlen Sie die Kochzone mit €D aus. Die
Kontrolllampe der Kochzone blinkt
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schneller. Im Display wird die
Einschaltdauer der Zone angezeigt.

Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie
die Kochzone mit € und beriihren Sie
+ oder—. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

Kurzzeitwecker

Sie kénnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Gerat
eingeschaltet ist und die Kochzonen
nicht in Betrieb sind (die

Kochstufenanzeige W) anzeigt).
Einschalten der Funktion: Berlhren Sie

. Berihren Sie 1 oder — des Timers,
um die Zeit einzustellen. Wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertént
ein Signalton und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Berlhren

Sie @

Die Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

4.8 STOP+GO

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Ist die Funktion eingeschaltet, l&sst sich
die Kochstufe nicht andern.

Die Funktion unterbricht nicht die
Uhrfunktionen.

Einschalten der Funktion: Berlhren Sie
53;". leuchtet.

Ausschalten der Funktion: Berlhren Sie

TOP
é . Die vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

4.9 Tastensperre

Sie kénnen das Bedienfeld sperren,
wenn Kochzonen eingeschaltet sind. So
wird verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich gedndert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Einschalten der Funktion:Berlhren Sie

B&. [Jleuchtet 4 Sekunden.Der Timer
bleibt eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Berihren Sie
B pie vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

4.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des
Kochfelds.

Zum Einschalten der Funktion: Schalten
Sie das Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie
keine Kochstufe ein. Beriihren Sie B vier
Sekunden. ltJ leuchtet. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Zum Ausschalten der Funktion:
Schalten Sie das Kochfeld mit ® ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Berlhren
Sie B vier Sekunden. Y] leuchtet.
Schalten Sie das Kochfeld mit ® aus.
Voriibergehendes Ausschalten der

Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit D ein. Die Kontrolllampe
leuchtet. Berlihren Sie 4 Sekunden lang

E. Stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von 10 Sekunden ein. Das Kochfeld
kann jetzt benutzt werden. Wenn Sie das

Kochfeld mit D ausschalten, wird diese
Funktion wieder eingeschaltet.

4.11 OffSound Control (Ein-
und Ausschalten des
Signaltons)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Berlhren

Sie 3 Sekunden lang ®. Das Display wird
ein- und ausgeschaltet. Berlhren Sie 3

Sekunden lang B, £s wird b3 oder

angezeigt. Beriihren Sie + des Timers
zum Auswahlen von:

° - Der Signalton ist ausgeschaltet

o - Der Signalton ist eingeschaltet
Warten Sie, bis das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird, um lhre Auswahl zu
bestatigen.



Haben Sie die Funktion auf &)
eingestellt, ertdnt der Signalton nur in
folgenden Fallen:

Bei der Beriihrung von ®
Kurzzeitwecker erlischt

Kurzzeitmesser erlischt
Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

4.12 Funktion Power-
Management

e Die Kochzonen werden je nach Lage
auf dem Kochfeld und der Anzahl der
Phasen gruppiert. Siehe Abbildung.

e Jede Phase darf bis maximal 3700 W
belastet werden.

e Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
aufgeteilt.

e Diese Funktion wird eingeschaltet,
sobald die Gesamtleistung aller an

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Funktion FlexiBridge

Die flexible Induktionskochflache besteht
aus vier Bereichen. Die Bereiche lassen
sich zu zwei Kochzonen unterschiedlicher
GroBe oder zu einer gro3en Kochfléache
zusammen schalten. Die gewlinschte
Kombination wird durch die Auswahl des
Modus bestimmt, der fiir die GroBe des
verwendeten Kochgeschirrs geeignet ist.
Es stehen drei Modi zur Verfligung:
Standard (wird automatisch
eingeschaltet, wenn Sie das Kochfeld
einschalten), Big Bridge und Max Bridge.

(i)

Umschalten zwischen den Modi
Wahlen Sie den Modus mit dem
Sensorfeld HQH.

Stellen Sie die Kochstufe mit
einer der beiden linken
Einstellskalen ein.
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dieselbe Phase angeschlossenen
Kochzonen 3700 W Ubersteigt.

¢ Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den anderen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
verringert.

e Die Anzeige der reduzierten
Kochzonen wechselt zwischen zwei
Kochstufen.

5. FLEXIBLE INDUKTIONSKOCHFLACHE

Wenn Sie zwischen den
Modi umschalten, wird die
Kochstufe zurlick auf O
gestellt.

Durchmesser und Position des
Kochgeschirrs

Wahlen Sie den Modus, der fir die
GroBe und Form des Kochgeschirrs
geeignet ist. Das Kochgeschirr sollte
maoglichst die gesamte ausgewahlte
Flache bedecken. Stellen Sie das
Kochgeschirr mittig auf die ausgewahlte
Flache.

Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der kleiner als 160
mm ist, mittig auf einen einzelnen
Bereich.
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o000 ——1

(i) @ 100-160mm

Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der groBer als 160
mm ist, mittig auf zwei Bereiche.

@ @>160 mm

5.2 FlexiBridge
Standardmodus

Dieser Modus ist eingeschaltet, wenn Sie
das Kochfeld einschalten. Er schaltet die
Bereiche zu zwei getrennten Kochzonen
zusammen. Sie konnen die Kochstufe fur

jede Zone getrennt einstellen.

Verwenden Sie hierfir die beiden linken

Einstellskalen.

rm————— Y
[} ]
[} ]
[ ]
F===2=2=2 ;] ——
[} ]
[} ]
[ Fl
pm————— -
[} ]
] ]
[ ]
F====2S 3
[} ]
[} ]
[ 4

Richtige Position des Kochgeschirrs:

5.3 FlexiBridge Big Bridge
Modus

Dricken Sie zum Einschalten des Modus

Hgﬂ, bis der gewiinschte Modus
angezeigt wird. Dieser Modus schaltet
die drei hinteren Bereiche zu einer
Kochflache zusammen. Der vordere
Bereich wird nicht dazugeschaltet und
dient als Einzelkochzone. Sie kénnen die
Kochstufe fir jede Zone getrennt
einstellen. Verwenden Sie hierfir die
beiden linken Einstellskalen.

[ 3
F====22 3
] ]
] ]
[ -
F====== 3

Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu kénnen,
mussen Sie das Kochgeschirr auf die drei
zusammen geschalteten Bereiche stellen.
Wenn das Kochgeschirr nicht zwei

Bereiche bedeckt, zeigt das Display



an und die Kochzone wird nach 2
Minuten ausgeschaltet.

W

5.4 FlexiBridge Max. Bridge
Modus

Dricken Sie zum Einschalten des Modus

HQU, bis der gewiinschte Modus
angezeigt wird. Dieser Modus schaltet
alle Bereiche zu einer groBBen Kochflache
zusammen. Stellen Sie die Kochstufe mit
einer der linken Einstellskalen ein.

Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu kénnen,
mussen Sie das Kochgeschirr auf alle vier

zusammen geschalteten Bereiche stellen.

Wenn das Kochgeschirr nicht drei

Bereiche bedeckt, zeigt das Display
an und die Kochzone wird nach 2
Minuten ausgeschaltet.
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5.5 & Funktion ProCook

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die
Kochstufe durch einfaches Verschieben
des Kochgeschirrs auf einen anderen
Bereich der Induktionskochflache
einstellen.

Diese Funktion unterteilt die
Induktionskochflache in drei Bereiche mit
unterschiedlichen Kochstufen. Das
Kochfeld erkennt die Position des
Kochgeschirrs und stellt die Kochstufe
entsprechend der Position ein. Sie
kénnen das Kochgeschirr auf den
vorderen, mittleren oder hinteren
Bereich stellen. Der vordere Bereich hat
die héchste Kochstufe. Sie kénnen die
Kochstufe durch Verschieben des
Kochgeschirrs auf den mittleren oder
hinteren Bereich verringern.

Verwenden Sie nur einen
Topf, wenn Sie diese
Funktion nutzen.
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Allgemeine Informationen

e Bei dieser Funktion betragt der
Mindestdurchmesser des
Kochgeschirrbodens 160 mm.

e Die Kochstufenanzeige der linken
hinteren Einstellskala zeigt die
Position des Kochgeschirrs auf der
Induktionskochfléche an. Vorderer

[E, mittlerer [E, hinterer@

Bereich.

(é) | 0 3 5 8 10
(_ ‘rrrrrriec

I o

( 35 810
'_l Lrrrrrrrrrrrrenrmm

e Die Kochstufenanzeige der linken
vorderen Einstellskala zeigt die
Kochstufe an. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufe mit der linken
vorderen Einstellskala.

e \Wenn Sie die Funktion zum ersten
Mal einschalten, ist der vordere

Bereich auf , der mittlere Bereich

auf und der hintere Bereich auf
eingestellt.

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr
@ Das Kochgeschirr wird bei

Induktionskochzonen durch
ein starkes Magnetfeld sehr
schnell erhitzt.

...........

..........

P —————
ill
S § SR LT .

Ppp———"
i "
SIS § g }

) C-) 3
@

Sie kénnen die Kochstufe flr jeden
Bereich getrennt a&ndern. Das
Kochfeld speichert lhre
Kochstufeneinstellungen und
verwendet sie wieder, wenn Sie die
Funktion erneut einschalten.
Einschalten der Funktion

Stellen Sie zum Einschalten der Funktion
das Kochgeschirr auf die richtige Position
der Induktionskochflache. Bertihren Sie

&, Die Kontrolllampe Uber dem Symbol
leuchtet. Wenn Sie kein Kochgeschirr auf

die Flachenkochzone stellen, leuchtet
und nach 2 Minuten wird die flexible

Induktionskochflache auf (£ geschaltet.
Ausschalten der Funktion

Berlihren Sie zum Ausschalten der
Funktion & oder stellen Sie die
Kochstufe auf (8], Die Kontrolllampe
Uber dem Symbol D erlischt.

@ Benutzen Sie fir die
Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirrmaterial

e Geeignet: Gusseisen, Stahl,
emaillierter Stahl, Edelstahl, ein
mehrlagiger Topfboden (wenn vom
Hersteller als geeignet markiert).

¢ Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.



Kochgeschirr eignet sich fiir
Induktions-Kochfelder, wenn:

e Eine geringe Wassermenge auf einer
Kochzone, die auf die hochste Stufe
geschaltet ist, sehr schnell aufkocht.

e Ein Magnet vom Geschirrboden
angezogen wird.

@ Der Aufdruck auf der
flexiblen Flacheninduktions-
Kochzone kann
verschmutzen oder seine
Farbe andern, wenn das
Kochgeschirr verschoben
wird. Sie kénnen den
Bereich normal reinigen.

Der Boden des
Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie méglich sein.

(i)

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich der
GroBe des Geschirrbodens bis zu einer
bestimmten Grenze automatisch an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab. An
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als der
Mindestdurchmesser gelangt nur ein Teil
der von der Kochzone erzeugten Hitze.

(i)

6.2 Betriebsgerausche

Siehe Kapitel , Technische
Daten”.

Es gibt verschiedene
Betriebsgerédusche:

e Knacken: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).
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e Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

e Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

e Klicken: Bei elektronischen
Schaltvorgangen.

e Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerdusche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung des Kochfelds

hin.

6.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit
héngt von der eingestellten Kochstufe
und der Gardauer ab.

6.4 Anwendungsbeispiele zum
Kochen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe
und dem Energieverbrauch der
Kochzone ist nicht linear. Bei einer
hoheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch der Kochzone nicht
proportional an. Das bedeutet, dass die
Kochzone, die auf eine mittlere
Kochstufe eingestellt ist, weniger als die
Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

(i)

Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt
es sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer  Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Nach Legen Sie einen Deckel auf
Speisen. Bedarf  das Kochgeschirr.
1-3 Sauce Hollandaise, Schmelzen 5-25 Gelegentlich umrihren.

von: Butter, Schokolade, Gelat-
ine.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)

1-3 Stocken: Lockere Omeletts, 10-40  Mit Deckel garen.
gebackene Eier.

3-5 Kécheln von Reis und Milch- 25-50 Mindestens doppelte Menge
gerichten, Erhitzen von Fertig- Flissigkeit zum Reis geben,
gerichten. Milchgerichte zwischendurch

umrihren.

5-7 Dunsten von Gemduse, Fisch, 20-45  Einige Essloffel Flussigkeit hin-
Fleisch. zugeben.

7-9 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60  Max. ¥ | Wasser fir 750 g Kar-

toffeln verwenden.

7-9 Kochen gréBerer Speisemen- 60 - 150  Bis zu 3 | Flssigkeit plus Zu-
gen, Eintopfgerichte und Sup- taten.
pen.

9-12 Bei geringer Hitze anbraten: Nach Nach der Hélfte der Zeit wen-

Schnitzel, Cordon bleu, Kote-  Bedarf  den.
lett, Frikadellen, Bratwurste,

Leber, Mehlschwitze, Eier,

Pfannkuchen, Donuts.

12-13 Braten bei starker Hitze: Rosti, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wen-
Lendenstlicke, Steaks. den.
14 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch,

Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites.

P Aufkochen groBer Mengen Wasser. Die Power-Funktion wird eingeschal-
tet.
7. REINIGUNG UND PFLEGE
e Verwenden Sie einen speziellen
\SIYQZNKLanitGr;I Reinigungsschaber fur Glas.
Sicherheitshinwelse. 7.2 Reinigen des Kochfelds
7.1 Allgemeine Informationen ¢ Folgendes muss sofort entfernt

o ] werden: geschmolzener Kunststoff,
* Reinigen Sie das Kochfeld nach Plastikfolie, zuckerhaltige
jedem Gebrauch. Lebensmittel. Andernfalls kénnen die

e Achten Sie immer darauf, dass der Verschmutzungen das Kochfeld
Boden des Kochgeschirrs sauber ist. beschadigen. Den speziellen

e Kratzer oder dunkle Flecken auf der Reinigungsschaber schrig zur

Oberfléche beeintrachtigen die Glasflache ansetzen und tiber die
Funktionsféhigkeit des Kochfelds Oberfliche bewegen.

nicht. o o ¢ Folgendes kann nach ausreichender

e Verwenden Sie einen Spezialreiniger Abkiihlung des Kochfelds entfernt
zur Reinigung d,er werden: Kalk- und Wasserrander,
Kochfeldoberflache.

Fettspritzer und metallisch



schimmernde Verfarbungen. Reinigen
Sie das Kochfeld mit einem feuchten

Tuch und etwas Spulmittel. Wischen

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was tun, wenn ...
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Sie das Kochfeld nach der Reinigung
mit einem weichen Tuch trocken.

Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Kochfeld kann nicht ein-
geschaltet oder bedient wer-
den.

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgemaB an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen.

Priifen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgemal an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen ist. Nehmen Sie
dazu den Anschlussplan zu
Hilfe.

Die Sicherung hat ausgelost.

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund fir
die Stérung ist. Lost die Si-
cherung wiederholt aus,
wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Schalten Sie das Kochfeld
erneut ein und stellen Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden
die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensorfelder
wurden gleichzeitig berlhrt.

BerUhren Sie nur ein Sensor-

feld.

Die Funktion STOP+GO ist
in Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch”.

Wasser- oder Fettspritzer
befinden sich auf dem Be-

dienfeld.

Wischen Sie das Bedienfeld
ab.

Ein akustisches Signal ertont
und das Kochfeld schaltet
ab.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensorfeld
wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand von den Sensorfel-
dern.

Das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das

Sensorfeld © gestellt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Sensorfeld.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Restwarmeanzeige leuchtet
nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3,
da sie nur kurze Zeit in Be-
trieb war.

War die Kochzone lange
genug eingeschaltet, um
heil3 zu sein, wenden Sie sich
an den autorisierten Kun-
dendienst.

Die Funktion Ankochauto-
matik wird nicht ausgefihrt.

Die Kochzone ist heil3.

Lassen Sie die Kochzone
lange genug abkihlen.

Die hochste Kochstufe ist
eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat
die gleiche Leistung wie die
Funktion.

Die Kochstufe schaltet zwi-
schen zwei Kochstufen hin
und her.

Die Funktion Power-Man-
agement ist in Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch”.

Die Sensorfelder werden
heil3.

Das Kochgeschirr ist zu
grof3, oder Sie haben es zu
nahe an die Bedienelemente
gestellt.

Stellen Sie groBes Kochge-
schirr nach Méglichkeit auf
die hinteren Kochzonen.

Es ertdnt kein Signalton,
wenn Sie die Sensorfelder
des Bedienfelds berihren.

Der Signalton ist ausgeschal-
tet.

Schalten Sie den Signalton
ein.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch”.

Die flexible Induktionskochfl-
ache erwarmt das Kochge-
schirr nicht.

Das Kochgeschirr befindet
sich nicht an der richtigen
Stelle auf der flexiblen In-
duktionskochflache.

Setzen Sie das Kochgeschirr
auf die richtige Stelle auf der
flexiblen Induktionskochfl-
ache. Die richtige Stelle fir
das Kochgeschirr hangt von
der eingeschalteten Funk-
tion oder dem Funktionsmo-
dus ab.

Siehe Kapitel ,Flexible In-
duktionskochflache”.

Der Durchmesser des Koch-
geschirrs eignet sich nicht

fur die eingeschaltete Funk-
tion oder den Funktionsmo-

dus.

Verwenden Sie Kochgeschirr
mit einem fur die einge-
schaltete Funktion oder den
Funktionsmodus geeigneten
Durchmesser. Benutzen Sie
Kochgeschirr mit einem
Durchmesser kleiner als 160
mm, wenn Sie nur einen Be-
reich der flexiblen Induktion-
skochflache einschalten.
Siehe Kapitel ,Flexible In-
duktionskochflache”.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

[:] leuchtet.

Abschaltautomatik ist einge-
schaltet.

Schalten Sie das Kochfeld
aus und wieder ein.

leuchtet.

Die Funktion Kindersicher-
ung oder Tastensperre ist in
Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch”.

leuchtet.

Es wurde kein Kochgeschirr
auf die Kochzone gestellt.

Stellen Sie Kochgeschirr auf
die Kochzone.

Sie verwenden un-
geeignetes Kochgeschirr.

Benutzen Sie geeignetes
Kochgeschirr.

Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise”.

Der Durchmesser des Koch-
geschirrbodens ist zu klein
fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr
mit den richtigen Abmessun-
gen.

Siehe Kapitel , Technische
Daten”.

Die Funktion FlexiBridge ist
in Betrieb. Ein oder mehr
Bereiche des eingeschaltet-
en Funktionsmodus sind
nicht mit Kochgeschirr be-
deckt.

Stellen Sie Kochgeschirr auf
alle eingeschalteten Berei-
che des Funktionsmodus
oder dndern Sie den Funk-
tionsmodus.

Siehe Kapitel , Flexible In-
duktionskochflache”.

Die Funktion ProCook ist in
Betrieb. Es wurden zwei
Topfe auf die flexible Induk-
tionskochfléche gestellt.

Benutzen Sie nur einen Topf.
Siehe Kapitel , Flexible In-
duktionskochflache”.

und eine Zahl werden an-
gezeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld
aufgetreten.

Trennen Sie das Kochfeld
eine Zeit lang vom Strom-
netz. Schalten Sie die Sicher-
ung im Sicherungskasten der
Hausinstallation aus. Schal-
ten Sie die Sicherung wieder

ein. Wenn erneut au-
fleuchtet, wenden Sie sich
an den autorisierten Kun-
dendienst.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

leuchtet.

Ein Fehler ist aufgetreten,
weil ein Kochgeschirr leer
gekocht ist. Abschaltauto-

Schalten Sie das Kochfeld
aus. Entfernen Sie das heil3e
Kochgeschirr. Schalten Sie

matik und der Uberhitzungs- die Kochzone nach etwa 30

schutz fir die Kochzone ist
eingeschaltet.

Sekunden wieder ein. Wenn
das Kochgeschirr das Prob-
lem verursacht hat, erlischt
die Fehlermeldung. Restwar-
meanzeige kann eingeschal-
tet bleiben. Lassen Sie das
Kochgeschirr lange genug
abkihlen. Prifen Sie, ob das
Kochgeschirr mit dem Koch-
feld kompatibel ist.

Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise”.

8.2 Wenn Sie das Problem
nicht [6sen kdnnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst |6sen
konnen, wenden Sie sich an den Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei
den dreistelligen Buchstaben-Code fur
die Glaskeramik (befindet sich in der
Ecke der Glasflache) und die angezeigte

9. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

9.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf
dem Typenschild finden. Das
Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

9.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschrénke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie
sich, dass Sie das Kochfeld korrekt
bedient haben. Wenn Sie das Gerat
falsch bedient haben, fallt auch wahrend
der Garantiezeit fUr die Reparatur durch
einen Techniker oder Handler eine
Gebluhr an. Die Informationen zum
Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

9.3 Anschlusskabel

e Das Kochfeld wird mit Anschlusskabel
geliefert.

e Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch ein Netzkabel des folgenden
oder eines héheren Typs: HO5BB-F
Tmax 90°C. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

9.4 Anbringen der Dichtung im
Falz

1. Reinigen Sie die Falze in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie das Dichtungsband in
vier Streifen. Die Streifen mussen
dieselbe Lénge wie die Falze haben.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen
in einem Winkel von 45 Grad. Sie



missen exakt in die Ecken der Falze
passen.

Bringen Sie die Streifen im Falz an.
Dehnen Sie die Streifen nicht. Kleben
Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.
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zwischen der Glaskeramikplatte und der
Arbeitsplatte mit Silikon ab. Achten Sie
darauf, dass kein Silikon unter die
Glaskeramikplatte gelangt.

Nach der Montage des Kochfelds
dichten Sie den verbleibenden Spalt

9.5 Montage

min.2mm____

min. 500 mm ?in

A B

0 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

B

—
> 20 mm%

min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm
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10. TECHNISCHE DATEN
10.1 Typenschild

Modell HK856600IB Produkt-Nummer (PNC) 949 595 346 00

Typ 58 GBD CH AU 220-240V, 50 - 60 Hz

Induktion 7.4 kW Made in Germany

Ser. Nr. ........ 7.4 kW

AEG (E b5

10.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung  Power-Funktion Power-Funktion Durchmesser
(héchste Koch- [W] maximale Ein-  des Kochge-
stufe) [W] schaltdauer schirrs [mm]
[Min.]

Hinten Mitte 2300 3200 10 180 - 210
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Kochzone Nennleistung  Power-Funktion Power-Funktion Durchmesser
(héchste Koch- [W] maximale Ein-  des Kochge-
stufe) [W] schaltdauer schirrs [mm]
[Min.]
Vorne rechts 1800 2800 10 145 - 180
Flexible Induk- 2400 3300 10 min. 100

tionskochflache

Die Leistung der Kochzonen kann
geringfugig von den Daten in der
Tabelle abweichen. Sie &ndert sich je
nach Material und Abmessungen des
Kochgeschirrs.

11. ENERGIEEFFIZIENZ

Verwenden Sie fur optimale
Kochergebnisse kein Kochgeschirr,
dessen Durchmesser gréBer als der in
der Tabelle angegebene Wert ist.

11.1 Produktinformationen gemal3 EU 66/2014

Modellidentifikation

HK8566001B

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 2

Anzahl der Kochflachen 1
Heiztechnologie Induktion
Durchmesser der kreisfor-  Hinten Mitte 21,0cm
migen Kochzonen (&) Vorne rechts 18,0 cm
Lange (L) und Breite (B) der Links L 44.0 cm
Kochflache W 24.0 cm
Energieverbrauch pro Hinten Mitte 174,9 Wh/kg
Kochzone (EC electric Vorne rechts 168,4 Wh/kg
cooking)

Energieverbrauch der Links 187,4 Wh/kg
Kochflache (EC electric

cooking)

Energieverbrauch des 176,9 Wh/kg

Kochfelds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgeréte fur
den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

11.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
téglichen Kochen Energie zu sparen.

e \Wenn Sie Wasser erwarmen,
verwenden Sie nur die bendtigte
Menge.

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn
moglich, mit einem Deckel ab.

¢ Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

e Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf
die kleineren Kochzonen.
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e Stellen Sie das Kochgeschirr mittig
auf die Kochzone.

12. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

&Y Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehéltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie

e Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

¢

Geréte mit diesem Symbol = nicht mit
dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerét zu
Ihrer 6rtlichen Sammelstelle oder
wenden Sie sich an Ihr Gemeindeamt.



DEUTSCH 49



50 www.aeg.com



DEUTSCH 51



www.aeg.com/shop

B O] [ 2] [&

867320154-B-512014

N
m

WAEG

perfekt in form und funktion



	INHOUDSOPGAVE
	1.  VEILIGHEIDSINFORMATIE
	1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen
	1.2 Algemene veiligheid

	2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
	2.1 Montage
	2.2 Aansluiting aan het elektriciteitsnet
	2.3 Gebruik
	2.4 Onderhoud en reiniging
	2.5 Verwijdering
	2.6 Servicedienst

	3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
	3.1 Indeling kookplaat
	3.2 Indeling Bedieningspaneel
	3.3 Kookstanddisplays
	3.4 OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicatie)

	4. DAGELIJKS GEBRUIK
	4.1 In- en uitschakelen
	4.2 Automatisch uitschakelen
	4.3 De kookstand
	4.4 Aanduiding kookzone
	4.5 Automatisch opwarmen
	4.6 Powerfunctie
	4.7 Timer
	4.8 STOP+GO
	4.9 Toetsblokkering
	4.10 Het kinderslot
	4.11 OffSound Control (In- en uitschakelen van de geluiden)
	4.12 Vermogensbeheer-functie

	5. FLEXIBELE INDUCTIEKOOKZONE
	5.1 FlexiBridge-functie
	5.2 FlexiBridge Standaard modus
	5.3 FlexiBridge Big Bridge-modus (grote overbrugging)
	5.4 FlexiBridge Max Bridge-modus (maximale overbrugging)
	5.5  ProCook-functie

	6. AANWIJZINGEN EN TIPS
	6.1 Kookgerei
	6.2 Lawaai tijdens gebruik
	6.3 Öko Timer (Eco-timer)
	6.4 Voorbeelden van kooktoepassingen

	7. ONDERHOUD EN REINIGING
	7.1 Algemene informatie
	7.2 De kookplaat schoonmaken

	8. PROBLEEMOPLOSSING
	8.1 Wat moet u doen als…
	8.2 Als u het probleem niet kunt oplossen...

	9. MONTAGE
	9.1 Voor montage
	9.2 Ingebouwde kookplaten
	9.3 Aansluitkabel
	9.4 Bevestigen van de afdichting op het keukenwerkblad
	9.5 Assemblage

	10. TECHNISCHE INFORMATIE
	10.1 Typeplaatje
	10.2 Specificatie kookzones

	11. ENERGIEZUINIGHEID
	11.1 Productinformatie volgens EU-richtlijn 66/2014
	11.2 Energiebesparing

	INHALTSVERZEICHNIS
	1.  SICHERHEITSINFORMATIONEN
	1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedürftigen Personen
	1.2 Allgemeine Sicherheit

	2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
	2.1 Montage
	2.2 Elektrischer Anschluss
	2.3 Gebrauch
	2.4 Reinigung und Pflege
	2.5 Entsorgung
	2.6 Service

	3. GERÄTEBESCHREIBUNG
	3.1 Kochfeldanordnung
	3.2 Bedienfeldanordnung
	3.3 Anzeigen der Kochstufen
	3.4 OptiHeat Control (Restwärmeanzeige, 3-stufig)

	4. TÄGLICHER GEBRAUCH
	4.1 Ein- und Ausschalten
	4.2 Abschaltautomatik
	4.3 Kochstufe
	4.4 Kochzonen-Anzeige
	4.5 Ankochautomatik
	4.6 Power-Funktion
	4.7 Timer
	4.8 STOP+GO
	4.9 Tastensperre
	4.10 Kindersicherung
	4.11 OffSound Control (Ein- und Ausschalten des Signaltons)
	4.12 Funktion Power-Management

	5. FLEXIBLE INDUKTIONSKOCHFLÄCHE
	5.1 Funktion FlexiBridge
	5.2 FlexiBridge Standardmodus
	5.3 FlexiBridge Big Bridge Modus
	5.4 FlexiBridge Max. Bridge Modus
	5.5  Funktion ProCook

	6. TIPPS UND HINWEISE
	6.1 Kochgeschirr
	6.2 Betriebsgeräusche
	6.3 Öko Timer (Öko-Timer)
	6.4 Anwendungsbeispiele zum Kochen

	7. REINIGUNG UND PFLEGE
	7.1 Allgemeine Informationen
	7.2 Reinigen des Kochfelds

	8. FEHLERSUCHE
	8.1 Was tun, wenn ...
	8.2 Wenn Sie das Problem nicht lösen können...

	9. MONTAGE
	9.1 Vor der Montage
	9.2 Einbau-Kochfelder
	9.3 Anschlusskabel
	9.4 Anbringen der Dichtung im Falz
	9.5 Montage

	10. TECHNISCHE DATEN
	10.1 Typenschild
	10.2 Technische Daten der Kochzonen

	11. ENERGIEEFFIZIENZ
	11.1 Produktinformationen gemäß EU 66/2014
	11.2 Energie sparen


