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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.
Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud en personen met zware
en complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt van het
apparaat te worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder
toezicht staan.
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- Kinderen jonger dan 3 jaar dienen, mits zij voortdurend
onder toezicht staan, bij het apparaat uit de buurt te worden
gehouden.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Houd alle verpakkingen uit de buurt van kinderen en
verwijder ze op gepaste wijze.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als het in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijJdens gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een fornuis met
vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

- Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.
Schakel het apparaat uit en bedek dan de vlam, bv. met
een deksel of een vuurdeken.

- LET OP: Het apparaat mag niet van stroom worden
voorzien door een extern schakelapparaat, zoals een
tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookplaten.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
structuur installeert.
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- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat direct op de stroom is
aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u de zekering
om het apparaat van de stroom te halen. Neem in beide
gevallen contact op met de erkende servicedienst.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties te

voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie

C WAARSCHUWING!

Alleen een erkende
installatietechnicus mag het

apparaat installeren.

é WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

* Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.
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Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat en
de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Zorg ervoor dat u onder het
apparaat een scheidingspaneel installeert
dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-
brandbaar materiaal om te voorkomen dat
hij de bodem raakt.

Het afscheidingspaneel moet het
volledige gebied onder de kookplaat
bedekken.



2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

» Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

» Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat de
contactklem te heet wordt.

* Gebruik de juiste stroomkabel.

+ Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

» Zorg ervoor dat er een schokbescherming
wordt geinstalleerd.

» Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

» Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als u het
apparaat op de nabijgelegen
contactdozen aansluit.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt.
Neem contact op met onze service-
afdeling of een elektromonteur om een
beschadigde hoofdkabel te vervangen.

» De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

+ Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

« Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

* De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

» Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

» Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

« Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd zijn.

« Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

« Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.

» Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.

« Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt
als werkblad of aanrecht.

« Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

* Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

«  Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
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voorwerpen uit de buurt van vet en olie
als u hiermee kookt.

» De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.

+ Gebruikte olie die voedselresten bevat
kan brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

+ Plaats geen ontvlambare producten of
items die vochtig zijn door ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

» Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

* Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

» Laat kookgerei niet droogkoken.

» Laat geen voorwerpen of kookgerei op het
apparaat vallen. Het oppervlak kan
beschadigen.

» Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

» Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

» Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til
deze voorwerpen altijd op als u ze moet
verplaatsen op het kookoppervlak.

» Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden, zoals
het verwarmen van een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
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« Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. correcte
afvalverwerking van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

SerienumMmEer .......cccocevevveeennnn.n.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte



inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitkabel

* De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

» Voor het vervangen van een beschadigde
voedingskabel, gebruikt u het kabeltype:
HO5V2V2-F dat een temperatuur van
90 °C of hoger weerstaat. Neem contact

op met een klantenservice bij u in de min. 1500
buurt. [T min R
3.4 Montage
Als u de kookplaat onder een kap monteert, - Ymin.
moet u de montage-instructies van de — |—|'_528
dampkap raadplegen om de minimale L ]
afstand tussen de apparaten te weten te 1 ]‘

komen.
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Als u een beveiligingsdoos (een additioneel toebehoren niet in elk land verkrijgbaar.
toebehoren) gebruikt, is de Neem contact op met uw plaatselijke
beschermingsvloer onder het fornuis niet leverancier.

noodzakelijk. De beveiligingsdoos is als
) ging U kunt de beveiligingsdoos niet

gebruiken als u de kookplaat
boven een oven installeert.

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
4.1 Indeling kookplaat

n Kookzone
265mm

Bedieningspaneel
(145mm) G

//m\@

@

H

E B

4.2 Bedieningspaneel lay-out

3 annn L. | T

E I | o 123456789 "01" o 12345678 9A I
= s 1 s |

>

@ @ I:= 0 12345678 9A _®+ 0 12345678 9A I:I

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden
tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie Opmerking
toets
@ AAN/UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
B Vergrendeling / Kinderbeveili- Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
gingsinrichting
|| Pauzeren De functie in- en uitschakelen.
- Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.
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Tip- Functie Opmerking
toets
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
E - Timerindicatie voor de kookzones  Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.
- Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.
E @ - Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.
m @ - Om de kookzone te selecteren.

E +— -

=y
(=)

De tijd verlengen of verkorten.

A Automatisch opwarmen De functie in- en uitschakelen.
- Bedieningsstrip Het instellen van de kookstand.

4.3 Kookstanddisplays

Scherm Beschrijving

L

m De kookzone is uitgeschakeld.

(1.6

De kookzone wordt gebruikt.

Pauzeren werkt.

Automatisch opwarmen werkt.

+ ciffer Er is een storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).
Vergrendeling / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Automatische uitschakeling werkt.

4.4 Restwarmte-indicator

AN

WAARSCHUWING!

Er bestaat
verbrandingsgevaar door
restwarmte.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

De aanduidingen tonen het niveau van de
restwarmte voor de kookzones die u
momenteel gebruikt. De aanduidingen
kunnen ook aangaan voor de nabijgelegen
kookzones, zelfs als u deze niet gebruikt.

5.1 In- of uitschakelen

Raak O 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.
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5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

» alle kookzones zijn uitgeschakeld,

* u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

* U iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

* u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat

E] aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

’1_2 6 uur
3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur

5.3 De kookstand

Voor het instellen of wijzigen van de
kookstand:

Raak de bedieningsstrip aan bij de juiste
kookstand of beweeg uw vinger langs de
bedieningsstrip totdat u de jusite kookstand
heeft bereikt.

5.4 In- en uitschakelen van de
buitenste ringen

Het verwarmingsvlak kan worden aangepast
aan de grootte van de pannen.

Tiptoets gebruiken: @
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Om de buitenste ring in te schakelen: raak
de tiptoets aan. Het controlelampje gaat
branden.

Om meer buitenste ringen in te
schakelen: raak dezelfde tiptoets weer aan.
Het bijbehorende controlelampje gaat
branden.

Om de buitenste ring uit te schakelen:
raak de tiptoets aan tot het indicatielampje uit
gaat.

@ Als u de zone inschakelt maar
niet de buitenste ring inschakelt,

dan kan het licht van de zone de
buitenste ring bedekken. Dit
betekent niet dat de buitenste
ring is ingeschakeld. Controleer
het indicatielampje om te zien of
de ring geactiveerd is.

5.5 Automatisch opwarmen

Activeer deze functie om in een kortere tijd
een gewenste kookstand te krijgen. Als het
aan staat, werkt de zone in het begin op de
hoogste kookstand en gaat daarna verder
met koken op de gewenste kookstand.

Om de functie in werking te
stellen moet de kookzone koud
zijn.

Om de functie voor een kookzone in te

schakelen: raak A aan (@ gaat aan). Raak
meteen de gewenste kookstand aan. Na 3

seconden gaat \”J branden.

De functie uitschakelen: wijzig de
kookstand.

5.6 Timer

« Timer met aftelfunctie
U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op @ totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren of de tijd te

wijzigen: tik op + of = van de timer om de
tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als het



lampje van de kookzone gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op O om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om de functie te deactiveren: tik op Q) om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens
op — . De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

Als de aftelling beéindigd is,
klinkt er een geluidssignaal en
knippert 00. De kookzone wordt
uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op O,

+  Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken wanneer de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken. De warmtestand op

het display toont (@)

Om de functie te activeren: tik op @) en tik

vervolgens op + of = van de timer om de
tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is,
klinkt er een geluidssignaal en knippert 00.

Om de functie te stoppen: tik op O,

De functie heeft geen invloed op
de werking van de kookzones.

5.7 Pauzeren

Deze functie stelt alle kookzones die werken
in op de laagste warmtestand.

Als de functie in werking is, zijn alle andere
symbolen op de bedieningspanelen
vergrendeld.

De functie stopt de timerfunctie niet.

Tik op || om de functie in te schakelen.

gaat aan.De warmte-instelling wordt
verlaagd naar 1.

Voor het uitschakelen van de functie raakt

u || aan. De voorgaande warmteinstelling
gaat aan.

5.8 Vergrendeling

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.
De functie inschakelen: raak EI aan.

gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak B aan. De
vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.

5.9 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te activeren: activeer de
kookplaat met (D Stel geen warmteinstelling
in. Raak 5 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met .

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookplaat met @. stel geen warmteinstelling
in. Raak (6 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @.

Om de functie voor slechts één
kooksessie te onderdrukken: activeer de

kookplaat met @. gaat aan. Raak B4
seconden aan. Stel de kookstand in binnen
10 seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met @ treedt
de functie weer in werking.
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6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Pannen

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

+ Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te

voorkomen.

Pannen gemaakt van
geémailleerd staal of met
aluminium of koperen bodems
kunnen tot verkleuringen van de
glazen keramische kookplaat
leiden.

6.2 Voorbeelden van
kooktoepassingen

@

De gegevens in de volgende
tabel dienen slechts als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om: Tijd Tips

ling (min)

1 Bereide gerechten warmhouden. zoals no-  Een deksel op het kookgerei doen.

B dig

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Met deksel bereiden.
eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.
3-4 Stomen van groenten, vis en vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
4-5 Aardappelen stomen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g
aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten.
voedsel, stoofschotels en soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no-  Halverwege de bereidingstijd omdraai-
bleu van kalfsvlees, koteletten, risso- dig en.
les, worstjes, lever, roux, eieren, pan-
nenkoeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, opgebakken 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-
aardappelen, lendenbiefstukken, en.
steaks.

9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoofviees),

frituren van friet.

12 NEDERLANDS



7. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

» Maak de kookplaat na ieder gebruik
schoon.

* Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op de
oppervlakte hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

» Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor de
glazen plaat.

7.2 De kookplaat schoonmaken

» Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Wat moet u doen als ...

Probleem

Mogelijke oorzaak

voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

Oplossing

U kunt de kookplaat niet inscha-  De kookplaat is niet aangesloten op  Controleer of de kookplaat goed aan-

kelen of bedienen.
stalleerd.

een stopcontact of niet goed gein-

gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker u ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neemt
u contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen Schakel de kookplaat opnieuw in en

kookstand in.

stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

U hebt 2 of meer sensorvelden tege-

Raak slechts één sensorveld aan.

lijkertijd aangeraakt.

Pauzeren werkt. Raadpleeg "Dagelijks gebruik".
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er Klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

U hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

U hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst @

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neemt u contact op
met een erkende servicedienst.

Automatisch opwarmen werkt
niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende afkoelen.

De hoogste kookstand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft hetzelfde
vermogen als de functie.

U kunt de buitenste ring niet in-
schakelen.

Schakel eerst de binnenste ring in
door de kookstand te wijzigen.

@ Er is een donker deel op

de meervoudige zone.

Het is normaal dat er een donkere
zone op de meervoudige zone is.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of u plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Ver-
grendeling werkt.

Raadpleeg "Dagelijks gebruik".

en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Indien

opnieuw wordt weergegeven, trekt
u de stekker van de kookplaat uit het
stopcontact. Steek de stekker van de
kookplaat er na 30 seconden weer in.
Als het probleem zich blijft voordoen,
neemt u contact op met een erkende
servicedienst.

U kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

gaat aan.

De tweede fase van de stroomtoe-
voer ontbreekt.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet. Verwijder
de zekering, wacht een minuut, en
plaats de zekering weer terug.

8.2 Als u het probleem niet kunt

oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het

14 NEDERLANDS

typeplaatje. Geef ook de driecijferige code
voor het glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.
Verzeker u ervan dat u de kookplaat correct
gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik van het



apparaat wordt het bezoek van de
onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model ZEV6747FBA
Type 60 HAD 56 AO

Ser.Nr. ..ocoeeeee,
ZANUSSI

9.2 Specificatie kookzones

Nominaal vermogen (max warmte-

instructies over het service center en de
garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekje.

PNC 949 595 656 01
220-240V 50 - 60 Hz
Gemaakt in Duitsland
7.1 kW

cex

Kookzone instelling) [W] Diameter van de kookzone [mm]
Linksvoor 800/ 1600 / 2300 120/175/210
Linksachter 1200 145
Rechtsvoor 1200 145
Rechtsachter 1500 / 2400 170/ 265

Gebruik voor optimale kookresultaten
kookgerei dat niet groter is dan de diameter
van de kookzone.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie volgens EU 66/2014 alleen geldig voor EU-markt

Modelidentificatie

ZEVG747FBA

Type kookplaat

Ingebouwde kookplaat

Aantal kookzones

4

Verwarmingstechnologie

Stralingswarmte

Diameter ronde kookzones (J) Linksvoor 21,0cm
Linksachter 14,5 cm
Rechtsvoor 14,5 cm

Lengte (L) en breedte (B) van niet-circulaire kookzo- Rechtsachter L 26,5 cm

ne B17,0cm

NEDERLANDS
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Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Linksvoor 200,1 Wh/ kg
Linksachter 188,0 Wh / kg

Rechtsvoor 188,0 Wh / kg

Rechtsachter 191,6 Wh/ kg

Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 191,9 Wh / kg

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - deel 2: Kookplaten -
Methodes voor het meten van de prestatie

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

» Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

11. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

L/:). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

16 NEDERLANDS

« Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

* De bodem van het kookgerei moet
dezelfde afmeting hebben als de
kookzone.

« Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

« Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

» Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval. Breng

het product naar het milieustation bij u in de
buurt of neem contact op met de gemeente.



VISIT OUR WEBSITE TO:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

- Children between 3 and 8 years of age and persons with
very extensive and complex disabilities shall be kept away
from the appliance unless continuously supervised.

- Children of less than 3 years of age should be kept away
from the appliance unless continuously supervised.

Do not let children play with the appliance.

ENGLISH 17



1.
- WARNING: The appliance and its accessible parts become

- Keep all packaging away from children and dispose of it

appropriately.

- WARNING: Keep children and pets away from the

appliance when it operates or when it cools down.
Accessible parts become hot during use.

- If the appliance has a child safety device, it should be

activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance

of the appliance without supervision.
2 General Safety

hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can

be dangerous and may result in fire.

- NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the

appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- CAUTION: The appliance must not be supplied through an

external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

- CAUTION: The cooking process has to be supervised. A

short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: Danger of fire: Do not store items on the

cooking surfaces.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids

should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in

structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
- If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,

18

switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
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from power supply. In either case contact the Authorised

Service Centre.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must
install this appliance.

A
A

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
safety gloves and enclosed footwear.
Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture from causing swelling.
Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.
If the appliance is installed above drawers
make sure that the space, between the
bottom of the appliance and the upper
drawer is sufficient for air circulation.

The bottom of the appliance can get hot.
Make sure to install a separation panel
made from plywood, kitchen carcass
material or other non-flammable materials

WARNING!
Risk of injury or damage to the
appliance.

under the appliance to prevent access to
the bottom.

The separation panel has to cover the
area under the hob completely.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near sockets.
Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

ENGLISH 19



» Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

+ Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

» If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and electric
shock.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

» This appliance is for household use only.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Set the cooking zone to “off” after each
use.

» Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance
from the power supply. This to prevent an
electrical shock.
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When you place food into hot oil, it may
splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

Do not keep hot cookware on the control
panel.

Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

Do not let cookware boil dry.

Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.
Do not put aluminium foil on the
appliance.

Cookware made of cast iron, aluminium or
with a damaged bottom can cause
scratches on the glass / glass ceramic.
Always lift these objects up when you
have to move them on the cooking
surface.

This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other
purposes, for example room heating.

2.4 Care and cleaning

Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.
Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.



2.5 Service

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number ........cccooveveeeeeenn...

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

» The hob is supplied with a connection
cable.

» To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Speak to your local Service
Centre.

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

2.6 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.
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3.5 Protection box

W W If you use a protection box (an additional

accessory), the protective floor directly below
the hob is not necessary. The protection box

2 - accessory may not be available in some
1r1nz|nr.nm ‘ countries. Please contact your local supplier.
min You cannot use the protection

box if you install the hob above
an oven.

e
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

4.2 Control panel layout

Cooking zone
Control panel

(6| 7] 8]

& [

| 0 123456789A
-

0 12345678 9A I
-

Il 0o 12345678 09A
— mn

L@

|
_®+ 0 1234567894 O

Use the sensor fields to operate the appliance

S

functions operate.

-0 -
E B

. The displays, indicators and sounds tell which

Sensor Function Comment
field
(D ON/ OFF To activate and deactivate the hob.
5 Lock / Child Safety Device To lock / unlock the control panel.
|| Pause To activate and deactivate the function.
- To activate and deactivate the outer ring.
- Heat setting display To show the heat setting.
ﬂ - Timer indicators of cooking zones  To show for which zone you set the time.
- Timer display To show the time in minutes.
m @ - To activate and deactivate the outer ring.

ENGLISH
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Sensor Function Comment
field
E @ - To select the cooking zone.
_|_ — - To increase or decrease the time.
A Automatic Heat Up To activate and deactivate the function.
- Control bar To set a heat setting.

4.3 Heat setting displays

Display Description

The cooking zone is deactivated.

@ ) The cooking zone operates.

Pause operates.

@ Automatic Heat Up operates.

+ digit There is a malfunction.

A cooking zone is still hot (residual heat).
Lock / Child Safety Device operates.

[:] Automatic Switch Off operates.

4.4 Residual heat indicator

C WARNING!
There is a risk of burns from
residual heat.

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Touch @ for 1 second to activate or
deactivate the hob.

5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

24  ENGLISH

The indicators show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using. The indicators may also come on for
the neighbouring cooking zones even if you
are not using them.

« all cooking zones are deactivated,

» you do not set the heat setting after you
activate the hob,

« you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An acoustic
signal sounds and the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

« you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time

E] comes on and the hob deactivates.



The relation between the heat setting and
the time after which the hob deactivates:

Heat setting The hob deactivates

after
‘ 1.2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hour

5.3 The heat setting
To set or change the heat setting:

Touch the control bar at the correct heat
setting or move your finger along the control
bar until you reach the correct heat setting.

\)

5.4 Activating and deactivating the
outer rings

You can adjust the surface you cook to the
dimension of the cookware.

Use sensor field: @

To activate the outer ring: touch the sensor
field. The indicator comes on.

To activate more outer rings: touch the
same sensor field again. The subsequent
indicator comes on.

To deactivate the outer ring: touch the
sensor field until the indicator goes out.

@

When you activate the zone but
do not activate the outer ring the
light that comes out from the
zone may cover the outer ring. It
does not mean that the outer
ring is activated. To see if the
ring is activated check the
indicator.

5.5 Automatic Heat Up

Activate this function to get a desired heat
setting in a shorter time. When it is on, the
zone operates on the highest setting in the
beginning and then continues to cook at the
desired heating setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.

To activate the function for a cooking

zone: touch A (@ comes on). Immediately
touch a desired heat setting. After 3 seconds

@ comes on.

To deactivate the function: change the
heat setting.

5.6 Timer

« Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking
zone, then set the function.

To set the cooking zone: touch @)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function or change the

time: touch + or — of the timer to set the
time (00 - 99 minutes). When the indicator of
the cooking zone starts to flash, the time
counts down.

To see the remaining time: touch O to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.

To deactivate the function: touch @ to set

the cooking zone and then touch =. The
remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears.

When the countdown ends, an
acoustic signal sounds and 00
flashes. The cooking zone
deactivates.

To stop the sound: touch @

¢ Minute Minder
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You can use this function when the hob is
activated and the cooking zones do not

operate. The heat setting display shows .

To activate the function: touch @ and then

touch + or — of the timer to set the time.
When the time finishes, an acoustic signal
sounds and 00 flashes.

To stop the sound: touch @

The function has no effect on the
operation of the cooking zones.

5.7 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, all other
symbols on the control panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.
Touch |l to activate the function.

comes on. The heat setting is lowered to
1.

To deactivate the function, touch Il The
previous heat setting comes on.

5.8 Lock

You can lock the control panel while cooking
zones operate. It prevents an accidental
change of the heat setting.

6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Cookware

» The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

* Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.
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Set the heat setting first.

To activate the function: touch 5
comes on for 4 seconds. The Timer stays on.

To deactivate the function: touch . The
previous heat setting comes on.

When you deactivate the hob,
you also deactivate this function.

5.9 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the hob
with ©. Do not set any heat setting. Touch
B for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To deactivate the function: activate the hob
with . Do not set any heat setting. Touch
E for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with @

comes on. Touch [ for 4 seconds. Set the
heat setting in 10 seconds. You can
operate the hob. When you deactivate the

hob with O the function operates again.

Cookware made of enamelled
steel and with aluminium or
copper bottoms can cause a
colour change on the glass-
ceramic surface.

@

6.2 Examples of cooking
applications

The data in the table is for
guidance only.



Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
- sary
1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5 -25 Mix from time to time.
late, gelatine.
1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10 - 40 Cook with a lid on.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
3-4 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
4-5 Steam potatoes. 20-60 Use max. 4 | of water for 750 g of po-
tatoes.
4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.
6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.
7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information

» Clean the hob after each use.

* Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface

have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.
» Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,

8. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.
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8.1 What to do if...

Problem

You cannot activate or operate
the hob.

Possible cause

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-

rectly.

Remedy

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You do not set the heat setting for
10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 seconds.

You touched 2 or more sensor fields

at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more

sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor

field @

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-

sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Automatic Heat Up does not op-
erate.

The zone is hot.

Let the zone become sufficiently cool.

The highest heat setting is set.

The highest heat setting has the same
power as the function.

You cannot activate the outer
ring.

First, activate the inner ring by chang-
ing the heat setting.

@ There is a dark area on

the multiple zone.

It is normal that there is a dark area

on the multiple zone.

The sensor fields become hot.

The cookware is too large or you put

it too near to the controls.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

C
and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.
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Problem Possible cause

Remedy

You can hear a constant beep

The electrical connection is incor-

Disconnect the hob from the electrical

noise. rect. supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.
The second phase of the power sup- Check if the hob is correctly connected
comes on. to the electrical supply. Remove the

ply is missing.

fuse, wait one minute, and insert the
fuse again.

8.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an
Authorised Service Centre. Give the data
from the rating plate. Give also three digit
letter code for the glass ceramic (it is in the
corner of the glass surface) and an error

9. TECHNICAL DATA
9.1 Rating plate

Model ZEV6747FBA
Typ 60 HAD 56 AO

Ser.Nr. ..eeeee,
ZANUSSI

9.2 Cooking zones specification

Nominal Power (Max heat setting)

Cooking zone

message that comes on. Make sure, you
operated the hob correctly. If not the
servicing by a service technician or dealer
will not be free of charge, also during the
warranty period. The instructions about the
Service Centre and conditions of guarantee
are in the guarantee booklet.

PNC 949 595 656 01
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

7.1 kW

cex

Cooking zone diameter [mm]

W]
Left front 800/ 1600 / 2300 120/175/210
Left rear 1200 145
Right front 1200 145
Right rear 1500 / 2400 170/ 265

For optimal cooking results use cookware no

larger than the diameter of the cooking zone.

10. ENERGY EFFICIENCY

10.1 Product information according to EU 66/2014 valid for EU market only

Model identification

ZEV6747FBA
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Type of hob

Built-In Hob

Number of cooking zones

4

Heating technology

Radiant Heater

Diameter of circular cooking zones (&) Left front 21.0cm
Left rear 14.5cm

Right front 14.5cm
Lenght (L) and width (W) of non circular cooking Right rear L 26.5 cm
zone W 17.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 200.1 Wh / kg
cooking) Left rear 188.0 Wh / kg

Right front 188.0 Wh/ kg

Right rear 191.6 Wh/ kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 191.9 Wh/ kg

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

» Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

11. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol C/.\J) Put
the packaging in relevant containers to
recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of
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« Before you activate the cooking zone put

the cookware on it.

* The cookware bottom should have the

same diameter as the cooking zone.

¢ Put the smaller cookware on the smaller

cooking zones.

» Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

» Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.



VISITEZ NOTRE SITE WEB POUR :

le service et les réparations :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.zanussi.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus.
Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap tres important et complexe doivent étre tenus a
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1.

I'écart de I'appareil, a moins d'étre surveillés en
permanence.

. Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a I'écart

de l'appareil, a moins d'étre surveillés en permanence.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : Tenez les enfants et les animaux

éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par

des enfants sans surveillance.
2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser

chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.

Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien

sur les surfaces de cuisson.

- Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
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fourchettes, cuilléres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.
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- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la

structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer 'appareil.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché a
I'alimentation secteur directement en utilisant une boite de
jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, contactez le

service aprés-vente agree.

. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

C AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'numidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si l'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'ily a
suffisamment d'espace entre le fond de
I'appareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous l'appareil pour en bloquer
I'accés. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.
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2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

» Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente) non
serrée peuvent étre a l'origine d'une
surchauffe des bornes.

» Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

» Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

+ Utilisez un collier anti-traction sur le cable.

» Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brdlantes de
I'appareil ou les récipients brllants
lorsque vous branchez I'appareil a des
prises électriques situées a proximité.

» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.
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N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures
ou d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement destiné a
une utilisation domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son fonctionnement.
Eteignez les zones de cuisson apres
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en contact
avec de l'eau.

N'utilisez jamais |'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

Si la surface de I'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

Les graisses et 'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables.
Tenez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lorsque
VOUS VOUS en Servez pour cuisiner.



» Les vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie
a température plus faible que I'huile
n‘ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur ou a proximité
de I'appareil, ni sur celui-ci.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil. Sa
surface risque d'étre endommagée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.

* Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

» N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond
est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

» Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne I'utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel il
a été congu, a des fins de chauffage par
exemple.

2.4 Entretien et Nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

e Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
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dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d'alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service apres-vente.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d'installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale nécessaire entre les
appareils.
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Vous ne pouvez pas utiliser
I'enceinte de protection si vous
installez la table de cuisson au-
dessus d'un four.

Si vous utilisez une enceinte de protection

(accessoire supplémentaire), le fond de @
protection installé directement sous la table
de cuisson n'est plus nécessaire. L'enceinte
de protection n'est pas disponible dans tous
les pays. Veuillez contacter votre revendeur
local.

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

Zone de cuisson
n Bandeau de commande

il

4.2 Description du bandeau de commande

LoLL, aa T

| o 12345678 09A [")IA)1" o0 12345678 9A I
B (n| 5 A . )

(DO'-

0 123456789A _@+ 0 123456789& -

B IHIEE

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction Commentaire
sensiti-
ve
(D MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
E Touches Verrouil. / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.
| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
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Touche Fonction
sensiti-
ve

Commentaire

-

]

Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la zone
de cuisson.

Indicateur du niveau de cuisson

&
.

Pour indiquer le niveau de cuisson.

- Voyants du minuteur des zones
de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se réféere la durée sé-
lectionnée.

~]N >

Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la zone
de cuisson.

Pour choisir la zone de cuisson.

B

Pour augmenter ou diminuer la durée.

Montée en température automati-
que

©
R
+

A

=y
—

Pour activer et désactiver la fonction.

Bandeau de sélection

-

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur

1=

Description

La zone de cuisson est désactivée.

(0.8

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

Montée en température automatique est activé.

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).

Touches Verrouil. / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Arrét automatique est activé.

4.4 Indicateur de chaleur résiduelle

A

AVERTISSEMENT!

Il'y a risque de brdlures par la
chaleur résiduelle.
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Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous
utilisez actuellement. Les voyants des zones
voisines peuvent également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.



5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (D pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

’ 1.2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

5.4 Activation et désactivation des
circuits extérieurs

Vous pouvez ajuster la surface de cuisson a
la dimension de votre ustensile de cuisine.

Utilisez la touche sensitive : @

Pour activer le circuit extérieur : appuyez
sur la touche sensitive. Le voyant s'allume.

Pour activer plusieurs circuits extérieurs :
appuyez a nouveau sur la méme touche
sensitive. Le voyant suivant s'allume.

Pour désactiver le circuit extérieur :
appuyez sur la touche sensitive jusqu'a ce
que le voyant s'éteigne.

@

Lorsque vous activez la zone
mais que vous n'activez pas le
circuit extérieur, la lumiére
provenant de la zone peut
recouvrir le circuit extérieur. Cela
n'indique pas que le circuit
extérieur est activé. Pour savoir
si le circuit est activé, regardez
le voyant.

5.5 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
éleve, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur A ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson
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souhaité. Au bout de 3 secondes, @
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.6 Minuteur

* Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’'une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @) pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@ pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

8)

* Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche O puis sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
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temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

5.7 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur I pour activer la fonction.

apparait.Le niveau de cuisson passe a 1.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur

I . Le niveau de cuisson précédent est
activé.

5.8 Touches Verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur E

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
8. Le niveau de cuisson précédent s'allume.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.9 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @ Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur



E pendant 4 secondes. l-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0)

Pour désactiver la fonction : activez la
table de cuisson avec (. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.
Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur @

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

» Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

CD. s'allume. Appuyez sur ] pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous

pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

Les récipients de cuisson avec
un fond en émail, en aluminium
ou en cuivre peuvent laisser des
traces sur la surface
vitrocéramique.

@

6.2 Exemples de cuisson

@

Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

e . niguement.
» Afin d’éviter les rayures, ne faites pas uniqueme
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Couvrez pendant la cuisson.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des rago(ts et des soupes. les ingrédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.

bleus de veau, cotelettes, rissolettes,

saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

» Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

+ Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléme Cause possible

Vous ne pouvez pas allumer la
table de cuisson ni la faire fonc-
tionner.

correct.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Allumez de nouveau la table de cuis-
son et réglez le niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plusieurs tou-
ches sensitives en méme temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

La fonction Pause est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson s’éteint.

Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est éteinte.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson s’éteint.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

La fonction Montée en tempéra-
ture automatique ne fonctionne
pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Impossible d’activer le circuit ex-
térieur.

Activez d’abord le circuit intérieur en
modifiant le niveau de puissance.

@ Il'y a une zone sombre sur

la zone multiple.

Il est normal qu'’il y ait une zone
sombre sur la zone multiple.

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil. est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Eteignez la table de cuisson et rallu-

mez-la au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.
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Probléme

Cause possible

Solution

Un bip constant se déclenche.
rect.

Le branchement électrique est incor-

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

s’affiche.

I manque la seconde phase de I'ali-
mentation électrique.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique. Retirez le fu-
sible, attendez une minute, et replacez
le fusible.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Veuillez lui
fournir les informations se trouvant sur la
plaque signalétique. Donnez également la
combinaison a 3 lettres et chiffres pour la
vitrocéramique (située dans un des coins de
la surface en verre) et le message d'erreur

qui s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement l'appareil. En cas d'erreur de
manipulation de la part de I'utilisateur, le
déplacement du technicien du service aprés-
vente ou du vendeur pourra étre facturé,
méme en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le livret
de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle ZEV6747FBA
Type 60 HAD 56 AO

Numéro de série .................
ZANUSSI

PNC 949 595 656 01
220-240V 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne
7.1 kKW

cex

9.2 Spécification des zones de cuisson

Zone de cuisson

Avant gauche 800 /1600 / 2300

Puissance nominale (niveau de
cuisson max.) [W]

Diameétre de la zone de cuisson
[mm]

12071757210

Arriére gauche 1200 145
Avant droite 1200 145
Arriere droite 1500 / 2400 170/ 265

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diamétre de la zone de cuisson.
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10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit conformément a la norme EU 66/2014
valable pour le marché européen uniquement

Identification du modele

ZEV6747FBA

Type de table de cuisson

Table de cuisson intégrée

Nombre de zones de cuisson

4

Technologie de chauffage

Chauffage par rayonne-

ment
Diamétre des zones de cuisson circulaires (J) Avant gauche 21,0cm
Arriére gauche 14,5 cm

Avant droite 14,5 cm
Longueur (L) et largeur (W) de la zone de cuisson Arriére droite L 26,5 cm
non circulaire W 17,0 cm
Consommation d'énergie selon la zone de cuisson Avant gauche 200,1 Wh/ kg
(EC electric cooking) Arriére gauche 188,0 Wh / kg

Avant droite 188,0 Wh / kg

Arriere droite 191,6 Wh / kg
Consommation d'énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 191,9 Wh / kg

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

* Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

» Le fond du récipient doit avoir le méme
diameétre que la zone de cuisson.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

« Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

aY%

CO. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole : avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
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votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@ FRANCE ONLY

lis

v
>
T
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CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR

46 FRANCAIS




BESUCHEN SIE UNSERE WEBSITE, UM:
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen
Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
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muissen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern, wenn sie

nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder darfen nicht mit dem Gerat spielen.
- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern

fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

. WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des

Betriebs oder der AbklUhlphase vom Gerat fern. Die
zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr heil}.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder diurfen keine Reinigung und Wartung ohne

1.

Beaufsichtigung durchfihren.
2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile

werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berlUhren Sie niemals die Heizelemente.

. WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem

unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fuhren.

. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke.

. VORSICHT: Das Geréat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden.

Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich iberwacht
werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande

auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
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Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heily werden kdnnen.
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. Verwenden Sie ds Gerat nicht, bevor es in den

Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrenquellen zu vermeiden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des

Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

é WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur

von einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

C WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko

von Schaden am Gerat.

» Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen

Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Geréat nicht direkt
neben einer Tlr oder unter einem
Fenster. So kann heiles Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die TUr oder
das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerét (iber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

Der Boden des Gerats kann heild werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
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Trennplatte aus Sperrholz,
Kichenmdbelmaterial oder einem
anderen nicht entflammbaren Material
unter dem Gerat anzubringen, damit der
Boden nicht zuganglich ist.

» Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschllsse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

+ Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemale Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

« Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fir den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

+ Sorgen Sie dafir, dass ein
Berlhrungsschutz installiert wird.

» Verwenden Sie die Zugentlastung fur das
Kabel.

» Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
heiRen Gerat oder heiRem Kochgeschirr
in Berlhrung kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

+ Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.

» Alle Teile, die gegen direktes Berlihren
schutzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
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nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgeflhrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
das gesamte Verpackungsmaterial, die
Aufkleber und Schutzfolie (falls
vorhanden).

Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Die Liftungsoffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.
Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.



Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegenstéande beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon
bei niedrigeren Temperaturen eher einen
Brand verursachen als frisches Ol.

Laden Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, in das Gerat und
stellen Sie solche nicht in die Nahe oder
auf das Gerat.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

Stellen Sie kein heiRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilten Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache konnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Boden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als

bestimmungsfremd anzusehen, zum
Beispiel das Beheizen eines Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

« Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieRlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwadmmchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

« Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

* Fur Informationen zur ordnungsgemafen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich
an die zustéandige kommunale Behorde
vor Ort.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der N&he
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.
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3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.

3.4 Einbau

Wird das Kochfeld unter einer Abzugshaube
montiert, sehen Sie in der Montageanleitung
der Abzugshaube nach, welcher
Mindestabstand zwischen den Geraten
eingehalten werden muss.
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3.5 Schutzboden Falls Sie einen Schutzboden (optionales
Zubehor) verwenden, ist die Schutzmatte
direkt unter dem Geréat nicht nétig. Der
Schutzboden ist méglicherweise in einigen
Landern nicht erhéltlich. Wenden Sie sich an
Ihren Handler vor Ort.

Wenn Sie das Kochfeld Gber
einem Backofen einsetzen,
kénnen Sie den Schutzboden
nicht verwenden.

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Kochfeldanordnung

Kochzone
n Bedienfeld

3 annn L. T

-
| 0o 123456789 01" o 12345678 9A I
E]E' = i o = HO

>

@ @ I:= 0 12345678 9A _®+ 0 12345678 9A I:I

Bedienen Sie das Gerat Gber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.
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Sen-
sorfeld

=
S)

Funktion

EIN/AUS

Kommentar

Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

()
0

Verriegelung / Kindersicherung

Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Ein- und Ausschalten des duReren Kreises.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

Kochzonen-Anzeigen des Timers

Zeigt an, fir welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-
de.

Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

Ein- und Ausschalten des dulleren Kreises.

B ERR &S
:

Auswahlen der Kochzone.

E
+
|

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

Automatisches Aufheizen

Ein- und Ausschalten der Funktion.

=y —_
N —
'

Einstellskala

Einstellen der Kochstufe.

4,

w

Display

n
L

Anzeige der Kochstufen

Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

(1.6

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Pause ist eingeschaltet.

(&)

Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.

+ Zahl

Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heil} (Restwarme).

!

Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

a

Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.
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4.4 Restwarmeanzeige

AN

WARNUNG!

Es besteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Bertihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

» Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

+ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschutteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

’ 1.2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad
der Kochzonen an, die Sie gerade
verwenden. Die Anzeigen der benachbarten
Kochzonen kénnen auch dann leuchten,
wenn Sie sie nicht benutzen.

5.3 Kochstufe
Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Beriihren Sie die Einstellskala auf der
gewlnschten Kochstufe oder fahren Sie mit
dem Finger entlang der Skala bis zur
gewunschten Kochstufe.

9 0 12345678 9A
(e m—" —

5.4 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GréRe des
Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: @

Einschalten des duBeren Heizkreises:
Beriihren Sie das Sensorfeld. Die
Kontrolllampe leuchtet auf.

Einschalten weiterer duBerer Heizkreise:
Berlihren Sie das Sensorfeld erneut. Die
entsprechende Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des duBeren Heizkreises:
Berlihren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.
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Wenn Sie die Kochzone ohne
den dulieren Heizkreis
einschalten, kann sich das Licht
der Kochzone auf den duf3eren
Heizkreis ausbreiten. Dies
bedeutet aber nicht, dass der
aufllere Heizkreis eingeschaltet
ist. Priifen Sie, ob die
Kontrolllampe leuchtet, um zu
sehen, ob der Heizkreis
eingeschaltet ist.

5.5 Automatisches Aufheizen

Schalten Sie diese Funktion ein, damit die
gewlinschte Kochstufeneinstellung in
kurzerer Zeit erreicht wird. Wenn sie
eingeschaltet ist, schaltet sich die Kochzone
mit der héchsten Stufe ein und wechselt
dann zur gewlinschten Einstellung.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekuhlt
sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie A (@ leuchtet
auf). Berlihren Sie dann gleich danach die
gewlnschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden

leuchtet .

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.6 Timer

* Countdown-Timer

Sie konnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Beriihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Beruhren Sie + oder =, um die Dauer
fur den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahlt.
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So wird die Restzeit angezeigt: Berihren

Sie @ um die Kochzone auszuwéhlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie
@, um die Kochzone auszuwéahlen und

berlihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

Nach Ablauf der Zeit ertont ein
akustisches Signal und 00 blinkt.
Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie
O,

¢ Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berilihren Sie @

und dann + oder = des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

Q.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.7 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion
Il

leuchtet.Die Kochstufe verringert sich auf
1.



Beriihren Sie zum Ausschalten der

Funktion || . Es erscheint die vorherige
Kochstufe .

5.8 Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Beriihren Sie 5

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Bertihren Sie
(5. bie vorherige Kochstufe wird angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.9 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie moglich sein.

+ Stellen Sie sicher, dass die Topfbdden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie (3 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie 5 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit @ ein. leuchtet auf. Bertihren Sie E
4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit @ ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

Kochgeschirr aus Stahlemaille
oder mit Aluminium- oder
Kupferbdden kann Verfarbungen
der Glaskeramikoberflache
verursachen.

@

6.2 Anwendungsbeispiele fiir das
Garen
@ Bei den Angaben in der

folgenden Tabelle handelt es
sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
h darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.

Butter, Schokolade, Gelatine.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
2-3 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge FlUssig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
3-4 Diinsten von Gemlise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Fliissigkeit zugeben.
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. % | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
4-5 Kochen groRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.
6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwurste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.
7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),

Frittieren von Pommes frites.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.
» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit

sauberen Bdden.

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.
Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.
Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds
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Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
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Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.



8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Storung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Méogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgeman an die Spannungsver-

sorgung angeschlossen.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fir die Storung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-

halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie innerhalb von weniger
als 10 Sekunden die Kochstufe ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder

gleichzeitig bertihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Die Funktion Pause ist in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertont ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

gestellt. @

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht hei3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heil.

Lassen Sie die Kochzone abkihlen.

Die héchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Der aufRere Heizkreis lasst sich
nicht einschalten.

Schalten Sie zuerst den inneren Heiz-
kreis durch Andern der Kochstufe ein.

@ In der Mehrkreis-Kochzo-

ne befindet sich ein dunkler Be-
reich.

Es ist normal, dass sich in der Mehr-

kreis-Kochzone ein dunkler Bereich
befindet.

DEUTSCH 59



Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die Sensorfelder werden heil3.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Maoglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

UnsachgemaRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

leuchtet.

Die zweite Phase der Spannungs-
versorgung ist nicht vorhanden.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
geman an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist. Nehmen Sie die Si-
cherung heraus, warten Sie eine Minu-
te und setzen Sie die Sicherung wie-
der ein.

8.2 Wenn Sie das Problem nicht

lésen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei den
dreistelligen Buchstaben-Code fir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

9. TECHNISCHE DATEN

9.1 Typenschild

Modell ZEV6747FBA
Typ 60 HAD 56 AO

Ser.Nr. ..........
ZANUSSI

60 DEUTSCH

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben.
Wenn Sie das Gerat falsch bedient haben,
fallt auch wahrend der Garantiezeit flir die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Geblhr an. Die Informationen
zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

Produkt-Nummer (PNC) 949 595 656 01
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

7.1 kKW

cex



9.2 Technische Daten der Kochzonen

Nennleistung (hochste Kochstufe)

Kochzone W] Durchmesser der Kochzone [mm]
Vorne links 800 /1600 / 2300 120/175/7210
Hinten links 1200 145
Vorne rechts 1200 145
Hinten rechts 1500/ 2400 170/ 265

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der der Kochzone ist.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen gemaR EU 66/2014, nur gultig fir den EU-Markt

Modellidentifikation

ZEV6747FBA

Kochfeldtyp

Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen

4

Heiztechnologie

Kochzone mit Strahlungs-

beheizung
Durchmesser der kreisformigen Kochzonen () Vorne links 21,0cm
Hinten links 14,5 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisformigen Hinten rechts L 26,5 cm
Kochzone B17,0cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 200,1 Wh/kg
king) Hinten links 188,0 Wh/kg
Vorne rechts 188,0 Wh/kg
Hinten rechts 191,6 Whi/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 191,9 Whikg

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

* Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die benétigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.
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11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/:X Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

62 DEUTSCH

mit diesem Symbol & nicht mit dem
Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an lhr Gemeindeamt.
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECH C NPUITOXXEHHbLIM PYKOBOACTBOM.
[MponsBoanTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakune-rnmbo
TpaBMbl UNK yuwep6b, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPAaBUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
WHCTpyKUuIo nof pyKon B HAAEXHOM MecTe Angd
nocrneyLero NCnonb30BaHUA.

1.1 Be3onacHoCTb AeTel U NUL C OrpaHNYeHHbIMU

BO3MOXHOCTAMM

- [laHHbIN NpnBop MOXET aKChyaTUpPoBaTbCA AETbMU
cTapwe 8 net v nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU PUNYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU MUY YMCTBEHHbLIMU CNIOCOBHOCTAMM U C
HeJOCTaTOYHbIM OMbITOM UM 3HAHUAMW TOSNbKO Npu
YCIOBUWN HaXOXOeHus nog npucMoTpoM nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocne NonyyYeHus
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLLNX UM
BGesonacHO aKkcnyaTnpoBaTth 3NeKTponpmnbop 1 garoLmx
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UM nNpeacTasneHne o6 onacHOCTWN, CONPSPKEHHOM C ero
aKcnnyaTauymen.

. OeTsam B Bo3pacTe oT 3 0 8 neT, a Takke Nuuam ¢ ApKo

BbIPaXXEHHBIMU U KOMMNINEKCHbIMU HapyLLUEHUSAMU 3[0POBbS
3anpellaeTcs HaxoaUTbCA PAAOM C NPUBOPOM, ecnu
TONBKO 33 HUMU He oGecneYnBaeTcs NOCTOAHHbIA HaA3op.

- HeTtam mnaglwe 3 neT 3anpeLjaeTcsa HaxoanTbCs PAgoM C

64

npnbopom, ecnmn TonbKO 3a HUMK He obecnevnBaeTcA
MOCTOSIHHBIA HaA30p B3POCHbIX.

He nosBonanTte geTam nrpatb ¢ Npubopom.

XpaHuTe BCe ynakoBO4YHblE MaTepmanbl BHE AOCAraeMoCTy
AeTen n yTunnanpymTe matepmanbsl Hagnexawmm obpasom.
NPEOYTPEXOEHWE. He nognyckante geten n
AOMaLLHUX XMBOTHBIX K Npubopy, Korga oH pabotaet nnm
ocTbiBaeT. Bo Bpemsi akcnnyataumm JOCTynHble Ans
KOHTaKTa YacTu CUSIbHO HarpeBsatoTCs.

Ecnn npubop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyeT BKIHOUYNTD.

OuuncTka 1 4OCTYMHOE NMonb3oBaTeNio TEXHNYECKOe
obcnyxmnBaHme npubopa He JOMKHO Npom3BoanTbea 6e3
npucmMoTpa - 4ETbMMW.

.2 O6uwme npaBnna TeXHUKN 6e30MNacHOCTU

BHUMAHWE: Mpnbop n ero 4OCTynNHbIE 151 KOHTaKTa
4YacTW CUIbHO HarpeBaKTCs BO BPEMSA SKCnyaTayuu.
ByabTe OCTOPOXHbI U HE NPUKaAcanTeECh K HarpeBaTeNlbHbIM
aNeMeHTam.

BHUMAHWE: OctaBneHne Ha BapO4YHON NOBEPXHOCTH
NPOLYKTOB, FOTOBSALLMXCS HA XUPE UK Macrne, MOXeT
npeacTaBfATb ONAaCHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

H B KOEM CJTYYAE He nbiTanTecb 3anuTb nNnamsi BOAOU;
BMECTO 3TOro BbIKNHOYMTE NpMbOop 1 HaKponTe nnams,
HanpumMep, KPbILLKOW UIK MPOTUBOMNOXaPHbLIM O4EAN0M.
MPEAYMPEXOEHWME: MogkntoveHne npudopa K
9NEKTPOCETN HE AOIMKHO BbINOHATLCS Yepes3 BHELLUHNE
KOMMYTUMpPYIOLLME YCTPONUCTBA, Hanpumep, Tammepsbl, a
TaKkke 4yepes Lenun, KoTopble perynspHoO NoLKM4aTCs U
OTKITOHAKTCS MOCTaBLUMKOM 3f1EKTPOSHEPTUMN.
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MPEOAYTMNPEXOEHWME: xoa npurotoBneHus tpebyer
Hagsopa. Npu manom BpeMeHun NpuroToBeHns Haa3op
AOIMKEH ObITb NOCTOAHHbLIM.

BHMUMAHWE: OnacHOCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU ANS XPaAHEHUS Kaknx-nmbo
npegmeTos.

He cnenyet knacTb Ha BapO4HY NOBEPXHOCTb
MeTannmyeckne npeameTbl, TakMe Kak HOXW, BUIKU, JTOXKK
N KPBbILLKW, TaK Kak OHWU MOTYT HarpeTbCs.

He akcnnyatunpyiite npnbop Ao ero ycraHoBkn B mebenb, B
KOTOPYIO OH JOMKeH BbITb BCTPOEH.

He ncnonb3ynTte napoouncTuTenu ans o4nucTkm npubopa.
[Mpy oBHapPY>XEHUN TPELLUMH Ha CTEKNOKEPaMNYECKOM
NOBEPXHOCTU UMK NPU €€ pacTPeCKMBaAHUN BbIKMOYNTE
Npubop N 0TCOeaMHUTE ero OT CEeTU AnekTponuTaHus. Ecnu
Npnbop NOAKNKYEH HAaNPAMYHO MPY MOMOLLM KNEeMMHOW
KOMNOAKWN, N3BNEKNTE NNaBKMIA NpeaoxXpaHuTerb, YTobbI
oTcoeanHUTb Npudop ot ceTn. B ntobom cnyyae
obpaTuTecb B aBTOPU3OBAHHbLI CEPBUCHbIN LEHTP.

B cnyyae noBpexaeHus WHypa nuTaHus Bo nsbexaHue
Hec4yacTHOro crny4asi OH JOMmKeH ObITb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LLEHTPOM
U1 cneymannucTom ¢ paBHO3Ha4YHOM KBanudukaymen.
BHUMAHWE: Vicnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpasd bbina paspaboTaHa
npounssoanTenem npmbopa Ans NPUroTOBMEHUS NULLMN,
obo03Ha4veHa npoussoauTenem npmbopa B MHCTPYKUUNAX B
KayecTBe NpUrogHon Ansi UCNONb30BaHUS C JaHHbIM
npnbopom, Nnbo BCTpoeHa B npubop. Micnonb3osaHune
HeHaanexallen 3awmTbl MOXET CTaTb NPUYMHON
HecyacTHOro cnyvas.
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2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

A

66

BHUMAHMUE!

YcraHoBka npu6opa AomkHa
OCYLLIECTBATLCSA TOMLKO
KBanMUUMPOBaHHbLIM
nepcoHasiom.

BHUMAHME!

OTO MOXET MPUBECTU K
noBpexaeHuto npubopa nnm
TpaBMam.

YpanuTe BCIO yNaKkoBKy.

He yctaHaBnvBanTe n He nogknovante
npubop, ecnun OH UMEET MOBPEXAEHUS.
Cnepnyvite NpunoXeHHom kK npubopy
WHCTpyKUMK No ycTaHOBKe.

O6ecneybTe HanMyMe MUHUMaInbHO
[OO0MYyCTUMbIX 32a30POB MeXay CoceaHUMM
npubopamu n npegmetamu mebenu.
Huikorga He 3abbiBariTe 0 Mepax
NPeAoCTOPOXHOCTY NpY ero
nepemMeLLeHn: npubop umeet 6ONbLLON
Bec. Bceraa ucnonbayiite 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.
MoBepPXHOCTN CPe30B CTONELLHULbI
HeobX04MMO MOKPbITL rePMETUKOM BO
n3bexaHve nx pasdbyxaHus nog
BO3AeENCTBMEM BRaru.

3awmTnTe AHUWe npubopa oT napa u
Bnaru.

He yctaHaBnmBainte npubop psaom ¢
OBepbMU UMK Nof, OkHaMKW. JTO NO3BONUT
nsbexatb nNageHus ¢ npubopa ropsiyeit
KYXOHHOW nocyabl Npy OTKPbIBaHWUN ABEPU
UMK OKHa.

B cnyyae ycraHoBku npubopa Hag
BbIABWXKHbIMY siLMKamu ybeanuTech, 4To
Mexay oHvLeM npubopa u BEPXHUM
ALLMKOM UMEeeTCst JocTaTouHoe Anst
BEHTUNSALMW NPOCTPAHCTBO.

[Ho npnbopa cunbHO HarpeBaeTcs.
Ob6na3aTenbHO pa3mecTuTe nog npubdopom
noxapobe3onacHyro pasaenuTenbHyo
npoknagky u3 chaHepbl, NosfioTHa Anst
CTONELUHWL, Unu Jpyrux
HEBOCMNIaMEHSIOLLMXCA MaTepuanos ans
npefoTBpaLleHns gocTtyna k npubopy
CHM3y.

PYCCKWM

* PaspgenuTenbHas naHenb AOMMKHA
NOMHOCTBLIO NepekpbiBaTh obnacTb noa
BapOYHOWN NaHenbio.

2.2 NMoaknto4veHne K aneKkTpoceTu
é BHUMAHUE!
CyuecTByeT pUck noxapa u
nopaxeHuna anekTpnvyecknum
TOKOM.

* Bce anekTpuyeckune noaknoyeHns
[OOIKHbI NPOU3BOANTLCS
KBanMUUMPOBaHHbLIM 3NIEKTPUKOM.

* [punbop JosmKeH ObITb 3a3eMrIeH.

» [lepen BbINOIHEHNEM KaKNX-NNBO
onepauuii no YicTke npubopa unu no
yxofy 3a HUM ero criegyeT OTKI4YUTb OT
CETU 3NEKTPONUTaHUS.

* Y6eauTtech, YTO NapameTpbl, ykazaHHble
Ha Tabnunuke ¢ TEXHNYECKUMUN AaHHbIMU,
COOTBETCTBYHT XapaKTepucTukam
3MeKTpoceTH.

* Ybegutech B NPaBUIIbHOCTU YCTAHOBKM
npubopa. HennoTHo 3adnKCMPOBaHHbIN
CETEBOW LUHYP UK BUIKa (ecnu 3To
NPYMEHUMO K JaHHOMY nNpubopy),
KOTOpasi HeMMOTHO AEPXUTCS B PO3ETKE,
MOXET NPUBECTU K NEeperpeBy KOHTAKTOB.

*  lcnonb3ynte COOTBETCTBYHOLLMI
3MeKTpoceTEBON kabenb.

* He ponyckawnte cnyTbiBaHUS
3MEKTPONPOBOLOB.

» [lo3aboTbTechb 06 ycTaHOBKe 3aluUTbl OT
NOpPaXeHWs SNEKTPUYECKUM TOKOM.

» CeTeBoli LWHYP He JOMKeH ObITb Tyro
HaTsHYT.

» [pu nogkntoyeHnn npubopa K poseTkam,
pacrnonoXeHHbIM Ha 6GNM3KOM OT Hero
paccTosiHumn, y6eamTech, YTo ceTeBom
LLUHYP MUNW BWrKa (ecnu 3To NPUMEHUMO K
AaHHOMY npubopy) He kacaeTcsi ropsiyero
npubopa munu ropsiyen nocyasbl.

* He nonbayiiTecb TPOMHUKaMM K
YANMVHATENSMMU.

* Cnepgute 3a TeMm, 4TOObl He NOBpPEANTL
BUIIKY (€CNN 3TO NPUMEHUMO K AaHHOMY
npubopy) n cetesoli kabenb. [Ns 3ameHbl
ceTeBoro kabens obpatuTtech B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIV LLEHTP UMK K
SMEKTPUKY.



» [etanu, sawywjatoLime ToKoBeAYLLIME UK
N30NMpOBaHHble YacTn Npndopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, 4Tobbl Nx ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIx
WHCTPYMEHTOB.

» BcraBnsiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3€eTKy TONbKO BO KOHLIE YCTAHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKU MMEETCH LOCTYN K BUIKE.

* He nogkntoyarite npubop Kk po3eTtke
3MEKTPONUTAHMS, ECININ OHA MIOXO
3aKpenrneHa Unm ecrnv BUnKka HennoTHo
BXOAMWT B PO3ETKY.

* [Insi OTKMIOYEHMS MaLUUHBI OT
3MeKTpoCceTH He TAHWUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech
TOMbKO 32 BUMKY.

+ CnegyeT ncnonb3oBaTb NOAXO4sALLMNE
pasmblkaloLLme yCcTponcTaa:
aBTOMaTMyecK1e BbIKIoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble NnaBkue
npefoXpaHUTENU CneayeT BbIKpyYMBaTh
13 rHe3ana), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* [lpnbop formkeH ObiTb NOAKMIOYEH K
3MEeKTPOCeTM Yepes yCTPOICTBO AN
N30ns14MmM, NO3BOMNAOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOWCTBO AN
n3onaumMm gomkHo obecneynBaTth 3a30p
MexXy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

BHUMAHMUE!
/ h \ CyLlecTByeT puCK TpaBmbl,

O>XOroB U nopaxeHua
ANEKTPUYHECKMM TOKOM.

» [lepen nepBbIM UCMONBL3OBAHNEM
yAanuTte BCH YNaKoBKY, HAKMNENKN 1
3aLLMTHYIO NNEHKY (ECNN OHa MMeeTCs).

» [aHHbI Npubop NpeaHa3HayveH TOMbKO
Ans 6bITOBOro NpYMeHeHus.

* He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO
AaHHoro npubopa.

* Y[ocToBepbTeCh, YTO BEHTUNSALMOHHbIE
OTBEPCTUS HE 3aKPbITHI.

* Bo Bpems paboTkl npubopa He
ocTaBnsaiTe ero 6e3 npucmoTpa.

¢ [locne kaxgoro Ucnonb3oBaHus
BbIKMOYanTe KOH(OPKM.

* He knagunte Ha KOHOPKKN CTONOBbIE
npubopbl UK KpbiLKky KacTptonb. OHK
MOTrYT CUJTIbHO HarpeTbCs.

Mpwn ncnonb3oBaHum npnbopa He
KacamTecb ero MOKpbIMW pyKamu; He
KacanTecb npubopa, ecnm Ha Hero
nonana Boga.

He ncnonb3yite npmbop B kayecTse
CTONELLHULbI UNW NOACTABKM AJ151 KaKnX-
nnbo NnpeameToB.

B cny4ae obpasoBaHusa Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKITIOYUTE €ro oT
CeTun aneKkTponuTaHus. To No3BonuT
npenoTBpaTUTb NOpaXeHne
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.

MomeLleHne NpoayKTOB B ropsiiee Macrno
MOXET NPMBECTU K ero pa3bpbI3rnBaHuio.

BHUMAHME!
CyLlecTByeT ONacHOCTb
BO3ropaHusi Unu B3pbIBa.

Mpw Harpese Xupbl U Macna mMoryT
BbIENATb NErkoBOCMNnamMmeHsoLWmecs
napsbl. He gonyckaiite npucyTcTeus
OTKPbITOrO MIIaMEHN U HarpeTbixX
npeaMEeTOB NpW UCMONb30BaHUM Ans
NPUrOTOBIEHNS XUPOB U Macer.
O6pa3syemble CUNbHO HarpeTbiM Macnom
napbl MOryT NPUBECTU
CaMOornpoun3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Mcnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
copepxaTb OCTaTKM NPOAYKTOB, YTO
MOXET MPUBECTM K Ero BO3ropaHuio npu
6onee HU3KMX TemnepaTypax no
CpaBHEHUIO C MacnoMm, KOTOpoe
1cnonb3yeTcsi B NEPBbIN pas.

He nomeLlaiite Ha npubop, psaoM C HUM
U BHYTPb HEro
NerkoBocnnaMeHsitoLLMecs BelecTsa unm
n3genus, NponuTaHHble
TerkoBOCMNaMeHsIoLLMMUCS
BeLLleCTBaMU.

BHUMAHME!
CylllecTBYyeT pyUCK NOBpeXAEHNS
npubopa.

He cTaBbTe Ha NaHenb ynpaBneHus
ropsivyHo KyXOHHYO Nnocyay.

He knagmTe Ha CTEKISIHHYO NOBEPXHOCTb
BapOYHOIN MOBEPXHOCTU FOPSYME KPbILLKA
CKOBOpOQ.

He nossonsiiTe )MOKOCTU NOMHOCTbLIO
BblKMNaTb U3 NOcyabl.

He ponyckaiiTe nageHusi Ha NOBEPXHOCTb
npubopa kakux-nnbo NnpeaMeToB unm
KYXOHHOI nocyapl. ATO MOXET NPUBECTU K
ee NoBpeXOeHNI0.
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He BkntovanTe koHGOpku 6e3 KyXoHHOM
MOCyAbl UMK C NMYCTON KyXOHHOW MOCYA0MN.
He knagute Ha npvbop antoMUHMEBYHO
donbry.
CTeKnsHHyo/CTeKNoKepaMmyecKkyo
NMOBEPXHOCTbL MOXHO rnouapanaTb,
nepeasuras no HEMy YyryHHyto unm
antoMUHMEBYIO Nocyay, a Takke nocyay ¢
NoBpeXaeHHbIM gHOM. [1pun
nepemMeLLeHn NogobHbIX NpeaMeToB
06s13aTeNnbHO NoAHMMaNTE UX C BAPOYHON
NMOBEPXHOCTW.

[aHHbIi npnbop NpegHasHavyeH TonbKo
ONs NpUroToBneHns nuwu. Ero He
cnegyeT ucnonb3oBaTh B APYrMX Lensx,
Hanpumep, Ans oborpesa NOMELLEHWA.

2.4 Yxoa n YmcTKa

Bo n3bexaHne noBpexaeHns NoKpbITUA
npubopa NPon3BOAUTE Ero perynspHyto
OYMUCTKY.

[Mepen kaXxgowm OYUCTKOW BbIKNoYanTe
npubop v faBarTe emy OCTbITb.

He ncnonb3ynte gnsa ouncTku npubopa
nopasaeMyto nod AaBreHnemM BoAy unm
nap.

Ounwante npndop MArkom BNaxHon
TPANKOW. Vcnonb3ynTe TOMbKo
HenTparnbHble MotLLmMe cpeacTea. He
ncnonb3ylite abpasvBHbIe CPeacTBa,
LapanatoLme rybku, pacTBOpUTENMN UK
mMeTannmyeckme npegmeThbl.

2.5 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpaTtuTecs B
ABTOPM30BAHHLIV CEPBUCHBIV LEHTP.

3. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime
CBefeHus Nno TexHuke
©e3onacHocTu.

3.1 MNepen yctaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHON NMOBEPXHOCTY
nepenuwnTe ¢ Tabnnyky ¢ TEXHUYECKUMU
OaHHBIMY NEPEYNCIIEHHbIE HUXE CBEAEHUS.
Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHbIMU
HaxoAmUTCA Ha AHULLE BapOYHOM
NOBEPXHOCTH.
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Mcnonb3yiTe TONbKO OpUrMHanbHble
3anacHble 4acTu.

O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npogaBaemblx OTAENBHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIMOUYUTENBHO CMOXHBIX
TeMnepaTypHbIX, BUOPALMOHHbIX U
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSX UMK
npefHasHaveHbl Ans nepegayv
MHGOopMaLMn 0 paboyem COCTOSIHUM
npuoopa. OHU He NpeaHa3HayYeHbl Ans
1CMonb30BaHWs B Apyrux npubopax u He
NoAXOAST ANs OCBeLLEeHUst BbITOBbIX
NnomMeLLeHuin.

2.6 YTunmnsauums

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
Wnu yayLbs.

[nsa nony4yeHns nHdopmalmm o Tom, Kak
HaaneXxuT yTUIM3nMpoBaTh AaHHbIN
npubop, obpaTnTech B MECTHbIE
MyHMLMNAnbHbIE OpraHbl BNacTy.
OTkntounTe Npubop OT ceTn
3MNEKTPONUTaHMS.

O6pexbTe kabenb aNeKTPONUTaHUSA Kak
MOXHO Brivke K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

CEePUIMHBIA HOMEP .....vvvveeeeeeeeeeeannns

3.2 BcTpanBaeMble BapoO4Hble
naHenwu

OkcnnyaTauusi BCTpamBaeMblX BapOYHbIX
naHernein paspeLleHa TOsbKO Nnocre ux
MOHTaxa B Mebesb, NpegHasHayYeHHyo ans
BCTpavBaeMbIX BAPOYHbIX NMaHenewn un
OTBeYaloLLy0 HeobxoaMMbIM CTaHAapTaM.

3.3 WHyp nuTaHusa

Bapquaﬂ naHenb NocTaBsidAeTCcAa Co
LUHYPOM NMUTaHNA.



+ [lpu 3ameHe NOBPEXAEHHOTO LUHYPa
ncnonb3ynte kabenb Tuna HO5V2V2-F,
ycTonumBbIv kK Temnepatype 90°C n
Bbile. ObpaTUTECH B MECTHBIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

3.4 Coopka

Mpwn ycTaHOBKE BapOYHON NaHenu nog
BbITS>KKOA O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSIMU MO
YCTaHOBKE BbITSKKM U HAaUTE B HUX
3HaYeHNe MUHUMAanbHO AOMYCTUMOro
paccTosiHust Mexay npubopamm).

= ];anm |_lImin.
==

Imin.
12 mm ‘

min.
60 mm

Mpu ncnonb3oBaHMK 3aLLUTHOrO dKpaHa
(npnobpeTaeTcsa oTAENbHO) YCTaHOBKa
3aLUMTHOrO Mona HeMoCPeACTBEHHO MOf,
BapOYHO NaHernbto He siBnsieTcs
ob6s13aTenbHON. B psige cTpaH 3awwmTHbI
3KpaH MOXeT OTCYTCTBOBaTb B CMUCKe
[AOCTYNHbIX akceccyapo. ObpaTutech k
CBOEMY MOCTaBLUWUKY.

@ B cnyyae yctaHoBku npu6opa
Hap OyXOBbIM LIKahoM
1CMOsb30BaHWe 3aLUMTHOTO
3KpaHa HEBO3MOXHO.
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4. ONMNCAHNE N3OENNA

4.1 PyHKLUMOHANbHbIE 3/IeMeHTbl BapO4YHOM NaHesnun

[nameTp KOHGOPKM
MaHenb ynpasneHns

4.2 dyHKUMOHaNbHbIE 35IeMeHTbI NaHeNnu yrnpasreHus

8]

(6]

| n

&) I { o0 12345678 9A "
LI P -
_I L I I ]

@ @ I_l 0 12345678 9A _@+ 0 12345678 9A I_=

" 0 12345678 9A I
: &8 50O

—

B

- - | =
@

E B

YnpasneHue npubopom OCYLLECTBSETCH C NMOMOLLIO CEHCOPHbIX noner. PaboTta dyHKuui
NoATBEpPXAaeTCs BbIBOAOM MHAOPMALMKN Ha AWCINEN, a Takke BU3yanbHON 1 3BYKOBON

NHOMKaLUMEN.

Ceh- OnucaHue
copHoe
none

«BKI/BbIKIT»

=
©

KommeHTapui

BkntoyeHue v BbiknoYeHe Bapquon naHenu.

Brokup. kHomok / 3awuTa ot ge-
Ten

[N
0

Brokvposka/pa3bnokMpoBka naHenm ynpaeneHus.

| | Maysa

]

BkntoyeHne v BbiknoYeHne yHKLUN.

BkntoyeHne v BbIKINYEeHNEe BHELLHEro KOHTYpa.

(o] ]
©

- MHAauKaums MOLHOCTU Harpesa

OTobpaxeHne 3HaYeHUsi MOLLHOCTU Harpesa.

MHavkaTopbl KOHGOPOK ANs Tan-
mepa

OTobpaxeHne KOHGOPKM, ANS KOTOPOW YCTaHOBMEH
Tavimep.

[Avcnnen Taimepa

[~
:

OTobpaxeHne BpeMEHN B MUHYTaXx.
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Ceh- OnucaHwue
copHoe

none

KommeHTapui

@ -

BkntoyeHne v BbIKIOYEeHE BHELLHEro KOHTYpa.

8]
g o )

Bbi60op koHdOpKK

=y
(=)

.+/—'

YBenuyenve nnm YMEHbLUEeHNE BPEMEHN.

ABTOMaTUYECKWIN HarpeB

=Y

| A

BkntoyeHne v BbiknoYeHe yHKLUN.

=y

JnHelika ynpaBneHus

-

YcTtaHoBka MOLLHOCTW Harpesa.

4.3 upukaTopbl cTyneHen Harpesa

Oucnnen OnucaHue

KoHdbopka BblkntoyeHa.

E] ) KoHdopka pabotaet

BbinonHsietca Maysa.

@ BbinonHaeTcs ABToMaTU4eCKuii Harpes.

+ aneno Bo3Hukna HencnpasHOCTb.

KoHdpopka elLie He ocTbina (ocTaTo4HOE TEenso).
Pa6oTaet Brnokup. kHonok / 3aliuTa oT AeTeNn.
B BbinonHseTcs ABToMaTnyeckoe BbIKIOHYeHNe.

4.4 NHpuKaTop OCTaTOYHOro Tenna

AN

BHUMAHME!

CyLiecTByeT onacHoCTb
OXOra 13-3a 0CTaTO4HOrO Tenna.

5. EXENHEBHOE NCIMOJ1b30B

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxaLiue
CBefeHus No TexHuKe
©e3onacHocTu.

AN

MHamkaTopbl 0TpaxatoT ypoBEHb
OCTaTOYHOrO Temnmna MUCrnonb3yemMbix B
OaHHbI MOMEHT KOHGOpOK. Takke mMoryT
3aXeybCs UHAMKATOPbl COCEAHMX KOHGPOPOK,
AaXe eCn OHW He UCMOoSb3YTCS.

AHUE

5.1 BkntoyeHue nnm BblIKNOYeHue

KocHUTECH Ha OfIHY CeKyHay @ YTOGbI
BKITIOUNTb WM BIKMIOHYNTL BAPOUHYIO
naHersb.

5.2 ABTOMaTtnyeckoe BbIKNOYEeHUe

[OaHHas pyHKUMA aBTOMaTU4YeCcKn
BbIKIHOYaeT BapOYHYO NaHernb, ecnu:
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*  BbIKIIOYEHbI BCE KOHDOPKY;

* 0cCrne BKIMOYEHUSI BAPOYHOWN NaHenm He
ObiNn BbIOpaH ypoBEHb HarpeBa;

* MaHernb ynpaeneHus 4em-nmbo 3anuTa
WM Ha Hel YTo-NMBO HaxXoaUTCA Aonblue
[ecaTu cekyH (CKOBOPOAa, Tpsinka v
T.Mn.). BblgaeTcsa 3BykoBOW curHan, nocne
Yero BapoYvHas naHenb BbIKNOYaETCs.
Y6epute npeaMeT unm NnpoTpuTe NaHenb
ynpaeneHus;

» KoHdopka He Obina BbIKIoYeHa Unm He
ObIn U3MeHeH ypoBeHb Harpesa. Yepes

HEeKOTOpOe BpeMs 3aropaeTcst 3Ha4oK E],

1 Bapo4Hasi NaHenb BbIKMOYaeTCs.
CooTHOLlIeHMe YPOBHSA HarpeBa u
BpeMeHU paboTbl, Nocne KOToporo
BapoYHas NaHenb BbIKMOYaeTcA:

YpoBeHb Harpesa BapouHas naHenb

BblKIilo4HaeTcs Yepe3

6 yacos
5 vacos
5 4 yaca
6-9 1,5 vaca

5.3 3HauyeHMe MOLWHOCTHM HarpeBa

YcTaHoBKa Unv n3meHeHue YPOBHA
MOLLHOCTWU Harpesa:

HaxmunTe Ha oTMeTKy Heobxoanumoro
3HaYeHUst MOLLHOCTW Harpeea Ha nuHelke
ynpaereHns Unu npoeeauTe nanbLlemM BLOSb
TMHEKM ynpaBneHus, oBeas ero Ao
HeobX0AMMOro 3Ha4YeHMs MOLLLHOCTK
Harpesa.

5.4 Bknro4yeHue n BbIKNOYeHUe
BHELUHNX KOHTYPOB.

MoxHo nogobpaTtb NOBEPXHOCTb Harpesa
noA pasmep KyxOHHOW nocyabl.

Vcnonb3ynTe ceHCopHOe none: €@)
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BkniouyeHWe BHELUHEro KOHTypa:
KOCHUTECH M0BOro CEHCOPHOTo Nosisi.
3aropurtcs nHamkaTop.

Bknro4veHue AONOJNTHUTENIbHbIX BHELWWHUX
KOHTYPOB: CHOBa KOCHUTECH TOrO e
CEeHCOpHOro nons. 3aroputcst
COOTBETCTBYIOLLMIA UHAMKATOP.

BbikntoueHUe BHELIHEro KOHTypa:
HaXKMmalTe Ha CeHCopHoe nore, noka
WHAOMKATOP He MoracHeT.

@

Ecnu Bkntountb KOHPOPKY, He
BKItO4As BHELLHWUIA KOHTYP,
noaceeTKka KOH(POPKN MOXET
OCBETUTb BHELLUHWI KOHTYpP. OTO
He O3Ha4aeT, YTO BHELUHUI
KOHTYP BKItOYEH. YTOObI Y3HATD,
BKITIOYEH M KOHTYP, NPOBEpPbTE
MHAMKaTop.

5.5 ABTOMaTn4yeckuin Harpes

BkntoveHne gaHHom yHKLMM no3sonseT
AOCTUNYb HYXXHOrO YPOBHSA Harpesa B 6onee
KOpOTKUi cpok. MNpu ee BKNOYEHUN
KOH(popKa cHavana paboTaeT Ha
MaKCVMarbHON MOLLHOCTH, a 3aTem
npogomkaeT paboTy Ha TpebyeMom ypoBHe
MOLLIHOCTW.

[ns BkroveHns yHKUUm
KOHOopKa AomkHa OblTb
XOMOAHOW.

OnsA BkNoYeHust 3Ton pyHKLUMKN Ans

BblGpPaHHOM KOH(OPKM: KOCHUTECH A

(BbICBETUTCS @). Cpasy xe KOCHUTECb
Tpebyemoro ypoBHs HarpeBa. Yepes 3

CEKyHAbl BbICBETUTCA .

YT106b! BbIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.6 Tanmep

* Tanmep o6paTHOro orcyeTta

[JaHHas dyHKUMa ncnonb3yeTtcs Ans
YCTaHOBKW NPOAOIHKUTENBHOCTM paboThl 3a
OJVH LMKI1 NPUrOTOBIEHNSI.

CHavana 3agaiTte ypoBeHb HarpeBa HyXHOM
KOHMOpKHM, @ 3aTem BblibepuTe OYHKLMIO.

Bbi6op KOHhOpPKK: KOCHUTECH @)
HeCKOmbKO pas, Nnoka He 3amuraeT
NHAMKATOP HEOOXOANUMOW KOHGOPKMU.



BknioyeHue q:lyHKI.I,MVI unn nameHeHue

TeKyLLero BpeMeHU: KOCHUTECh + v
Tarimepa, 4Tobbl ycTaHOBUTL BpeMms (oT 00
80 99 muHyT). Korga nHgunkatop KoHdopku
HauyMHaeT muraTtb, 3anyckaeTcst obpaTHbIN
OTCYET BPEMEHWU.

npOCMOTp ocTaBLlerocd BpeMeHu:

kocHuTecs D Onsi Bblbopa KOHOPKK.
MHankaTop kKOHGOPKN HaYHET muratb. Ha
ancnnee otobpasnTcst ocTaBLUeecs 40 KOHUa
oTcyeTa BpeMs.

YT106bI BbIKITHOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
KOCHUTECH @) Ans Bblbopa KOHGOPKK, a

3aTeM kocHuTecb —. OcTaBLleecs Bpems
obpaTHoro otcyeta byaet coporueHo Ha 00.
MHaomkaTop KOHGOPKN NOracHeT.

@

o ncrevyeHnn yctaHoOBNEHHOIO
BpeMeHu OyaeT BblaaH 3ByKOBOM
curHan n 3amuraet 00.
KoHdbopka BbIKMHOYMTCS.

OTKnoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

* Tanmep

MOXHO MCnonb3oBaTh AaHHY YHKLMIO,
Korga BapoyHasi maHenb BKIKOYEHa, a
KOH(OPKM He ncnonbaytotes. Ha gucnnee

oTobpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa .
[nsa BKNOYeHUs 3TON byHKUUK:
KOCHUTECH @ a 3aTeM KOCHUTECh KnaBuLu

Tarimepa + UM~ Ons yCTaHOBKU
BpeMeHW. 1o cTeveHnmn yCTaHOBNEHHOMO
BpEeMEHU BblgaeTCcs 3BYKOBOM CUrHanm u
HaunHaeT muratb 00.

AnA BbikNo4YeHUA 3BYKa KOCHUTECb @

[aHHasa dyHKLMA He BNMSAeT Ha
paboTy KOH(POPOK.

5.7 Nay3a

[aHHasa dyHKLMA nepeBoanT Bce
paboTatoLyne KOHPOPKM Ha HaMMEHbLLMI
ypOBeHb Harpesa.

[Mpwn BKNOYEHUN JAHHOW (PYHKLMN BCE
CUMBOIbI NaHenNn ynpasneHns 6rokMpyoTcs.

[aHasa yHKUMA He oTKNIoYaeT yHKL MK
oTcyeTa BpEMEHMW.

Onsa BKNoYeHUs PyHKLMM HaXMUTE Ha Il

3aropuTtcsa.YpoBeHb Harpesa byaet
NMOHWKEH [10 3HaYeHUs «1».
Ons BbIKNOYEHUs 3TOM (PyHKLMU

KOCHUTECb ” .. BbicBeTutCst npegbigyuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa .

5.8 Bnokup. KHONokK

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPOK MOXKHO
3abnokvpoBaTb NaHesb ynpasneHusi. 3To
npefoTBpaLlaeT cryyYanHoe nsmMeHeHve
MOLLIHOCTW Harpesa.

CHavana ycTaHOBMTe XernaeMblii YypOBeHb
Harpesa.

YT106bI BKNIOYUTL 3TY (PYHKLUIO:

kocHuTecs (0. Ha 4 CeKyHAbl NoABUTCS L
Tanrimep NpogomkuT paboTy.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
kocHuTecs (. BeiceeTuTen npeabioyuiee
3HayeHue ypoBHSA Harpesa.

[Mpw BbIKMIOYEHUN BAapOYHON
naHenu BbIKMIOYaeTCs 1 aTa

PYHKLMS.

5.9 3awmuTa oT geten

OTa yHKUMA NpegoTBpaLlaeT cnyyanHoe
1Cnonb30oBaHWe BapoO4HON NaHenu.

OnA BkNoYeHUs 3Ton pyHKUMK: Brnounte

BapOYHYH0 NaHemnb Npy NMoMOLLM ®. He
3afaBaliTe HUKaKOro YpoBHS HarpeBa.

[MpukocHuTECH K B Ha 4 cekyHAbl.
3aroputcs . BbIkniounTe BapoyHyto
naHenb Npy NOMOLLY @.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
Bkntounte BapoyHyto naHesnb Npu NoMoLLu

®. He 3ajaBanTe HUKaKoOro ypoBHsi
Harpesa. [puKocHMTECH K Ehas CeKyHAbl.
3aroputcs (@), Buikniounre BapOYHyHo
naHesnb Npu NOMoLLY @.

OTMeHa PYHKUUM Ha OAUH LMKI
npUroToBneHus: Bknounte BapoyHyto

naHenb Npu NOMOLLY @. 3aroputcs L

[NpukocHUTECH K 5 Ha 4 ceKkyHabl.
Bbi6epuTe ypoBeHb HarpeBa B TeueHue
10 cexkyHAa. Bapo4Hoi naHenbo MOXHO
none3oBatbcs. ocne BbIKNoYeHns
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BapPOYHOI NaHenu npu NOMOLLM ® JaHHas
(pyHKLMS BKIHOYAETCS CHOBA.

6. NMOJIE3HbLIE COBETbI

AN

6.1 NMocyna

« [IHO nocyapbl OOMKHO ObITb Kak MOXHO
fonee TONCTbIM U NIOCKUM.

+ Tpexae Yyem CTaBuTb Nocyay Ha
BapOYHYHO MOBEPXHOCTb, YoeanTech B
TOM, YTO HO MOCYAbl CYyXO€e N YUCTOE.

* Bo nsbexaHune nosiBneHusi uapanuH He
OBUranTe n He TpUTE NOCYaoM
CTEKITOKEPAMUYECKYIO MOBEPXHOCTD.

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxaliue
CBefeHus Nno TexHuKe
©esonacHocTu.

@

lMocypa, nsrotoBneHHas n3
3ManuMpoBaHHOW CTanu, a Takke

nocyaa c antoMUHUEBBIM UK
MeAHbIM IHOM MOXET BbI3BaTb
M3MeHeHue LBeTa
CTEKNoKepamMmn4ecKom
NOBEPXHOCTMU.

6.2 Mpumepbl UCNoNb3oBaHUA
BapOYHOW NaHenwu

MpuBeaeHHbIe HKE AaHHble B
Tabnuue sBnsTCA
OPVEHTUPOBOYHBIMM.

YpoBeHb Ha- Ha3HaueHue: Bpems  CoseTbl

rpeBsa (MuH)

1 CoxpaHeHve NpuroToBneHHbIX 6niog no rotoB-  3akpoliTe nocyay KpbILIKOM.

- TennbIMU. HOCTM

1-2 [onnanackuii coyc, pactannveaHue: 5-25 Bpewmsi oT BpemeHn nepemelumBanTte.

CNMBOYHOrO Macna, Lokonaaa, xena-
TUHA.

1-2 CryuieHne B36uTbI omneT, 3anedeH- 10 - 40 [oTOBbTE NOA KPbILLKOW.
Hble anua.

2-3 [MpuroToBneHne puca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BOAbI B KONMYECTBE, Kak
6ntof Ha MeAneHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BOBOE NPEBbILLALLEM KO-
roToBbIx 6ntoa. nuyecTBo puca. NepemelunBainTe Mo-

NoYHble 6noda Ha cepeavHe NpUroTo-
BREHWS.

3-4 MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKOMNBbKO CTOMOBbIX NOXEK
pbIGbI, Msica. KNOKOCTU.

4-5 MpuroTtoBneHue kaptodensa Ha napy. 20-60 Vcnonbayinte makc. ¥4 n Boapl Ha 750

r kapTodens.

4-5 MpuroToBneHne 3HaunTeNbHbIX 06b- 60 - 150 [1o 3 1 XMAKOCTM NKOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MULLK, pary 1 cynos.

6-7 Ilerkas obxapka: ackanonbl, «KKOPAOH  No rotoB-  [lepeBepHWTE MO UCTEYEHUW NOMOBU-
6no» U3 TENSTUHBI, KOTNETbI, OTOUB- HOCTM Hbl BPEMEHW MPUTOTOBIIEHMSI.

Hble, COCUCK, MeYeHb, 3anpaBka 13
MYKW, sifiLa, GnmHbl, MOHYMKN.
7-8 CunbHas obxapka, kapTodenbHble 5-15 [MepeBepHUTE MO UCTEYEHMM NOMOBU-

onagbu, CTelikv U3 une roBaauHbl,
CTewku.

Hbl BpEMEHU NPUroToBIEHUA.
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YpoBeHb Ha- Ha3HaueHwe: Bpemsi  CoBeTtbl
rpesa (MuH)
9 KunsiyeHune soabl, oTBapuBaHMe MakapoOHHbIX n3genvn, 06)KapVIBaHMe mMsAca (I'yJ'IHLIJ, Xapkoe

B ropLuoykax), obxapusaHue kaptodens Bo chpuTiope.

7.YXOO N YNCTKA

BHUMAHUE!

CwM. rnaeebl, cogepxalime
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

7.1 O6wan nHdopmauus

* BapouHyto naHenb HEO6XOAMMO MbITb
nocne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.

+ Cnepgute 3a Tem, 4TOObI AHO Nocyabl
Bceraa 6bIno YNCTbIM.

* LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTU He BMMAOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenu.

* Vcnonb3ynTe Ans o4MCTKM creyunansHoe
CpeacTBo, NpeaHasHavYeHHoe Ans
OYMCTKN BAPOYHbIX NaHenewn.

* Wcnonb3ayiTe cneyuanbHbli ckpebok ans
cTekna.

7.2 YnctKka Bapo4YHOM NOBEPXHOCTU

* YpananTe HemMeAneHHO:
pacnnaeBneHHyto nnacrtmaccy,
NONU3ITUIIEHOBYIO NIIEHKY, caxap u

nvLeBble NPOAYKTbI, coAepXalume caxap,
MNHaye AaHHble 3arpsA3HeHns moryT
NPUBECTY K NOBPEXOEHUIO BAPOYHOW
noesepxHoctn. CobntogariTe
OCTOPOXXHOCTb, YTOObI HE 0bXeubCcs.
Pacnonoxute cneumanbHbii ckpebok nog,
OCTPbIM YIfIOM K CTEKMAHHOM
NOBEPXHOCTW 1 ABUranTe ero no aToun
NOBEPXHOCTW.

Mocne Toro, kak NPUGoOpP NONTHOCTLIO
OCTbIHET, yaansuTe: N3BeCTKOBblE
NsiTHa, BOAsIHbIE Pa3BOAbI, Kannu xupa,
Gnectawme benecble NSATHa C
MeTanMyeckum oTnneom. BapouHyto
NOBEPXHOCTb CrneayeT YNCTUTb BRaXHOM
TPSAMNKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM
cpeacTBoM. Mocne YMCTKM BbITpUTE
BapOYHY MOBEPXHOCTb HACyX0 MSArKOW
TPSAMKOW.

Ypaanante naTHa ¢ MeTannmu4yeckum
OTNIMBOM, U3MeHsAoLMe
nepBOHavanbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
Ans 9Toro npoTpuTe
CTEKNOKEPaMMYECKYH NOBEPXHOCTb
TPSINKOW, CMOYEHHOW BOAOW C YKCYCOM.

8. YCTPAHEHME HEMCIMNPABHOCTEW

C BHUMAHME!
Cwm. rnaBebl, cogepxalume
CBefeHns No TEXHUKE

©e3onacHocTu.

8.1 Yto penartb, ecnu...

MNpo6nema

Bo3moxxHasa npuumHa

Cnocob ycTpaHeHus

Bapquaﬂ naHenb He BKNo4aeT- BapO‘-IHaS'I naHenb He NOAKIMIYEeH K I'Ipoaepre npaBUIIbHOCTb NOAKMNKYe-

csl Unn He paboTaer.

3NEKTPONUTAHWIO, UM MOAKIIOYEHUE  HUSt BAPOYHOM MaHenu u Hannuve Ha-
NpOU3BeAEHO HEBEPHO.

npsHkeHue B ceTu.
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Mpobnema

Bo3moxHasa npuunHa

Cnocob yctpaHeHusA

CpaboTan npeaoxpaHuTens.

MpoBepbTe, ABMSETCA NU NPeaoxpa-
HUTENb NPUYMHOW HENCNPaBHOCTY.
Ecnu npepoxpanutens cpabaTtbiBaet
CHOBA ¥ CHOBa, 0GpaTUTECH K KBanW-
PULMPOBAHHOMY 3MEKTPHKY.

He 3apaBaiTe HMKaKOro ypoBHS Ha-
rpesa B TeyeHue 10 cekyHa.

[MoBTOPHO BKMIOUNTE BApOYHYIO Na-
Henb 1 MeHee Yem yepes 10 cekyHA
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Bbl 0O4HOBPEMEHHO KOCHYIUCH ABYX
1nm Gonee AaTUYMKOB.

KocHuTech TONbKO OAHOTO AaTymka.

Maysa pa6otaerT.

CwM. «ExegHeBHOE NCNONb30BaHUEY.

Ha nanenu ynpasneHus Kannn soAbl
nnn xupa.

OumMCTUTE NaHenb YnpaBreHus.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoYHas naHerb BbIKMOYaeTCs.
BblaaeTca 3ByKOBOWA curHan, ko-
raa BapoyHasi naHenb BbIKIIHO-
YaeTcs.

Ha oavH nnn Heckornbko AaTYmKkoB
MOSIOXWMIIN NMOCTOPOHHUIA MpPeaMeT.

YpaanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
[aTuYMKOB.

BapoyHast naHenb BbIKOYaeTcs.

Ha paTtuunke okasancsi NOCTOPOHHWUIA

npeameTt (D

Ypaanute NnoCTOPOHHWI NpeamMeT ¢
Aatymka.

He BkntovaeTcs nHavkaTop ocrta-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, NOCKONbKY
paboTana B Te4YeHMe CIULLKOM KO-
POTKOro BPEMEHMN U NOBpexaeH
AaTumk.

Ecnu koHdopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0MNro, YTOObI HarpeTbCs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbIA LLEHTP.

ABTOMaTUYECKUIN HarpeB He pa-
6oTaer.

KoHdbopka ropsyas.

[anTe koHOpKe Kak crneayeT OCTbITb.

YcTaHoBNeH MakcumMarbHbI ypo-
BeHb Harpesa.

MakcumanbHbIil ypoBEHb Harpesa
MMeeT TaKylo e MOLLHOCTb, Kak npu
BKIMHOYEHUW BbIGPAHHON OYHKLMN.

HeBO3MOXHO BKIOUUTb BHELLHWIA
KOHTYp Harpesa.

CHavana BKIMoYnTe BHYTPEHHWIA KOH-
TYp, U3MEHVB YPOBEHb HarpeBa.

@ Ha koHdopKe ¢ Heckonb-

KUMU 30HaMK Harpesa ecTb TEM-
Hasi obnacTb.

310 HOpMarnbHO, Koraa Ha KoHdopke
C HEeCKOMbKMMM 30HamMu Harpesa
ecTb TeMHasi obnacTb.

D.aTLII/IKI/I HarpesarTCA.

Mocypa cnvwkom GonbLuas unu Bbl
NOCTaBWUNM ee CRNLLKOM Grn3Ko K
3nemMeHTaM yrnpassieHust.

Mpwn ncnons3oBaHum GonbLLOK Nocyabl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
OHWE KOHGOPKU.

3aroputcs .

3awmTa ot getert unu Bnokup.
KHoMnok paboTaer.

CwM. «ExenHeBHOE NCNONb30BaHME.
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Mpobnema Bo3moxHasa npuunHa Cnocob yctpaHeHusA

3aropaeTcs 1 undpa.

POYHOW NaHenu.

Mpowusowna owwnbka B paboTe Ba- BbIkntounTe 1 CHOBa BKMOYMTE Bapoy-

Hyto naHenb cnycta 30 cekyHa. Ecnm

CHOBa 3aroputcsi , oTKMouNTE Ba-
POYHYIO NaHenb OT CEeTU neKTponuTa-
HuA. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMIOYMTE BapoYHyto naHenb. Ecnu
HeuncnpaBHOCTb YCTPaHWUTb He yaa-
nocb, obpatnTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEpPBVCHBIN LEHTP.

PasgaeTcs NOCTOSAAHHbBIV 3BYKO- HenpasunbHoe noaknioyeHve K OTkntounTe BapOY4HYO NaHenb OT ceTn

BOW curHan . aneKkTpoceTu.

anekTponutaHus. O6paTuTech K KBa-
NUULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY UK
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTaHOBKY
npuéopa.

3aropuron OtcyTcTByeT hasa 2 uctouHuka nu-  MNpoBepbTe NPaBUIIbHOCTL NOAKMOYeE-

TaHuA.

HUSI BAPOYHOI MaHenNM n Hanuyne Ha-
NpsbKeHWe B ceTu. M3BnekuTe npenox-
paHuTenb, NOAOXKANTE OAHY MUHYTY U
CHOBA YCTaHOBUTE NpefoXpaHuTenb
Ha MecTo.

8.2 Ecnu pelueHne HauTU He
yAaetcs...

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs C
npobnemown He yaaeTcs, obpallanTech B
MarasviH Unv B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. MNpepnocTtaBbTe AaHHblE,
npuBeAeHHbIE Ha TabnuyKke ¢ TEXHUYECKUMU
AaHHbIMK. Takke npuBeauTe Kog
CTEeKnoKepammKn, COCTOALLMIA U3 TpexX Lndp
(OH ykasaH B yrny CTEKISIHHOW naHenu), n

9. TEXHNYECKME OAHHBIE

9.1 Tabnnyka ¢ TeXHU4YEeCKUMHU
OaHHbIMU

Mopgenb ZEV6747FBA

Tun 60 HAD 56 AO

CepuitHbli Ne .................
ZANUSSI

nosiBnsitoLeecst coobLeHre 06 owmnbke.
Y6enutechb, YTO Bapo4Has naHesnb
aKcnnyaTvMpoBanack npasuibHO. B
NPOTUBHOM CIlyyae TeXHUYECKOe
obcnyxvBaHue, NnpegocTaensiemoe
creuvanmcTamMmy CEpBUCHOIO LieHTpa unm
npofasua, 6yaeT nnaTHbIM, AaXe ecrv CPoK
rapaHTuu ewle He uctek. IHcTpykumm no
CEPBUCHOMY LIEHTPY U YCIOBUSIM FrapaHTum
npuvBeaeHbl B rapaHTUiHOM BykneTe.

PNC (MpogykToBbIi Homep) 949 595 656 01
220-240 B 50-60 Ny,

M3rotoeneHo B N'epmaHnn

7.1 kBt

cex
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9.2 Cneuudmkaumsa KOHPOPOK

KoHdopka HomuHanbHasa mowHocTs (Makc. [NamMeTp KOHAOPKM, MM
MOLYHOCTb HarpeBa) [BT]
MepenHas nesas 800/ 1600 /2300 120/175/210
3aaHsas nesas 1200 145
MepeaHssa npasas 1200 145
3apgHsas npasas 1500/ 2400 170/ 265

[ns pocTuxeHns onTuMarnbHbIX pe3ynbTaToB | Mocyay, pa3Mepbl KOTOPOW He MpeBbIlaeT
NPUrOTOBIIEHUST UCMONb3YNTE KYXOHHYIO AvameTpa KOH(OPKK.

10. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

10.1 CBepgeHus 06 nsgenumn, npuBegeHHbie B cooTBeTcTBUMM ¢ EU 66/2014,

OencTBUTesNbHbI TONbKO AnA pbiHka EC

VaeHTudukaTop mogenm

ZEV6747FBA

Twn BapoYHON NaHenu

BCTpaMBaeMaﬂ Bapo4Hasa
naHenb

Yucno koHdopok

4

TexHonorus Harpesa

M3nyyatowmin Harpesatenb

OunameTp kpyrnbix koHdopok (J) MepenHss nesas 21 cm
3agHas nesas 14,5 cm
MepenHsas npaBas 14,5 cm
OnuHa (O) v wupwrHa (L) koHdopkn Ans yTAaTHULbI 3apHas npasas [ 26,5 cm
W17 cm
OHepronoTtpebneHuve kaxaon koHdopku (EC electric MepepHss nesas 200,1 BT-u/kr
cooking) 3agHsas nesas 188 Bt-u/kr
MepepnHsas npasas 188 Bt-u/kr
3agHsis npaBasi 191,6 B1-u/kr

OHepronoTpebneHne BapoyHon naHenu (EC electric hob)

191,9 BT-u/kr

EN 60350-2 - bbiToBble anekTponpubopsl .
AN NPUroToBneHns Nuwm — Yactb 2:
BapouyHble naHenn — MeTtoab! onpeaeneHns .

3KCnNyaTayUOHHbIX XapaKTepucTmuk

10.2 KOHOMUS INEKTPOIHEPrUn

|/|CI'IOJ']b3yFI npmBeaeHHble HXe
pekomeHgauum, MOXXHO 3KOHOMUTb
ANEKTPOIHEPIrn0 BO BpEMSA NPUTOTOBIIEHUSA.

» [lpwn HarpeBe BoAbl Ha HanuBanTe
Gonblue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

+ [lo BO3MOXHOCTM BCeraa HakpblBante
NOCYAY KPbILLIKOW.
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[Mpexae Yem BKoYNTb KOHOPKY,
NoCTaBbTE Ha HEE KYXOHHYIO nocyay.
[vameTpbl AHa nocyabl U KOHPOPKM
OOMKHbI ObITb OQVHAKOBLIMMU.

Mocyay MeHbLUMX pa3MepoB CTaBbTe Ha
KOH(OPKN MEHBLLNX Pa3MepoB.

Bcerpga ctaBbTe nocyay
HernocpeaCcTBEHHO MO LEHTPY KOHGOPKK.
McnonbayiTe octatoyHoe Tensno ansi
noafepxaHusi MUK B ropsiyem
COCTOSIHAM NV Ans pactanivBaHusi
NpoayKTOB.



11. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

/a%
Matepuansi ¢ cumsornom Lo criegyet

BMeCTe C ObITOBLIMU OTXO4aMU ObITOBYHO

caaeaTtb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe TEXHUKY, MOMEYEHHYI0 CUMBOJIOM :E Mpunbop
yNakoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPDI crnefyeT AOCTaBUTb B MECTO pasfefibHoro
ans céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. [puHUMas HakonneHuns n cbopa oTxogoB NnoTpebneHus

yyacTue B nepepaboTke cTaporo

Unn B NyHKT cGopa MNCMNOMb30BaHHOMN

3neKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bl ObITOBOV TEXHUKW NS nocneayoLen

noMoraeTe 3aLTUTL OKPY>KaloLLYo cpeay v yTUAM3aumm.
30poBbe Yeroseka. He BbiGpackiBaiiTe

[lata n3rotoBneHuns nsgenus ykasaHa B ero CepuiiHoM Homepe, rae
nepsasi undpa Homepa COOTBETCTBYET NocneaHen uudpe roga
N3roTOBMEHWs, a BTopasi 1 TPeTbs Ludpbl — NOPSAKOBOMY HOMEpPY
Hepenu. Hanpumep, cepuinHbin Homep 14512345 o3HavaeT, 4To
n3genue n3roToBneHo Ha copok nator Hegene 2021 roga.

MaroTtoButens: Electrolux Appliances AB, St. Goransgatan 143, 105 45
Stockholm, LBeuus

VIMNopTEp 1 ynonHOMoYeHHasi U3roToBUTENEM OpraHn3aums:
00O "3nektpontokc Pyc”, KoxxeBHuueckuii npoesa 1, 115114, Mockaa,
Ten.: 8-800-444-444-8

MaroTtoBneHo B N'epmaHumn

PYCCKUI
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