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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

IHRE SICHERHEIT UND DIE ANDERER PERSONEN IST SEHR WICHTIG
Diese Anweisungen und das Gerdt sind mit wichtigen Sicherheitshinweisen versehen, die Sie lesen und stets beachten sollten.

) Dieses Symbol warnt vor mdglichen Gefahren fiir die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen.
/  Alle Sicherheitshinweise werden von dem Gefahrensymbol und folgenden Begriffen begleitet:

C GEFAHR :,:,:,s,t auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu schweren Verletzungen fiihren
C ACHTUNG Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu schweren Verletzungen fiihrt.

Alle Gefahrenhinweise bezeichnen das potenzielle Risiko, auf das sie sich beziehen und geben an, wie Verletzungsgefahren, Schaden und Stromschlage durch

unsachgeméfen Gebrauch des Gerdtes vermieden werden kdnnen. Halten Sie sich strikt an folgende Anweisungen:

- Halten Sie das Gerét von der Stromversorgung getrennt, bis der Einbau durchgefiihrt wurde.

- DieInstallation oder Wartung muss von einer Fachkraft geméR den Herstellerangaben und giiltigen drtlichen Sicherheitshestimmungen durchgefiihrt werden.

Reparieren Sie das Gerdt nicht selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen ist.

Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben.

Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in die Kiichenzeile eingebaute Gerét an das Stromnetz anzuschlieRen.

- Damit die Installation den geltenden Sicherheitsrichtlinien entspricht, muss ein allpoliger Sicherheitsschalter mit einer Mindestkontaktgffnung von 3 mm

verwendet werden.

Verwenden Sie keine Mehrfachstecker oder Verlédngerungskabel.

- Nieam Netzkabel ziehen.

Nach der Installation diirfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht mehr zuganglich sein.

Das Gerdt ist ausschlieBlich zur Zubereitung von Nahrungsmitteln fiir private Haushalte konzipiert. Jede andere Verwendung (z. B. das Heizen von Raumen) ist

unzulassig. Der Hersteller haftet nicht bei Schdden aufgrund unsachgeméBen Gebrauchs oder fehlerhafter Bedienung.

- Das Gerdt darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) benutzt werden, die krperlich, in ihrer Wahrnehmungsfahigkeit oder ihren geistigen Kraften
eingeschrénkt sind oder die nicht iiber entsprechende Erfahrung und Kenntnisse verfiigen, auBer sie wurden durch eine verantwortliche Person entsprechend
angeleitet und in den Gebrauch des Gerétes eingewiesen.

- Dieerreichbaren Teile des Gerates kdnnen wéhrend des Betriebs sehr hei8 werden. Halten Sie Kinder vom Gerét fern und achten Sie darauf, dass sie das Gerét
nicht als Spielzeug benutzen.

- Beriihren Sie die Heizelemente wahrend des Betriebs und unmittelbar danach nicht. Vermeiden Sie den Kontakt mit Tiichern oder anderen entflammbaren
Materialien, bis das Gerdt wieder vollstandig abgekdihlt ist.

- Legen Sie keine brennbaren Gegenstande auf oder in die Nahe des Geréts.

- HeiBes Fett und Ol sind leicht entziindlich. Beaufsichtigen Sie stets den Garvorgang, wenn Sie Speisen mit viel Fett oder Ol zubereiten.

- Legen Sie keine Metallgegensténde wie Kiichenutensilien (Messer, Gabeln, Loffel, Deckel etc.) auf die Kochzonen, da diese heil werden kénnen.

- Unter dem Gerat muss eine Trennplatte (nicht im Lieferumfang enthalten) installiert werden.

- Verwenden Sie das Kochfeld nicht, wenn die Glaskeramik gebrochen oder gerissen ist. Rufen Sie den Kundendienst.

- Das Gerdtist nicht fiir den Betrieb mittels externer Zeitschaltuhr oder getrenntem Fernbedienungssystem vorgesehen.
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ @

Entsorgung von Verpackungsmaterialien
Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und trégt das Recycling-Symbol (L’:)). Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort,
sondern entsorgen Sie es auf die von den verantwortlichen Stellen festgelegte Weise.

Entsorgung von Altgeriten
Dieses Gerét ist gemal der Europaischen Richtlinie 2002/96/EG fiir Elektro- und Elektronik-Altgeréte gekennzeichnet.

Durch eine angemessene Entsorgung des Geréts trégt der Nutzer dazu bei, potentiell schédliche Auswirkungen fiir Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.
Das Symbol E auf dem Gerat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in einer

Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerdte entsorgt werden muss.
Energiesparen
Fiir bestmdgliche Ergebnisse beriicksichtigen Sie bitte folgende Hinweise:
+ Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen, deren Bodendurchmesser dem der Kochzone entspricht.
« Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.
Lassen Sie beim Kochen den Deckel mdglichst auf dem Topf.
Durch Verwendung eines Schnellkochtopfes knnen Sie noch mehr Energie und Zeit sparen.
« Stellen Sie das Geschirr stets mittig auf die gekennzeichneten Kochzonen des Induktionsfeldes.

KONFORMITATSERKLARUNG ( €

- Dieses Gerat st fiir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt und entspricht der (C €)-Verordnung 1935/2004. Es wurde gemaB den Sicherheitsanforderungen
der “Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/EG (ersetzt 73/23/EWG und nachfolgende Zusétze) und den Schutzvorschriften der “EMV”-Richtlinie 2004/108/EG
entworfen, hergestellt und in den Handel eingefiihrt.

VOR DEM GEBRAUCH

WICHTIGER HINWEIS: Die Induktionszonen arbeiten nicht, wenn das Kochgeschirr nicht die korrekten Abmessungen hat. Verwenden Sie
ausschlieBlich Topfe und Pfannen mit der Aufschrift “INDUKTIONSSYSTEM” (siehe nebenstehende Abbildung). Stellen Sie vor dem Einschalten des
Kochfelds das Kochgeschirr auf die gewiinschte Kochzone.

BEREITS VORHANDENES KOCHGESCHIRR

So stellen Sie mit einem Magnet fest, ob das Kochgeschirr fiir das Induktionskochsystem geeignet ist: die Topfe sind ungeeignet, wenn sie vom Magneten nicht erfasst

werden.

- Stellen Sie sicher, dass der Unterboden des Kochgeschirrs nicht rau ist, da er die Glaskeramikoberflache des Kochfelds zerkratzen knnte. Uberpriifen Sie das
Kochgeschirr.

- Stellen Sie niemals heiBes Kochgeschirr auf das Bedienfeld des Kochfeldes. Dieses konnte Schaden nehmen.

EMPFOHLENE DURCHMESSER DES KOCHGESCHIRRS

%)
12cm = 18cm
%] 7 \ %]
I5cm — 2l cm S 14,5 cm 10cm — 14,5cm

%]
17ecm = 28cm

DE5



INSTALLATION

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerét keine Transportschaden aufweist. Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an lhren Handler oder
rufen die ndchste Kundendienststelle an.

VORBEREITUNG DES UNTERBAUSCHRANKS

& ACHTUNG - Bringen Sie eine Trennplatte
unter der Kochmulde an.

- Die Unterseite des Gerates darf
nach der Installation nicht
zuganglich sein.

- Wird unter der Kochmulde ein
Backofen installiert, bendtigen

Sie keine Trennplatte.

Min.5 mm

Min. 20 mm

Min.5mm
Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerdtes und der Trennplatte muss den in der Abbildung angegebenen Maf3en entsprechen.
Um den einwandfreien Betrieb des Gerates zu garantieren, darf der Liiftungsspalt zwischen der Kochmulde und der Oberseite der Kiichenzeile (min. 5 mm)
nicht verschlossen werden.
Soll unter dem Kochfeld ein Backofen eingebaut werden, so stellen Sie sicher, dass dieser iiber ein Kiihlsystem verfiigt.
Bauen Sie das Kochfeld nicht iiber einem Geschirrspiiler oder einer Waschmaschine ein; die elektronischen Schaltkreise kénnen mit Dampf oder Feuchtigkeit in
Beriihrung kommen und beschédigt werden.
«  Rufen Sie bei flachenbiindiger Installation den Kundendienst fiir die Montage des Schraubenbausatzes 4801211 00112.
Das Kochfeld von der Arbeitsplatte mit einem Schraubendreher (nicht im Lieferumfang) Iosen. Dazu die Federn an der Unterseite des Gerats ldsen.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
& ACHTUNG - Das Gerat muss von einem Elektriker instalslliertg werden, der mit allen giangigen Sicherheits- und
Installationsvorschriften vertraut ist.

Der Hersteller haftet nicht fiir Personen-, Tier- und Sachschéden, die durch Missachten der in diesem Kapitel genannten Anweisungen entstehen.
Das Stromkabel muss lang genug sein, um die Kochmulde von der Arbeitsplatte entfernen zu konnen.
Die Spannung auf dem Typenschild an der Gerateunterseite muss der Spannung des Stromnetzes in lhrer Wohnung entsprechen.

Anschluss an die Klemmenleiste

Verwenden Sie fiir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F laut Angaben in der folgenden Tabelle.

Kabel Anzahl x GroBe 400V 3N ~ 230-2;(;(\)/V~N(rl(:x\:§)ralien)
N 2
T e =
- ~ 4+ i
) 3 x4 mm? (nur Australien) : iz —
280V3~+ @ 41,5 mm? | =g T
400V3N~ + @ 5x1,5mm? : f%?g - A :'
N N
400V 2N~ + @D 4x1,5 mm? [
- 400V 2N ~ 230V3~ (nur Belgien) 400V 2N ~ (nur Niederlande)
om o &
" s st s . s : s
1] | 1]
‘o il « 1
T T[ MW
I 0

Wichtig:

- Die Metallbriicken zwischen den Schrauben der Klemmenleisten L1-L2 oder N1-N2 laut Schaltbild beibehalten oder entfernen (siehe Abbildung).

- Kontrollieren, dass alle sechs Schrauben der Klemmenleiste nach Anschluss der Kabel festgezogen sind.

Beispiel einer vorhandenen (links) oder entfernten Briicke (rechts). Siehe das Schalthild fiir weitere Einzelheiten (die Briicken knnen sich zwischen L1-L2 und N1-N2 befinden).

NPINT N (NY

N2 & N2

DE6




Das gelb-griine Erdungskabel muss mit der Klemme mit dem Symbol @ verbunden werden.

Es muss langer als die anderen Kabel sein.

1. Nehmen Sie den Klemmenleistendeckel (A) nach Entfernen der Schraube ab und setzen Sie ihn in das Scharnier (B) der Klemmenleiste ein.

2. Setzen Sie das Kabel in die Kabelklemme ein und schlieBen Sie die Litzen an die Klemmenleiste an, wie auf dem Anschlussplan neben der Klemmenleiste
dargestellt ist.

3. Befestigen Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme.

4. SchlieBen Sie den Deckel (C) und schrauben Sie ihn mit der vorher entfernten Schraube an.

Bei jedem Netzanschluss fiihrt das Kochfeld eine automatische Kontrolle durch, die ein paar Sekunden dauert.

Falls das Kochfeld schon mit einem Netzkabel ausgeriistetist, gehen Sie gemaB Anweisungen am Netzkabel vor. Den Netzanschluss iiber einen allpoligen Trennschalter

mit einer Mindestkontaktoffnung 3mm ausfiihren.

BEDIENUNGSANLEITUNG
Beschreibung des Bedienfeldes

Bedienfeld
Zeitschaltuhr
Ein-/Ausschalten Bedienfeldsperre
0} © -

= A ~ A ~ T A = A& = 1 A&  DieSymbolesind nicht aktiv!
OD‘D@ Q;‘;,EQM OO0iii00 O;—‘;BQM OS‘E‘.B&.&K zur Auswahl der gewiinschten

=D alo Noe v e T T ew oo oim Funktionen die

| | | | darunterbefindlichenBereiche

beriihren.

Kochzonen-Bedienelemente und Anzeigen

Ein-/Ausschalten des Kochfeldes

Zum Einschalten des Kochfeldes etwa 2 Sekunden lang die Taste@ driicken, bis die Anzeigen der Kochzonen aufleuchten Zum Ausschalten dieselbe Taste driicken, bis
alle Anzeigen erldschen Alle Kochzonen werden abgeschaltet.
Falls das Kochfeld bereits benutzt wurde, leuchtet die Restwdrmeanzeige “H”, bis die Kochzonen abgekiihlt sind.

Wird innerhalb von 10Sekunden nach dem Einschalten des Kochfeldes keine Funktion gewahlt, schaltet das Kochfeld automatisch wieder ab

Einschalten und Einstellen der Kochzonen

Leistungsanzeige

+

r;l '
\l !

Taste - _@ ', @7 Taste +
O] rL—Anzeige der gewdhlten Kochzone

Position der Kochzone —— gm|—

Nach Einschalten des Kochfeldes und nachdem das Kochgeschirr auf die gewiinschte Kochzone gestellt wurde, die Leistungsstufe mit der Taste “+” einstellen. Beim
Einschalten wird die Stufe 5 angezeigt.

Jede Kochzone hat verschiedene Leistungsstufen, die mit den Tasten “+" oder “-" von “1” (niedrigste Stufe) bis “9” (héchste Stufe) eingestellt werden kdnnen. Einige
Kochzonen haben eine Boosterfunktion zum Schnellkochen, die mit dem Buchstaben “P” angezeigt wird.

Schnellkochfunktion (Booster)

Diese Funktion ist nur bei bestimmten Kochfeldern verfiighar und gestattet die maximale Nutzung der Kochfeldleistung (z. B. zum schnellen Sieden von Wasser) Driicken
Sie zum Aktivieren der Funktion die Taste “+”, bis “P” angezeigt wird oder nach dem Einschalten des Kochfeldes direkt die Taste “-” der gewiinschten Kochzone. Auch dann
wird “P” angezeigt. Nach 10 Minuten schaltet das Gerdt die Kochzone automatisch auf die Stufe 9 zuriick.

Ausschalten der Kochzonen
Wahlen Sie die Kochzone, die abgeschaltet werden soll, durch Driicken der Taste “+” oder “-” (der untere rechte Punkt der Leistungsstufe wird angezeigt).
Driicken Sie die Taste “-”, bis Stufe “0” erscheint.

Die Kochzone kann auch durch gleichzeitiges Driicken der Tasten “+” und

un

abgeschaltet werden. Die Kochzone schaltet ab und die Restwarmeanzeige “H” erscheint.

Bedienfeldsperre

Die Funktion sperrt die Bedienung des Kochfelds und verhindert versehentliches Einschalten durch Kinder. Zum Aktivieren der Kindersicherung schalten Sie das Kochfeld ein und
driicken Sie die =—Q Taste drei Sekunden lang. Ein Signalton und eine Leuchtanzeige unter dem Schliisselsymbol bestétigen die erfolgte Aktivierung Das Bedienfeld ist mit
Ausnahme der Abschaltfunktion gesperrt. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise. Der Leuchtpunkt erlischt und das Kochfeld
ist wieder betriebsbereit.

Wasser beim Reinigen, aus den Topfen iibergelaufene Fliissigkeiten und Gegenstande aller Arten, die auf die Taste unter dem Symbol geraten, kdnnen zum
unbeabsichtigten Ein-/Ausschalten der Funktion fiihren.
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Zeitschaltuhr

Mit der Zeitschaltuhr kann jeweils eine einzige Kochzone auf einen Kochbetrieb vom maximal 99 Minuten (1 Stunde und 39 Minuten)
vorprogrammiert werden.

Wiahlen Sie die Kochzone, die vorprogrammiert werden soll (ein Leuchtpunkt erscheint rechts unterhalb der Leistungsstufenanzeige). Wéhlen
Sie dann die gewiinschte Zeit mit den Tasten “+" und “-” der Timer-Funktion (siehe Abbildung oben). Einige Sekunden nach der letzten
Beriihrung setzt die Riickwartszahlung der Zeitschaltuhr ein und der Leuchtpunkt der gewahlten Kochzone blinkt. Nach Ablaufen der Zeit ertdnt
ein Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Um den Timer zu deaktivieren, driicken Sie die Taste “-”, bis “0:0” angezeigt wird, oder gleichzeitig die Tasten “+" und “-" der Zeitschaltuhr.

Wichtig: Mit dem Timer kann jeweils nur eine Kochzone programmiert werden.

Kurzzeitwecker

Der Kurzzeitwecker ldsst sich nur bei abgeschaltetem Ofen verwenden und auf eine Hochstzeit von 99 Minuten einstellen.
Die Taste “+" unter den Anzeigen der Zeitschaltuhr driicken: auf dem Display erscheinen die einzustellenden Minuten.
Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten “+" und “-" ein.

Nach ein paar Sekunden startet der Countdown, nach dessen Ablauf ein Signalton ertdnt

Wichtig: Der Kurzzeitwecker kann nur bei ausgeschaltetem Gerdt verwendet werden. Bei Einschalten des Gerdts wird die Funktion unterbrochen

Anzeigen des Bedienfeldes

Restwdrmeanzeige.
| Das Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige fiir jede Kochzone ausgestattet. Diese Anzeige weist auf noch heie Kochzonen hin.

werden
Erst nach Abkiihlen der Kochzone erlischt die Anzeige.
Anzeige falsch positioniertes oder fehlendes Kochgeschirr
S ¥, Das Kochfeld ist mit einem System zur automatischen Kochgeschirrerfassung fiir alle Kochzonen ausgestattet. Wird kein Kochgeschirr erfasst, blinkt die
= ) g Anzeige der Leistungsstufe der Kochzone. Vergewissern Sie sich, dass das Kochgeschirr korrekt positioniert ist und die in Abschnitt “vor dem gebrauch”
T\ angefiihrten Eigenschaften aufweist.

REINIGUNG

- Verwenden Sie keinesfalls Dampfstrahlreiniger.
& ACHTUNG - Schalten Sie vor dem Reinigen die Kochzonen unbedingt aus und achten Sie darauf, dass keine

Restwarmeanzeige (“H”) mehr leuchtet.

Benutzen Sie keine Scheuerschwammchen oder Topfkratzer. Mit der Zeit kann deren Gebrauch das Glas beschadigen.
Lassen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie Verkrustungen und Speisereste entfernen.
« Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen beschddigen das Kochfeld und miissen sofort entfernt werden.
«  Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache verkratzen.
+ Verwenden Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder spezielle Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-Kochfelder (beachten Sie die Herstellerangaben).

|—| WirdHangezeigt, so ist die Kochzone noch heif Solange die Anzeige leuchtet, kann auf der Kochzone eine Speise warm gehalten oder Butter geschmolzen

STORUNG - WAS TUN?

« Lesen und beachten Sie bitte die Anweisungen zur Bedienung des Gerats.

Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.

Trocknen Sie die Glaskeramikoberflache des Kochfelds nach dem Reinigen gut ab.
+ Werden nach dem Einschalten des Kochfeldes alphanumerische Codes angezeigt, gehen Sie gemal nachfolgender Tabelle vor.
- Wennssich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

FEHLERCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN BEHEBUNG DER STORUNG
Das Kochfeld schaltet sich aus, nach 30 Sekunden ' Wasser oder Kiichenutensilien auf dem | Trocknen Sie das Bedienfeld ab oder
) ) - ) Dauerdruck auf dem Bedienfeld . - ) .
ertont alle 4 Sekunden ein akustisches Signal. Bedienfeld raumen Sie es frei.
(81.(82 Das Bedienfeld schaltet wegen Die interne Temperatur der Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis
! Uberhitzung ab. elektronischen Komponenten istzu hoch. |  sich das Kochfeld abgekiihlt hat.
Falsche Anschlussspannung des Der Sensor erfasst eine vom Anschluss Trennen Sie das K?chfelq vom
F42 oder F43 ) Stromnetz und priifen Sie den
Kochfelds. abweichende Spannung.
Anschluss.
F12, F21, F25, F36, F37, FAO, F47, F56, F58, F60 Kundendienst benachrichtigen und Fehlercode angeben
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KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen

1. Versuchen Sie zuerst, die Storung anhand der in “Storung - was tun?” beschriebenen Anleitungen selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

Falls die Storung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter besteht, rufen Sie bitte die nachstliegende Kundendienststelle an.

Sie bendtigen dabei folgenden Angaben:

«+ Eine kurze Beschreibung der Stérung,

«  Gerdtetyp und Modellnummer,

« die Servicenummer (die Ziffer hinter dem Wort Service auf dem Typenschild) auf der Unterseite des Gerétes (auf dem Metallschild). Die Servicenummer finden
Sie auch im Garantieheft,

«+  lhrevollstandige Anschrift,

+  Ihre Telefonnummer.

S =AVARKES 0000 000 00000 FEEEEEREEEE=T
I Kleben Sie hier einen der Aufkleber mit den
I Sy
| Ausfertigung im Garantieheft befinden. |

o oo s ol
Im Reparaturfall wenden Sie sich an den Kundendienst eines Vertragshandlers (nur so wird garantiert, dass Originalersatzteile zum Einsatz kommen und die Reparatur

fachgerecht ausgefiihrt wird). Ersatzteile sind 10 Jahre lang lieferbar.

TABELLE LEISTUNGSSTUFEN

Leistungsstufe Garart Einstellung Leistungsstufe
(die Angabe erganzt lhre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
hnell i Ideal zum schnellen Erwarmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder schnellen
Boost Schnelles Aufwarmen Erhitzen von Garfliissigkeiten
89 Braten - Sieden Ideal zum Anbraten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden
7-8 Anbraten - Bré?unen - Sieden - Ideal zum Braunen, am Sieden halten, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Hohe Grillen
Leistungsstufe Schmoren - Garen - Schmoren | Ideal zum Bréunen, am Kdcheln halten, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
67 - Bréunen - Grillen Vorwdrmen von Zubehor.
4-5 Garen- Schn;o.r”en - Anbraten - Ideal zum Schmoren, leise am Kdcheln halten, Garen (fiir lange Dauer). Teigwaren ziehen lassen
rillen
Mittlere Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Leistungsstufe 34 Garen - leises Kécheln - und um Teigwaren ziehen zu lassen.
Eindicken - ziehen lassen Ideal fiir lange Kochzeiten (Menge weniger als ein Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B.
23 Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen Schmelzen von Schokolade, Auftauen von Lebensmitteln
Niedrige 12 Schmelzen - Auftauen - in kleinen Mengen und Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen (z. B. Saucen, Suppen, Eintopfen)
Leistungsstufe Warmhalten - Ziehen lassen | Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, um Risotto ziehen zu lassen und zum
1 Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehr)
Lelstung . Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwérme vorhanden sein, wird
OFF sstufe Abstellflache durch “H” angezeigt)
Null

ANMERKUNG:

Bei Zweikreiskochzone mit 28 cm Durchmesser (soweit installiert) wird fiir Zubereitungen mit kurzer Dauer, die perfekte Warmeverteilung erfordern (zum Beispiel
Pfannkuchen), von der Benutzung von Kochgeschirr mit Durchmesser iiber 24 cm abgeraten. Zum schonenden Garen (zum Beispiel Schmelzen von Schokolade oder Butter)
sollten Einkreiskochzonen mit kleinerem Durchmesser verwendet werden.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety messages, to be read and always observed.

/A Thisis the danger symbol, regarding safety, warning of potential risks to users and others.

y/

y Al safety messages will be preceded by the danger symbol and the following words:

C DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will result in serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could result in serious injury.

All messages relevant to safety specify the potential risk to which they refer and indicate how to reduce the risk of injury, damage and electric shocks due to incorrect
use of the appliance. Make sure to comply with the following:

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation operation.

- Installation and maintenance must be carried out by a specialised technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and the local safety regulations
in force. Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

The appliance must be earthed.

- The power cable must be long enough for connecting the appliance, fitted in the cabinet, to the power supply.

For installation to comply with the current safety requlations, an omnipolar switch with minimum contact gap of 3mm is required.

Do not use multi-sockets or extension cords.

- Do not pull the appliance’s power cable.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g. heating rooms). The Manufacturer declines any liability for
inappropriate use or incorrect setting of the controls.

- The appliance must not be used by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental abilities, or without experience or knowledge of it,
unless supervised or instructed in its correct use by a person responsible.

The accessible parts can become very hot during use. Children must be kept away from the appliance and watched over to ensure that they do not play with it.
Do not touch the appliance heating elements during and after use. Do not allow the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials until
all the components have cooled sufficiently.

- Do not place flammable materials on or near the appliance.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Pay attention when cooking food products rich in fat and oil.

- Do not place metal objects, such as kitchen utensils (knives, forks, spoons, lids, etc.), on the cooking zone, as they can become very hot.

- Aseparator panel (not supplied) must be installed in the compartment under the appliance.

- Ifthe surface of the hob is damaged (glass cracked or broken), do not use the appliance. Call the After-Sales Service.

- Theappliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control system.
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SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @

Disposal of packing

The packing material is 100% recyclable and marked with the recycling symbol (&), The various parts of the packing must not be dispersed in the environment, but
disposed of in compliance with local regulations.

Disposal

This appliance is marked in conformity with European Directive 2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is correctly disposed of, the user can help prevent potentially negative consequences for the environment and health.

The symbol E on the appliance or the accompanying documentation indicates that this product should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection point for recycling WEEE.
Energy saving

For optimum results, it is advisable to:
« Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking zone.
« Only use flat-bottomed pots and pans.
When possible, keep pot lids on during cooking.
Use a pressure cooker to to save even more energy and time.
+ Place the pot in the middle of the cooking zone marked on the hob.

DECLARATION OF CONFORMITY (C €

- Thisappliance, intended to come into contact with food products, complies with Regulation (C €) no. 1935/2004, and has been designed, manufactured and
marketed in conformity with the safety requirements of “Low Voltage” Directive 2006/95/EC (replacing 73/23/EEC as amended) and protection requirements of
“EMC” Directive 2004/108/EC.

BEFORE USE

IMPORTANT: The cooking zones will not switch on if pots are not the right size. Only use pots bearing the symbol “INDUCTION SYSTEM” (Figure
opposite). Place the pot on the required cooking zone before switching the hob on.

Use a magnet to check if the pot is suitable for the induction hob: pots and pans are unsuitable if not magnetically detectable.
- Make sure pots have a smooth bottom, otherwise they could scratch the hob. Check dishes.
- Never place hot pots or pans on the surface of the hob's control panel. This could result in damage.

RECOMMENDED POT BOTTOM WIDTHS

7N o 2 SN o @
‘\L‘\ XL ”;j“ 28 cm I7cm —p» 28cm \ 12cm —p» 18cm
o ) o
)
I5cm = 2l em |4 S J145cm [0cm — 14.5cm
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INSTALLATION

After unpacking the product, check for any damage during transport. In case of problems, contact the dealer or the After-Sales Service.
PREPARING THE CABINET FOR FITTING
Install a separator panel under

A WARNING - the hob.

- The lower part of the product
must not be accessible after
installation.

- Incase of installation of an
undertop oven, do not interpose
the separator panel.

& *

min5mm

min 20 mm

min5mm

The distance between the underside of the appliance and the separator panel must respect the dimensions given in the figure.
In order to ensure the correct operation of the product, do not obstruct the minimum required clearance between the hob and the top of the unit (min. 5 mm).
If an oven is installed beneath the hob, make sure the oven is equipped with a cooling system.

+ Do notinstall the hob above a dishwasher or washing-machine, so that the electronic circuits do not come into contact with steam or moisture which could
damage them.
In the case of flush-mounted installation, call the After-Sales Service to request assembly of screws kit 4801211 00112.
To remove the hob from the worktop use a screw driver (not supplied) unlocking the springs from the bottom side of the appliance.

ELECTRICAL CONNECTION
& WARNING - Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and
installation regulations.
The manufacturer dedlines all liability for injury to persons or animals and for damage to property resulting from failure to observe the
regulations provided in this chapter.
The power cable must be long enough to allow the hob to be removed from the worktop.
Make sure the voltage specified on the dataplate located on the hottom of the appliance is the same as that of the home.
Connection to the terminal block
For the electrical connection, use an HO5RR-F cable as specified in the table below.

Disconnect the appliance from the power supply.

Wires Number x size 400V3N~ 230'224300\@1((‘\5?52:; only)
230v~+@@ 3x4mm22 [
230-240V ~ + 3 X4 mm* (Australia only) -
B0V3~+ @D 4x1.5 mm? ) >|L
400V3N~+ @ 5x1.5mm? “ 7
400V N~ + (D) 4x15mm’ N[

| £@
ZM[

230V ——

@YR
1

E
N

Important:

- Based on the wiring diagram (see figure) either keep or remove the metal jumpers between the screws on the terminal block L1-L2 and N1-N2.
- Make sure all six screws on the terminal block are tightened after connecting the cables.

Example of jumper present (left) or removed (right). See the wiring diagram for details (the jumpers can be between L1-L2 and between N1-N2).

pr—

N PNt
N2

N

I\l

N2
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Connect the yellow/green earth wire to the terminal with the symbol @

This wire must be longer than the other wires.

1. Remove the terminal block cover (A), undoing the screw and inserting the cover in the terminal block hinge (B).

2. Insert the power cable in the cable clamp and connect the wires to the terminal block as indicated in the connection diagram located near it.

3. Secure the power cable with the cable clamp.

4. (lose the cover (C) and screw it on the terminal block with the previously removed screw.

Each time the power is connected, the hob performs an automatic check for a few seconds.

If the hob already has a power cable, follow the instructions attached to the cable. Connect the appliance to the power supply by means of a multipole switch with
minimum contact gap of 3mm.

INSTRUCTIONS FOR USE
Control Panel Description

Control panel
Timer
On/0ff ‘ Control panel lock
= A = A& = A& = {71 A& thesymbolsare not active!
L OLS Ol OLK Toslcthedesied
= ElE] T N ElE] Bl functions, touch the
| | | | areas below.

Cooking zone controls and corresponding display

Switching the hob ON/OFF

Toswitch the hob on, press the (D button for approx. 2 seconds until the cooking zone displays light up. To switch off, press the same button until the displays switch
off. All the cooking zones are deactivated
If the hob has been in use, the residual heat indicator “H” remains lit until the cooking zones have cooled down.

If within 10 seconds of switching on, no function is selected, the hob switches off automatically.

Switching on and adjusting cooking zones

Power indicator display

— 11
1
- |

7 [+
|
- button 4@ ¥ @- + button

. ]| Selected cooking zone indication
Cooking zone |B

positioning

After switching the hob on and placing the pot on the chosen cooking zone, adjust the power level using the + button. Upon activation, the display shows level 5.
Each cooking zone has various power levels, adjustable with the -+/- buttons, going from “1”: min. power, to “9”: max. power. Some cooking zones have a fast boil
function (Booster), shown on the display with the letter “P”.

Fast boil function (Booster)
This function, only present on some cooking zones, makes it possible to exploit the hob’s maximum power (for example to bring water to the boil very quickly). To select this

un

function, press the button “+” until “P” appears on the display or, after switching the hob on, press the “-" button for the selected cooking zone. In this case too, “P” appears
on the display. After 10 minutes’ use of the booster function, the appliance automatically sets the zone to level 9.

Deactivation of cooking zones
Select the cooking zone to be switched off by pressing the “+” or “-" key (a dot lights up at the bottom right hand side of the heat setting indicator).

Press the key “-" to set the level to “0”.
The cooking zone can also be switched off by pressing the “+" and “-" buttons at the same time. The cooking zone switches off and the residual heat indicator “H" lights

up.
Control panel lock

This function locks the hob controls to prevent accidental switching on by children. To activate the control panel lock function, switch on the hob and hold button =—Q for three
seconds; an acoustic signal and a luminous indicator above the key signal activation. The control panel is locked except for the deactivation function. To deactivate the control panel
lock, repeat the activation procedure. The luminous dot goes off and the hob is active again.

The presence of cleaning water, liquid spilled from pots or any objects resting on the button below the symbol can accidentally activate or deactivate the control panel
lock function.
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o) The timer can be used to set cooking time for a maximum of 99 minutes (1 hour and 39 minutes) for one cooking zone only.

Select the cooking zone to be used with the timer (an illuminated dot appears to the bottom right hand side of the heat setting indicator on the

O R O display), then set the desired cooking time using the buttons “+” and “-” of the timer function (see figure above). A few seconds after the button
B is pressed, the timer begins the countdown (the luminous dot of the selected cooking zone starts flashing). Once the set time has elapsed, an

acoustic signal sounds and the cooking zone switches off automatically.

To deactivate the timer, press the “~" button until the display shows “0:0” or press the “+" and “-" buttons of the timer at the same time.

Important: The timer function can only be used with one cooking zone at a time.

Minute minder

The minute minder can only be used when the hob is not in use and allows a maximum setting of 99 min.

Press the “+” button under the timer indicators: the display shows the minutes ready for setting.

Select the time desired using the buttons + and -.

After a few seconds the minute minder starts to count down. Once the set time has elapsed an acoustic signal sounds.

Important: The minute minder function can only be used when the hob is switched off; if it is then switched on, the minute minder countdown is automatically
cancelled.

Control panel warnings.

Residual heat indicator.
| The hob s fitted with a residual heat indicator for each cooking zone. These indicators alert the user when cooking zones are still hot.

dish warm or to melt butter.

When the cooking zone cools down, the display goes off.
Incorrect or missing pot indicator.
437, The hob features an automatic pot detection system for all cooking zones. If no pot is detected, the display with the cooking zone power level indicator
: ‘Ei : flashes. Make sure the pot is correctly positioned and that it has the characteristics given in the section “Before use”.

|— If the display showsH, the cooking zone is still hot. If the residual heat indicator of a given cooking zone is lit, that zone can be used, for example, to keep a

CLEANING
é WARNING - Donot use steam cleaners.
- Before deaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H")

is not displayed.

IMPORTANT: Do not use abrasive sponges or scouring pads. Their use could eventually ruin the glass.

« After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and stains due to food residuals.

« Sugar or foods with a high sugar content damage the hob and must be immediately removed.

+  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

« Useasoft cloth, absorbent kitchen paper or a specific hob cleaner (follow the Manufacturer’s instructions).

TROUBLESHOOTING GUIDE

« Read and follow the instructions given in the section “Instructions for use”.

«  Make sure there is not a power outage.

« Drythe hob thoroughly after cleaning it.

+  If, when the hob is switched on, alphanumeric codes appear on the display, consult the following table for instructions.
+  Ifthe hob cannot be switched off after using it, disconnect it from the power supply.

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR ELIMINATION

The hob switches off and after 30 seconds emits | Permanent pressure on the control | Water or kitchen utensils on the control

. Clean the control zone
an acoustic signal every 4 seconds. zone zone

The control panel switches off . . .
P The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before

(81,82 because of excessively high . . Lo
parts is too high using it again.
temperatures
. . The sensorvdetects adiscrepancy between Disconnect the hob from the mains
F42 or F43 The connection voltage is wrong the appliance voltage and that of the ) )
) and check the electrical connection
mains supply
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 (all the After-Sales Service and specify the error code
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AFTER-SALES SERVICE

Before contacting the After-sales Service:
See if you can solve the problem yourself with the help of the “Troubleshooting guide”.
Switch the appliance off and then on again it to see if the problem has been eliminated.

If the problem persists after the above checks, contact the nearest After-Sales Service.
Always specify:

1.
2.

.

a brief description of the fault;

the product type and exact model;
the Service number (the number after the word Service on the rating plate), located under the appliance (on the metal plate). The Service number is also given in
the warranty booklet;

your full address;

your telephone number.

N AYAKe S 0000 000 00000

If any repairs are required, contact an authorised After-Sales Service Centre (to ensure the use of original spare parts and correct repairs). Spare parts are available

| Attach here one of the two stickers giving the
product data, included in the warranty booklet.

for 10 years.
POWER LEVEL TABLE
Power level Type of cooking Level use
(indicating cooking experience and habits)
heati Ideal for rapidly increasing the temperature of food to fast boiling in the case of water or rapidly
Boost Fast heating heating cooking liquids
89 Frying - boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling
18 Browning - sautéing - boiling - | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of time, 5-10
grilling minutes)
High power
67 Browning - cooking - stewing - | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period of time, 10-20
" sautéing - grilling minutes), preheating accessories
s e Stge:i\ﬂinngg- SAULEING = | | deal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time). Creaming pasta
Medhimpower 34 Ideal f.or Iong;cooklng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines, broth, milk),

Cooking - simmering - (reaming pasta
thickening - creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g.

23 water, wines, broth, milk)

12 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and keeping just-cooked

Lowpower Melting - defrosting - keeping food warm (e.g. sauces, soups, minestrone)
food warm - creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping serving dishes warm
1 (with induction-suitable accessory)
OFF pf::l:r Support surface Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by an “H")
NOTE:

When using the 28 cm dual zone (where present) for quick preparations that require perfectly uniform heat distribution (for example, pancakes), make sure the diameter of
accessories used does not exceed 24 cm. For delicate cooking (for example, melting chocolate or butter) use the smaller diameter single zones.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

VOTRE SECURITE ET CELLE DE VOTRE ENTOURAGE MERITENT TOUTE VOTRE ATTENTION
Le présent manuel contient des messages de sécurité importants qui figurent également sur I'appareil. Nous vous invitons a les lire soigneusement et  les respecter
en toute circonstance.

/A Cediestunsymbole d'avertissement concernant la sécurité, il attire I'attention des utilisateurs sur les dangers auxquels eux-mémes ou d'autres personnes
A peuvent étre exposés.

Tous les messages de sécurité sont précédés du symbole de danger et des termes suivants :

A DANGER Situation dangereuse pouvant entrainer des lésions graves.
Situation dangereuse pouvant entrainer des lésions graves.
/N AVERTISSEMENT

Les messages de sécurité précisent le danger auquel ils se référent et indiquent comment réduire le risque de Iésions, de dégéats matériels et d'électrocution qui peuvent
résulter d'une mauvaise utilisation de I'appareil. Veuillez observer scrupuleusement les instructions suivantes.

Débranchez I'appareil du secteur avant l'installation.

Linstallation et I'entretien doivent étre exécutés par un technicien spécialisé, conformément aux instructions du fabricant et a la réglementation locale en vigueur
en matiére de sécurité. Ne réparez pas et ne remplacez pas les pieces de I'appareil si ces opérations ne figurent pas dans le manuel.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire.

Le cordon d'alimentation doit étre assez long pour permettre de brancher au secteur I'appareil encastré dans un meuble.

Pour réaliser une installation conforme aux normes de sécurité en vigueur, prévoyez un interrupteur omnipolaire avec une ouverture minimale de 3 mm entre les
contacts.

N'utilisez en aucun cas de prises multiples ou de rallonges.

Ne tirez pas sur le cordon de I'appareil.

Une fois Iinstallation terminée, I'utilisateur ne doit plus pouvoir accéder aux composants électriques.

La table de cuisson est un appareil électroménager congu exclusivement pour la cuisson des aliments. Toute autre utilisation est considérée comme impropre (par
ex. chauffer des locaux). Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'usage impropre ou de mauvais réglage des commandes.

L'appareil ne doit pas étre confié a des personnes (y compris les enfants) qui en raison de leurs capacités physiques, sensorielles ou mentales ou de leur
inexpérience ne peuvent pas I'utiliser en toute sécurité, a moins qu'elles ne soient sous la surveillance d’une personne responsable ou qu'elles n‘aient recu les
instructions nécessaires.

Les parties accessibles de la table deviennent trés chaudes pendant I'utilisation. Assurez-vous que les enfants restent a I'écart et quils ne jouent pas avec
I'appareil.

Pendant et aprés I'utilisation, veillez a ne pas toucher les résistances de I'appareil. Evitez tout contact avec des chiffons ou autre matiére inflammable tant que les
composants de I'appareil nont pas refroidi.

Ne placez jamais de produits inflammables sur la table de cuisson ou a proximité.

L'huile et la graisse peuvent devenir trés chaudes et s'enflammer facilement. Surveillez la cuisson des aliments qui contiennent beaucoup de graisse ou d'huile.
Ne déposez aucun objet métallique comme les ustensiles de cuisine (couteaux, fourchettes, cuilléres, couvercles, etc.) sur les foyers, car ils pourraient chauffer.

Il est obligatoire d'installer une cloison de séparation (non fournie) sous I'appareil.

Sila surface de la table s'abime (fissures ou rupture du verre), cessez d'utiliser 'appareil et contactez immédiatement le service aprés-vente.

Cet appareil n'a pas été concu pour étre mis en marche par un minuteur externe ou un systéme de commande a distance.
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CONSEILS POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT E_@
Elimination des emballages

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme I'indique le symbole (L’?)). Par conséquent, ne les jetez pas dans la nature et respectez les
réglementations locales en vigueur en matiére d'élimination des déchets.

Mise au rebut de I'appareil

Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la Directive Européenne 2002/96/CE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En procédant correctement a la mise au rebut de cet appareil, l'utilisateur contribue a la prévention des impacts nocifs sur I'environnement et la santé.

Le symbole E sur I'appareil et sur la documentation quiI'accompagne indique qu'il ne peut en aucun cas étre traité comme un déchet ménager et qu'il doit étre remis

a un centre de collecte agréé pour le recyclage des équipements électriques et électroniques.

Conseils pour économiser I'énergie

Pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous conseillons en outre :

+ d'utiliser des ustensiles de cuisson et des casseroles d'un diametre identique a celui du foyer;
- d'utiliser exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat ;

« dans la mesure du possible, de laisser le couvercle sur la casserole pendant la cuisson ;

- d'utiliser un autocuiseur pour économiser encore plus d‘énergie et de temps ;

« deplacer la casserole au centre du foyer dessiné sur la table de cuisson.

DECLARATION DE CONFORMITE C €

- Cetappareil destiné au contact alimentaire est conforme au réglement (C €) n°1935/2004. Il été congu, réalisé et mis sur le marché conformément aux normes de
sécurité de la directive “Basse Tension” 2006/95/CE (qui remplace la 73/2 3/CEE et ses modifications), ainsi quaux dispositions de la directive CEM 2004/108/CE.

AVANT D’UTILISER LAPPAREIL

Sila taille des casseroles ne convient pas, les foyers ne s'allument pas. Utilisez exclusivement des casseroles compatibles induction, portant le
symbole correspondant (voir la figure ci-contre). Avant d'allumer la table de cuisson, posez la casserole sur le foyer désiré.

ANCIENS RECIPIENTS

Yo - 7 Sl 7

Vérifiez avec un aimant que le récipient est bien adapté a la table de cuisson a induction : n’utilisez pas de casseroles contenant du fer.
- Nutilisez pas les casseroles ayant un fond rugueux susceptible de rayer la surface de la table de cuisson. Contrdlez les récipients.
- Neposez jamais les casseroles ou les poéles chaudes sur le bandeau de commande de la table de cuisson. Vous risqueriez de l'endommager.

DIAMETRE CONSEILLE POUR LE FOND DES CASSEROLES

@ d Mi N @ %]
|
17em —p 28cm l\\\ 18 cm 12ecm —p 18cm
(%) y %]
I5cm —p 2l cm ‘\\{\ S 14,5 cm I0cm =P 14,5cm
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INSTALLATION

Aprés avoir déballé 'appareil, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. En cas de probléme, contactez le revendeur ou le Service Aprés-Vente.
PREPARATION DU MEUBLE POUR L'ENCASTREMENT

- Installez une cloison de M
A AVERTISSEMENT séparation sous la table de @

cuisson.

- Lapartie inférieure de 'appareil E
ne doit pas étre accessible aprés =
linstallation. E min. 20 mm
- Silatable de cuisson est installée
au-dessus d'un four, il est inutile min. 5 mm
d'utiliser la cloison de séparation. —

«  Respectez les cotes indiquées sur la figure entre le fond de la table de cuisson et la cloison de séparation.

« Pourunbon fonctionnement de la table de cuisson, veillez a ne pas obstruer l'espace minimum entre le plan de travail et la surface supérieure du meuble (min. 5 mm).

« Sivous installez un four sous la table de cuisson, vérifiez qu'il est équipé d'un systeme de refroidissement.

+  Ninstallez pas la table de cuisson au-dessus d'un lave-vaisselle ou d’un lave-linge pour pas exposer les circuits électroniques a la vapeur ou a I'humidité qui
risqueraient de les détériorer.

« Sivous souhaitez réaliser une installation bord a bord, appelez le service aprés-vente et demandez le montage du kit vis 4801 211 00112.

« Pourretirer la table de cuisson du plan de travail, utilisez un tournevis (non fourni) pour débloquer les ressorts situés sur la partie inférieure de I'appareil."

BRANCHEMENT AU RESEAU ELECTRIQUE

- Débranchez I'appareil.
& AVERTISSEMENT - L'appareil doit étre installé par un technicien spécialisé connaissant parfaitement les normes en

vigueur en matiére de sécurité et d'installation.
- Lefabricant décline toute responsabilité concernant les dommages aux personnes, aux animaux et aux biens qui pourraient résulter du non-
respect des consignes données dans ce chapitre.
- Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre de sortir la table de cuisson du plan de travail.
- Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique apposée sur le fond de I'appareil correspond a la tension d'alimentation de votre habitation.
Connexion au bornier
Pour le branchement électrique, utilisez un cable de type HO5RR-F, comme I'indique le tableau ci-dessous.

Conducteurs Nombre x section R 230-240V ~ (Australie uniquement)
400V 3N 230V ~ (GB uniquement)
BV~ D 3x4mm2 — —
230-240V ~ @ 3 x4 mm2 (Australie uniquement) : : L — [
BV~ D 4x1,5mm2 i |ﬁ |
400V3N~ @ 5x15mm2 e 'ﬂiﬁg = 7 =-
N N1 N N9
400V 2N~ @ 4x1,5mm2 ”‘[ "
400V 2N ~ 230V 3 ~ (Belgique uniquement) 400V 2N ~ (Hollande uniquement)
s '|:s'ﬁ L H s L ﬁ'
zz == zz
e nﬂ :I @ e 88 B T :ll‘ =@
N TN [ T N | N
"

Important :

- conservez ou enlevez les pontets métalliques situés entre les vis du bornier L1-L2 et N1-N2 selon le schéma de branchement (voir figure).

- vérifiez le serrage des vis du bornier apres la connexion des cables.

Exemple de pontet conservé (gauche) ou enlevé (droite). Consultez le schéma de branchement pour plus de détails (les pontets peuvent se trouver entre L1-L2 et N1-N2).

NPINT | N

N2 N N2
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Reliez le fil de terre jaune/vert a la borne qui porte le symbole @

Ce fil doit étre plus long que les autres.

1. Enlevez le couvercle du bornier (A) en 6tant la vis ; l'introduire dans la charniére (B) du bornier.

2. Introduisez le cordon d'alimentation dans le serre-cable et connectez les fils au bornier en suivant les indications du schéma de branchement placé a coté.

3. Fixez le cordon d'alimentation avec le serre-cable.

4. Refermez le couvercle (C) et vissez-le sur le bornier avec la vis précédemment enlevée.

La table effectue un autodiagnostic de quelques secondes a chaque connexion au secteur.

Sila table est déja équipée d'un cordon d'alimentation, suivez les instructions fixées au cordon. Effectuez le branchement au secteur avec un interrupteur multipolaire
ayant une distance entre les contacts d'au moins 3 mm.

MODE D’EMPLOI E
Description du bandeau de commande
Bandeau de commande
Minuterie
Marche/Arrét Verrouillage du bandeau de commande
= A& = A& = A& = {71 A& Lessymboles ne sont pas
O ‘5‘5‘,&2“ O PR O 5}'.‘&% O Sy actifs!Pour sélectionner les
= ElE] T N ElE] Bl fonctions, effleurez les

| | | | champs sous-jacents.

|
Réglage des foyers et affichages

Marche/arrét de la table de cuisson

Pour allumer la table, appuyez 2 secondes sur la touche(D) jusqu’a ce que les afficheurs des foyers s'éclairent. Pour éteindre, appuyez sur cette méme touche jusqu’a
I'extinction des afficheurs. Tous les foyers sont désactivés.
Sila table de cuisson a déja été utilisée, I'indicateur de chaleur résiduelle “H" reste actif jusqu’au refroidissement des foyers.

Si on ne sélectionne aucune fonction dans les 10 secondes qui suivent la mise en marche de la table de cuisson, elle se désactive automatiquement

Activation et réglage des foyers

Afficheur indicateur de puissance

— ‘,.; ! +
|
Touche - 4@ . G_ Touche +
O | rL—Indi(ateur de sélection du foyer

Positiondufoyer —— gg|—

Aprés avoir allumé la table de cuisson et posé la casserole sur le foyer, réglez la puissance avecla touche +. A I'activation du foyer, la puissance 5 apparait sur 'afficheur.
Chagque foyer de cuisson a plusieurs réglages de puissance commandés par les touches +/- : de “1” minimum a “9” maximum. Certains foyers sont équipés d'une
fonction Booster permettant une montée en température ultra rapide. L'activation de cette fonction est signalée par la lettre “P” sur |'afficheur.

Fonction Booster (ébullition rapide)

Cette fonction associée a certains foyers permet d'exploiter au maximum la puissance de la table de cuisson (par exemple, pour faire bouillir de I'eau rapidement). Pour
activer cette fonction, appuyez sur la touche “+" jusqu'a afficher la lettre “P“ ou bien, aprés avoir allumé la table de cuisson, appuyez directement sur la touche “-*
correspondant au foyer sélectionné. Dans ce cas également, “P* s'affiche. Dix minutes aprés |'activation de la fonction Booster, I'appareil regle automatiquement la puissance
du foyer sur9.

Désactivation des foyers

Sélectionnez le foyer a éteindre en appuyant sur la touche “+“ ou “- (le point en bas a droite du niveau de puissance est visualisé sur I'afficheur).

Appuyez sur la touche “-“ jusqu’a ramener la puissance a “0”.

Il est également possible de désactiver le foyer en effleurant simultanément les touches “+" et “-“. Le foyer s'éteint et 'indicateur “H" de chaleur résiduelle apparait.

Verrouillage du bandeau de commande

Cette fonction bloque les commandes de la table de cuisson pour éviter quelle ne soit mise en marche accidentellement par les enfants. Pour verrouiller les commandes, allumez
atable de cuisson et appuyez trois secondes surla touche =—Q : un signal sonore et un indicateur lumineux itué sous le symbole de la clé indiquent que la fonction a été activée.
Le bandeau de commande est verrouillé, a I'exception de la fonction Arrét. Pour déverrouiller les commandes, répétez ces opérations. Le point lumineux s'éteint et la table esta
nouveau active.

L'eau restant apres le nettoyage, le liquide ayant débordé des casseroles et les objets posés sur la touche sous le symbole peuvent provoquer I'activation ou la
désactivation involontaires de la fonction Sécurité Enfants.
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Minuteur

©) Le minuteur est un interrupteur temporisé qui permet de programmer le temps de cuisson avec un maximum de 99 minutes (1 heure et 39

minutes). Il est associé a un seul foyer.

O R O Sélectionnez le foyer associé au minuteur (un point lumineux s'affiche en bas et a droite de I'indicateur de puissance) puis entrez le temps désiré
ST a l'aide des touches “+" et “-" de la fonction (voir figure ci-dessus). Quelques secondes aprés la derniére pression sur la touche, le minuteur

démarre le compte & rebours (le point de sélection du foyer se met a clignoter). A la fin du temps prédéfini, un signal sonore retentit et le foyer
s'éteint automatiquement.
Pour désactiver le minuteur, appuyez sur la touche “-

"

jusqu'al'afficher “0:0” ou appuyez simultanément sur les touches “+“ et “- du minuteur.
Important : le minuteur ne peut étre associé qu’a un seul foyer a la fois.

Minuteur

Le minuteur peut étre utilisé quand la table de cuisson est éteinte ; il permet de programmer un temps maximum de 99 minutes.
Appuyez sur la touche “+” située sous les indicateurs du minuteur : les minutes apparaissent sur I'afficheur pour le réglage.
Sélectionnez le temps a I'aide des touches + et -.

Au bout de quelques secondes, le minuteur commence le compte a rebours ; a la fin, un signal sonore retentit

Important : la fonction minuteur ne peut étre utilisée que lorsque I'appareil est éteint ; lorsqu’on allume la table de cuisson, le minuteur est remis a zéro.

Avis du bandeau de commande

Voyant de chaleur résiduelle
| La table est équipée d'un indicateur de chaleur résiduelle pour chaque foyer. Cet indicateur signale les foyers dont la température est encore élevée.

de faire fondre du beurre.
Lorsque le foyer a refroidi, I'afficheur s'éteint.
Détection des casseroles
~\ ', La table de cuisson est équipée d'un systéme automatique de détection des casseroles sur tous les foyers. Si la casserole nest pas détectée, le niveau de
l puissance du foyer clignote sur I'afficheur. Vérifiez que la casserole est correctement positionnée et qu’elle remplit les conditions indiquées dans la section
l AY “Avant d'utiliser la table de cuisson”.

|— L'afficheur indique H si le foyer est encore chaud. Quand le foyer présente cette signalisation, il est possible, par exemple, de maintenir un plat au chaud ou

NETTOYAGE
- Nutilisez jamais d’appareil a vapeur pour nettoyer la table de cuisson.
& AVERTISSEMENT - Avant le nettoyage, vérifiez que les foyers sont éteints et que l'indicateur de chaleur résiduelle (“H”) a

disparu.
IMPORTANT : n'utilisez pas d'éponges abrasives ou de pailles de fer. A la longue, leur utilisation pourrait rayer le verre.
« Apreés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.
+  Lesucre et les aliments trés sucrés abiment la table de cuisson et doivent étre éliminés immédiatement.
«  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
«  Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout ou des produits spécifiques pour le nettoyage de la table (suivez les indications du fabricant).

DIAGNOSTIC DES PANNES

« Lisez et suivez les instructions de la section “Mode demploi".

« Vérifiez quil n'y a pas de coupure de courant.

«  Essuyez soigneusement la table de cuisson apres |'avoir nettoyée.

+  Sides codes alphanumériques saffichent quand vous allumez la table de cuisson, suivez les indications du tableau suivant.
« Sivous narrivez pas a éteindre la table de cuisson apreés I'avoir utilisée, débranchez-la.

CODE D’ERREUR DESCRIPTION CAUSE PROBABLE SOLUTION
La table de cuisson s%éteint. Au bout de 30 ) ) .
X ) Pression permanente surlazone des | Eau ou ustensiles de cuisine sur la zone
secondes, elle émet un signal sonore toutes les 4 Nettoyez la zone des commandes.
commandes. des commandes.
secondes.
81,82 La zone des commandes séteint carla | La température interne des composants | Attendez que la table ait refroidi
' température est trop élevée. électroniques est trop élevée. avant de ['utiliser.
£42 ou F43 La tension d'alimentation de la table | Le capteur détecte une tension différente | Débranchez la table du secteur et
n'est pas correcte. de la tension d'alimentation. contrélez le branchement.
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Contactez le Service Aprés-vente et communiquez le code derreur

FR20



SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le Service Aprés-vente

1. Consultez le chapitre “Diagnostic des pannes” et assurez-vous que vous ne pouvez pas remédier au probléme par vous-méme.
2. Eteignez et rallumez la table de cuisson pour voir i le probleme a été éliminé.
Si le probléme persiste apres ces contrdles, adressez-vous au Service Aprés-Vente Whirlpool le plus proche.

Pensez a donner :

+  une courte description de la panne ;

«  letype etle modéle exacts de la table de cuisson ;

+  le code service - numéro qui suit le mot Service sur la plaque signalétique, sous I'appareil (sur la plaque métallique) , le code service figure également dans le
livret de garantie - ;

-+ votre adresse compléte ;

« votre numéro de téléphone.

N AYAKe S 0000 000 00000

Si une réparation est nécessaire, veuillez contactez un Service Aprés-vente agréé (qui vous garantira I'emploi de piéces détachées dorigine et une réparation correcte).
Les piéces détachées sont disponibles pendant 10 ans.

r Il N N N BN B B B . 1
Collez ici I'une des deux étiquettes avec les
données de I'appareil que vous trouverez dans le
livret de garantie en deux exemplaires. I

TABLE DES PUISSANCES
Niveau de puissance Type de cuisson Utilisation du niveau
(valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des habitudes
de chacun)
. Augmente rapidement la température de cuisson jusqu’a Iébullition de I'eau ou chauffe rapidement les
Boost Chauffer rapidement liaui
iquides
8-9 Frire - bouillir Faire rissoler, commencer une cuisson, frire des aliments surgelés, porter rapidement a ébullition

Rissoler - faire revenir -

7-8 S Faire revenir, maintenir a ébullition, cuire et griller (cuisson courte, 5-10 minutes).
bouillir - griller
Puissance forte Ri ; I
issoler - cuire - cuir . P . . . . .
67 it off’ cfu. u e.a Faire revenir, maintenir a Iégére ébullition, cuire et griller (cuisson durée moyenne, 10-20 minutes),
- étouffée - faire revenir - . .
. préchauffer des accessoires.
griller
4-5 Cuire - cuire a' ! etogﬁee faire Cuire a I'étouffée, maintenir une |égére ébullition, cuissons de longue durée. Mélanger les pates
revenir - griller
Puissance 34 Pour les cuissons longues (riz, sauces, viandes, poisson) dans du liquide (ex. eau, vin, bouillon, lait) et
moyenne Cuire - mitonner - épaissir - | POUr mélanger les pates
23 mélanger Cuissons longues (volumes inférieurs a 1 litre : iz, sauces, viandes, poisson) d'aliments baignant dans
un liquide (ex. eau, vin, bouillon, lait)
. Ramollir le beurre, faire fondre délicatement le chocolat, décongeler des aliments peu volumineux et
; Faire fondre - décongeler - | maintenir a température des aliments qui viennent d‘tre cuits (par ex.
Puissance faible maintenir au chaud - - - — - - -
1 mélanger Garder au chaud de petites portions aprés cuisson ou des plats de service (avec accessoire pour plague a
induction).
Puissance _ Table de cuisson en veille ou éteinte (chaleur résiduelle apres la fin de la cuisson, signalée par la lettre
OFF X Surface d'appui
zéro H)
REMARQUE :

Surle double foyer de 28 cm de diamétre (selon les modéles), il est conseillé d'utiliser pour les préparations courtes nécessitant une parfaite répartition de la chaleur (type crépes)
des ustensiles ayant un diameétre inférieure a 24 cm. Pour les cuissons délicates (par exemple, pour faire fondre du chocolat ou du beurre), il est conseillé d'utiliser les foyers

simples plus petits.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

UW VEILIGHEID EN DIE VAN ANDEREN IS ERG BELANGRIJK
Deze handleiding en het apparaat zelf zijn voorzien van belangrijke veiligheidsinformatie, die te allen tijde gelezen en opgevolgd moet worden.

anderen.
Alle veiligheidsherichten komen na het waarschuwingssymbool en de volgende tekst:

C GEVAAR Geeft een gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel veroorzaakt als deze niet wordt vermeden.
C WAARSCHUWING 3::::;: gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel zou kunnen veroorzaken als deze niet wordt

Alle veiligheidsberichten geven het mogelijke gevaar aan en geven aan hoe het risico op letsel, schade en elektrische schokken voortvioeiend uit het onjuiste gebruik

van het apparaat beperkt kan worden. Houd u strikt aan de volgende aanwijzingen:

- Destekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact getrokken zijn voordat welke installatiehandeling dan ook verricht wordt.

- Deinstallatie of het onderhoud moet worden uitgevoerd door een gespecialiseerde monteur volgens de instructies van de fabrikant en in overeenstemming met
de plaatselijke veiligheidsvoorschriften. Repareer of vervang geen enkel onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet aangegeven wordt in de
gebruikershandleiding.

- Ditapparaat moet worden geaard.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om het apparaat, na inbouw in het meubel, aan te sluiten op de netvoeding.

0Om ervoor te zorgen dat de installatie voldoet aan de geldende veiligheidsvoorschriften, is er een omnipolaire schakelaar met een afstand van minstens 3 mm

tussen de contacten nodig.

Gebruik voor de aansluiting geen meervoudige stekkers of verlengsnoeren.

Trek niet aan het netsnoer van het apparaat.

Na de installatie mogen de elektrische onderdelen niet meer toegankelijk zijn voor de gebruiker.

- Hetapparaatis uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik en alleen voor het bereiden van voedsel. Elk ander gebruik is verboden (bijv. het verwarmen van

ruimtes). De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld worden voor schade die het gevolg is van oneigenlijk gebruik of een onjuiste instelling van de

bedieningsknoppen.

Het gebruik van het apparaat is niet toegestaan aan personen (waaronder kinderen) met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens, of met

weinig ervaring of kennis van het apparaat, tenzij ze instructies met betrekking tot het gebruik van het apparaat hebben gehad van personen die

verantwoordelijk zijn voor hun veiligheid.

- Detoegankelijke delen kunnen tijdens de werking erg heet worden. Kinderen moeten uit de buurt en in de gaten gehouden worden, om te voorkomen dat ze
met het apparaat gaan spelen.

- Raak de verwarmingselementen van het apparaat niet aan tijdens en na het gebruik. Vermijd contact met doeken of andere brandbare materialen tot alle
onderdelen van het apparaat voldoende zijn afgekoeld.

- Leg geen brandbaar materiaal op het apparaat of in de buurt ervan:

- Oververhitte vetten en olie kunnen makkelijk vlam vatten. Controleer de kookplaat regelmatig als u bij de bereiding veel vet en olie gebruikt.

- Leg geen metalen voorwerpen zoals keukengerei (messen, vorken, lepels, deksels, enz.) op de kookzone, deze zouden hierdoor heet kunnen worden.

- Ermoetin de ruimte onder het apparaat een scheidingspaneel, niet bijgeleverd, gemonteerd worden.

- Alshet oppervlak van de plaat beschadigd mocht raken (barsten of breuk van het glas), gebruik het apparaat dan niet meer en neem onmiddellijk contact op met
de klantenservice.

- Hetis niet de bedoeling dat het apparaat in werking gesteld kan worden met een externe timer of met een afzonderlijke afstandsbediening.

/A Ditis het waarschuwingssymbool, behorend bij de veiligheid, waarmee gebruikers worden gewaarschuwd voor mogelijke gevaren voor henzelf en
A
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MILIEUTIPS [%|

Verwerking van de verpakking

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals wordt aangegeven door het symbool (L'?_)). De verschillende onderdelen van de verpakking mogen niet
terechtkomen in het milieu, maar moeten als afval verwerkt worden volgens de plaatselijke voorschriften.

Verwerking van het apparaat

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).
Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste wijze als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te
voorkomen.

Het symbool E op het product of op de begeleidende documentatie bij het product geeft aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden,

maar naar een speciaal verzamelpunt voor recycling van elektrische en elektronische apparaten moet worden gebracht.

Energiebesparing

0Om de beste resultaten te verkrijgen adviseren wij het volgende:

« Gebruik potten en pannen met een doorsnede die gelijk is aan die van de kookzone.
Gebruik alleen pannen met een platte bodem.
Houd tijdens het koken zo veel mogelijk de deksel op de pan.

+  Meteen snelkookpan kunt u nog meer tijd en energie besparen.

+  Zetde pan altijd in het midden van de op de kookplaat getekende kookzone.

VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING ( €

- Ditapparaat, bedoeld omin contact te komen met levensmiddelen, voldoet aan het reglement (C €) n.1935/2004 en is ontworpen, gefabriceerd en op de markt
gebracht in overeenstemming met de veiligheidsvoorschriften van de “Laagspanningsrichtlijn” 2006/95/EG (die de richtlijn 73/2 3/EG en latere amendementen
vervangt), beveiligingsvereisten van de Richtlijn “Elektromagnetische compatibiliteit” 2004/108/EG.

VOORDAT U DE KOOKPLAAT IN GEBRUIK NEEMT

BELANGRIJK: als de pannen niet de vereiste afmetingen hebben, zullen de kookzones niet werken. Gebruik alleen pannen met het symbool
“INDUCTION SYSTEM” (afbeelding hiernaast). Voordat u de kookplaat inschakelt, eerst de pan op de gewenste kookzone zetten.

REEDS AANWEZIGE PANNEN

& PR P

Om te controleren of de pan geschikt is voor de kookplaat kunt u een magneet gebruiken: pannen die niet worden aangetrokken door de magneet, zijn niet geschikt.
- (Controleer of de bodem van de pannen niet ruw is en zo krassen in het oppervlak van de kookplaat zou kunnen maken. Controleer het keukengerei.
- Zetnooit warme pannen en koekenpannen op het bedieningspaneel van de plaat. Dit zou hierdoor schade kunnen oplopen.

%]
12cm —p 18cm

AANBEVOLEN DIAMETER PANBODEM

o
17ecm —p 28cm

%]

S

. (%]
. 14,5 cm [0cm — 14,5cm

I5ecm = 2l cm |V
\
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INSTALLATIE

Controleer na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het transport geen beschadigingen heeft opgelopen en neem, in geval van problemen, contact op met de
leverancier of de Klantenservice.

VOORBEREIDING VAN HET MEUBEL VOOR INBOUW

- Installeer een scheidingspaneel M
- Hetonderste gedeelte van het ‘
apparaat mag na installatie niet
toegankelijk zijn.
- Alseronderde kookplaat een

min. 20 mm
oven geinstalleerd wordt, geen
scheidingspaneel monteren. (Ljf

min.5mm
Houd u voor de afstand tussen de onderkant van de kookplaat en het scheidingspaneel aan de afmetingen in de afbeelding.
Voor een correcte werking van het apparaat mag de minimaal vereiste opening tussen werkblad en bovenkant van het meubel (min. 5 mm) nooit afgedekt worden.
« Alsereen oven onder de kookplaat geinstalleerd wordt, controleer dan of de oven voorzien is van een koelsysteem.
Installeer de kookplaat niet boven een afwasmachine of wasmachine, zodat de elektronische schakelingen niet in contact komen met stoom of vocht; hierdoor
kunnen de schakelingen beschadigd worden.
Bij verzonken installatie dient u contact op te nemen met de klantenservice om te verzoeken om de montage van de schroevenset 4801211 00112.
Gebruik, om de kookplaat uit het werkblad te verwijderen, een schroevendraaier (niet bijgeleverd) om de veren aan de onderkant van het apparaat te ontgrendelen.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

- Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet.
& WAARSCHUWING @ Het apparaat moet geinstalleerd worden door een gekwalificeerd technicus die volledig op de
hoogte is van de geldende veiligheids- en installatievoorschriften.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor letsel bij personen of dieren of schade aan voorwerpen die het gevolg is van het niet
naleven van de voorschriften uit dit hoofdstuk.
Het netsnoer moet lang genoeg zijn om de kookplaat te kunnen verwijderen uit het werkblad.
Verzeker u ervan dat de spanning die vermeld is op het typeplaatje op de bodem van het apparaat overeenkomt met de netspanning in de woning waar
hetapparaat geinstalleerd zal worden.
Aansluiting op het klemmenblok

Gebruik voor de elektrische aansluiting een kabel van het type HOSRR-F zoals aangegeven is in onderstaande tabel.

min. 5 mm

Geleiders Aantal x afmeting 400V 3N ~ 230V~ 230-224300VV~ (?””een Avu;)tralié)
alleen
BV~D 3x4mm? = —
230-240V 2l | S [. :[.
-240V ~ + 3x4 Australié
@ x4 mm? (alleen Australié) S i3] B
BVI~+ D 4x1,5mm? o] 1 " T
400V3N~+ D 5x1,5 mm? E ﬂﬁlifg- e E =-. e z 3
i
400V2N~+ (D [ .
400V 2N ~ 230V 3 ~ (alleen Belgié) 400V 2N ~ (alleen Nederland)
)
.R i —a@ iy i
: |=sl C T
AN 2]
Jieo 5@
[. N [N
bz n—

Belangrijk:

- Laat de tijdelijke metalen verbindingsdraden tussen de schroeven van het klemmenblok L1-L12 en N1-N2 zitten of verwijder ze volgens het aansluitdiagram (zie de afbeelding).
- Zorg ervoor dat alle zes de schroeven van het klemmenblok aangedraaid worden na het aansluiten van de kabels.

Voorbeeld van een aanwezige verbindingsdraad (links) of een verwijderde verbindingsdraad (rechts). Zie het aansluitdiagram voor details (de verbindingsdraden
kunnen tussen L1-L2 en tussen N1-N2 geplaatst zijn).

Nl 5|0

N2 N |N2

N
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Sluit de geel/groene aardleiding aan op de klem met het symbool @

Bovengenoemde leiding moet langer zijn dan de andere.

1. Verwijder het deksel van het klemmenblok (A) door de schroef los te draaien en steek het deksel in het scharnier (B) van het klemmenblok.

2. Steek het netsnoer daarna in de kabelklem en sluit de draden op het klemmenblok aan volgens het aansluitschema naast het klemmenblok.

3. Bevestig het netsnoer door middel van de kabelklem.

4. Sluit het deksel (C) en schroef het vast op het klemmenblok met de verwijderde schroef.

Bij elke aansluiting op de netvoeding voert de kookplaat gedurende enkele seconden een automatische controle uit.

Zie de instructies op het netsnoer als de kookplaat al van een netsnoer voorzien is. Breng de aansluiting op het net tot stand via een meerpolige schakelaar met een
afstand tussen de contacten van minimaal 3 mm.

GEBRUIKSAANWUZING E

Beschrijving van het bedieningspaneel

Bedieningspaneel
Timer

Inschakeling/uitschakeling Blokkeren van het bedieningspaneel

Ol 6 Ol = Ol 6 O *+_ De symbolen zijn niet
G sooren ] sosres BT Sy, actiefl Om de gewenste
] = T B ES e functies te selecteren raakt

| | | | u de zones eronder aan.

Instelbedieningen kookzones en bijbehorende displays

Aan- en uitzetten van de kookplaat

0m de kookplaat in te schakelen houdt u de toets (D circa 2 seconden ingedrukt, tot de displays van de kookzones oplichten. Om de kookplaat uit te schakelen, drukt
u op dezelfde toets tot de displays uitgaan Alle kookzones worden uitgeschakeld.
Wanneer de kookplaat eerder gebruikt is, blijft de restwarmte-indicator “H” actief tot de kookzones zijn afgekoeld.

Als er binnen 10 seconden na het inschakelen van de kookplaat geen enkele functie wordt geselecteerd, zal de plaat automatisch worden uitgeschakeld.

Inschakeling en instelling kookzones

Vermogensindicatiedisplay
— =l +
Toets - 4@ . G_ Toets +

-
D
]| rL—Indi(atie geselecteerde kookzone

Positie kookzone ——— gm|—

Nadat de kookplaat is ingeschakeld en de pan op de gekozen zone is gezet, stelt u het vermogensniveau in met de toets +. Bij de inschakeling wordt op het display het
niveau 5 aangegeven.

ledere kookzone heeft diverse vermogensniveaus die ingesteld kunnen worden met de +/- toetsen, die van “1”: minimaal vermogen tot “9”: maximaal vermogen
lopen. Sommige kookzones hebben een snelkookfunctie (Booster), dit wordt op het display aangegeven met de letter “P”.

Snelkookfunctie (Booster)

Deze functie is slechts op enkele kookzones aanwezig en maakt het mogelijk het vermogen van de plaat optimaal te benutten (bijvoorbeeld om snel water aan de kook te
brengen). Om de functie te activeren drukt u op de toets “+" tot er op de display een “P“ wordt weergegeven, of drukt u, na de kookplaat te hebben ingeschakeld,

rechtstreeks op de toets “-“ die hoort bij de geselecteerde zone. Ook in dit geval verschijnt de letter “P” op de display. Nadat de boosterfunctie 10 minuten gebruikt is, stelt
het apparaat de zone automatisch in op niveau 9.

Uitschakeling kookzones
Selecteer de kookzone die u uit wilt schakelen door op de toets “+" of “-“ te drukken (het puntje van het vermogensniveau wordt rechtsonder op het display weergegeven).
Druk op de toets “-“ tot het niveau “0” is.

Het is ook mogelijk de kookzone uit te schakelen door tegelijkertijd op de toetsen “+“ en

“H” verschijnt.

u_u

te drukken. De kookzone wordt uitgeschakeld en de restwarmte-indicator

Blokkeren van het bedieningspaneel

De functie blokkeert de bedieningen van de kookplaat om te voorkomen dat deze per ongeluk door kinderen in werking kan worden gesteld. Om de blokkering van het
bedieningspaneel te activeren schakelt u de kookplaat in en houdt u de toets = drie seconden ingedrukt. Een geluidssignaal en een lichtindicator onder het symbool van de
sleutel geven aan dat de beveiling geactiveerd is. Het bedieningspaneel is geblokkeerd, met uitzondering van de uitschakelfunctie. Om de blokkering van de bedieningen uit te
schakelen herhaalt u de activeringsprocedure. Het lichtpuntje gaat uit en de kookplaat is weer actief.

De aanwezigheid van water dat gebruikt is om de plaat schoon te maken, vloeistof die overgekookt is uit de pannen of voorwerpen die op de toets onder het symbool
worden gezet, kunnen ertoe leiden dat de blokkering van het bedieningspaneel onbedoeld in- of uitgeschakeld wordt.
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De timer is een tijdschakelaar die de mogelijkheid biedt om voor één kookzone een bereidingsduur in te stellen van maximaal 99 minuten (1 uur
en 39 minuten).

Selecteer de kookzone waarvoor u de timer wilt instellen (rechts onder de indicator van het vermogensniveau op het display verschijnt een
lichtpuntje), en stel vervolgens de gewenste tijd in met de toetsen “+" en “-“ van de timerfunctie (zie de afbeelding hierboven). Enkele seconden
nadat u de toets voor het laatst heeft aangeraakt, begint de timer met aftellen (het lichtpuntje voor selectie van de kookzone begint te
knipperen). Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, klinkt er een geluidssignaal en wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

u_n u_n

Om de timer te deactiveren, drukt u op de toets “-“ tot het display “0:0” aangeeft of drukt u de toetsen “+“ en “~" van de timer tegelijkertijd in.

Belangrijk: De timer kan slechts aan één kookzone tegelijk worden toegewezen.

Kookwekker

De kookwekker kan worden gebruikt als de kookplaat niet in werking is. Er kan een duur van maximaal 99 min. mee worden ingesteld.
Druk op de toets “+” onder de indicatielampjes van de timer: op het display verschijnen de minuten om in te stellen.

Selecteer de gewenste tijd met de toetsen + en -.

Na enkele seconden klinkt een geluidssignaal en begint het aftellen van de tijd.

Belangrijk: De kookwekkerfunctie kan alleen gebruikt worden als het apparaat uitstaat. Bij inschakeling van de kookplaat wordt de kookwekkerfunctie geannuleerd.

Waarschuwingen van het bedieningspaneel

Restwarmte-indicator.
| De kookplaat heeft voor iedere kookzone een restwarmte-indicator. Deze indicator signaleert welke kookzones nog warm zijn.

warm te houden of boter te laten smelten
Wanneer de kookzone afkoelt, gaat het display uit.

Indicator 'verkeerde pan of geen pan’.

437, Dekookplaatis voorzien van een automatisch systeem voor detectie van de aanwezigheid van de pannen, op alle kookzones. Als er geen pan wordt

= ) g gedetecteerd, knippert het display met het vermogensniveau van de kookzone. Controleer of de pan correct op de zone gezet is en beschikt over de
T\ eigenschappen die zijn toegelicht in de paragraaf “voordat u de kookplaat in gebruik neemt”.

REINIGING

- Gebruik nooit een stoomreiniger.
& WAARSCHUWING - Controleer voordat u gaat schoonmaken of de kookzones uitgeschakeld zijn en dat de restwarmte-

indicator (“H”) niet wordt weergegeven.

BELANGRIJK: gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Daardoor kan het glas, in de loop van de tijd, beschadigd raken.
Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en schoonmaken om aangekoekt vuil en viekken van gemorst voedsel te te verwijderen.
+ Suiker of suikerhoudende levensmiddelen beschadigen het glaskeramische oppervlak en moeten onmiddellijk worden verwijderd.
Zout, suiker en zand kunnen krassen maken in het glazen oppervlak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (houd u aan de aanwijzingen van de fabrikant).

|—| Als op het displayH wordt weergegeven, is de kookzone nog warm. Als deze signalering voor de zone wordt gegeven is het bijvoorbeeld mogelijk een gerecht

OPSPOREN VAN STORINGEN

«  Leesenvolg de instructies op uit de paragraaf “Gebruiksaanwijzing”.
Controleer of er geen stroomuitval is.
Maak het oppervlak van de kookplaat na het schoonmaken goed droog.

+ Alsbij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.
Als u er niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker uit het stopcontact trekken.

FOUTCODE BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
De kookplaat wordt uitgeschakeld en geeft na 30 Er wordt ononderbroken op het Water of keukengerei op het -
) L o - Maak het bedieningspaneel schoon
seconden iedere 4 seconden een geluidssignaal bedieningspaneel gedrukt bedieningspaneel
Hgt bedieningspaneel wordt De interne temperatuur van de Wacht tot de kookplaat is afgekoeld
(81,82 uitgeschakeld door te hoge ) . )
elektronische onderdelen is te hoog voordat u hem weer gebruikt
temperaturen
De sensor detecteert een verschil tussen |  Koppel de kookplaat los van het
F42 of F43 Het aansluitvoltage is niet goed het voltage van het apparaat en het elektriciteitsnet en controleer de
voltage van de netvoeding aansluiting
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Bel de Klantenservice en geef de foutcode door
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KLANTENSERVICE

Voordat u contact opneemt met de Klantenservice

1. Controleer of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen aan de hand van punten die beschreven worden in “Het opsporen van storingen”.
2. Schakel de kookplaat uit en weer aan, om te controleren of het probleem verdwenen is.
Als na het uitvoeren van deze controles de storing nog steeds aanwezig is, contact opnemen met de dichtstbijzijnde Klantenservice.

Vermeld altijd:

+  deaardvan de storing;

« et type en het exacte model van de kookplaat;

« hetservicenummer (dat is het nummer achter het woord Service op het typeplaatje), dat aan de onderkant van het apparaat zit (op de metalen plaat). Het
servicenummer staat ook in het garantieboekje;

+ uwvolledige adres;

+  uwtelefoonnummer.

N AYAKe S 0000 000 00000

Wanneer er een reparatie nodig is, neem dan contact op met een officieel klantenservicecentrum (om te garanderen dat er originele reserveonderdelen worden
gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd). De reserveonderdelen blijven nog 10 jaar lang verkrijghaar.

| Plak hier één van de stickers met de
productgegevens, waarvan zich twee exemplaren
in het garantieboekje bevinden. I

VERMOGENSTABELLEN
Vermogensniveau Soort bereiding Gebruik van het niveau
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)
Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval van
Boost Snel verwarmen

water, of snel kookvocht te verwarmen

Ideaal om aan te braden, een bereiding te starten, diepvriespoducten te bakken, water snel aan de

8-9 Bakken - koken Kook te brengen
78 Aanbraden - fruiten - koken - | Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
grillen minuten).
Hoog vermogen
67 Aanbraden - koken - laten | Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
i sudderen - fruiten - grillen | tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen.
45 Koken - laten sudderen - | Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
fruiten - grillen Deeg smeuig maken
Gemiddeld 34 Ideaal voor langere bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv. water,
vermogen : Koken - laten pruttelen - wijn, bouillon, melk), deeg smeuig maken
inkoken - smeuig maken | deaal voor langere bereidingen (hoeveelheden Kleiner dan een liter: rijst, sauzen, braadstukken, vis) in
23 bijbehorend vocht (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
12 Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig chocolade te smelten, producten van kleine afmetingen te
- Smelten - ontdooien - ontdooien en net bereide gerechten warm te houden (bv. sauzen, soepen, minestrone’
Laag vermogen warmhouden - smeuig - — ——
1 maken Ideaal voor het warmhouden van net bereide gerechten, het smeuig maken van risotto’s en het
warmhouden van dekschalen (met accessoires die geschikt zijn voor inductie)
OFF Vermogen g sk Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
nul teunoppervia bereiding, aangegeven door H)
OPMERKING:

Geadviseerd wordt, op de dubbele zone met een doorsnede van 28 cm (waar aanwezig) voor kortdurende bereidingen die een perfecte warmtedistributie vereisen (bijvoorbeeld
pannenkoeken), accessoires te gebruiken met een doorsnede van maximaal 24 cm. Voor behoedzame bereidingen (bijvoorbeeld chocolade of boter smelten) wordt geadviseerd
de enkele zones met een kleinere doorsnede te gebruiken.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

SU SEGURIDAD Y LA DE LOS DEMAS SON SUMAMENTE IMPORTANTES

Tanto el manual como el aparato tienen importantes mensajes de seqguridad que hay que leer y respetar siempre.

A Simbolo de peligro que advierte sobre riesgos posibles para el usuario y las demds personas.

/  Todos los mensajes de seguridad estdn precedidos del simbolo de peligro y de los siguientes términos:

C PELIGRO Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, provoca lesiones graves.
C ADVERTENCIA Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, podria provocar lesiones graves.

Todos los mensajes de sequridad especifican el peligro al que se refieren e indican como reducir el riesgo de lesiones, dafios y descargas eléctricas resultantes de un uso
no correcto del aparato. Atenerse estrictamente a las siguientes instrucciones:

El aparato se debe desconectar de la red eléctrica antes de efectuar cualquier trabajo de instalacion.

Lainstalacion y el mantenimiento deben ser ejecutados por un técnico especializado segin las instrucciones del fabricante y de conformidad con las normas
locales vigentes en materia de seguridad. No realizar reparaciones o sustituciones de partes del aparato no indicadas especificamente en el manual de uso.
La puesta a tierra del aparato es obligatoria.

El cable de alimentacidn debe ser suficientemente largo para permitir la conexién del aparato, empotrado en el mueble, a la red eléctrica.

Para que la instalacion sea conforme a las normas de sequridad vigentes, es necesario un interruptor omnipolar con una distancia minima de 3 mm entre los
contactos.

No utilizar tomas maltiples ni prolongadores.

No tirar del cable de alimentacion del aparato.

Una vez terminada la instalacion, los componentes eléctricos no deberan quedar accesibles para el usuario.

El aparato estd destinado exclusivamente al uso doméstico para la coccion de alimentos. No se admite ningtn otro uso (e]. calentar ambientes). El fabricante
declina cualquier responsabilidad por los dafios producidos por un mal uso del aparato.

El uso del aparato no estd permitido a menores ni a personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o carentes de la experiencia y los
conocimientos necesarios para ponerlo en funcionamiento, salvo bajo las instrucciones de una persona responsable de su seguridad.

Las partes accesibles pueden recalentarse mucho durante el uso. Los nifios deben mantenerse a distancia y vigilados para que no jueguen con el aparato.
Durante y después del uso no tocar las resistencias del aparato. Evitar el contacto con pafios u otros materiales inflamables hasta que todos los componentes del
aparato se hayan enfriado lo suficiente.

No apoyar material inflamable sobre el aparato o cerca de él.

El aceite y a grasa recalentados pueden arder con facilidad. Vigilar la coccidn de los alimentos ricos en grasa y aceite.

No apoyar en la zona de coccién objetos metdlicos como utensilios de cocina (cuchillos, tenedores, cucharas, tapas, etc.), ya que podrian recalentarse.

Es obligatorio instalar un panel separador (no incluido en el suministro) debajo del aparato.

En caso de rotura o fisura de la superficie de la placa de coccién (grietas o roturas del vidrio), no utilizarla. Ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica.

El aparato no estd destinado a ponerse en funcionamiento por medio de un temporizador externo o de un sistema de mando a distancia por separado.

£S28



CONSEJOS PARA PROTEGER EL MEDIO AMBIENTE @

Eliminacién del embalaje

El material de embalaje es 100% reciclable y estd marcado con el simbolo de reciclado (a). Elimine los distintos tipos de material del embalaje conforme a la
normativa local sobre eliminacién de desechos.

Eliminacién del producto

Este aparato lleva la marca CE de conformidad con la Directiva 2002/96/EC del Parlamento Europeo y del Consejo sobre desechos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE).

La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

El simbolo E en el aparato o en la documentacion que lo acompafia indica que no se puede tratar como desecho doméstico, sino que debe entregarse en un punto
-—

de recogida para el reciclado de aparatos eléctricos y electrdnicos.

Ahorro de energia

Para obtener los mejores resultados:

« Utilice ollas y sartenes cuyo didmetro de fondo sea igual al de la zona de coccidn.
Utilice exclusivamente ollas y sartenes con fondo plano.
Sies posible, mantenga la olla tapada durante la coccion.

+  Lasollas a presién permiten ahorrar tiempo y energia.

» Coloquelaolla en el centro de la zona de coccién sefialada en la placa.

DECLARACION DE CONFORMIDAD ( €

- Esteaparato, destinado a entrar en contacto con productos alimentarios, es conforme al reglamento (C €) n.1935/2004 y ha sido proyectado, construido e
introducido en el mercado de conformidad con los requisitos de sequridad de la directiva de “Baja Tension” 2006/95/CE (que sustituye la 73/2 3/CEE y posteriores
enmiendas) y los requisitos de proteccion de la directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DEL USO

IMPORTANTE: si las ollas no son de la dimension adecuada, las zonas de coccion no se encenderdn. Utilice sélo ollas que tengan el simbolo de
“SISTEMA POR INDUCCION” (figura al lado). Antes de encender la placa de coccién, cologue la olla sobre la zona de coccion deseada.

RECIPIENTES PREEXISTENTES

Yo 2 S 7

Para comprobar si el recipiente es compatible con la placa de coccién por induccion, utilice un imdn: las ollas sélo serdn adecuadas si son atraidas por el iman.
- Asegirese de que el fondo de las ollas no sea rugoso ya que podria dafiar la superficie de coccion. Compruebe la vajilla.
- Noapoye las ollas ni las sartenes calientes sobre |a superficie del panel de mandos de la placa. Podrian causar dafios materiales.

DIAMETROS RECOMENDADOS PARA EL FONDO DE LA OLLA

o %}
17ecm —p 28cm 12cm —» 18cm

// - \ Q @ ’ ! g
WL 21em I5cm = 20cm & S J145cm 10ecm — 14,5cm
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INSTALACION

Desembalar el producto y comprobar que no se haya dafiado durante el transporte. En caso de problemas, contactar con el revendedor o el Servicio de Asistencia al Cliente.
PREPARACION DEL MUEBLE PARA EL EMPOTRADO

- Instalar un panel separador M
A ADVERTENCIA debajo de la placa de coccion. @

- Laparteinferior del producto no

£
debe quedar accesible después de E
lainstalacion. £ -

- Encaso de instalar un horno min. 20 mm
abajo, no interponer el panel / .
separador. S min. 5 mm

La distancia entre la cara inferior de la placa y el panel separador debe respetar las dimensiones indicadas en la figura.
Para asegurar el funcionamiento correcto del aparato, la abertura minima (min. 5 mm) necesaria entre la superficie de apoyo y el lado superior del plano del
mueble no debe estar obstruida.
Si debajo de la placa de coccidn se instala un horno, hay que asegurarse de que esté provisto de sistema de enfriamiento.
No instale la placa de coccion cerca del lavavajillas ni de la lavadora, para evitar la exposicion de los circuitos electronicos a vapor o humedad que podrian dafiarlos.
»  Encaso deinstalacion al ras, llamar al servicio de asistencia para pedir el montaje del kit de tornillos 4801211 00112.
Para quitar la placa de la encimera, utilice un destornillador (no suministrado) soltando los muelles de la parte inferior del aparato.

CONEXION A LA RED ELECTRICA

- Desconecte el aparato de la red eléctrica.
A ADVERTENCIA - Lainstalacion del aparato debe dejarse en manos de un técnico cualificado que conozca a fondo la

normativa de seguridad e instalacion.
El fabricante declina toda responsabilidad ante daiios a personas, animales o bienes en caso de incumplimiento de las normas mencionadas en
este capitulo.
La longitud del cable de alimentacion debe ser suficiente para que la placa de coccion se pueda retirar de la superficie de apoyo.
Asegtirese de que el valor de tension indicado en la placa de identificacion, colocada en el fondo del aparato, coincida con el valor de tension
de lavivienda.
Conexion al bloque de terminales
Para la conexién eléctrica, utilice un cable de tipo HOSRR-F, como se indica en la tabla siguiente.

Conductores Cantidad x tamaiio 400V 3N ~ 230V~ 230—224300\<l- (ESJ?OAJ;;raIia)
BV~+D 3x4mm? . .
20-240V ~+ @ 3x4 mm? (s6lo Australia) : % S [. - [
BVI~+ D 4x1,5mm? T ilET >| >|
00V3N~+ @ 5x1,5mm = ARE e R Z'. = # .
400V 2N ~+ D 4x1,5mm’ N M[ .
- 400V 2N ~ 230V 3 ~ (s6lo Bélgica) 400V 2N ~ (sdlo Holanda)

R

Importante:

- Mantener o quitar los puentes metalicos entre los tornillos de la regleta L1-L2 y N1-N2 siguiendo el esquema de conexiones (ver figura).

- Asegurarse de que los seis tornillos de la regleta queden apretados después de la conexién de los cables.

Ejemplo de puente presente (izquierda) o quitado (derecha). Vea los detalles en el esquema de conexiones (los puentes pueden estar entre L1-L2 y entre N1-N2).

NN | NT

N2 & N2
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Conecte el conductor de tierra amarillo/verde al terminal marcado con el simbolo @

Dicho conductor debe ser mds largo que los otros.

1. Quite la tapa de la regleta (A) aflojando el tornillo e introduzca la tapa en la bisagra (B) de la regleta.

2. Fije el cable de alimentacién en la abrazadera y conecte los conductores al blogue de terminales como indica el esquema de conexion ubicado cerca de la regleta.
3. Fijeel cable de alimentacion con la abrazadera.

4. (Cierre la tapa (C) y fijela a la regleta con el tornillo que se ha quitado.

(ada vez que se conecta a la alimentacion de red, la placa de coccidn realiza un control automatico durante unos sequndos.

Sila placa ya esta dotada de cable de alimentacidn, siga las instrucciones adjuntas al cable de alimentacidn. Conecte la placa a la red de suministro de energia eléctrica
através de un interruptor multipolar con una distancia minima de 3 mm entre los contactos.

INSTRUCCIONES DE USO (€
Descripcion del panel de mandos
Panel de mandos
Temporizador
Encendido/Apagado Blogueo del panel de mandos
= A = A& = A& = {71 A&  Lossimbolos no se activan.
O 5}3&2“ O L Q O i O St Para seleccionar las
= ElE] T N ElE] Bl funciones, tocar las
| | | | dreas subyacentes.

Mandos de regulacién de las zonas de coccion y pantalla

Encendido/apagado de la placa de coccion

Para encender la placa de coccién, mantener pulsada 2 sequndos la tecla (D hasta que se iluminen las pantallas de las zonas de coccién. Para apagarla, volver a
presionar la tecla hasta que las pantallas se apaguen. Se desactivan todas las zonas de coccién.
Sila placa de coccidn se ha utilizado, el indicador de calor residual “H” permanecera encendido hasta que las zonas de coccion se enfrien.

Sialos 10 sequndos de encender la placa de coccion no se ha seleccionado una funcion, la placa se apaga automdticamente.

Activacion y regulacion de las zonas de coccion

Pantalla de potencia
— ‘,.; ! +
|
Tecla- 4@ . @- Tecla+

O | = Indicador de la zona de coccidn seleccionada

Posicion de la zona de 3
coccion —a |

Tras encender la placa de coccidn y colocar la olla en la zona seleccionada, regule el nivel de potencia con la tecla +. Al encender la placa, la pantalla muestra el nivel 5.
Cada zona de coccidn posee distintos niveles de potencia, requlables con las teclas +/-, de “1” (potencia minima) a “9” (potencia mdxima). Algunas zonas de coccion
disponen de funcion de ebullicién rapida (Booster), letra “P” de la pantalla.

Funcion de ebullicion rapida (Booster)
Funcion disponible sélo en algunas zonas de coccion que permite aprovechar al maximo la potencia de la placa (por ejemplo, para hacer hervir el agua rapidamente). Para

un

activarla funcién, pulse latecla “+" hasta que en la pantalla aparezca la letra “P” o, tras encender la placa de coccin, pulse directamente la tecla “-” de la zona seleccionada.
En este caso, la letra “P” también aparece en |a pantalla. A los 10 minutos de uso de la funcién booster, el aparato pone la zona automaticamente en el nivel 9.

Desactivacion de las zonas de coccion

Pulsar la tecla “+" o “-” para seleccionar la zona de coccion que desea apagar (en la pantalla se enciende el punto inferior derecho del nivel de potencia).

Pulsar la tecla “-" hasta seleccionar el nivel “0".

También se puede desactivar la zona de coccién presionando al mismo tiempo las teclas “+” y “-". La zona de coccidn se desactiva y aparece el indicador “H” de calor
residual.

Bloqueo del panel de mandos

Esta funcion bloquea los mandos de la placa de coccidn para impedir que los nifios la enciendan por accidente Para activar la funcion, encender la placa y pulsar tres segundos la
tecla=—Q . Una sefial actstica y un indicador luminoso sefializan debajo del simbolo de la llave la activacion del bloqueo. Se bloquean todas las funciones del panel de mandos,
excepto la de apagado. Para desactivar el panel de mandos, repetir la secuencia de activacion. El punto luminoso se apagard y las funciones de la placa volverdn a activarse.
El'agua de limpieza, los liquidos deshordados de las ollas o los objetos depositados sobre la tecla debajo del simbolo pueden activar o desactivar accidentalmente el
bloqueo del panel de mandos.
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Temporizador (Timer)

o) El temporizador es un interruptor horario que permite programar un tiempo de coccién méaximo de hasta 99 minutos (1 hora y 39 minutos); esta

7777777 funcién no se puede utilizar en varias zonas de coccion a la vez.

O R O Seleccionar la zona de coccion que se desea controlar con el temporizador (en la pantalla se enciende un punto luminoso en la parte inferior
ST derecha del indicador de nivel de potencia) y programar el tiempo con las teclas “+"y “-” de la funcién temporizador (figura superior). Unos

segundos después de pulsar la dltima tecla, el temporizador iniciard la cuenta atrés (el punto de seleccion de la zona de coccién parpadea). Al

cumplirse el tiempo programado, la sefial acdstica se activa y la zona de coccion se apaga autométicamente.

un

Para desactivar el temporizador, pulse la tecla “-" hasta que en la pantalla aparezca “0:0” o pulse las teclas “+" y “-” del temporizador al mismo tiempo.
Importante: El temporizador no se puede activar en varias zonas de coccion a la vez.

Cuentaminutos

Sélo se puede utilizar cuando la placa de coccién estd apagada y permite programar un tiempo méximo de 99 min.
Pulsar la tecla “+" situada debajo de los indicadores del temporizador: aparecen en pantalla los minutos a programar.
Seleccionar el tiempo con las teclas +y.

Unos segundos después, se iniciard la cuenta atrds y se activard la sefial actstica.

Importante: Esta funcién sélo se puede utilizar cuando el aparato esta apagado. El cuentaminutos se desactiva al encender la placa de coccion.

Avisos del panel de mandos

Indicador de calor residual.
l La placa posee unindicador de calor residual para cada zona de coccion. Este indicador muestra las zonas de coccién que todavia estdn excesivamente calientes.
|—| Sien la pantalla se visualiza H, quiere decir que la zona de coccién todavia estd caliente Si el indicador de una zona estd encendido, ésta se podra utilizar para

mantener caliente un alimento o derretir mantequilla.
Al enfriarse la zona de coccién, la pantalla se apaga.

Indicador de olla inadecuada o ausente.
oV, Laplacaposee un sistema automatico que detecta la olla, en todas las zonas de coccidn. Si la placa no detecta la olla, la pantalla del nivel de potencia de la

'; 2 : zona de coccién parpadea. Asegurarse de que la olla esté colocada correctamente y posea las caracteristicas indicadas en la seccion “Antes del uso”.
42

LIMPIEZA
ADVERTENCIA - Noutilizar nunca limpiadoras de vapor.
( ) - Antesde limpiar la placa, asegurarse de que las zonas de coccion y el indicador de calor residual (“H")

estén apagados.

IMPORTANTE: no utilizar esponjas abrasivas ni lana de metal. Con el tiempo podrian estropear el vidrio.

+  Después de cada uso, esperar que la placa se enfrie y limpiarla para eliminar incrustaciones, manchas y restos de comida.

- FElazlcarylos alimentos con alto contenido de aziicar pueden dafar la placa si no se eliminan inmediatamente.

«  lasal, el azlcary la arena podrian rayar la superficie del vidrio.

« Utilizar un pafio suave, papel absorbente o productos especificos para la limpieza de placas de coccion (segun las indicaciones del fabricante).

GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS

+  Leerysequir lasinstrucciones de la seccién “Instrucciones de uso”.

+  Asegurarse de que no haya interrupciones de suministro de corriente eléctrica.

» Secarla superficie de la placa después de limpiarla.

« Sialencender la placa en la pantalla se visualiza un cédigo alfanumérico, sequir las instrucciones de la tabla.
« Después de utilizar la placa de coccion, si no es posible pagarla, desconectarla de la red eléctrica.

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINAR ERROR

La placa se apaga y después de 30 sequndos La zona de los mandos esta Hay agua o utensilios de cocina sobre la

. T ) Limpiar la zona de los mandos.
emite una sefial aclstica cada 4 sequndos. presionada. zona de los mandos.

La zona de los mandos se apaga L - .
La temperatura interior de los circuitos | Esperar que la placa se enfrie antes

(81,082 porque la temperatura es demasiado L ) -
electrénicos es demasiado alta. de utilizarla.
elevada.
£ 043 El voltaje de conexién de la placaes | El sensor detecta un voltaje incompatible |  Desconectar la placa de lared y
incorrecto. con el de conexion. controlar la conexion.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Llamar al Servicio de Asistencia y comunicar el cédigo de error.
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SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica

1. Intentar resolver el problema consultando el apartado “Guia para la solucion de problemas”.

2. Apagary volver a encender el aparato para comprobar si se ha solucionado el problema.

Si el fallo persiste, contactar con el Servicio de Asistencia mas cercano.

Indicar:

« una breve descripcion del problema;

«  eltipode placay el modelo exactos;

el ndmero de asistencia (que sigue a la palabra Service en la placa de identificacion), situado debajo del aparato (en la placa metélica). También aparece en el
folleto de la garantia;

»  sudireccion completa;

+  suntmero de teléfono.

N =AYAKers 0000 000 00000 gEmEmEERERER=
I Pegar aqui una de las dos copias de la etiqueta
M
| folleto de garantia.

o oo s ol
Si fuera necesaria una reparacién, dirigirse a un Servicio de Asistencia Técnica autorizado (que garantiza la utilizacién de piezas de recambio originales y una correcta

reparacion) Las piezas de recambio estan disponibles por 10 afios.

TABLA DE POTENCIAS
Nivel de potencia Tipo de coccion Nivel
(laindicacion complementa la experiencia y los habitos de coccion)
Boost Gl (oid Ideal para aumentar en breve tiempo la temperatura de la comida, hervir agua o calentar répidamente

00S alentar rapidamente liquidos de coccidn

89 Freir - hervir Ideal para dorar, comenzar una coccion, freir productos congelados, hervir rapidamente

7-8 Dorar - sofreir - hervir - asar | Ideal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinar y asar (5-10minutos)

Alta potencia Dorar - cocinar - estofar -

6-7 frei Ideal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10-20minutos), precalentar accesorios
sofreir - asar

4-5 Cocinar - estofar - sofreir - asar | Ideal para estofar, mantener un hervor delicado, cocinar (durante mucho tiempo). Mantecar la pasta
Mediana 34 Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carne, pescado) con liquidos de acompafiamiento (ej.
potenda Cocinar - dejar hervir - espesar agua, vino, caldo, leche) y para mantecar pasta
23 - mantecar Ideal para cocciones prolongadas (volimenes inferiores a un litro: arroz, salsas, carne, pescado) con
liquidos de acompafiamiento (e]. agua, vino, caldo, leche)
12 Ideal para ablandar matenquilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar productos de
Bajapotenda Derretir - descongelar - pequefias dimensiones y mantener calientes comidas recién cocidas (ej. salsas, sopas, potajes).
1 mantener caliente - mantecar | |deal para mantener calientes alimentos recién cocidos, mantecar arroz y mantener en temperatura
fuentes de comida (con accesorio para la induccién)
OFF Potencia Superficie d Placa de coccidn en posicion de stand-by o apagada (posible presencia de calor residual de fin de
uperficie de apoyo IR
cero p poy coccion, sefializado con H)
NOTA:

En la zona doble, de 28 cm de didmetro (si la hay), para las preparaciones de breve duracién y que requieren una distribucion perfecta del calor (por ejemplo, crepes), se
recomienda utilizar accesorios de no més de 24 cm de didmetro. Para las cocciones delicadas (por ejemplo, derretir chocolate 0 mantequilla) se recomienda utilizar las zonas
simples, de inferior didmetro.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A SUA SEGURANCA E A DE TERCEIROS E MUITO IMPORTANTE
Este manual e o préprio aparelho possuem mensagens importantes relativas a seguranca, que deve ler e respeitar sempre.

Este é 0 simbolo de perigo, relativo a sequranca, que alerta para potenciais riscos para o operador ou para terceiros.
A Todas as mensagens relativas a sequranca sdo precedidas do simbolo de perigo e dos termos sequintes:

C PERIGO Indica uma situacao perigosa que, se nao for evitada, provoca lesdes graves.
C AVISO Indica uma situacao perigosa que, se nao for evitada, pode provocar lesoes graves.

Todas as mensagens relativas a sequranca especificam o potencial perigo a que se referem e indicam a forma de reduzir o risco de lesdes, danos e choques eléctricos

provenlentes de uma utilizacao incorrecta do aparelho. Tenha em atencdo as instrugdes sequintes:

Deve desligar o aparelho da rede eléctrica antes de efectuar qualquer intervencdo de instalagdo.

Alinstalacdo e a manutencdo devem ser efectuadas por um técnico especializado, de acordo com as instrugdes do fabricante e respeitando as normas locais em

vigor em matéria de sequranca. Nao repare nem substitua nenhuma peca do aparelho a ndo ser que especificamente indicado no manual de utilizacao.

Aligacdo a terra do aparelho é obrigatdria.

- 0cabo de alimentagdo deveré ter um comprimento suficiente para permitir a ligacao do aparelho, encastrado no mével, a rede eléctrica.

Para que a instalacdo esteja em conformidade com as normas de seqguranca actuais, devera utilizar um disjuntor multipolar com uma distancia minima entre os

contactos de 3 mm.

- Néo utilize tomadas multiplas nem extensdes.

Né&o puxe o cabo de alimentacdo do aparelho.

Apés a instalacdo do aparelho, os componentes eléctricos devem estar inacessiveis ao utilizador.

0 aparelho destina-se apenas a uso doméstico para a cozedura de alimentos. Estao proibidos outros tipos de utilizacdo (por ex.: aquecer divisdes). O Fabricante

declina toda e qualquer responsabilidade por uma utilizacdo inadequada ou por uma regulacao errada dos comandos.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com uma experiéncia e

conhecimentos insuficientes, a menos que tenham recebido formacdo relativa a utilizacdo por parte de um responsével pela sua seguranca.

As partes acessiveis ficam muito quentes durante o funcionamento. Mantenha as crianqas afastadas e vigiadas para que nao brinquem com o aparelho.

- Durante e apés a utilizacdo, ndo toque nas resisténcias do aparelho. Evite o contacto com panos ou outros materiais inflamveis até que todos os componentes do
aparelho arrefecam suficientemente.

- Néo coloque materiais inflamdveis no aparelho ou perto dele.

- Asgorduras e leos aquecidos incendeiam-se facilmente. Vigie a cozedura dos alimentos ricos em gordura e éleo.

- Néo cologue na zona de cozedura objectos metalicos, como utensilios de cozinha (facas, garfos, colheres, testos, etc.), pois podem ficar quentes.

- Eobrigatéria a instalacio de um painel de separacao, ndo fornecido com o equipamento, no compartimento por baixo do aparelho.

- Seasuperficie da placa estiver danificada (vidro partido ou estalado), ndo utilize o aparelho e contacte o servico de assisténcia técnica.

- Oaparelho ndo deve ser activado através de um temporizador externo ou de um sistema de comando a distancia separado.
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CONSELHOS PARA A PROTECQi\O DO AMBIENTE E@
Eliminacao da embalagem

0 material da embalagem é 100% reciclével, conforme confirmado pelo simbolo de reciclagem (&). 0s diversos materiais da embalagem ndo devem serabandonados
no meio ambiente, mas sim eliminados em conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

Eliminacao do produto

Este aparelho estd classificado de acordo com a Directiva Europeia 2002/96/EC sobre Residuos de equipamento eléctrico e electrénico (REEE).

Ao assegurar a eliminacdo correcta deste produto, estamos a proteger o ambiente e a saiide humana contra riscos potencialmente negativos.

0 simboloﬁ no produto, ou na documentacdo que acompanha o produto, indica que este produto ndo deve ser tratado como residuo doméstico, devendo ser

entregue num centro de recolha que proceda a reciclagem de equipamentos eléctricos e electrdnicos.

Poupanca de energia

Para obter melhores resultados, recomendamos que:
+ Use panelas e frigideiras com um didmetro de base igual ao da zona de cozedura.
« Utilize apenas panelas e frigideiras com fundo plano.
Se possivel, mantenha as panelas tapadas durante a cozedura.
A utilizagdo da panela de pressao reduz significativamente o consumo de energia e o tempo de cozedura.
+ (ologue a panela no centro da zona de cozedura desenhada na placa.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE ( €

- Esteforno, que se destina a entrar em contacto com produtos alimentares, est em conformidade com a norma (C €) n.° 1935/2004 e foi concebido, fabricado e
comercializado em conformidade com os requisitos de sequranca da directiva de “Baixa tensdo” 2006/95/CE (a qual substitui a directiva 73/2/ 3/CEE e
subsequentes emendas), os requisitos de proteccao da directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DA UTILIZAGAO

IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem as dimensdes correctas, as zonas de cozedura nao se acendem. Utilize apenas panelas que possuam o simbolo
de “SISTEMA DE INDUCAO“ (Figura ao lado). Antes de ligar a placa, coloque a panela na zona de cozedura pretendida.

Para verificar se o recipiente é adequado a placa de indugdo, utilizar um ima: as panelas que ndo sdo magneticamente identificdveis ndo sdo adequadas.
- Certifique-se de que o fundo das panelas ndo esta dspero, pois poderia riscar a superficie da placa. Verifique a loica.
- Néo apoie os tachos e as frigideiras quentes na superficie do painel de comando da placa. Pode provocar danos.

DIAMETROS ACONSELHADOS DO FUNDO DOS TACHOS

N @ 2 2
‘\L‘\ XL ”;j“ 28 cm I7cm —p» 28cm 12cm —p» 18cm
TN @ @ 1%
\ I, |
WL 21em 15cm = 21em % 5 145em 10cm —p 145cm
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INSTALACAO

Depois de desembalar o produto, verifique se sofreu danos durante o transporte e, em caso de problemas, contacte o seu revendedor ou o Servigo Pés-venda.
PREPARACAO DO MOVEL DE EMBUTIR

aso ]

Instale um painel de separacao / M
por baixo da placa de cozedura. @

- Aparte inferior do produto ndo

deve ficar acessivel apds a

instalacao.

- Parainstalar um forno por baixo
da placa, ndo coloque o painel de /

separacao.

min.5 mm

min. 20 mm

min.5mm

A distancia entre a parte inferior do aparelho e o painel de separacdo deve respeitar as dimensdes indicadas na figura.
Para um correcto funcionamento do produto, ndo tape a abertura minima entre a bancada de trabalho e o lado superior da placa do mével (min. 5 mm).
Em caso de instalagdo de um forno debaixo da placa, certifique-se de que ele esta equipado com um sistema de arrefecimento.
» Naoinstalar a placa por cima do lava-louca ou da maquina de lavar, para que os circuitos electronicos ndo entrem em contacto com vapor ou humidade, o que

os pode da

nificar.

No caso de instalagdo com fios, contactar o servico de assisténcia e solicitar a montagem do kit de parafusos 4801211 00112.
Para remover a placa do tampo utilize uma chave de fendas (ndo fornecida) para soltar as molas situadas na seccéo inferior do aparelho.

LIGACAO A REDE ELECTRICA

C AVISO - Desligue o aparelho da rede eléctrica.
- Oaparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas de

seguranca e de instalacao em vigor.
0 fabricante rejeita qualquer responsabilidade por danos a pessoas, animais ou bens materiais no caso de incumprimento das directivas

fornecidas neste capitulo.

0 cabo de alimentacao devera ter um comprimento suficiente para permitir a remocao da placa de fogao do tampo.
- Certifique-se de que a tensao indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho corresponde a da habitacao na qual vai ser instalado.
Ligacdo ao painel de terminais

Para a ligacao eléctrica, utilize um cabo de tipo HO5RR-F como indicado na tabela em baixo.

Condutores Quantidade x dimensoes
BV~+D 3x4mm?
230-240V ~ + @ 3x4mm? (apenas Austrélia)

B0VI~+ D 4x1,5mm?
400V3N~+ (D 5x1,5 mm?
400V N~ + D) 4x1,5mm’

Importante:

230-240V ~ (apenas Austrdlia)
230V ~ (apenas UK)

E
T
| e®
"R
230V 3 ~ (apenas Bélgica) 400V 2N ~ (apenas Holanda)

s

400V 3N ~

280V ——

- Mantenha ou remova os jumpers entre os parafusos da régua de terminais L1-L2 e N1-N2, de acordo com o esquema de ligacdes (consulte a figura).
- Verifique se os seis parafusos da régua de terminais estdo apertados apds a ligacao dos cabos.
Exemplo de jumper presente (esquerda) ou removido (direita). Consulte o esquema de ligagdes para mais informagdes (os jumpers podem estar entre L1-L2 e entre N1-N2).

pu—|

N

N1

N2

/N4

N N2
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Ligue o cabo de terra amarelo/verde ao terminal com o simbolo @

Esse cabo deve ser mais comprido que os outros.

1. Retire a tampa do painel de terminais (A) desapertando o parafuso e insira a tampa na dobradica (B) do painel de terminais.

2. Insira o cabo de alimentagdo no fixador do cabo e ligue os fios a régua de terminais como indicado no esquema de ligagdo colocado junto a régua de terminais.
3. Fixe o cabo de alimentagdo com o fixador do cabo.

4. Feche atampa (C) e aperte-a na régua de terminais com o parafuso removido.

A cada ligagdo a alimentacdo da rede, a placa efectua uma verificagdo automatica durante alguns segundos.

Se a placa jd possuir cabo de alimentacdo, siga as instrucdes fornecidas juntamente com o cabo de alimentacdo. Efectue a ligacdo a rede fixa através de um interruptor
multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO @

Descricao do painel de comandos

Painel de controlo
Temporizador
Ligar/desligar Bloqueio do painel de comandos

=k . = A = {71 A&  ossimbolos ndo estdo
Oé(‘é.nggn O'.}'mg?w Oa‘—_Qm Q;—‘;,R% activos! Para seleccionar as

=[c Slo ' B Slo Sim fungdes pretendidas, toque

| | | |

dreas subjacentes.

Comandos de regulagao das zonas de cozedura e respectivo visor

Ligar/desligar a placa

Paraligar a placa, prima durante cerca de 2 sequndos a tecla (D) até que os visores das zonas de cozedura se acendam. Para desligar, toque na mesma tecla até que os
visores se apaguem Todas as zonas de cozedura sdo desactivadas.
Se a placa ja tiver sido utilizada, o indicador de calor residual “H” permanece activo até que as zonas de cozedura arrefecam.

Se 10 segundos depois de ligar a placa, ndo for seleccionada nenhuma funcéo, a placa desactiva-se automaticamente.

Activacao e regulacao das zonas de cozedura

Indicador de poténcia
- r;lv +
\l !
Tecla- 4@ . @- Tecla+

O] L Indicagdo da zona de cozedura seleccionada

Posicionamento da zona 3
de cozedura —= |

Depois de ligar a placa de cozedura e colocar o tacho na zona pré-seleccionada, regule o nivel de poténcia com a tecla +. Ao ligar, aparece no visor o nivel 5.
(Cada zona de cozedura possui diversos niveis de poténcia, requlaveis com as teclas +/-, que vao de “1” (poténcia minima) a “9": (poténcia méxima). Algumas zonas de
cozedura possuem a funcdo de fervura répida (Booster), que aparece no visor com a letra “P".

Funcdo fervura rapida (Booster)
Fungdo existente apenas em algumas zonas de cozedura que permite aproveitar ao maximo a poténcia da placa (por exemplo, para ferver rapidamente a dgua). Para activar

un

afuncdo, prima a tecla “+" até visualizar a letra “P” ou, depois de ligar a placa, prima directamente a tecla “-" relativa a zona seleccionada. Mesmo neste caso, aparece “P*
no visor. Apds 10 minutos de utilizacao da fungdo Booster, 0 aparelho programa automaticamente a zona para o nivel 9.

Desactivacao das zonas de cozedura

Seleccione a zona de cozedura que pretende desligar premindo a tecla “+” ou
Prima a tecla “-" até colocar o nivel no “0”.

E também possivel desactivar a zona de cozedura tocando nas teclas “+“ e
residual.

un

(0 ponto em baixo a direita do nivel de poténcia aparece no visor).

u_u

a0 mesmo tempo. A zona de cozedura desactiva-se e aparece o indicador “H" do calor

Bloqueio do painel de comandos

Afunggo bloqueia os comandos da placa para evitar a activagao acidental da placa por parte de criangas. Para activar o blogueio dos comandos, ligue a placa e mantenha a tecla
= premida durante trés sequndos: um sinal sonoro e um indicador luminoso debaixo do simbolo da chave assinalam a activagdo. O painel de comandos fica bloqueado, a
excepedo da fungdo de desactivado. Para desactivar o blogueio dos comandos, repita o procedimento de activagao. O ponto luminoso apaga-se e a placa fica novamente activa.
Apresenca de dgua de limpeza, liquido derramado dos tachos ou objectos de qualquer espécie pousados sobre a tecla por baixo do simbolo podem provocar a activacdo
ou desactivacdo involuntdria da funcdo de bloqueio do painel de comandos.
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Temporizador

0 temporizador é um interruptor horério que oferece a possibilidade de programar uma duracéo de cozedura por um periodo maximo de 99
minutos (1 hora e 39 minutos) associdvel a uma tnica zona de cozedura.

Seleccione a zona de cozedura a que pretende associar o temporizador (aparece um ponto luminoso em baixo a direita do indicador do nivel de
poténcia no visor); em seqguida, programe o tempo pretendido regulando-o com as teclas “+" e “-“ da fungdo do temporizador (consulte a figura
em cima). Alguns segundos apds o Gltimo toque, o temporizador inicia a contagem decrescente (o ponto de selec¢do da zona de cozedura
comega a piscar). No final do tempo, activa-se um sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente.

Para desactivar o temporizador, prima a tecla “-" até aparecer “0:0” no visor ou prima simultaneamente as teclas “+" e “-" do temporizador.

Importante: £ possivel associar o temporizador a uma tinica zona de cozedura de cada vez.

Contador de minutos

Pode ser utilizado com a placa desligada e permite programar um tempo maximo de 99 min.

Prima a tecla “+" colocada por baixo dos indicadores do temporizador: no visor surgem os minutos a programar.
Seleccione o tempo desejado utilizando as teclas + e.

Ap6s alguns segundos, inicia-se a contagem decrescente, no final da qual soa um sinal sonoro.

Importante: £ possivel utilizar a funcio conta-minutos apenas com o aparelho desligado e a activacdo da placa provoca a anulagio do préprio conta-minutos.

Avisos do painel de comandos

Indicador de calor residual.
| A placa esta equipada com um indicador de calor residual para cada zona de cozedura. Este indicador mostra quais sdo as zonas de cozedura ainda com
temperatura elevada.

[ I . [ S . .
| ' Se aparecer ™ no visor, a zona de cozedura ainda esta quente. Se a zona apresentar esta indicacdo, é possivel, por exemplo, manter alimentos quentes ou
derreter manteiga
Quando a zona de cozedura fica fria, o visor apaga-se.

Indicador de tacho nao adequado ou ausente.
oV 7, Aplacaestd equipada com um sistema automtico de detecgdo da presenga de tachos, em todas as zonas de cozedura. Se ndo forem detectados, o visor com
- 5 & onivel de poténcia da zona de cozedura comeca a piscar. Verifique se o tacho esta correctamente posicionado e se possui as caracteristicas indicadas na seccio
42" “antes da utilizagdo”.

LIMPEZA

AVISO - Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.
( i ) - Antesde proceder as operacoes de limpeza, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e

que a indicacao de calor residual (“H”) desapareceu.
IMPORTANTE: ndo utilize esponjas abrasivas ou palha-de-aco. A sua utilizacdo, com o tempo, pode danificar o vidro.
+  Ap6s cada utilizacdo, deixe arrefecer a placa e limpe-a para retirar as incrustacdes e manchas provocadas pelos residuos de alimentos.
« Oagucar e os alimentos com elevado teor de agticar danificam a placa de cozedura e devem ser removidos imediatamente.
«  0sal, 0aclcar e a areia podem riscar a superficie do vidro.
« Utilize um pano htimido, papel absorvente de cozinha ou produtos de limpeza especificos para placas (siga as indicacdes do fabricante).

GUIA PARA RESOLUGAO DE AVARIAS

+  Leiaesiga as instruces da seccdo “Instrucdes de utilizacdo”.

«  (ertifique-se de que ndo existem interrupgdes no abastecimento.

+ Seque bem a superficie da placa depois de a limpar.

«  Se,aoligara placa, o visor mostrar codigos alfanuméricos, proceda de acordo com a sequinte tabela.
« Sendo consequir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede eléctrica.

CODIGO DE ERRO DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO
A placa desliga-se e, ao fim de 30 segundos, Pressao permanente na zona de Aqua ou utensilios de cozinha na zona de i
. ; Volte a limpar a zona de comandos.
emite um sinal sonoro a cada 4 sequndos comandos. comandos
Azona de comandos desliga-se A temperatura interna das pegas Aguarde até que a placa arrefeca
(81,82 devido a temperatura demasiado ,p. . . peg 9 q " P ¢
electrénicas é demasiado elevada. antes de a utilizar de novo.
elevada.
£42 0u F43 Aligacdo da placa ndo possui a tensdo | O sensor detecta uma tensao diferente da | Desligue a placa da rede e verifique
correcta de ligaao. aligacdo.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Contacte o servico de assisténcia e comunique o cédigo de erro
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SERVICO POS-VENDA

Antes de contactar o Servico Pés-Venda
1. Tente solucionar o problema consultando o “Guia de resolugdo de problemas”.

2. Desligue e volte a ligar a placa para verificar se o problema foi resolvido.

Se apds efectuar as verificagdes, o problema persistir, contacte o Servico Pds-Venda mais proximo.

Comunique:

+uma breve descricao do problema;

+  otipoeomodelo exacto da placa;

« ondmero de servico (nimero apés a palavra Service na chapa de caracteristicas) situado por baixo do aparelho (na placa metélica). 0 nimero de assisténcia esta
também indicado no livro de garantia;

+  oseuendereco completo;

+ o0seuntmero de telefone e o indicativo da zona.

N =AYAKers 0000 000 00000 gEmEmRERRER="%
I Cole aqui um dos autocolantes com os dados do I

Hl “ |‘| |“ “lm “ml mll “lm produto que se encontra em duplicado no manual
I de garantia. I

o oo s ol
Se for necessdrio efectuar alguma reparagdo, contacte um Servigo Pés-Venda autorizado (terd a garantia da utilizacdo de pecas sobresselentes originais e de uma
reparacdo correcta). As pecas de substituicdo estdo disponiveis por 10 anos.

TABELA DE POTENCIAS
Nivel de poténcia Tipo de cozedura Utilizacao do nivel
(aindicacao junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
Boost A id Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos até uma fervura répida, no caso da

00§ quecer rapidamente dgua, ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura

89 Fritar - ferver Ideal para tostar, iniciar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver rapidamente

18 Tostar - fritar lentamente - | Ideal para fritar lentamente, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo de tempo, 5-

ferver - grelhar 10 minutos)
Poténcia alta

Tostar - cozer - estufar - fritar | Ideal para fritar lentamente, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um periodo de tempo médio,

67 lentamente - grelhar 10-20 minutos), pré-aquecer os acessorios

4-5 Cozer - estufar - frtar Ideal para estufar, manter fervuras delicadas, cozer (por um longo periodo de tempo). Envolver a massa

lentamente - grelhar

Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de

Poténcia média 3-4 : . .
Cozer - ferver lentamente - | companhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite), envolver massa
23 adensar - envolver Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores a 1 litro: arroz, molhos, assados, peixe) na
presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite)
12 Ideal para amolecer a manteiga, derreter delicadamente o chocolate, descongelar produtos de
Derreter - descongelar - pequenas dimensdes e manter quentes alimentos acabados de cozinhar (ex.: molhos, sopas)
Poténcia baixa
1 manter quente - envolver | Ideal para manter quentes alimentos acabados de cozinhar, envolver risottos e manter a temperatura
dos pratos de servir (com o acessério adequado a indugao)
OFE Poténcia Superficie d . Placa na posigdo de stand-by ou desligada (possivel presenca de calor residual do final da cozedura,
uperficie de apoio .
zero P p assinalado com H)
NOTA:

Na zona dupla de 28 cm de didmetro (se presente) para preparagdes rapidas e que requerem uma perfeita distribuicao do calor (por exemplo, panquecas), recomenda-se utilizar
acessorios ndo superiores a 24 cm de didmetro. Para tipos de cozedura delicadas (por exemplo, derreter chocolate ou manteiga), recomenda-se utilizar as zonas tnicas de
didmetro inferior.
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

LA SICUREZZA VOSTRA E DEGLI ALTRI E MOLTO IMPORTANTE
Il presente manuale e I'apparecchio stesso sono corredati da importanti messaggi relativi alla sicurezza, da leggere ed osservare sempre.

A Questo &il simbolo di pericolo, relativo alla sicurezza, il quale avverte dei potenziali rischi per I'utilizzatore e per gli altri.
A Tutti i messaggi relativi alla sicurezza saranno preceduti dal simbolo di pericolo e dai sequenti termini:

C PERICOLO Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, provoca lesioni gravi.
C AVVERTENZA Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare lesioni gravi.

Tutti i messaggi relativi alla sicurezza specificano il potenziale pericolo a cui si riferiscono ed indicano come ridurre il rischio di lesioni, danni e scosse elettriche

conseguenti ad un non corretto uso dell'apparecchio. Attenersi scrupolosamente alle sequenti istruzioni:

- Lapparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica prima di effettuare qualunque intervento d'installazione.

- Linstallazione o la manutenzione deve essere eseguita da un tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme locali

vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio se non specificamente richiesto nel manuale d'uso.

La messa a terra dell'apparecchio & obbligatoria.

- Il cavo dialimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere il collegamento dell'apparecchio, incassato nel mobile, alla rete elettrica.

Affinché l'installazione sia conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un interruttore onnipolare avente una distanza minima di 3 mm. tra i contatti.

Non utilizzare prese multiple o prolunghe.

- Non tirare il cavo di alimentazione dell'apparecchio.

Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici non dovranno pitl essere accessibili dall'utilizzatore.

L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso domestico per la cottura di alimenti. Non sono consentiti altri usi (es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina

ogni responsabilita per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.

- Lutilizzo dell'apparecchio non & consentito alle persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con mancanza di esperienza o

conoscenza, a meno che non abbiano avuto istruzioni riguardanti I'uso dell'apparecchio da parte di persone responsabili della loro sicurezza.

Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini devono essere mantenuti a distanza e sorvegliati affinché non giochino con

I'apparecchio.

- Durante e dopo I'uso non toccare gli elementi riscaldanti dell’apparecchio. Evitare il contatto con panni o altro materiale infiammabile fino a che tutti i
componenti dell'apparecchio non si siano sufficientemente raffreddati.

- Non riporre materiale infiammabile sull'apparecchio o nelle sue vicinanze.

- lgrassi e glioli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio.

- Non porre sulla zona di cottura oggetti metallici, quali utensili da cucina (coltelli, forchette, cucchiai, coperchi, etc.) perché potrebbero scaldarsi.

- Eobbligatoria linstallazione di un pannello separatore, non fornito a corredo, nel vano sotto 'apparecchio.

- Nel casoin cuila superficie del piano si danneggiasse (crepe o rotture del vetro), non utilizzare I'apparecchio e chiamare il servizio di assistenza tecnica.

- Lapparecchio non & destinato ad essere messo in funzione per mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di comando a distanza separato.
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CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA DELLAMBIENTE @

Smaltimento imballaggio

I materiale di imballaggio e riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo di riciclaggio (L’?_)). Le diverse parti dell'imballaggio non devono essere disperse
nell'ambiente, ma smaltite in conformita alle norme stabilite dalle autorita locali.

Smaltimento prodotto

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, |'utente contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico, ma deve essere
—_—

consegnato presso I'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Risparmio energetico

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

«  Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a quello della zona di cottura.

« Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

« Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la cottura.

«  Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il consumo di energia e il tempo di cottura.
« Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata sul piano.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA C €

- Questo apparecchio, destinato ad entrare a contatto con prodotti alimentari, & conforme al regolamento (C €) n.1935/2004 ed ¢ stato progettato, costruito ed
immesso sul mercato in conformita ai requisiti di sicurezza della direttiva “Bassa Tensione” 2006/95/CE (che sostituisce la 73/2 3/CEE e successivi emendamenti),
requisiti di protezione della direttiva “EMC” 2004/108/CE.

PRIMA DELL'UTILIZZO

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni corrette le zone cottura non si accendono. Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo
“SISTEMA A INDUZIONE” (Figura a lato). Prima di accendere il piano di cottura, posizionare la pentola sulla zona di cottura desiderata.

RECIPIENTI PREESISTENTI

> Sl 5 7
==
-~ X

Per verificare che il recipiente sia adatto al piano cottura ad induzione servirsi di una calamita: le pentole non sono adatte se non sono rilevabili magneticamente.
- Assicurarsi che il fondo delle pentole non sia ruvido perché potrebbe graffiare la superficie del piano cottura. Controllare le stoviglie.
- Non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie del pannello di controllo del piano. Potrebbero derivarne danni.

DIAMETRI FONDO PENTOLA CONSIGLIATI

1% %] (%]

28 cm 17cm = 28cm 12ecm —p 18cm
, . %] (%)
Gob o 2lem I5cm —p 21 cm 10cm —p 14,5cm
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INSTALLAZIONE

Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non sisia danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi, contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti.
PREDISPOSIZIONE DEL MOBILE PER INCASSQ
Installare un pannello separatore

/\\ AVVERTENZA e
sotto il piano cottura.

- Laparteinferiore del prodotto
non deve essere accessibile dopo
l'installazione.

- Nel caso di installazione di un
forno sottopiano, non interporre
il pannello separatore.

&

min5mm

min 20 mm

min 5 mm
- ladistanza tra parte inferiore dell'apparecchio e il pannello divisorio deve rispettare le dimesioni riportate in figura.
« Perun corretto funzionamento del prodotto non ostruire 'apertura minima tra piano di lavoro e il lato superiore del piano del mobile (min. 5 mm).
+ Nel caso di installazione di un forno sottopiano, accertarsi che il forno sia dotato di sistema di raffreddamento.
«  Evitare l'installazione del piano cottura sopra alla lavastoviglie o lavatrice affinché i circuiti elettronici non vengano a contatto con vapore ed umidita e quindi i
danneggino.
+ Nel caso d'installazione a filo, chiamare il servizio assistenza per richiedere il montaggio del kit viti 4801 211 00112.
«  Perlarimozione del piano utilizzare un cacciavite ( non fornito ) agendo sulle molle perimetrali nella parte inferiore del prodotto.

CONNESSIONE ALLA RETE ELETTRICA
Linstallazione deve essere effettuata da personale professionalmente qualificato a conoscenza

/I\ AVVERTENZA j
delle norme vigenti in materia d'installazione e sicurezza.

- Il costruttore declina ogni responsabilita per danni a persone, animali 0 a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel presente
capitolo.
- Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere la rimozione del piano cottura dal piano di lavoro.
- Assicurarsi che la tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo dell'apparecchio corrisponda a quella dell‘abitazione in cui verra installato.
Connessione alla morsettiera
Per il collegamento elettrico servirsi di un cavo ditipo HOSRR-F come da tabella sotto.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

Importante:

Conduttori Quantita x dimensione 400V 3N ~ 230V ~ 230-240V ~ (solo Australia)
230V ~ (solo UK)
20V~ + 3x4mm? = =
230-240V 2 2 ] -
- ~ + 1
@ 3 x4 mm* (solo Australia) s . )
280V3~+ @ 4x1,5 mm? | =l A
400V3N ~+ @ 5x1,5mm? : f??g i §|
N N
VIN~+D 4x1,5mm? M[
400V 2N ~ 230 V3~ (solo Belglo) 400 V 2N ~ (solo Olanda)
— —
R l:&.l\/ IR
s ‘|ZS'M s H s [ |
zz == zz
-G |-H il
=[I =[I el
bz = "

- Mantenere o rimuovere i ponticelli metallici tra le viti della morsettiera L1-L2 e N1-N2 in accordo con lo schema connessioni (vedi figura).
- Accertarsi che tutte le sei viti della morsettiera siano serrate dopo la connessione dei cavi.
Esempio di ponticello presente (sinistra) o rimosso (destra). Si veda lo schema connessioni per i dettagli (i ponticelli possono essere tra L1-L2 e tra N1-N2).

NPINT | N

N2

N2
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Collegare il cavo di terra giallo/verde al terminale con simholo @

Il suddetto cavo deve essere pili lungo degli altri.

1. Rimuovere il coperchio morsettiera (A) svitando la vite ed inserire il coperchio nella cerniera (B) della morsettiera.

2. Inserire il cavo di alimentazione nel fissacavo e collegare i fili alla morsettiera come indicato nello schema di collegamento posizionato vicino alla morsettiera.
3. Fissareil cavo di alimentazione con il fissacavo.

4. Chiudere il coperchio (C) ed avvitarlo sulla morsettiera con la vite rimossa.

Ad ogni collegamento all’alimentazione di rete il piano cottura effettua un controllo automatico per alcuni secondi.

In caso il piano fosse gia prowvisto di cavo di alimentazione, seguire istruzioni allegate al cavo di alimentazione. Effettuare il collegamento a rete fissa tramite un
interruttore multipolare con distanza minima tra i contatti di 3 mm.

ISTRUZIONI PER L'USO

Descrizione Pannello Comandi

Pannello comandi
Timer

Accensione/spegnimento Blocco pannello comandi

Ol 6 ol 6 O * O * isimboli non sono attivi!
G sooren |00 S sosres i, Per selezionare le funzioni
=o =e ' N olo Sl desiderate, toccare nelle

| | | | aree sottostanti.

Comandi regolazione zone cottura e relativo display

Accensione/spegnimento piano cottura

Per accendere il piano premere per circa 2 secondi il tasto (D finché non si illuminano i display delle zone di cottura. Per spegnere toccare lo stesso tasto fino allo
spegnimento dei display. Tutte le zone di cottura vengono disattivate.
Qualora il piano fosse gia stato utilizzato I'indicatore del calore residuo “H" resta attivo fino a raffreddamento delle zone di cottura.

Se entro 10 secondi dopo I'accensione del piano cottura non si seleziona nessuna funzione, esso si disattiva automaticamente.

Attivazione e Regolazione zone cottura

Display indicatore potenza
— ‘,.; ! +
|
Tasto- 4@ . G_ Tasto +

O | = Indicazione zona cottura selezionata

Posizionamento zona 3
cottura —— =

Una volta acceso il piano cottura e posizionata la pentola sulla zona prescelta, regolare il livello di potenza con il tasto +. All'accensione, sul display viene visualizzato
il livello 5.

Ogni zona cottura ha diversi livelli di potenza, regolabili con i tasti +/-, che vanno da “1”: potenza minima a “9": potenza massima. Alcune zone cottura hanno la
funzione ebollizione rapida (Booster), visualizzata a display con la lettera “P".

Funzione ebollizione rapida (Booster)
Funzione presente solo su alcune zone cottura che permette di sfruttare al massimo la potenza del piano (ad esempio per portare ad ebollizione rapidamente |'acqua). Per

un

attivare la funzione, premere il tasto “+” fino a che il display visualizza “P" oppure, dopo aver acceso il piano cottura, premere direttamente il tasto “-” relativo alla zona
selezionata. Anche in questo caso “P” appare a display. Dopo 10 minuti di utilizzo della funzione booster, I'apparecchio imposta automaticamente la zona al livello 9.

Disattivazione zone cottura

Selezionare la zona cottura da spegnere premendo il tasto “+" o “-" (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene visualizzato a display).

Premere il tasto “-" fino a portare il livello a “0".

E anche possibile disattivare la zona di cottura toccando i tasti “+” e “-” contemporaneamente. La zona di cottura si disattiva e compare I'indicatore “H" del calore
residuo.

Blocco pannello comandi

Lafunzione bloccai comandi del piano cottura per prevenire ['attivazione accidentale del piano di cottura da parte di bambini. Per attivare la blocco pannello comandi accendere
il piano cottura, premere per tre secondi il tasto =—Q : un segnale acustico e un indicatore luminoso sotto il simbolo della chiave segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello di
comandi & bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento. Per disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione. Il puntino luminoso si spegne el piano &
nuovamente attivo.

La presenza di acqua di pulizia, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di qualsiasi genere posati sul tasto sotto il simbolo possono provocare |'attivazione o la
disattivazione involontaria del blocco pannello comandi.
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Temporizzatore (Timer)

o) Il timer & un interruttore orario che offre la possibilita di impostare una durata di cottura per un tempo massimo di 99 minuti (1 ora e 39 minuti)
7777777 associabile ad una sola zona di cottura.

O Ik O Selezionare la zona di cottura a cui si intende associare il timer (un puntino luminoso compare in basso a destra dell'indicatore del livello di
ST potenza sul display), impostare quindi il tempo desiderato regolandosi con i tasti “+” e “-" della funzione timer (vedi figura sopra). Dopo alcuni

secondi dall’'ultimo tocco, il timer comincia il conto alla rovescia (il puntino di selezione zona cottura comincia a lampeggiare). Allo scadere del

tempo si attiva un segnale acustico e la zona di cottura si spegne automaticamente.

un

Per disattivare il timer premere il tasto “-" fino allindicazione “0:0” sul display o premere contemporaneamente i tasti “+" e “-" del timer.
Importante: E possibile associare il timer ad una sola zona cottura alla volta.

Contaminuti

Puo essere utilizzato a piano cottura non in uso e permette di impostare un tempo massimo di 99 min.
Premere il tasto “+” posizionato sotto gli indicatori del timer: sul display compaiono i minuti da impostare.
Selezionare il tempo desiderato usando i tasti + e -.

Dopo alcuni secondi si avvia il conto alla rovescia, allo scadere dei quali entra in funzione un segnale acustico.

Importante: E possibile utilizzare la funzione contaminuti soltanto ad apparecchio spento e 'accensione del piano provoca I'annullamento del contaminuti stesso.

Avvisi del pannello comandi

Indicatore di calore residuo.
| Il piano & dotato di un indicatore di calore residuo per ciascuna zona di cottura. Tale indicatore segnala quali sono le zone di cottura ancora a temperatura
elevata.

Se il display visualizza H, la zona di cottura & ancora calda. Se la zona presenta questa segnalazione & possibile, per esempio, mantenere calda una pietanza
o far sciogliere il burro.
Con il raffreddamento della zona di cottura, il display si spegne.

Indicatore di pentola non corretta o assente.

43?7, Il piano & dotato di sistema automatico di rilevamento presenza pentola, su tutte le zone di cottura. Se questa non viene rilevata, il display con il livello di

= : potenza della zona cottura lampeggia. Verificare che la pentola sia correttamente posizionata e che abbia le caratteristiche riportate nella sezione “Prima
42" (dellutilizzo”.

PULIZIA

- Non usare pulitrici a getto di vapore.
& AVVERTENZA - Prima di procedere alle operazioni di pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che

l'indicazione di calore residuo (“H”) sia scomparsa.

IMPORTANTE: non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col tempo, potrebbe rovinare il vetro.

+ Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.

« Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneggiano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente.

« Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del vetro.

« Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

GUIDA RICERCA GUASTI

+  Leggere e sequire le istruzioni della sezione “Istruzioni per I'uso”.

+ (Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura.

+  Asciugare bene la superficie del piano dopo averlo pulito.

«  Se,accendendo il piano cottura, il display visualizza codici alfanumerici procedere secondo la sequente tabella.
« Dopo avere utilizzato il piano di cottura, se non riuscite a spegnerlo, disconnettere il piano dalla rete elettrica.

CODICE ERRORE DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
Il piano si spegne e dopo 30 secondi emette un Pressione permanente sulla zona Acqua o utensili da cucina sulla zona e )
) ) ) ) ) Ripulire la zona comandi
segnale acustico ogni 4 secondi comandi comandi
81 (82 La zona comandi si spegne per La temperatura interna delle parti Aspettare che il piano si raffreddi
! temperatura troppo elevata elettroniche é troppo alta prima di riutilizzarlo
£ 043 Il collegamento del piano non é del | 1l sensore rileva una tensione differente Scollegare il piano dalla rete e
voltaggio giusto da quella di collegamento controllare il collegamento
F12,F21, F25, F36, F37, FA0, F47, F56, F58, F60 Chiamare il servizio di assistenza e comunicare il codice d'errore
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SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1. Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Guida ricerca guasti”.
2. Spegnere e riaccendere 'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.

Indicare sempre:

«  una breve descrizione del guasto;

-+ iltipo e il modello esatto del prodotto;

il numero Assistenza (& il numero che si trova dopo la parola Service sulla targhetta matricola), posto sotto I'apparecchio (sulla piastra metallica). Il numero
Assistenza é anche riportato sul libretto di garanzia;

il vostro indirizzo completo;
« ilvostro numero telefonico.

N AYAKe S 0000 000 00000

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una
corretta riparazione). | pezzi di ricambio sono disponibili per 10 anni.

TABELLA POTENZE

| Incollare qui uno degli adesivi con i dati del
prodotto che si trova sul libretto di garanzia in
uplice copia.

Livello di potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
(Mindicazione affianca I'esperienza e le abitudini di cottura)

Boost

Riscaldare rapidamente

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
riscaldare velocemente liquidi di cottura

Friggere - bollire

Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente

7-8

Rosolare - soffriggere - bollire -
grigliare

Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)

Alta potenza
6-7

Rosolare - cuocere - stufare -
soffriggere - grigliare

Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media durata,
10-20 minuti), preriscaldare accessori

45

Cuocere - stufare - soffriggere -
grigliare

Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta

Media potenza 3-4

Cuocere - sobbollire -
addensare - mantecare

Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento
(es. acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta

Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di

23 accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)

12 Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare prodotti di piccole
) Fondere - scongelare - dimensioni e mantenere in caldo cibi appena cucinati (es. sughi, zuppe, minestroni)

Bassa potenza mantenere in caldo - - - - — - — -
1 mantecare Ideale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e tenere in temperatura
piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione)
OFE Potenza Superficie i . Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
zero uperticie di appoggio segnalato con H)
NOTA:

Sulla doppia zona da 28 cm di diametro (dove presente) per preparazioni di breve durata e che necessitano di una perfetta distribuzione di calore ( esempio pancake) si consiglia
di utilizzare accessori non superiori a 24 cm di diametro. Per tipologie di cottura delicate (esempio fondere il cioccolato o burro) si consiglia di utilizzare le zone singole di diametro

inferiore.
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ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A THN AZ®AAEIA

HNPOXOMIKH XAX AYQAAEIA KAI H ALOAAEIA AAAQN ATOMON EINAI TOAY THMANTIKH
To mapov eyxelpidlo Kat n ouokeun mepthapBdvouy onpavtikd pnvopata oxeTikd pe Ty aopdlela, Ta omoia mpémel va dlaBaoete katva peite mavta.

Autd To abppolo Kivdivou mou apopd T acpdhela umodeikviel mBavolg Kivdbvoug yia To xprotn Kat dA\a dropa.
/ ~ Oha ta pnvopata ou agopoly Ty aopdheta guvodedovtal and to gdpBoo Kivddvou Kat Tic mapakdTw emenpdvoec:

C KINAYNOX YNO&SI!(VI’JSI ma snu(i\féuvn Katdotaon, n omoia edv dev amopevydei, 0a 0dnyRoel oTnv mpoKkAnon
GoBapwv TPaVHATIGHWV.
C MPOEIAONOIHZH YTIO&EI!(VI'JSI wa smxiv’60vn Katdotaor), 1) omoia eav dev amo@evydei, pmopei va 0dnyroet oy mpokAnon
GOBapWV TPAUHATICHWV.

'O\ Ta pnvUpaTa GXETIKG pe TV ac@deta urodeikviouy mBavol Kivduvoug Kat mepiapBavouv odnyiec yia T peiwon Tou Kivdivou Tpaupiatiopod, PAGRNC i

nAektpomngiag Aoyw eaalpévng xprong tne ouokeunc. Tnpeite avatnpd Tig mapakdtw odnyiec:

- Hovokeun mpémel va amoouvdéetal amd To nAeKTpIkd diktuo mpv amd kdbe pyacia eykatdotaong.

- Heykatdotaon A n ouvtipnon mpémet va ekteholvar and e§e1dikeupévo Texviko, 60pPwva pe Tiq 00nyieg TOU KATAOKEVAOTH KAl TOUG TOMKOUC LOYUOVTEC

KavoviopoU¢ acaheiac. Mnv emokevddeTe kat pnv avtikaBlotdte kavéva e§apTnpa TG GUOKERC, £4v Gev avapépeTal pnd oTo eyxelpidio xprong.

H yeiwon g ouokevR¢ eival uMoYPEWTIKN.

To kahwdlo Tpopodosiac mpémel va €xel Emapkéq UKo, WoTe va eivat duvatr n 60vdeon TE EVTOIXIOUEVNG OUOKEVRC 0TO NAEKTPIKG BiKTUO.

la va dlaopahiotei n ouPROPEWEN TN EYKATAGTAONG LE TOU LoXUOVTEC Kavoviopol, amarteital 1) Xprion moAumoAtkou Slakomn e eAdylon amdotaon 3 mm

peTadh Twv ENaQov.

Mn xpnotponoteite moAUmpI{a 1 TPOEKTATELS.

Mnv tpaBdre To kahwdlo Tpo@odoaiag TG GUGKEUNC.

- Metd v ohokAipwon ¢ eykataotaong, dev mpémet va eiva duvati n mpooPacn ota nAekTpikd e§aptripara.

H ouokeun mpoopietat amokAEI0TIKA yla OIKLAKN XPrion Kal TIPEMEL va XpnoIpomoleital Hovo yla To payeipepa gayntwv. Amayopeletat omotadrimote dMn xprion

(m.y. B¢ppavon xwpov). O katackevaotrc dev pépel kapia euBuvn yia akataMn)ec xpriogi i eopalpéve pubpicelc Twv dlakomtwv.

H ouokeur autr dev mpoopiletar yia xprion amé dropa (cupmephapBavopéva Tablwv) pe PELWpEVE OWHATIKEC, A0ONTNPLAKES 1} lavonTIKES IKAVOTNTES 1 e

ENewn eumeipiag kat yvwoewv, ektog edv Exouv AaPet odnyie¢ oxETIKA e T xprion TS ouokevng amd dropa umeBuva yla v ac@deld Tou.

TampooPactya pépn pmopei va umepBeppavBolv Kata T Sidpketa te xprong. Tamaidid mpémet va Bpiokovtal umd emrpnon, WoTe va pny mnotaovy Katva pnv

nai{ouv e T ouokeun.

- Katdtn didpketa i Kat petd t xprion, pnv ayyidete ta Beppaviikd ototyeia tng ouokeuric. Amoelyete T emagr pe mavid 1 pe aAMa dghekta UNiKa péxpva
KPUWOOLV ENAPKGK)C OAa Ta OTOLXEID TNE OUOKEURC.

- Mnv tomoBereite e0pAekta VKA MAVW 1 KOVTA 0TN GUOKEUN.

- TaXinn A ta Mddia avagléyovtar ebkoha étav (eotabolv. EmpAénete To payeipepa eayntwv pe peydin mosdtnta Aimoug i Aadio0.

- Mnv tomoBereite oti¢ €oTieg peTalika avTikeipeva, Omwe okeun kouivag (payaipta, mpolvia, koutdMa, Kamdkia, KAL) Tou pmopouv va BeppavBouv.

- L0 XWPO KATW amo T 6UoKELN mpémel va TomoBetn Bei umoxpewTikd éva SlaywploTiko mhaiolo (dev mapéyetal e T oUOKEUH).

- Xemepimwon @Bopdc Te emeavelag (pwypéc f Bpadon e yudhivng EM@Avelag), EMKOIVWVAOTE | TNV UTNPEGA TERVIKI G UTOOTHPLENG KAl [N XPNOIHoToL0€TE
1 GUOKEUN.

- Houokeur dev mpoopidetat yia Aertoupyia péow T xprong e§wtepikol xpovodlakdmn 1 §exwplotol ouoTAPATOS TNAEXEIPLOHOU.
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2YMBOYAEZ A THN MPOXTAXIA TOY NMEPIBAAAONTOX @
Anoppiyn cuokevasiac

Ta uhikd ouokevaoiag eivat 100% avakukAGOIpa Kal Emonpaivovtat e 1o o0pBoNo TG avakiKAwong (L’B). Ta 81d@opa uhikd cuokevaciag dev mpémetva
anoppimtovtal oto mepiParov, aAd GUPPWVA e TOUC KavoviopoUg mou kaBopiCovtal amd Tig TOMKEC apyEC.

Anéppupn mpoidvrog

AuTi n ouokeun gépet orjpaven cOpewva pe T evpwnaiki odnyia 2002/96/EK oxetika pe Ta amdBAnta e1dwv nhektpikol kat nhektpovikol e§omiapol (AHHE).
Meé ™ owotr andppiyn Tou mPoidvTog autod, 0 xprotne cupBANEL TNV amoguyR mMBavWY ApVNTIK@Y EMITWOEWY yia To mepIBANhov kai Ty avBpwmivn uyeia.

To oUppolo ﬁ TIAve) 0TO TTPOIOV 1 0TA GUVOSEVTIKG Eyypaga UTOSEIKVUEL 6TI TO TPOidv auTd dev mpémet va umoBdMeTal og emeSepyacia omwg Ta otkiakd amdpAnta,
—_—

aM\d va napadidetal o€ katdMnAa onpeia ouMoyr¢ yia v avakikAwon NAEKTpIKoU Kat nAektpovikoy e§omhiopiov.

E€oikovopnon evépyetag
[a va emrevyBolv dplota amoteléopata:
« Xpnowomoleite okeln e SLdpeTpo aong ion pe eKeiv TV EOTIGN.
« Xpnoomolgite povo okevn pe emimedn Paon.
Edv €ivat Suvatd, okemddeTe Ta okeln e TO KAMAKL KATA TO payeipepa.
H xprion xUtpag TayiTnTac HEDVEL AKON TIEPIOGOTEPO TNV KATAVANWON EVEPYELAC KL TO XPOVO HaYELPEPATOC.
+ TomoBeteite Ta oKeUN 0TO KEVTPO TNG £OTIAC TTOV Eival oxedlaopEvn OTNV EMAvela TG povadag.

AHAQZH S YMMOPOQ3sHE C €

- Houokeu autr mpoopiletai yia enagr pe TpoQIya, suppop@@vetal pe tov kavoviopo (C €) ap.1935/2004 kai éel oyediaoTei, kataokevaotei kai iatedei atny
ayopd cUp@wva pe Tic amartroels acaleiag Tng odnyiag 2006/95/EK yia T «XapnAr tdon» (mou avtikadiotd Ty odnyia 73/23/E0K kat peténerta
Tpomonoloelc), kabwg Kat e Tic amattiioelg mpootaciag Tne odnyiag 2004/108/EK yia v «HAektpopayvntiki cupBatdtnton.

MPIN AMNO TH XPHZH

THMANTIKO: edv ta okeln dev éxouv 10 0waTd péyeog, ot eotieg dev avdfouv. Xpnotpomoteite pévo okeun pe to a0pBoho «EMATQIKO YYITHMA»
(Ammhavn €kovay). Mpwv avapete T povada eotiov, TomoBeTrote To okebog otV mBupnT £oTia.

2KEYH NMNANAAIOY TYNOY

Yo 2 Touf o 72

la va BePaiwbeite 6TL T0 0KeD0C €ival KatdMNAO Yia EMAYWYIKES EOTIEC, XPNOIHOTIOIOTE éva HayVATN: Ta oKeUN dev eivat katdMnAa, v dev éNkoval amd To payvin.
- BePawBeite 61t n Pdon Twv okevwy givat Asia, kabwg pmopolv va mpokAnBouv ekdopég oty em@dvela Tne povadag eoticv. ENéyyete Ta okeln.
- Mnv akoupndre moté {eoTéC katoapoAes kal Tnydvia otov mivaka dlakomtwy ¢ povadac. Mmopei va mpokhnBei {npid.

(%]
12ecm —p 18cm
o TN @
15cm = 2lem |& 5 J145em 0cm =P 145cm

ZYNIZTQMENEZ AIAMETPOI BAZHZ ZKEYQN

%]
17ecm —p 28cm
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EFKATAZTAZH

Métd v agaipeon ¢ ouokevaoiag Tou mpoiovtog, Pefaiwbeite oT1 dev Exel umoote {niud katd T petagopd. Le mepimtwon mpoBANUATWY, EMKOWWVIOTE [E TO
KATAoTNpa ayopd i He TV ummpeaia TERVIKAG umoaTipLéng.

MPOETOIMAXIA TOY ENMINAQY A ENTOIXIXMO

/\ NPOEIAOMNOIHZH §

mm 10 €Ady.).

TomoBeToTE éva SlaywploTiko
naiolo KAtw amo tn povada
E0TIOV.

- Devmpémeiva sivat Suvatq n
npocPacn oTo KATw péPog Tou

—

TIPOIOVTOG PETA TV EYKATAGTAON.

- Edv eykatactabei povpvog oto
KATW pépog TN¢ povddag, pnv
TOMOBETOETE TO S1AYWPLOTIKO
mhaicto.

H andotaon avapeoa 0To KATw PEPOS TE CUOKEVAC Kal TO SlaxwploTiko TAaioLo PEMEL va avTLOTOIXE( OTIC SLaOTATELC IOV aVaPEPOVTaL 0TO XM,
lava daoahotei n owath Aertoupyia tou mpoidvrog, un @palete To eNdyloTo dvotypa avapeoa otny emM@Aavela epyaciag Kat Ty mdvw mevpa g povadag (5

Edv eykataotabei poupvog Kdtw amd Tov mayko, fePaiwbeite 6Tt 0 podpvog Sradétel olotnpa Yuéng.
Amo@elyete TV EyKATAOTAON TG PovAdagc E0TIWY MAVw amd MAVTIPLO TATWV I} poUXWY, WOTE T NAEKTPOVIKA KUKAWHATA va Ny €pXOVTaL O€ EMAQN i
vdpatpol¢ Kat vypacia Kat va pnv umootolv BAARN.
e mepimuon XwveuTn¢ eykatdotaocng, ameuBuvBeite oy unnpeoia TEVIKAE umooTAPIENG yia Ty TomoBEtan Tou Kit fidwv 480121100112,

la va agaipéoete T povada eaTiwv amé Tov mayko epyaciag, xpnotpomotote éva katoaPidt (bev mapéyetar) yia va amao@alioete Ta ehatrpla amd Ty KATw

TIAEUPA TNC GUOKEVIC.

2YNAEZH ZTO

/N\ NPOEIAOMOIHZH |

HAEKTPIKO AIKTYO

Anoouvdéote TN GUOKEUT) amo To NAEKTPIKO SikTuo.
H eykardotaon mpémel va yivel amo eE181keupévo MPoowIKG MOV Yvwpilel TOUC I0YUOVTEC

KaVOVIGHOUC EYKATACTAONC Kat ac@pdAELag.
0 KatraoKevaoTii¢ Sev PépeL kapia vdUvN yia Tpavpatiopouc g avBpwmoug i {wa i yia UMKEC {niéG o mepimTwon pn THPNONG TWV 0dNyIOV
TOU mMapovTo¢ Kepahaiov.
To kahw 510 Tpopodociag mpémet va €Xel EmapkéC piikog, WOTE va eivat Suvatn n) apaipeon g povadac eoTIV amd Ty em@dveia epyaciac.
BeBaiwBeite 61 1) Tdon mov avaypdpeTat 6TnV mvakida TEXVIKWVY GTOKEiWV 0T0 MiGW PEPOG TN GUOKEUIG ivat idla pe EXEivN TOV RAEKTPIKOU SiKTUOU
0T0 XWPO EYKATATTAOTIC.

Livdeon otov mivaka akpodekTwy

['a v nhektpiki 0vdeon, xpnotpomotrote éva kahwdio Tomou HO5RR-F dmw¢ avagépetal oTov mapakdTw mivakad.

e\dy. 5 mm

ehdy. 20 mm

e\dy. 5 mm

Aywyoi Moodtnra x Siactdceig
BV~+ D 3x4mm?

B0-2140V~+ D 3 x4 mm? (6vo yia v AvotpaNia)
B0VI~+ @D 4x1,5mm?

400V3N~+ D 5%1,5mm?

400VN~+ D 4x1,5mm?

Inpavrko:

400 V3N ~

230V~

230V 3 ~ (pévo yla To BéNyto)

om

s

230-240V ~
(p6vo yia to Hvwpévo Baoileto)

230V~

400V 2N ~

(povo yia v Avetpahia)

(1ovo yia v ONavdia)

- TomoBetiote N} agatpéote TIC peTaMKES YépupeC avapeaa otig Bideg Tou mivaka akpodektwv L1-L2 kat N1-N2 supgwva pe to didypappa cuvdéocwv (BA. ekova).
- BeBawwOeite 0Tt kat ot €61 ideg Tou mivaka akpodekTwy eivat olypéves petd T o0veon Twv KaAwdiwy.
Napddetypa ystpupac mou €xet TomoBetnBei (aptotepd) i apaipedei (5e1a). AvatpéSte oto dldypappia cuvdéaewy yia Aemtopépelec (ot yéQupeg Pmopouy va
tomoBetnBouv avdyeoa ota L1-L2 kat N1-N2).

s |

= 7|04

N2

e
e
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Tuvdéote 1o Kitpvo/mpdavo Kahwdio yeiwang atov akpodéktn pie To adpBolo @

To kahwdlo auté mpémel va €xel peyarlTepo prikog amoé ta uméAotma.

1. Agaipéote 10 kAAuppa Tou mivaka akpodektwv (A) Eefiéwvovtag T Bida kat TomoBetrote T0 kAAUHNA 0TO PevTeaé (B) Tou TivaKa aKpodeKTwY.

2. TomoBetfote 10 kaAwdio Tpogodoaiag oTo o@IykTApa Kahwdiou kal cuvdEaTe ToUg aywyoug aTov Mivaka akpodeKTAV OPPwva pe To SLdypappa Kovid oTov
TVOKA AKPOSEKTWY.

3. Xtepewote 1o Kahwdio Tpopodosiac e To oQIyKTAHpa.

4. Kheiote To kahuppa (C) kat Bidwote To oToV Mivaka akpodeKTwy pe T Pida mou apapéoarte.

Kdbe @opd mou n povdda cuvdéetal otnv kevipiki ipo@odoaia, exteleital évag autopatog heyxog amod Tn povada eotiwv mou Slapkei pepika deutepohemta.

Edv n povdda diabétel 1100 kahwdio Tpopodooiac, akohoubnote Ti¢ 0dnyieg mov mapéxovral pe To Kahwdio Tpopodooiac. H alvdeon oo diktuo mpémel va yivel péow

molumoikol dtakomn pe ehdyiotn andotaon petal Twv emagwv 3 mm.

OAHFIEZ XPHXZHX @

Nepiypagn mivaka Stakontwv

Nivaka¢ Stakomtwv
Xpovodiakomng

Evepyomoinon/amevepyomoinon Kheidwpa mivaka Sakomtwy

@ 6 @ T A taopBola dev gival
il soderm 2 soome E— jm oo ;.—‘—E'.,{% evepyonompéval Mamy

=S EE T N ® ©® e T T o W EE olm emhoyn Twv emBupnTwy
| | | | \ETOUPYIQV, TATAOTE

070 KATW P€POC.

MakénTeg pUBHIONG E0TIWV Kal OXETIK) 080V

Evepyomoinon/anevepyomnoinon povadag eotimv

[a va evepyomolnoeTe T Povada eoTiwv, TathoTe yla 2 deutepOAemta mepimou 1o MARKTPO O) péxpLva avayouv ol evdeiel oTi eotiec. MNava Ty amevepyomolnoeTe,
TatoTe 10 i10 MAfKTpO PEXPL va afroouv ot evdei€elc. OAeg ol eatie¢ Ba amevepyormonBouv.
Edv o1 €otieg £xouv 110N xpnotpomoinBei, n éveién umolemopevng BeppotnTac «H» mapapével vepyomoinpévn PEXPLVA KPUWOOUY 0L EOTIEC.

Edv evioc 10 deutepohémtwy amd Ty evepyomoinan tne povadag eoiwv dev emheyei Kapia Nerroupyia, n povada amevepyomoleitat autopata.

Evepyomoinon kat piBpion eotiv
086vn évdergng toxvog
_ ‘,.; | +
|
MAkTpo - 4@ | . G_ Mhiktpo +
Iili| l— ‘Evdei§n emheypévn eotiag
Oéoneotiac — gy

Métd v evepyomoinan tng povadag eotiwv kat Ty tomoBétnon Tou okeboug aTnv emheypévn eotia, emAESTe To emimedo 1oxUOC pe To MAKTPO +. Metd Ty
evepyomoinan, otnv 08ovn epgavietal o emimedo 5.

KdBe sotia 1abétel Sragopa emimeda toxvog, Ta omoia umopouy va puBLaTolV e Ta MARKTPA +/-, eKvwvTag amd To enimedo «1», ehdyiotn 1oX0¢, éwg To eminedo «9»,
péyion toyue. Optopéve otie SlaBétouv T Aettoupyia taxuBpaotipa (Booster), n omoia umodelkvietal atny 086vn pe v Evieln «P».

Agrtoupyia rayuBpaoctiipa (Booster)

H Aertoupyia autr €ivar Stabéatpn o opiopéve povo eotieg kaimapéyel m duvatdtnta aglomoinang 0To péyloTo TG LOXU0G TG £0Tiag (.x. yia ypriyopo Bpaatpo Tou vepou).
I va evepyormotioete T Aettoupyia, matiote 10 MRKTPO «-+» £w¢ 6TOU Eppaviotei n évder§n «P» atn 0Bvn 1} 6Tav n povada oTiwv €ival evepyomoinpévn, TaTwvTag
amevBeiag To mMAKTpo «-» ¢ emBupnTi otiag. H évdeién «P» epgaviletar kat mdh atnv 0B6vn. Meta amé 10 Aemred xpriong T Aettoupyia booster, n cuokeur emiéyel
auTopata To eninedo 9 yla Ty Eotia.

Angvepyomoinon sotiwv

EmAé€te v eotia mou BéNeTE va amevepyomoInoETe, MATWVTAC TO MARKTPO «-+» 1 «-» (TN 080vn epgaviletal n koukkida mou Ppioketat kdtw Oeéid T évdeiing
€MMESOU LOYVOC).

Matiote 10 MAKTPO «-» PEXPL VA EPPQVIOTE TO eMmimedo «O».

Mnopeite, emiong, va amevepyomoueeTe T £0Tia, MATWVTAS TAUTOXpOVA Ta MARKTPA «+» Kat «-». H eaTia amevepyomoleitat kat eppavietat n évdeén umoemopevng
Beppotntac «Hy».

KAeidwpa mivaka Stakontav

H Aetroupyia aogahilet Toug Slakdmeg Te povadag, wote va pnv sivat Suvatr n katd AdBog evepyoroinon e povadag amé Ta maudid. Na va evepyomotoete T Aeroupyia
KAELOWUATOG TOU TivaKa SLaKOTTTWY, EVEPYOTOIOTE T HOVASA EGTICV Kat TATAOTE yia Tpia deutepOAemta 1o MKTPo =—() : T0 NYNTIKO OT)j1a TTOU EVEPYOTIOLELTAI KAl 1) QWTEVN
évberén mou epgaviCetal katw amé To oV Bolo Khedlov umodelkviouy Ty evepyomoinan e Aetroupyiag. O mivakag Slakomtwv eival KAEOwpEVOE, EKTOC amo To TARKTPO
amevepyomoinang. MNa va amevepyomotoete T Aerroupyia kAedwpatog Twv dlakomav, enavahaBete ) Sladikaoia evepyoroinong. H wrewn koukkida ofrivel kain povada
E0TIQV ivat Kal AN evepyn.

H \erroupyia khetdwpatog Tou mivaka dtakomwv pmopei va evepyomoindei 1 va amevepyonoinBei akoloala o€ mepimwan umapéng vepou, umepxeihiong vypol amé Ta
oKeUN 1 TomoBETONG aVTIKEWEVWY TTAVW 0T0 TARKTPO KATW amd To aUppoMo.
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Xpovodiakomtng

S 0 xpovodiakomtng eivat évag Slakomng mou mapéxel T SuvatdtnTa puBHIoNG TE SLdpKeLag payelpépatog yia péyiaTo xpoviko didotnpa 99
o i Nemtaw (1 wpa Kat 39 Nemtd) yia pia poévo eotia.
O R O EmAé€te T eotia yia v omoia Béhete va ypnotpomolroete 1o xpovodiakomm (otnv 086vn epgaviletar pia eV Koukkida mou Bpioketal

= katw de€id e évbedne emmédou 10x00¢). 21N ouvéyela, pubpiote Tov EMBUPNTO XPOVO e TA MARKTPA «-+» Kal «-» TNE AetToupyiag

xpovodiakomt (BA. ekova mapamavw). Mepika deutepolemta petd Ty tehevtaia poBton, o xpovodiakomtng §ekiva va petpd avtiotpoga (n
évdeién e emheypévng eotiag apyidet va avaBoopPriver). Otav Anet o xpdvog, evepyomoteitat va nynTiké orjua Kat 1) €oTia amevepyoroleital auTopata.
[l va amevepyomolnoeTe 10 XpovoSIaKOmT, MaThote To MARKTPO «-» Ew¢ 6T Elpaviatei N évdel§n «0:0» atny 086vn Iy matrhoTe TAUTOXpova Ta TARKTPA «+» Kall «-» TOU
Xpovodiakomm.

Inpavtiko: 0 xpovodiakomeng umopei va puBptotei yia pia pévo otia.

Xpovopetpo

Mmopei va xpnotpomotndei dtav n povada eoTicv Sev XpnoIpomoLEiTal Kal Pmopei va puBIOTE yla péyioTo Xpoviko dtdotnpa 99 Aemtav.
Matqote 1o MAKTpo «+» Mo PpiokeTal kdtw amd Tig evdeifel; Tou xpovodiakomn: atnv 080vn eppavifovtal ta Aemtd yia puBpion.
EmAé€te 1o emBupNTO XpOVIKO S1A0TNHA XPNOIHOTTOLMVTAC Ta TANKTPA + Kal -.

Métd amo pepikd deutepohenta, Eekivd n avtiotpogn pétpnon. Otav ohokAnpwbei, evepyomoleital éva nyntiko orjua.

Inpavriko: Mmopeite va xpnotpomotioete T Aertoupyia xpovopetpou pévo 6tav n cuokeun eivar amevepyomotnpévn. To xpovopetpo pndevietar 6tav evepyomoinBei
N Hovada eoTiwv.

Mposidomointikég evdei&eig mivaka Siakonmtwy

‘Evée1€n umoAemmopevng Oeppotnrag.
| H povdda eotiwv tabétel évdeiln umolemopevng Beppotnrac yia kdbe eotia. H évoeién aut emonpaivel Tiq £0Tieg Tou éxouv akopn uPnAr Beppokpacia.

éva gaynto i va hwoete foltupo.
'0tav n eotia Kpuwoel, N évoeién oprvel.
‘Evd&i§n akataAAn)ou 6kevOUC 1} amoUsiag GKEUOUG.
oV 7, Hpovada eotiav Siabétel autopato ovoTnpa avixveuong okeviy yia oNeq TiC atiec. Edv ev avixveutei akedog, n évBendn emméGou 1oxvoq T eotiag
: ‘Ei : avapooprivel. BeBatwBeite 0Tt To okevoC éxel TomoBen el 6woTd Kat 0Tt S1aBETEL TA XAPAKTNPLOTIKA TIOU AVAPEPOVTAL OTNV EVOTNTA <TIPLV ATTO T XPN0N».

KAGAPIZMOZX

- Mn xpnowponoicite cuokevéc Kabapiopou pe atpo.
& NPOEIAONOIHZH - Npw amd tov kaBapiopd, eParwdeite 611 o1 0TieC Eivan amevepyomomnpéveg kat 6L n évéen

unohemmopevn Oppotnrag («H») dev epgavilerar méov.

|— Edv otnv 0B6vn epgaviotein évdeiln H n €otia ivat akopn Ceotr. Nanapddetypa, €dv otny otia epaviCetat autn n évoeén, pmopeite va dlatnprioete {eoto

ZHMANTIKO: pn xpnatpomoteite Aetavtika fy ouppduiva 6pouyydpta. Me v mdpodo tou xpovou, pmopei va mpokAnBei {nuid otn yudhvn emepavela.
«  Metd amo kdbe xprion, a@rote T ovada va Kpuwoel Kat Kabapiote Ty, wote va amopakpuvBolv umoAeippata Tpo@ipwy Kat Knhide.
H {axapn 1 Ta @ayntd pe vynhr mepLEKTIKOTTA 0€ 0akyapa pokaholv @Bopd otn povdda eotiwv kat mpémet va kabapilovtat apéon.
To ahdti, n {dyapn kat n appog pmopodv va xapd&ouv T yudhn emgavela.
«  Xpnotpomoteite pahakd mavi, amoppo@nTikd xapti Koudivag iy 11kd mpoidvta yia Tov kaBaptopd g povadac (akohoubeite Tic 0dnyieg Tou Kataokevaotn).

OAHI'Oxz ENTONMIZMOY BAABQN

AiaBdote kat akohoudrote Tig 08nyie¢ e evotnTag «0dnyieg xprionc».
BeBatwBeite 011 n nAextpikn o0vdeon Aettoupyei oword.
« ZKoumiote KaAA TV EMQAveL TNG Hovadag ETTIWY PETA Tov KaBapiopo.
Edv petd v evepyomoinon tng povadag eotiwv otnv 0Bovn epgpaviCovtal ahpapiBuntikoi kwdikoi, akooubrote Ti¢ 0dnyieg Tou mapakdtw mivaka.
Edv dev pmopeite va amevepyomolnoeTe T povada 0TIV PETd T XPRON TG, amoouvdéaTe Ty amd To NAeKTPIKO dikTuo.

KQAIKOX XOAAMATOX MEPIFPAOH MIOANEZ AITIEX AYZH
H uovada eomia amevepyonotéitat kat petd and Mapatetapévn mieon ot mepioyn "Ynapén vepou 1) okevwv Koulivag otnv KaBapiote v meproyr twv
30 deutepOema ekmépmeTal éva NYNTIKO OTjpa o HevR IO ,n i P VEp 'l . com ploTET ’p ¥
) ) TwV SlaKomT@Y Tieploxr Twv Slakomtwy Slakomtwy
ava 4 deutepohemta
H mepuoxn Twv Slakomtawy YmepBohka upnAn e0wTEPIKN Mepipévete va kpuaoEL N Hovada
(81,082 amevepyomoleitat Aoyw umepPohika Beppokpasia ota nhektpovikd £0TIOV TIPWV TNV XPNOILOTOI OETE
uPnAi¢ Beppokpaaiag eSaptpata Sava
F42 1 E43 Eogpahpévn tdon tpogodosiac e | 0 ateBntripag aviyvevel Slagopetik taon | Amocuvdéote ) povdda oticv amd
L povddag eoTimv am6 v tdon ouvoeong 70 bikTo Kat eNéyte T oUVOEON
F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 EmKowvAoTe pe TV TeVIKI UMOGTAPIEN Kat avapEPETE TV KwdIKG opdApatog
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TEXNIKH YNOZTHPI=H

Mpwv EMKOWWVAGETE L€ TNV TEYVIKI UTTOOTIQL

1. BePawwbeite ot dev pmopeite va Aoete povol oag To mpofAnpa cUp@wva pe T 0dnyieg Te evotntag «0dnyoc evromopol BAawvy.

2. Anmevepyomolote Kal evepyomotnote §ava ) ouokeu yia va fefaiwbeite 6Tt To mpoPAnpa éxel AuBei.

Edv n fAapn mapapével petd Toug mapamavw eAEyXOUC, EMKOIWVIOTE PE TO MANGIEGTEPO TRIPA TEXVIKIC UOGTIPIENG.

An\wore:

« Mia obvropn meptypagn e BAGBN.

« TovT0mo Kat To povtéNo Tou TPoIovTOC.

« Tov apiBpo oépPic (0 apiBpoc petd T Aé€n Service oTny mvakida TEXVIKKV 0TOLKEIWY), KATW amd T ouokeVr (0To peTaliko mhaiato). O apiBpdc aéppic
avaypageTal Mong 6To EVTUMo eyyunong.

« Tnvmqpn diebBuvar oag.

« TovapiBpo tAepwvou oag.

N =AYAKers 0000 000 00000 FEEEEEREEEE=T
I KoMnote oo onpeio autd éva amd Ta autokoAMnta I
TR
I mapéxovtal £1¢ dumolv aTo évumo eyyonong.

o oo s ol
Edv mpémetva ekteheotei emokeur), ameuBuvBeite o€ éva §0ua1080TNPEVO KEVTPO TEXVIKIIC UMOGTAPIENG (yia va dlacgaiotein xprion yviolwv avTaAaKTIK@Y Kat
n owoth emokeun). Ta aviaMaktkd eivar SlaBéotpa yia 10 xpovia.

MINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZXZ

Eminedo 1oy00¢ Tpomo¢ payeipéparog Xpnion emmédov 10y00¢
(Bdoer TG epmelpiag Kat TOV TPOTOV payEIpEPATOC)

Boost lpriyopo (éotapa 16avikn pButen yia (éotapa gayntwy, Bpdatpio vepou Kat uypwv o€ GUVTOpO Xpovo
89 Thva Bod 18avikn puBuion yia pédiopa, Evapén Tou payelpépatog, Tyaviopa KATeEYLYPEVWY TPOTGVTWY Kat
- dviopa - Bpdatpo , )

AIYAVIOHA=BRATO" | yoriyopo Bpdotpo

7.8 Podiopa — tydviopa — | 18aviki pdBion yia myaviopa, Statipnon éviovou pacyod, payeipepa kat Yoo (yia odviopo
Bpdatpo - Yoo didotnpa 5-10 Aemtaov)

YnAn toyug ; _ yaveioeua —
VIR x PO&OHG UGYEI{’)EUG [6avikn puBpion yia myaviopa, diatipnon xapnhol Bpacpod, payeipepa kat Prioipo (yia pétpto
67 01yo[3pao$9 “TVAVIORA- 5 dgtnpa 10-20 hemt), éotapa oxevioy
fotyo

Mayeipepa— otyoppdoo | Idaviki poBuion yia aryoPpdotpo, Statiipnan mohd xaunhov Bpacpod, payeipepa (yia peyaho

5 -yaviopa - Yoo | Sidotnpa), avakdrepa (upapkav
, , 18avikn puBuion yia payeipepa peydAng didpketa (pdL, odAtaec, Yntd, Wapia) pe vypa (..
Metpuatoxoc 34 Mayeipeya - apyo vepo, Kpaoi, (wpog, yaha), avakdtepa Qupaptkey
Bpdotpo - m&ipo - — : - - - - : P
] avakdrepa 16avikn puBuion yia payeipepa peydng Sidpkelag (pe Oyko pikpoTepo Tou Aitpou: pudy, odhtoeg,
23 Pnta, Yapua) pe vypd (m.y. vepd, kpaoi, {wpdc, yaha)
18avikn puBion yia hiwatpo Bouthpou kar cokohdtag, Eemdywpa mpoiovtwy pikpoU peyéBoug kat
1-2 Moo — Eemayopa - dlatpnon ¢ Beppokpaciag Twv @ayntwv mou poNi payeipéare (m.Y. oahtoeg, colme,
XapnAn wxug Slaiipnon Bepyiokpaciag HIVEOTPOVE)
1 QaynTev - avakdtepa | I5avikr pdBuion yia Siatipnon e Beppokpacia Twv eaynTav mou pOAC payelpépar,

avakdtepa pi{oto kat {éotapa okevwv oepPipiopatoc (pe E101kO EEApTNUA yia EMayWYIKEC £0TieC)

H povada eotiwv BpiokeTal oe katdotacn avapovi f eival amevepyomoinuévn (Umopei va umapyet

ATENEPTONOIHIH | Mnbevri 1oxic Emodveia otfipiéng umoletmopevn BeppotnTa oto Tého TOU payelpépatog mou umodekvoetal amd v évdei§n H)

IHMEIQZH:

la bvtopec Siadikaoiec payeipépato ot dimhi {wvn Slapétpou 28 cm (dmou umdpyel), 0TIC omoieg anarteital dplon Katavopn e Beppdtntac (yia mapddetypa, Tyaviteg),
gUVIOTdTaL va Xpnotpomoteite okeln dlapétpou éwg 24 cm. Na ladikacieg payelpépatog yia Tig omoie¢ amarteitat idiaitepn mpogoy (yia mapadetypa, Nwotpo sokohdrag
Boutlpou), GuvigTatat va xpnotpomoteite Ti povég {wveg HikpdTepng Slapétpou.
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG
Bade instruktionshoken och apparaten sjélv ar utrustade med viktiga meddelanden som handlar om sékerhet - Is dessa och féljt alltid raden.

Detta dr en sdkerhetssymbol for fara, och symbolen varnar for eventuella risker for anvéndaren och andra i nérheten.

//  Alla sakerhetsmeddelanden har farosymbolen och féljande ord i sin absoluta nérhet:

C FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka svara skador.
C VARNING Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kan fororsaka svara skador.

Alla sakerhetsmeddelanden specificerar vilken eventuell risk du utsétts for, och visar hur du kan reducera risken for skada eller elchock som kan ske da apparaten inte
anvands korrekt. Folj noggrant foljande instruktioner:

Apparaten skall alltid vara skild frdn elndtet innan arbete med installation utfors pd apparaten.

Installation och underhll skall utforas av behérig fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och i enlighet med lokala sékerhetshestimmelser. Reparera
inte eller byt ut delar pa apparaten om detta inte direkt rekommenderas i instruktionsboken.

Enligt lag &r det obligatoriskt att ansluta apparaten till jord.

Elsladden maste vara tillrdckligt Iang for att apparat som ar inbyggd i koksskap skall kunna anslutas till ett eluttag.

For att installationen skall uppfylla gallande sakerhetskrav, krévs att du anvander en enpolig strombrytare med minst 3 mm kontaktavstand.

Anvénd inte adaptrar eller forlangningssladdar.

Dra inte i apparatens elsladd.

Nér installationen &r klar skall det inte ga att komma at de elektriska komponenterna.

Apparaten dr uteslutande avsedd att anvéndas i hushallet for tillagning av livsmedel. Det & inte tilldtet att anvanda apparaten for andra andamal (t ex vdrma
upp rum). Tillverkaren atar sig inget ansvar for olamplig eller felaktig anvéndning eller for felaktiga installningar av reglagen.

Apparaten far ¢j anvandas av personer (inklusive barn) med reducerad fysisk, kanslomdssig eller mental kapacitet, eller av personer utan ldmplig kompetens eller
erfarenhet, sdvida de inte fatt instruktioner om apparatens anvandande fran den eller de personer som ansvarar for deras sakerhet.

Apparatens atkomliga delar kan bli mycket heta under anvéndning. Barn maste hallas under uppsikt sd att de inte leker med apparaten.

Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte rra vid virmeelementen. Undvik kontakt med trasor eller andra brannbara material tills alla apparatens
komponenter har svalnat.

Ldgg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i ndrheten av apparaten.

Fett och upphettade oljor kan l3tt fatta eld. Overvaka tillagningen nér du lagar mat med mycket fett och olja.

Lagg inte metallforemal pa kokzonerna (som koksredskap, knivar, gafflar, skedar, lock eller annat) eftersom de dé kan bli heta.

Det &r obligatoriskt att montera en skiljepanel (medfdljer ej) i utrymmet under apparaten.

Om héllens yta skulle skadas (sprickor eller trasigt glas) skall du inte anvdnda apparaten, utan kontakta kundtjénst.

Apparaten far inte startas med hjalp av en extern timer eller med hjalp av ett externt fjérrstyrningssystem.
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Kassering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet kan dtervinnas till 100%, vilket framgdr av dtervinningssymbolen (&). Hantera inte forpackningsmaterialet vardslost, utan ta ditt ansvar och
sortera och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

Denna apparat & markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betréffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sakerstdlla en korrekt skrotning av denna apparat bidrar du till att forhindra eventuella negativa konsekvenser for var miljo och vér hdlsa.

Symbolen Epé apparaten och pa de dokument som medfdljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som hushallsavfall, utan skall ldmnas in pa

miljdstation for dtervinning av elektroniska apparater.

Energibesparing
For att fa bdsta resultat, rekommenderar vi foljande:
+ Anvadnd kastruller och stekpannor vars botten har samma diameter som kokzonen.
« Anvdnd endast flatbottnade kastruller och stekpannor.
Ha alltid lock pa kokkarlen ndr du lagar mat om det &r majligt.
Med en tryckkokare kan du spara annu mer elektricitet och tid.
+ Setill att kastrullen ar i mitten av den kokzon som &r ritad pa glaskeramikhallen.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE C €

- Denna apparat ar avsedd att komma i kontakt med livsmedel, och ar tillverkad i Gverensstammelse med regelverket (C €) nr.1935/2004 och &r designad,
framtagen och sald pa marknaden i enlighet med kraven i direktivet for Lagspanning 2006/95/EG (som ersétter direktivet 73/23/EEG och pafdljande tilldgg), och
skyddskraven i direktivet “EMC” 2004/108/EG.

FORE FORSTA ANVANDNING

VIKTIGT: Om kastrullen inte dr av rétt storlek kommer kokzonen inte att slas pa. Anvand endast kastruller som bér symbolen “INDUCTION SYSTEM”
(Se bild). Innan du slér pa plattan skall du placera kastrullen pa den dnskade kokzonen.

For att kontrollera om karlet kommer att fungera pa induktionshallen, anvénd en magnet: kastruller som inte dr magnetiska fungerar inte pa hallen.
- Setill att botten pd kastrullen inte dr rispig, eftersom det kan repa spishdllens yta. Kontrollera dina koksredskap.
- Placera aldrig varma kastruller eller stekpannor pa kontrollpanelens yta. Den kan skadas.

REKOMMENDERAD DIAMETER PA KASTRULLENS BOTTEN

7N o 2 SN o @
‘\L‘\ XL ”;j“ 28 cm I7cm —p» 28cm \ 12cm —p» 18cm
(%] %7 o (%)
)
I5cm = 2l em |4 S J145cm [0cm — 14,5cm
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MONTERING

Avldgsna apparatens forpackning och kontrollera att den inte har skadats under transport - vid problem kontakta Kundtjanst.
ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

A VARNING - Infta!!era en skiljepanel under
spishallen.

&

- Denundre delen av apparaten far e
inte vara atkombar efter b
installation. £ 5

- Om du installerar en ugn min 20 mm
undertill, skall skiljepanelen inte / )
installeras. S min 3 mi

Avstandet mellan apparatens undersida och skiljepanelen dérunder skall vara enligt de dimensioner som visas i bilden hér intill.
For att apparaten skall fungera korrekt skall du inte stdnga igen minimuméppningen mellan arbetsbanken och den dvre delen av arbetsbénken (min. 5 mm).
Om en ugn skall installeras under spishallen, forsakra dig om att den &r utrustad med kylsystem.
Installera inte spishdllen ndra en disk- eller tvdttmaskin, detta for att forhindra att de elektroniska kretsarna skadas genom exponering for dnga eller fukt.
«  Omden skall installeras i jamnhdjd med arbetshénken, ring Kundservice for att bestélla skruvsetet for montering 4801211 00112.
For att ta loss spishéllen frén arbetsbanken, anvénd en skruvmejsel (medfdljer ej) och Ias upp fjadrarna fran apparatens undersida.

ANSLUTNING TILL STROMFORANDE NAT

- Skilj apparaten fran elndtet.
& VARNING - Apparaten maste installeras av en behérig servicetekniker som har kdinnedom om géllande

bestammelser avseende sakerhet och installation.
Tillverkaren franséger sig allt ansvar for skador pa person, djur eller egendom som uppstar pa grund av att anvisningarna i detta kapitel ej har
foljts.
Natkabeln maste vara s lang att spishéllen kan flyttas fran banken.
Kontrollera att spanningen som anges pa markplaten dr densamma som nétspanningen pa den plats dér apparaten installeras.
Anslutning till kopplingsplinten
Anvénd en elsladd av typ HOSRR-F for den elektriska anslutningen, se nedanstdende tabell.

Ledare Antal x storlek 400V3N~ 230V~ 230-240V ~ (endz;st Australien)
230V~+@ — 230V ~ (endast UK)
230-240V ~ + @ 3 x4 mm2 (endast Australien) g R - [
S s R R 0 L
BOVI~+ D 4x1,5mm? v >|1T | |
400V3N~+ @D 5x1,5mm? e ﬂﬁﬁg e R e R e
N [ N N N N [
400V 2N~ + @D 4x1,5 mm?
400V 2N ~ 230V 3 ~ (endast Belgien) 400V 2N ~ (endast Holland)
-5 =5 —
R E E R -
s T:?§EH s H iz s | L2
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Observera:

- Behall eller avlégsna metallbyglarna fran kopplingsplintens skruvar L1-L2 och N1-N2 enligt kopplingsschemat (se fig.).

- Seftill att alla de sex skruvarna pd kopplingsplinten dr atdragna efter att du kopplat kablarna.

Exempel pa bygel pa plats (vanster) och bygel avldgsnad (hdger). Se kopplingsschemat for detaljer (byglarna kan vara mellan L1-L2 och mellan N1-N2).

NPINT | N

N2 N N2
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Den gul/grdna jordledaren ska anslutas till kontakten med jordsymbolen @

Denna ledare ska vara langre &n de andra ledarna.

1. Avldgsna locket pa kopplingsplinten (A) genom att lossa skruven, och for in locket i bygeln (B) pa plinten.

2. Forsedan in ndtkabeln i kabelklammern och anslut ledarna till kopplingsplinten enligt kopplingsschemat som &r placerat i narheten av kopplingsplinten.

3. Skruva fast natkabeln med kabelklammern.

4. Sténg locket (C) och skruva fast det till plinten med hjélp av den tidigare avldgsnade skruven.

Varje gang hallen kopplas till elndtet utfors automatiskt en kontroll under nagra sekunder.

Om héllen redan ar utrustad med en stromkabel, folj de instruktioner som medfdljer den stromforande kabeln. Utfor koppling till fast nét med hjalp av en flerpolig
strombrytare med minst 3 mm avstand mellan kontakterna

BRUKSANVISNING (€]
Beskrivning av kontrollpanelen
Kontrollpanel

Timer
Pa/Av ‘ Sparr av kontrollpanelen
= A = A& = A& = {71 A& Symbolerna drinte aktival
O‘a‘é.nggn O".}':‘.BQW O‘a{.‘xg;m OE{:“.mm For att valja Gnskad
=[c Slo ' B Slo Sim funktion, tryck pé de

| | | | underliggande omradena!

Styrreglage for kokzoner och dess display

Att sla pa/stanga av spishéllen

Tryck pa knappen(D under cirka 2 sekunder tills kokzonernas displayer tinds. For att stanga av trycker du p& samma knapp tills displayerna slocknar Alla kokzoner
stangs dd av.
Om spishdllen har anvants kommer restvarmevakten “H” forbli ténd tills kokzonerna kylts av.

0Om ingen funktion valjs inom 10 sekunder efter att spishallen slas pa, sténgs den av automatiskt.

Aktivering och reglering av kokzoner
Display for effekt

— ‘,.; ! +
I
Knapp - 4@ . G_ Knapp +
]| rL—Indikerar vald kokzon

Placeringpdkokzon g™

D3 du slagit pa spishallen och placerat kastrullen pd den valda zonen, kan du reglera effekten med hjélp av knappen +. Da du slér pa héllen visas niva 5 pa displayen.
Varje kokzon har flera effektnivaer, som regleras med hjalp av knapparna -+/-, som gar fran “1”: minimal effekt till “9”: maximal effekt. Somliga kokzoner &r utrustade
med snabbuppkokningsfunktion (Booster), som visas pa displayen med bokstaven “P”.

Funktion for snabbvarme (Booster)

Funktion som finns pa somliga kokzoner och som gor det mdjligt att stalla in ett effektldgre hdgre dn den vanliga maximaleffekten (t ex for att snabbt kunna koka upp
vatten). For att anvanda denna funktion, tryck pa knappen “+" tills du ser bokstaven “P" pé displayen, eller, efter att du slagit pé spishallen: tryck direkt pa knappen “-"
den kokzon du valt. Aven nu visas bokstaven “P” pa displayen. Efter 10 minuters anvéndning av booster-effekten, gar apparaten automatiskt ned till niva 9.

for

Stanga av kokzoner

Vilj den kokzon som skall stangas av genom att trycka pa knappen “+" eller “-" (en liten svart prick visas nere till hdger pa displayen).

Tryck pa knappen “-" tills nivan &r pa “0”.

Det gar dven att stanga av kokzonen genom att samtidigt trycka pa knapparna “+" och “-". Kokzonen stangs da av och pa displayen visas “H" for restvirmevakt.

Sparr av kontrollpanelen

Barnsparren blockerar alla spishallens reglage, for att undvika att barn skall sl& pa den av misstag. For att aktivera barnspérren skall du tryckai tre sekunder pd =—Q knappen -
en ljudsignal hdrs och en lampa ténds under nyckelsymbolen for att signalera att sparren ar pa. Kontrollpanelen &r blockerad med undantag for avsténgning. For att stanga av
bamsparren, repetera aktiveringsforfarandet.. Lampan slocknar och spishallen &r pa nytt aktiv.

Om knappen under nyckelsymbolen blir blot av rengéringsvatten, matlagningsvétska fran kastruller eller annat, kan oftivillig aktivering/disaktivering av knappsparren
ske.
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o) Timern dr en dggklocka som gor det mdjligt att stalla in en koktid som maximalt &r 99 minuter (1 timme och 39 minuter), och den kopplas till

en enda kokzon.

O R O Vilj den kokzon som skall anvéndas med timern (en lampa ténds nere till hoger om effektnivan pa displayen), stéll sedan in den tid som dnskas
ST med hjélp av knapparna “+" och “-" i timerfunktionen (se bild ovan). Efter nagra sekunder efter att du rort vid knapparna startar nedrékningen

(lampan for den valda kokzonen bdrjar blinka). Nar den instéllda tiden har gatt ut hdrs en ljudsignal och kokzonen stédngs av automatiskt.

Koppla ur funktionen genom att trycka pa knappen “-" tills displayen visar “0:0" eller tryck samtidigt pa knapparna “+” och “-" pa timern.

Observera: Det gar bara att koppla timern till en kokzon &t gdngen.

Hggklocka

Kan endast anvéndas da spishallen inte &r igang, du kan stélla in en maximal tid om 99 min.

Tryck pa knappen “+“ som sitter under timerindikatorerna: pa dispalyen visas de minuter som skall stéllas in.
Vilj 6nskad tid med knapparna + och -.

Efter nagra sekunder startar nedrakningen, och da tiden &r slut hdrs en ljudsignal.

Observera: Det gar endast att anvanda funktionen dggklocka da apparaten dr avstangd - om spishallen slas pa slas dggklockan genast av.

Kontrollpanelens signaler

Restvarmevakt.
l Spishallen &r forsedd med restvarmevakt pa varje kokzon. Denna signal visar vilka zoner som fortfarande & mycket varma.

@, Om displayen visarH, arkokzonen fortfarande varm Om kokzonen visar denna symbol, kan du till exempel halla en matrétt varm eller passa pa att smélta smdr
' Dé kokzonen svalnat slocknar signalen pa displayen.

Signal for felaktig, eller ingen kastrull.

oV 7, Spishillen ér forsedd med ett automatiskt avkanningssystem som kanner om det finns en kastrull pd varje kokzon. Om en kastrull ej avkanns pé vald kokzon

= O g kommer effektnivan for denna kokzon att horja blinka pa displayen. Kontrollera att kastrullen ar korrekt placerad och att den har de egenskaper som
©n> specificerats i kapitlet “fore forsta anvandning”.

RENGORING

- Anvind absolut inte hogtryckstvitt med angstréle for rengdringen.
- Innan du borjar rengora spishallen, skall du forsakra dig om att alla kokzoner ar avstangda och att
restvarmevakten (“H”) ar slackt.
OBSERVERA: Anvand inte slipande svampar eller stalull. De kan forstéra glaskeramiken.
+ Rengor héllen frén alla matrester ndr den svalnat efter varje anvandningstillfalle.
« Socker och matrester med hdg sockerhalt kan skada spishallen och skall darfor aviagsnas omedelbart.
« Salt, socker och sand repar hallens yta.
« Anvand en ren trasa eller hushéllspapper och flytande diskmedel eller produkter som &r speciellt avsedda for rengdring av glaskeramikhallar (se Tillverkarens

indikationer).

FELSOKNING

+  Lds och folj anvisningarna i kapitlet “Bruksanvisning".

+ Kontrollera att det inte &r stromavbrott.

« Torka noggrant rent spishallen efter rengdring.

« Omhallen, da du slar pa den, visar siffror skall du géra s som stér i tabellen nedan.

« Omduinte kan stanga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort den frén stromforande nét.

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELAVHJALPNING

Spishallen slocknar och efter 30 sekunder hors en
ljudsignal var 4:e sekund

Vatten eller hushallsgerdd pa

Standigt tryck pa kontrollpanelen kontrollpanelen

Rengdr kontrollpanelen

Kontrollpanelen stangs av pga forhdg | Den invandiga temperaturen ar for hog Vanta ett par minuter for att den

81, C&2 temperatur vid de elektroniska delarna skall svalna innan du forsoker igen
F42 eller F43 Kopplingen till spishéllen har fel Sensorn kénner av spanning som inte Koppla loss hllen och kontrollera
volttal overensstammer med kopplingens volttal kopplingen
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Kontakta Kundservice och uppge felkoden
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KUNDSERVICE

Innan du kontaktar Service

1. Forsok att losa problemet pa egen hand enligt anvisningarna i punkterna i kapitel “Felsokning”.
2. Sténgav och sI& pa apparaten igen for att undersdka om problemet har Igst sig.

Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste Kundservice.
Var beredd att Iamna fljande information:

«  enkort beskrivning av felet;

«  typavapparat och exakt modell;
- servicenumret (dvs numret som finns efter ordet Service pa typskylten), som ar placerad under apparaten (pa en metallplatta). Servicenumret finns dven i

garantihftet;
«  fullsténdig adress;
«  telefonnummer.

N AYAKe S 0000 000 00000

Vénd dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nddvandigt med reparationer (till garanti for att originalreservdelar anvands och att reparationerna
gors pd korrekt sdtt). Reservdelar finns under 10 ar.

| Hér kan du Klistra in en av de sjélvhéftande
etiketterna med produktdata - du finner dem i
garantihaftet i dubbel kopia.

EFFEKTTABELL
Effektniva Typ av tillagning Anvénd niva
(indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina tillagningsvanor)
. b Perfekt for att snabbt f& matrétten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att snabbvarma
Boost Vérma upp snabbt Kokvitskor
89 Fritera - koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka
7-8 Bryna - frésa - koka - griljera | Perfekt for att frésa, hlla rétter kokande, tillaga och griljera (for kortare period, 5-10 minuter)
Hdg effekt 6 Bryna - koka - nga - frisa - | Perfekt for att frdsa, hdlla rdtter smakokande, tillaga och griljera (for medellang period, 10-20
7 griljera minuter), forvérma tillbehdr
4-5 Koka - &nga - bryna - griljera | Perfekt for att anga, halla rdtter smakokande, tillaga (fér langre period). Frdsa ihop pasta med sdsen
deleffek Perfekt for langre kokning, (ris, séser, grytor, fisk) med vatska (t ex vatten, vin, buljong, mjolk), for att
BRI 34 Koka - smakoka - koka ihop - | frasa ihop pasta med sésen
frdsa ihop pasta med sdsen — — - - -
23 Perfekt for langre kokning, (ris, séser, grytor, fisk) med vatska (t ex vatten, vin, buljong, mjolk)
2 Perfekt for att mjukgdra smor, forsiktigt smalta choklad, tina sm& méngder frusna livsmedel eller for
T- Smalta-tina-varmhalla- | att varmhalla varmrétter (t ex saser, soppor, minestronesoppor)
Lag effekt o
I frésa ihop Perfekt for att varmhalla nytillagade matratter, varma risotto, och for att halla temperaturen pa
1 uppldggningsfat (med tillbehdret for induktion)
OFF Nolleffekt Avstallningsyta Spishallen &r i stand-by eller avsténgd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta markeras med H)
OBSERVERA:

Pa dubbelzonen med 28 cm diameter (dar sadan finns) rekommenderar vi att du anvéander tillbehdr som inte dverstiger 24 cm i diameter for tillagning av snabba och heta rétter,
som till exempel pannkakor. Detta for att distribuera varmen pa basta satt. Vid forsiktig tillagning, t ex for att smélta choklad eller smér, rekommenderar vi att du anvénder

enkelzon med mindre diameter.
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VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

DIN EGEN 0G ANDRES SIKKERHET ER MEGET VIKTIG
Denne bruksanvisningen og selve apparatet er utstyrt med viktige sikkerhetsmeldinger, som alltid ma leses og falges.

Dette er faresymbolet, som gjelder sikkerheten og som advarer om mulig risiko for brukeren og andre.

//  Alle sikkerhetsmeldingene er merket med faresymbolet og falgende ord:

C FARE Viser til en farlig situasjon som vil fore til alvorlige skader dersom den ikke unngas.
C ADVARSEL Viser til en farlig situasjon som kan fore til alvorlige skader dersom den ikke unngas.

Alle sikkerhetsmeldingene vil beskrive den mulige risikoen de henviser il og viser hvordan man reduserer faren for personskader, materielle skader og elektrisk stot
som fglge av feil bruk av apparatet. Falg disse instruksene noye:

Apparatet ma alltid frakobles stramnettet far installasjon.

Installasjon og vedlikehold skal utfares av en autorisert elektriker i samsvar med produsentens instrukser og gjeldende lokale sikkerhetsforskrifter. Forsek aldri &
reparere eller skifte ut noen del av apparatet dersom det ikke uttrykkelig oppfordres il dette i bruksanvisningen.

Det er pabudt a jorde apparatet.

Strmledningen mé véere lang nok til at det innebygde apparatet kan tilkobles stikkontakten.

For at installasjonen skal vere i samsvar med gjeldende sikkerhetsforskrifter, ma det monteres en flerpolet bryter med en kontaktdpning pa minst 3 mm.
Unnga bruk av doble stikkontakter og skjateledninger.

Ikke dra i apparatets stremledning.

De elektriske komponentene ma ikke vaere tilgjengelige etter installasjonen.

Apparatet er kun beregnet pa mattilberedning i privat husholdning. Annen bruk er ikke tillatt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seq ethvert
ansvar for feil bruk eller feil innstilling av bryterne.

Dette apparatet md ikke brukes av personer (deriblant barn) med reduserte fysiske, folelsesmessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap,
uten tilsyn eller opplaering i bruk av apparatet av en person som har ansvar for deres sikkerhet.

Tilgjengelige deler av ovnen kan bli varme under bruk. Pass pa at barn ikke leker med apparatet.

Beror aldri varmeelementene pa apparatet under eller rett etter bruk. Pass pa at ikke varme deler pa apparatet kan komme i kontakt med tekstiler eller annet
brennbart materiale.

Plasser aldri brennbart materiale pa eller i naerheten av apparatet.

Overopphetet fett og olje tar lett fyr. Veer alltid tilstede og pass pa ved tilberedning av fett- eller oljeholdig mat.

Pa kokesonene ma det aldri legges metallgjenstander som kjekkenredskap (kniver, gafler, skjeer osv.), lokk eller annet, da disse kan bli svert varme.

Under apparatet skal det plasseres et skillepanel (falger ikke med).

Ikke bruk apparatet hvis den keramiske overflaten har skader eller sprekker. | dette tilfellet ma du kontakte serviceverkstedet sa raskt som mulig.

Apparatet er ikke beregnet pa & settes igang ved hjelp av en ekstern timer eller et separat fjernkontrollsystem.
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BESKYTTE MILJOET |

Handtering av emballasjen

Emballasjematerialet er fullstendig resirkulerbart og er merket med resirkuleringssymbolet (&). Det er sveert viktig at emballasjematerialet avhendes ifalge
gjeldende miljforskrifter.

Avfallshehandling av apparatet

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv 2002/96/EC om avhending av elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE - Waste Electrical and Electronic Equipment).
Ved & sarge for at apparatet blir avfallshehandlet pa korrekt méte, bidrar du til & forebygge negative konsekvenser for mennesker og miljg.

Symboletﬁ pé produktet, eller pa de medfalgende dokumentene, indikerer at dette apparatet ikke skal behandles som usortert restavfall, men at det ma bringes til

en mottaksstasjon for elektrisk og elektronisk avfall.
Spare strom
Slik oppnér du best mulige resultater:
+ Bruk gryter og panner som har en diameter som tilsvarer kokesonene.
« Bruk kun gryter og panner som er helt flate i bunnen.
La om mulig alltid lokket ligge pa ved koking.
Hvis du bruker trykkoker, kan du spare enda mer tid og strm.
« Pass pd at du plasserer pannen eller gryten midt pd kokesonen som er markert pa platetoppen.

SAMSVARSERKLARING C €

- Dette apparatet som er beregnet pd 8 komme i kontakt med naringsmidler, er i samsvar med bestemmelsen (C €) nr.1935/2004 og er prosjektert, bygget og
markedsfort i samsvar med sikkerhetskravene i lavspenningsdirektivet 2006/95/CE (som erstatter 73/2 3/CEE og falgende endringer), og beskyttelseskravene i
"EMC"-direktivet 2004/108/CE.

FOR BRUK

VIKTIG: Dersom grytene ikke er av riktig starrelse, slar ikke kokesonene seq pd. Bruk kun kokeredskap med symbolet “INDUKSJONSSYSTEM” (Figur pa
siden). For platetoppen slas pa, skal kokeredskapet plasseres pd riktig kokesone.

KOKEREDSKAP DU ALLEREDE EIER

tof - 2 T 5 72

Bruk en magnet for & kontrollere om kokeredskapet er egnet til induksjonsplatetoppen: Grytene er ikke egnet dersom de ikke er magnetiske.
- Pass pd at ikke grytene og pannene er ru i bunnen, da det ellers kan oppsta riper pa platetoppen. Kontroller kokeredskapene.
- Plasser aldri varme gryter eller panner oppd betjeningspanelet pa platetoppen. Det kan fare til skader.

(%]
12ecm —p 18cm
o TN @
15cm = 2lem |& 5 J145em 0cm =P 145cm

ANBEFALT DIAMETER PA GRYTER OG PANNER

%]
17ecm —p 28cm
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INSTALLASJON

Etter at du har pakket ut apparatet, ma du kontrollere at det ikke har lidd noen skade under transporten. | motsatt fall kontaktes forhandleren eller serviceavdelingen.
KLARGJ@RING AV KJOKKENSEKSJONEN

- Detskal plasseres en skilleplate M
A ADVARSEL under platetoppen. @

- Undersiden av apparatet ma ikke

£
veere tilgjengelig etter E
installasjon. £
- Dersom det skal installeres en min 20 mm
ovn under platetoppen, skal det / )
ikke monteres en skilleplate. S min 3 mi

Avstanden mellom undersiden av apparatet og skilleplaten skal vaere som vist i figuren.
For at apparatet skal fungere korrekt, er det viktig & serge for fritt rom mellom kjgkkenbenken og den avre overflaten pa seksjonen (min 5 mm).
Dersom det installeres en ovn under, md man pase at ovnen er utstyrt med et avkjalingssystem.
«  Ikke installer platetoppen over oppvaskmaskinen eller vaskemaskinen for & unnga at de elektroniske kretsene kommer i kontakt med damp og fuktighet og blir skadet.
Ved installasjon i flukt med kjokkenbenken, kontakt serviceavdelingen for montering av skruesettet 4801211 00112.
Hvis du skal fjerne platetoppen fra benkeplaten, bruk en skrutrekker (medfalger ikke) til & lasne fjeerene fra undersiden av apparatet.

ELEKTRISK TILKOBLING

- Frakoble apparatet fra stromnettet.
& ADVARSEL - Apparatet ma installeres av en kvalifisert elektriker i overensstemmelse med gjeldende

sikkerhets- og installasjonsforskrifter.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting som skyldes at angivelsene i dette kapittelet ikke folges.
Stromledningen ma veere lang nok til at platetoppen kan fjernes fra kjokkenbenken.
Pass pa at spenningen som er spesifisert pa apparatets typeplate er den samme som i husets elektriske system.
Tilkobling til koblingshoksen

Ved elektrisk tilkobling skal det benyttes en stramledning av typen HO5RR-F som vist i tabellen under.

Ledere Antall x sterrelse 400V 3N ~ 230'224300\(/:(E‘;‘U"HAU”|2;’3“a)
BV~+ D 3x4mm?
20240V~ + @ 3x4mm? (kun Australia) l — [
B0V3i~+@ 4x1,5mm? ﬁL >|L
400V3N~+ D 5x1,5mm? iig
400VN~+ D) 4x1,5mm? N[

230V 3 ~ (kunBelgia) 400V 2N ~ (kun Nederland)

Viktig:

- Behold eller fiern metallbroene mellom skruene pa klemmebrettet L1-L2 og N1-N2 i samsvar med koblingsskjemaet (se figur).

- Pase at alle seks skruene pd klemmebrettet er tilstrammet etter tilkobling av ledningene.

Eksempel med bro (venstre) eller uten (hayre). Se koblingsskjemaet for detaljer (broene kan vaere mellom L1-L2 og mellom N1-N2).

NIPINT | NY

N2 N N2
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Koble den gule/granne jordlederen til klemmen med symbolet @

Den ovennevnte lederen skal vare lengre enn de andre.

1. Fjern lokket pa klemmebrettet (A) ved d lasne skruen og sett lokket i hengslet (B) pd klemmebrettet.

2. Stikk deretter stromledningen inn i kabelklemmen og koble lederne til kiemmene som vist pé koblingsskjemaet ved klemmebrettet.

3. Feststremledningen ved hjelp av kabelklemmen.

4. Lukk lokket (C) og skru det fast over klemmebrettet med skruen som ble fjernet tidligere.

Hver gang platetoppen kobles til stramnettet, utforer den en automatisk kontroll som varer i flere sekunder.

Hvis platetoppen leveres med ferdig montert stromledning, felg instruksjonene som er festet til ledningen. Utfor tilkobling til stramnettet med en flerpolet bryter med
en kontaktapning pa minst 3 mm.

BRUKSANVISNING (€]
Beskrivelse av betjeningspanelet
Betjeningspanel
Timer
SIa pd/av ‘ Blokkering av betjeningspanelet
= A& = A& = A& = {71 A& Symbolene erikke aktivert!
O D‘DQ O R O D‘.O O SioenYe Fordvelge anskede
= ElE] T N ElE] Bl funksjoner, bergr
| | | | feltene nedenfor.

Brytere for regulering av kokesoner og tilharende display

Sla platetoppen pa/av

S13 pé platetoppen ved trykke  cirka 2 sekunder pé tasten (D) til displayene for kokesonene tennes. For & sl av displayene igjen, trykker man om igjen pa samme tast
Alle kokesonene vil kobles ut.
Dersom platetoppen har vart i bruk, lyser restvarmeindikatoren “H” til kokesonene er avkjolt.

Dersom du ikke velger en funksjon innen 10 sekunder etter at du har slatt pa platetoppen, deaktiveres den automatisk.

Sla pa og regulere kokesonene

Indikatordisplay for varmeinnstilling

— 11
1
- |

N

] ]| Indikator for valgt kokesone
Plassering av kokesone | 3
e —

Nérman har slatt pa kokesonen og satt gryten/stekepannen pa den, ma man regulere varmeinnstillingen med tasten +. Nar du slar p kokesonen viser displayet niva 5.
Hver kokesone har flere varmeinnstillinger som kan reguleres med tastene +/-, som gar fra “1”: minste effekt til “9": hayeste effekt. Noen kokesoner er utstyrt med
hurtigkok-funksjon (Booster), som vises pa displayet med hokstaven “P”.

Hurtigkok-funksjon (Booster)
Med denne funksjonen som kun finnes pa noen kokesoner kan man utnytte platetoppens effekt maksimalt (for eksempel for & koke opp vann hurtig). For d aktivere denne

un

funksjonen, trykker du pa tasten “+" til displayet viser “P*, eller slér forst pa platetoppen og trykker deretter direkte pd tasten “-“ for den valgte kokesonen. Ogsé i dette
tilfellet vil “P“ vises pa displayet. Etter 10 minutters bruk med booster-funksjonen, stiller apparatet sonen automatisk inn pa niva 9.

Sla av kokesonene
Velg kokesonen som skal slas av ved a trykke pa tasten “+" eller “-” (punktet nede til hoyre for effektnivéet vil vises pa displayet).

Trykk pd tasten “-“ slik at nivdet innstilles pa “0”.
Du kan ogsa sIa av kokesonen ved & berare tastene “+" og

un

samtidig. Na er kokesonen slatt av, og restvarmeindikatoren “H” tennes.

Blokkering av betjeningspanelet

Funksjonen blokkerer betjeningspanelet for @ hindre at bam ved en feiltakelse slér pa platetoppen. For  aktivere blokkeringen av betjeningspanelet, slér du pd platetoppen og
trykkeri tre sekunder pa tasten =—Q: Etlydsignal og enindikatorlampe under ngkkelsymbolet viser at funksjonen er aktivert. Alle funksjonene pd betjeningspanelet er blokkert,
bortsett fra Av-funksjonen. For & deaktivere blokkeringen av betjeningspanelet, gjentar du framgangsmaten for aktivering. Det lysende punktet vil forsvinne og platetoppen kan
igjen brukes.

Vannrester etter rengjoring, vaesker som er kokt over eller hvilken som helst gjenstand pa tasten under symbolet, kan forarsake utilsiktet aktivering eller deaktivering
av blokkeringen av betjeningspanelet.

NO61



Tidsinnstilling (Timer)

Timeren er en tidsbryter som gjor det mulig a stille inn en tilberedningstid pa maksimalt 99 minutter (1 time og 39 minutter). Funksjonen kan
kun brukes pa en kokesone.

Velg kokesonen der du vil bruke timeren (et lysende punkt vises nede il hayre for indikatoren for effektnivd pa displayet), og still inn gnsket tid
med tastene “+" og “-" for timer-funksjonen (se figur over). Noen sekunder etter siste bergring, begynner timeren nedtellingen (punktet for
valgt kokesone begynner 3 blinke). Nér tiden er ute, heres et lydsignal og kokesonen sIa seg automatisk av.

Timeren kobles ut ved  trykke pd tasten “-“ il displayet viser “0:0” eller trykke samtidig pa tastene “+* og “-" for timeren.

Viktig: Timeren kan kun kobles til en kokesone ad gangen.

Stoppeklokke

Kan brukes nar platetoppen ikke er i bruk og kan stilles inn pa maksimalt 99 min.

Trykk pd tasten “+” under indikatorene for timeren: Pa displayet vises minuttene som kan stilles inn.
Velg gnsket tidsinnstilling ved hjelp av tastene + og -.

Etter noen sekunder begynner nedtellingen. Nar tiden er ute, hares et lydsignal.

Viktig: Du kan kun bruke stoppeklokke-funksjonen ndr apparatet er slatt av. Dersom platetoppen sl&s pa annulleres stoppeklokken.

Meldinger pa betjeningspanelet
Restvarmeilndikator.
l Platetoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for hver av kokesonene. Denne indikatoren viser hvilken av kokesonene som fortsatt er sveert varme.

e Dersom displayet viser H, er kokesonen fortsatt varm. | sa fall er det for eksempel mulig & holde mat varm pa den eller smelte smer
' Nar kokesonen er avkjglt, vil displayet slukke.

Indikator for feil eller ingen gryte.

oV 7, Platetoppen er utstyrt med et automatisk system for registrering av gryter, pa alle kokesonene. Hvis gryten ikke registreres, vil displayet med

'; 8 : varmeinnstillingen for kokesonen blinke. Kontroller at gryten er riktig plassert og at den har de spesifikasjonene som er oppyitt i delen “Far bruk”.
42

RENGJQRING

- lkke bruk damprengjoringsapparater.
& ADVARSEL - Pass pa at kokesonene er avslatt og at restvarmeindikatoren (“H”) ikke vises for du rengjor apparatet.

VIKTIG: Ikke bruk gryteskrubber eller stalull. Slike produkter kan over tid fare til skader pa glassoverflaten.

- Detanbefales & rengjore platetoppen hver gang den har vert i bruk og har fatt avkjolt seg, slik at ikke matrestene brenner seq fast og blir vanskelige a fierne.
« Sukker og matvarer med heyt sukkerinnhold skader platetoppen og ma fiernes umiddelbart.

« Salt, sukker og sand kan lage riper pa glassoverflaten.

« Benytten mykklut, terkerull eller spesialprodukter for rengjering av glasskeramiske platetopper (felg produsentens anvisninger).

FEILSOKINGSLISTE

+  Lesogfalginstruksene i avsnittet “Bruksanvisning".

« Forsikre deg om at det ikke er brudd pa stremtilferselen.

« Tark godt av overflaten pa platetoppen etter rengjering.

«Hvis displayet viser en kode nar du sldr pa platetoppen, ma du sjekke i tabellen under.

+ Hvis du ikke eristand til & sa av platetoppen etter bruk, ma du eyeblikkelig avbryte stromtilfarselen.

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER L@SNING
Platetoppen slar seg av og etter 30 sekunder Permanent trykk pa Vann eller kjokkenredskaper pa I -
. - T Rengjor betjeningspanelet
hares et lydsignal hvert 4 sekund betjeningspanelet betjeningspanelet
Betjeningspanelet slar seq av pga. for Temperaturen inne i de elektroniske | Vent il platetoppen er avkjolt far du
(81,082
hgy temperatur delene er for hoy bruker den
Stromtilkoblingen til platetoppen har | Sensoren registrerer en spenning somer | Koble platetoppen fra stromnettet
F42 eller F43 G . ) . - S
ikke riktig spenning ulik den pd stromtilkoblingen og kontroller tilkoblingen
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Ring kundeservice og spesifiser feilkoden
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SERVICE

For du kontakter kundeservice

1. Forsikre deg om at du ikke kan lgse feilen selv pd bakgrunn av punktene under “Feilsgkingsliste”.

2. Sl3avog pd igjen apparatet for @ se om problemet har lgst seg.

Hvis feilen fremdeles er der, kontakt naermeste kundeservice.

Vennligst oppgi:

« enkort beskrivelse av feilen;

«  typen platetopp og eksakt modellbetegnelse;

«  servicenummeret (tallet etter ordet SERVICE pa typeplaten) som er plassert pa undersiden av platetoppen (pa metallplaten). du kan ogsa finne servicenummeret
i garantiheftet;

« dinfulle adresse;

- ditt telefonnummer.

a=avAKegy 0000 000 00000 gEmEmmERRER="
I Her fester du et av klebemerkene med apparatets I
Hl “ |‘| |“ “lm “l‘ll ‘“ll “lm spesifikasjoner som det finnes to av i garantiheftet.
|

o oo s ol
Dersom det er nadvendig med reparasjon, henvend deg til et autorisert servicesenter (som garanti for bruk av originale reservedeler og for en korrekt reparasjon).
Reservedeler er tilgjengelige i 10 &r.

EFFEKTTABELL
Effektniva Tilberedningstype Bruk av nivaene
(enindikasjon som hjelp i tillegg til erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig oppvarming Ideell for rask temperaturgkning i maten eller hurtig oppkoking av vann eller rask oppvarming av kraft
8-9 Frityrsteke - koke Ideell til bruning, starte tilberedning, steking av frysevarer, hurtig oppkoking
7-8 Brune - brase - koke - grille | Ideell for brasering, fosskoking, steking og grilling (av kort varighet, 5-10 minutter)
Hoy effekt 67 Brune - koke - gryteretter- | Ideell for brasering, smékoking, steking og grilling (av middels varighet, 10-20 minutter), forvarming
’ brase - grille av tilbehor
4-5 Koke- gryteriltter - brase - Ideell for gryteretter, holde savidt kokende, koke (over lengre tid). Blande saus og pasta
grille
Middels effekt Ideell for lange tilberedninger (ris, sauser, steker, fisk) i vaeske (eks. vann, vin, buljong, melk), blande
3-4 Koke - trekke - tykne - holde | saus og pasta
varm
23 Ideell for lange tilberedninger (ris, sauser, steker, fisk) i vaeske (eks. vann, vin, buljong, melk)
Ideell for mykgjering av smer, smelting av sjokolade, tining av sma frossenvarer og holde mat som
12 Smelte - tine - holde varm - | nettopp er tilberedt varm (eks. sauser, supper, grannsaksupper)
Lav effekt .
tilsette smr Ideell for & holde mat som nettopp er tilberedt varm, tilsette smer til risotto og holde serveringsfat
1 varme (med tilbehar som egner seg for induksjon)
AV ;lfullit Statteoverflate Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenvaerende restvarme, indikert med H)
effe
MERK:

For korte tilberedninger pa den doble kokesonen pa 28 cm i diameter (noen versjoner) som trenger en perfekt varmedistribusjon ( f.eks. pannekaker) anbefales det a bruke utstyr
som ikke er starre enn 24 cm i diameter. For delikate tilberedninger (smelte sjokolade eller smor) anbefaler vi bruk av de enkle kokesonene med minst diameter.
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VIGTIGE ANVISNINGER VEDR@RENDE SIKKERHEDEN

DIN 0G ANDRES SIKKERHED ER MEGET VIGTIG
Denne brugervejledning og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal leses og overholdes.

Dette er symbolet for fare, der advarer om potentielle risici for brugeren og andre.
 Foran oplysningerne om sikkerhed findes faresymbolet og falgende termer:

C FARE Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, fremkalder alvorlige laesioner.
C ADVARSEL Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, vil kunne fremkalde alvorlige laesioner.

Alle oplysninger om sikkerheden specificerer den potentielle fare, som de henviser til og angiver, hvordan man kan forhindre risikoen for lesioner, skader og elektriske
sted som falge af ukorrekt brug af apparatet. Overhold omhyggeligt falgende:

Tag stikket ud af stikkontakten for enhver form for installation eller vedligeholdelse.

Installationen eller vedligeholdelsen skal udfgres af en autoriseret elinstallater i henhold til producentens anvisninger og gaeldende lovgivning. Reparer eller
udskift ikke nogen af apparatets dele, medmindre det kraeves specifikt i brugervejledningen.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstramsreglementet.

Stramforsyningskablet skal veere tilstraekkelig langt til, at det er muligt at slutte det indbyggede apparat til stramforsyningen.

For at opfylde de galdende sikkerhedsdirektiver for installation skal der anvendes en afbryderkontakt med en afstand pa mindst 3 mm mellem kontakterne.
Brug ikke multistikdaser eller forlngerledninger.

Traek ikke i apparatets stramkabel.

Efter endt installation md der ikke veere direkte adgang til de elektriske dele.

Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug til tilberedning af madvarer. Ingen anden brug er tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten
fralegger sig ethvert ansvar for skader fordrsaget af fejlagtig brug eller forkert indstilling af betjeningsknapperne.

Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder barn), der er fysisk, sensorisk eller mentalt funktionshemmede, eller som mangler den
ngdvendige erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller er oplart i brugen af en person med ansvar for deres sikkerhed.

Apparatet kan blive meget varmt, ndr det er i brug. Barn skal holdes pa afstand og véere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Rer ikke ved apparatets opvarmede dele under og efter brug. Undga kontakt med klude eller andet braendbart materiale, indtil alle apparatets dele er
tilstreekkeligt afkelet.

Anbring ikke breendbart materiale p apparatet eller i nerheden af det.

Hede fedtstoffer og olier kan nemt antandes. Hold gje med tilberedningen af fedt- og olieholdige madvarer.

Der ma ikke anbringes metalgenstande sd som knive, gafler, skeer eller Iag pa overfladerne pa kogesektionen, da de kan blive varme.

Der skal monteres en skilleplade (medfalger ikke) i rummet under apparatet.

Hvis overfladen af glas knaekker eller revner, mé apparatet ikke anvendes. Stikket skal tages ud af stikkontakten, og der skal gjeblikkelig tilkaldes en
servicetekniker.

Apparatet er ikke beregnet til at blive startet ved hjelp af en ekstern timer eller en separat fiernbetjening.
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OPLYSNINGER OM MILJ@HENSYN @

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen kan genbruges 100% og er market med genbrugssymbolet (L’?_)). Emballagen ma derfor ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i
overensstemmelse med lokale regler.

Bortskaffelse af produktet

Dette apparat er i overensstemmelse med EU-direktiv 2002/96/EF, Affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Nér dette produkt bortskaffes pd korrekt vis, er brugeren med til at forhindre potentielt negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

Symbolet ﬁ pa produktet eller pa dokumenterne, der ledsager produktet, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Det skal i

stedet afleveres pd en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr.

Energisparerad

For at opna de bedste tilberedningsresultater anbefales folgende:
+ Brug kogegrej med en bunddiameter, der svarer til kogezonens diameter.
« Brug kun kogegrej med plan bund.
Om muligt skal grydernes Idg veere lagt pa under tilberedningen.
Ved brug af trykkoger afkortes tilberedningstiden, og der opnas yderligere energibesparelser.
+ Anbring kogegrejet pa midten af kogezonen (aftegnet pa kogesektionen).

OVERENSSTEMMELSESERKLARING ( €

- Dette produkt er beregnet til at komme i kontakt med fadevarer og er i overensstemmelse med forordning (C €) nr. 1935/2004. Produktet er udviklet,
produceret og markedsfart i overensstemmelse med sikkerhedskravene i Lavspaendingsdirektivet 2006/95/EF (der erstatter direktiv 73/23/EQF og efterfalgende
&ndringer) og beskyttelseskravene i EMC-direktivet 2004/108/EF.

FOR BRUG

VIGTIGT:Kogezonerne tender ikke, hvis kogegrejet ikke har den korrekte diameter. Brug kun gryder med symbolet for “INDUKTION (se figur ved
siden af). Far der taendes for kogesektionen, anbringes gryden pa den gnskede kogezone.

Brug en magnet til at teste, om kogegrejet er egnet til kogesektionen: Kogegrejet kan ikke bruges, hvis det ikke er magnetisk.
- Kontrollér, at grydernes bund ikke er ru, da dette vil kunne ridse kogesektionens overflade. Kontrollér kekkengrejet.
- Sataldrig varme gryder eller pander pa betjeningspanelets overflade. Den kan blive beskadiget.

ANBEFALET DIAMETER AF KOGEGREJETS BUND

@ 7N @ @

I7cm = 28cm |\ 12cm —p» 18cm
%] a %] %]

I5cm = 2l cm |V S 14,5 cm I0cm — 14,5cm
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INSTALLATION

Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde af problemer kontaktes forhandleren eller Service.
FORBEREDELSE AF INDBYGNINGEN

ADVARSEL - Monter ep skilleplade under / M
A kogesektionen. @

- Derma ikke vaere adgang til

produktets underside efter

opstillingen. 5
- Ved installation af en ovn under min. 20 mm

kogesektionen ma der ikke / .
placeres en skilleplade. . min. 5 mm

Afstanden mellem apparatets underside og skillepladen skal overholde malene anfart pa figuren.
For at sikre produktets korrekte funktion m& minimumébningen mellem bordpladen og mablets averste kant ikke sparres (min. 5 mm).
Hvis der er installeret en ovn under bordet, skal det sikres, at den er udstyret med et kglesystem.
+ Monter aldrig kogesektionen oven pa opvaskemaskinen eller vaskemaskinen. P denne made undgas det, at de elektroniske kredsleb kommer i kontakt med
damp eller fugt, der kan edelegge dem.
Hvis apparatet skal monteres i niveau med bordpladen, kontaktes Service for at fa skruesaet 480121100112
Anvend en skruetraekker (medfalger ikke) il at frigere fjedrene fra apparatets underside, nar kogesektionen skal fiernes fra bordpladen.

TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

- Tagstikket ud af stikkontakten.
& ADVARSEL - Installationen skal udfares af en autoriseret elektriker, der har kendskab til de aktuelle regulativer

vedrgrende sikkerhed og installation.
Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting, der skyldes manglende overholdelse af anvisningerne i dette afsnit.
Stromforsyningskablet skal vaere sa langt, at kogesektionen kan fjernes fra bordpladen.
Kontrollér, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.
Tilslutning til klemkasse
Anvend et kabel af typen HO5RR-F til den elektriske tilslutning, som angivet i tabellen nedenfor.

min.5mm

Ledere Maengde x storrelse 400V 3N ~ 230V~ 230-240V ~ (kun Australien)
230V ~ (kun UK)
20V ~+ 3x4mm? _
230-240V ~@ 2 (kun Australi .@@f =
. + @ 3x4mm? (kun Australien) @s _
B0V3~+ @D 4x1,5mm? 1 |ﬁ
400V3N~+ (D 5x1,5 mm? £ f?”ﬁ
N N9
H0VN~+ @ 4x1,5mm? ”[

Vigtigt:

- Lad de smd metalbroer mellem klemkassens skruer L1-L2 og N1-N2 sidde, eller tag dem af i overensstemmelse med forbindelsesdiagrammet (se figuren).

- Serg for, at alle klemkassens seks skruer er fastspandte efter tilslutningen af ledningerne.

Eksempel pd tilstedevaerende bro pd plads (til venstre) eller aftaget bro (til hgjre). Se forbindelsesdiagrammet for detaljer (broerne kan sidde mellem L1-L2 og mellem
N1og N2).

NPINT | N

N2 N N2
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Den gul/grenne jordledning skal tilsluttes polen med symbolet @

Denne ledning skal vaere laengere end de andre ledninger.

1. Fjernlaget fra klemkassen (A) ved at skrue skruerne lgse, og st laget i beslaget (B) pa klemkassen.

2. Set derefter stramkablet fast i kabelholderen, og forbind ledningerne til klemkassen som angivet pa forhindelsesdiagrammet, der er anbragt ved siden af
klemkassen.

3. Fastger stramkablet med kabelholderen.

4. Lukl3get (C), og skru det fast pd klemkassen med skruen, der blev fjernet.

Hver gang kogesektionen sluttes til stramforsyningen, udfarer den en automatisk kontrol, der varer flere sekunder.

Hvis kogesektionen allerede er forsynet med et stramkabel, falges anvisningerne pa produktkortet, der sidder fast pa kablet. Nar apparatet sluttes til stremforsyningen,

skal der anvendes en multipolaer afbryder med en kontaktafstand pa mindst 3 mm.

BRUGERVEJLEDNING €]
Beskrivelse af betjeningspanelet
Betjeningspanel
Timer
Teending/slukning Ldsning af betjeningspanel
= A ~ A = A = 1 A& Symbolerne erikke aktive!
O D‘D@ O _‘DWO O D‘_O O ;‘;ng For at vaelge de anskede
=io alo N B Sim funktioner skal der rores ved
| | | | omradet under dem.

|
Betjeningsfunktioner og display for kogezone

Tanding og slukning af kogesektionen

Kogesektionen taendes, ved at der trykkes pa tasten (D) i 2 sekunder, indtil kogezonens display lyser. Sluk ved at trykke p& den samme tast, indtil displayet slukker.
Alle kogezoner deaktiveres.
Hvis kogesektionen allerede har vaeret brugt, lyser Indikatoren for restvarme “H”, indtil kogezonerne er afkglede.

Hvis der ikke vaelges en funktion inden for 10 sekunder, efter at der er teendt for kogesektionen, deaktiveres den automatisk.

Taending og regulering af kogezone
Display, der angiver effektniveauet

— =+

\l !
Tasten - _@ . @— Tasten +
| — o

O] rL—Angiver den valgte kogezone

Kogezonensplacering — gg|—

Nar der er tendt for kogesektionen, og gryden er anbragt pd den valgte kogezone, reguleres varmen med tasten +. Nar der teendes, vises niveauet 5 pa displayet.
Hver kogezone har forskellige effektniveauer, der kan reguleres med tasterne +/-, og som gar fra “1” (laveste effekt) til “9” (maksimal effekt). Nogle kogezoner har en
lynkogningsfunktion (Booster), der angives pa displayet med bogstavet “P".

Lynkogningsfunktion (Booster)
Funktionen findes kun sammen med nogle af kogezoneme, og den gor det muligt at udnytte kogesektionens effekt maksimalt (for eksempel til at bringe vand i kog hurtigt).

un

Funktionen aktiveres ved at der trykkes pa tasten “+", indtil displayet viser “P”, eller ved at der trykkes direkte pa tasten “-“ for den valgte kogezone, efter at der er taendt
for kogesektionen. Ogsd i dette tilfalde vises “P” pa displayet. Efter 10 minutters brug af boosterfunktionen indstiller kogesektionen automatisk zonen til niveau 9.

Slukning af kogezone
Veelg den kogezone, der skal slukkes for, og tryk pa tasten “+* eller “-" (punktet nederst til hgjre for effektniveauet vises pa displayet).

Tryk pd tasten “-, indtil niveauet er “0".
Det er ogsd muligt at deaktivere kogezonen ved at bergre tasterne “+" og

u_u

samtidigt. Kogezonen deaktiveres, og restvarmeindikatoren “H” vises.

Lasning af betjeningspanel

Denne funktion blokerer betjeningen af kogesektionen, sa barn ikke kan tzende for den ved et uheld. Teend for kogesektionen for at aktivere Iasningen af betjeningspanelet, og
hold tasten =—Q nede i tre sekunder. Et lydsignal og en kontrollampe under naglesymbolet angiver aktiveringen. Betjeningspanelet er [ast med undtagelse af
slukningsfunktionen. For at deaktivere [asningen gentages aktiveringsproceduren. Kontrollampen slukker, og kogesektionen er igen aktiveret.

Hvis der er vand tilovers fra rengaringen, vaeske, der er kogt over, eller genstande, der trykker p tasten under symbolet, kan ldsningen af betjeningspanelet aktiveres
eller deaktiveres utilsigtet.
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Timeren er en tidsstyret afbryder, der gor det muligt at indstille en tilberedningstid pa maks. 99 minutter (1 time og 39 minutter) for en enkelt
kogezone.

Velg den kogezone, der skal forbindes med timeren (et lyspunkt vises pa displayet nederst til hgjre for kontrollampen for effektniveauet), og
indstil den snskede tid for timerfunktionen med tasterne “+* og “- (se ovenstdende figur). Et par sekunder efter at der er trykket sidste gang,
begynder timeren nedtzllingen (lyspunktet for den valgte kogezone begynder at blinke). Nar tiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal, og
kogezonen slukker automatisk.

Timeren slukkes, ved at der trykkes pa tasten “-“, indtil displayet viser “0:0”, eller ved at der trykkes samtidig pa timerens “+" og

u_n

taster.

Vigtigt: Timeren virker kun for én kogezone ad gangen.

Minutur

Kan bruges, ndr kogesektionen ikke er i brug og ger det muligt at indstille maks. 99 minutter.
Tryk pa tasten “+” under timerindikatorerne: pa displayet vises minutterne, der skal indstilles.
Valg det enskede tidsrum ved hjelp af tasterne + og -.

Efter et par sekunder begynder nedtallingen, og der afgives et lydsignal, nar tiden er gaet.

Vigtigt: Minuturet virker kun, ndr apparatet er slukket, og det deaktiveres, nar der taendes for kogesektionen.

Meddelelser fra betjeningspanelet

Indikator for restvarme.
| Kogesektionen er udstyret med en restvarmeindikator for hver kogezone. Denne indikator viser hvilke kogezoner, der stadig er varme.

at smelte smer.

Nér kogezonen er afkalet, slukker displayet.
Indikator for en ikke korrekt gryde eller gryde ikke til stede.
4V 7, Kogesektionen erudstyret med et automatisk system, der registrerer, om der star gryder pé kogezonere. Hvis der ikke registreres en gryde, blinker displayet
:‘Ei : med effektniveauet for kogezonen. Kontrollér, at gryden er placeret korrekt, og at den er egnet iht. angivelserne i afsnittet “For brug”.

|—| Hvis displayet viserH, er kogezonen stadig varm. Hvis indikatoren for kogezonen viser restvarme, kan den stadig bruges til at holde maden varm pa eller til

RENGORING

- Anvend aldrig damprensere.
& ADVARSEL - Ferrengeringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at

restvarmeindikatoren (“H”) er slukket.

VIGTIGT: Brug ikke skure-/metalsvampe, da brug af disse svampe med tiden vil adelaegge glasset.
Lad kogesektionen kole af efter hver brug, og renger den, s& ophobning af fastbreendte madrester undgds.
+ Sukker og andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige kogesektionen og skal fiernes med det samme.
Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.
Brug en bled klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet specifikt til rengering af kogesektionen (falg producentens anvisninger).

FEJLFINDINGSOVERSIGT

«  Lsog folg anvisningerne i afsnittet “Brugervejledning”.
Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.
Tor kogesektionen omhyggeligt af efter rengering.

« Hvis displayet viser alfanumeriske koder, nar der taendes for kogesektionen, gas der frem i henhold til nedenstéende tabel.
Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks tages ud af stikkontakten.

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIG ARSAG LOSNING

Vand eller kekkenredskaber pa
betjeningspanelet

Kogesektionen slukker, og efter 30 sekunder lyder

der etlydsignal hvert 4, sekund Konstant tryk pa betjeningspanelet

Renger betjeningspanelet igen

Betjeningspanelet slukker, ndr Temperaturen i de elektroniske Vent, til kogesektionen er afkolet,
(81,082 ) ) ) .
temperaturen bliver for hgj komponenter er for hgj for den bruges igen
Kogesektionen er ikke forbundet til | Sensoren registrerer en anden spaending | Tag stikket ud af stikkontakten, og
F42 eller F43 L ) . . - .
den rigtige spanding end tilslutningens kontrollér tilslutningen
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Ring til Service, og opgiv fejlkoden
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SERVICE
For Service kontaktes

1. Undersag, om det er muligt selv at rette fejlen ved at falge anvisningerne i afsnittet “Fejlfinding".
2. Sluk for apparatet, og teend for det igen for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.
Hvis apparatet stadig ikke fungerer korrekt, kontaktes Service.

Oplys venligst:
« Enkort beskrivelse af fejlen.
« Den precise type og model.

«  Servicenummeret (tallet star efter ordet Service pa typepladen), der er placeret under apparatet (pa metalpladen). Servicenummeret stdr ogsa i garantibeviset.

«+  Fulde navn og adresse.
+  Telefonnummer.

S AYAKeS 0000 000 00000

Hvis det er nodvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt reparation).

Reservedele vil kunne fasi 10 ar.

| Anbring en af etiketterne fra garantien her. |

EFFEKTTABEL
Effektindstilling Tilberedningstype Anvendelse
(angivelsen afhanger af erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig opvarmning Ideel til hurtigt at ¢ge madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden vaske i kog

8-9 Stegning - kogning Ideel til bruning, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter, bringe hurtigt i kog

7-8 Bruring - svit'slni.ng - kogning - Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter)
grilning

Hgj indstilling : : :
6-7 Brunmg.— k(')gnlng ) st.uvmng " | Ideel til at svitse, holde let i kog, stege og grille (i gennemsnitligt 10 20 minutter), forvarme tilbehar
svitsning - grilning

4-5 Stegning - stuYInipg - svitsning Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med f.eks. olie eller parmesan

- grilning
- Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f. eks. vand, vin, bouillon, melk),
Jelenindtikng 34 Stegning - simring - vende pastaretten til sidst
indkogning -vending med i tiberedr der under en lter 1 fisk) med vaeske (1. eks. vand
23 afsluttende ingrediens dee ti langvarig tilberedning (maengder under en liter: ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f. eks. vand,
vin, bouillon, maelk)

. ' Ideel til bladgering af smer, smeltning af chokolade, optening af sma madvarer og varmholdning af

12 Smeltning - optaning - netop feerdige retter (f.eks. sovs, suppe, minestrone)

Lav indstilling varmholdning - afsluttende - - - - - —— -
1 vending Ideel til varmholdning af netop fardige retter, vending af risotto med de sidste ingredienser og
varmholdning af serveringsfade (med tilbehgr egnet til induktion)
OFF Ingen Stotteflade Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen, vises med H)
varme
BEMZARK:

P& den dobbelte kogezone med @ 28 cm (hvor den forefindes) anbefales det, i forbindelse med tilberedninger, der kraever en perfekt varmefordeling (f.eks. pandekager), at der
anvendes kogegrej med en diameter pa ikke over 24 cm. | forbindelse med skansomme tilberedninger (f.eks. smeltning af chokolade eller smor) anbefales det at anvende
enkeltzoner med en mindre diameter.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

OMA SEKA MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TARKEAR
Tassd kdyttoohjeessa ja itse laitteessa on tarkeitd turvallisuutta koskevia ohjeita. Lue ne aina ja noudata niita.

/A Tama on turvallisuuteen liittyvé vaaran merkki, joka ilmoittaa kdyttéjélle tai muulle henkillle aiheutuvasta mahdollisesta vaarasta.

y/

y Kaikkia turvallisuutta koskevia ohjeita edeltda vaaran merkki ja toinen seuraavista sanoista:

C VAARA Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka aiheuttaa vakavia vammoja, ellei sita valteta.
C VAROITUS Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka voi aiheuttaa vakavia vammoja, ellei sita valteta.

Kaikki turvallisuutta koskevat ohjeet mainitsevat mahdollisen vaaran ja kertovat miten laitteen védrasta kdytostd johtuvien tapaturmien, vahinkojen ja sahkdiskujen

riskid voi vahentdd. Noudata tarkkaan seuraavia ohjeita:

- Laite tulee kytked irti sahkdverkosta ennen minkdan asennustoimenpiteen aloittamista.

- Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

Al korjaa tai vaihda mitdan laitteen osaa, ellei kayttdohjeessa nimenomaan neuvota tekeméan niin.

Laitteen maadoitus on lakisdateinen.

- Virtajohdon on oltava riittdvén pitkd, jotta kalusteeseen asennetun laitteen voi kytked sahkdverkkoon.

Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaaraysten mukainen vain, jos jarjestelmassa on moninapainen verkkokytkin, jonka koskettimien vali on vahintdan

3mm.

- N3 Kayta soviteosia tai jatkojohtoja.

Al3 veda laitteen virtajohtoa.

Kun asennus on tehty, sahkdosat eivét saa enda olla kdyttajan ulottuvilla.

Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa. Mikd tahansa muu kéyttd on kielletty (esimerkiksi huoneen ldmmittdminen).

Valmistaja ei vastaa vadrdsta tai ohjeiden vastaisesta kdytostd aiheutuvista vahingoista.

Laitetta eivét saa kayttaa henkilot (lapset mukaan lukien), joiden fyysinen, aistien tai mielen terveys on heikentynyt, tai henkildt, joilla ei ole tarpeellista

kokemusta tai taitoa, ellei heidén turvallisuudestaan vastaava henkild ole valmentanut heitd laitteen kéyttoon.

Kosketettavissa olevat osat voivat tulla hyvin kuumiksi laitteen kdyton aikana. Lapset on paras pitad turvallisen valimatkan padssa ja on varottava, etteivat lapset

paase leikkimaan laitteella.

- M koske laitteen lampovastuksiin kiyton aikana tai heti sen jilkeen. Viltd kosketusta pyyhkeiden tai muiden tulenarkojen materiaalien kanssa, kunnes kaikki
aitteen osat ovat jadhtyneet.

- Milaita laitteen péalle tai sen liheisyyteen tulenarkoja materiaaleja.

- Ylikuumentunut rasva tai dljy syttyy helposti palamaan. Valvo kypsymist, jos ruoka siséltaa paljon rasvaa tai dljya.

- N3 aseta keittoalueille metalliesineitd, kuten keittiovilineitd (veitsia, haarukoita, lusikoita, kansia jne.), ne saattavat kuumentua.

- Laitteen alle on ehdottomasti asennettava valilevy, joka ei kuulu toimitukseen.

- Mikali keittotason pinta vahingoittuu (lasin halkeama tai rikkoutuminen), &l kéytd laitetta vaan ota yhteys huoltoon.

- Laite ei ole tarkoitettu kéytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjauksen kanssa.
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YMPARISTONSUOJELU [Z2|

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavésta materiaalista ja siind on kierrdtysmerkki (L’?_)). Pakkausmateriaaleja ei saa heittad ymparistdon, vaan ne on
havitettdva paikallisten jétehuoltomaardysten mukaisesti.

Tuotteen havittaminen

Témé laite on merkitty WEEE-direktiivin (Waste Electrical and Electronic Equipment) 2002/96/EY mukaisesti.

Varmistamalla, ettd laite poistetaan kdytdstd asianmukaisesti, voit auttaa valttdmaan ymparistd- ja terveyshaittoja.

Symboli E tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa havittda kotitalousjétteiden mukana, vaan se on toimitettava sahkd- ja elektroniikkalaitteiden

kerdyskeskukseen.
Energiansaasto
Parhaan tuloksen saavuttamiseksi:
+  Kdytd kattiloita ja pannuja, joiden pohjan I&pimitta on sama kuin keittoalueen ldpimitta.
- Kaytd vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.
Peitd kattila kannella kypsennyksen ajaksi, jos mahdollista.
Kayta painekeitintd, se alentaa energian kulutusta ja lyhentda kypsennysaikaa.
+ Aseta keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS C €

- Tama laite, joka tulee kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa, on asetuksen (C €) 1935/2004 mukainen, ja se on suunniteltu, valmistettu ja tuotu markkinoille
pienjannitedirektiivin 2006/95/EY (joka korvaa direktiivin 73/23/ETY ja my6hemmat muutokset) turvallisuusvaatimusten sekd EMC-direktiivin 2004/108/EY
suojausvaatimusten mukaisesti.

ENNEN KAYTTOA

TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos kattilat ja pannut eivat ole oikean kokoisia. Kayta ainoastaan sellaisia kattiloita, joissa on
merkintd “INDUCTION SYSTEM” (Katso viereistd kuvaa). Kattila tulee laittaa valitulle keittoalueelle ennen keittotason kytkemista toimintaan.

ENTISTEN KATTILOIDEN TARKISTAMINEN

2 T2

Tarkista astian sopivuus keittotasolle magneetin avulla: kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti havaitse niitd.
- Varmista, ettd kattiloiden pohja on tasainen, silld epdtasainen pinta voi naarmuttaa keittotasoa. Tarkista astiat.
- Ala koskaan laita kuumia Kattiloita tai pannuja keittotason kéyttopaneelin padlle. Se saattaa vahingoittua.

KEITTOASTIAN POHJAN SUOSITELTAVAT LAPIMITAT

N @ o 2
‘\L‘\ XL ”;j“ 28 cm I7cm —p» 28cm 12cm —p» 18cm
TN @ @ 2 @
\ 1 |
WL 21em 15cm = 21em % 5 145em 10cm — 14,5cm
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ASENNUS

Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se ei ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikdli havaitset ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tai huoltopalveluun.
KALUSTEEN VALMISTELU ASENNUSTA VARTEN

- Asenna keittotason alle valilevy. / M
A VAROITUS - Tuotteen alaosa eisaaolla @
kosketettavissa asennuksen
jalkeen.

- Jos keittotason alle asennetaan
uuni, vélilevya ei tarvita.

min5mm

min 20 mm

min5mm
Keittotason alapinnan ja vélilevyn valisen etdisyyden tulee olla kuvassa ndkyvien mittojen mukainen.
Laitteen moitteettoman toiminnan varmistamiseksi keittotason ja kalusteen yldreunan valissa olevaa pientd rakoa (min. 5 mm) ei saa tukkia.
Jos lieden alle asennetaan uuni, varmista ettd siihen kuuluu ja&hdytysjérjestelma.
»  Valtd keittotason asentamista astianpesukoneen tai pyykinpesukoneen ylapuolelle, jotta virtapiirit eivat joudu kosketukseen hdyryn tai kosteuden kanssa,
mika voisi vahingoittaa niita.
Jos keittotaso upotetaan tydtasoon, ota yhteys huoltopalveluun ja pyyda ruuvisarja 480121100112.
Irrota liesi tydtasosta ruuvitaltalla (ei sisélly toimitukseen) avaamalla jousten lukitus laitteen alta.

SAHKOLIITANTA

- Kytke laite irti sahkdverkosta.
& VAROITUS - Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka tuntee

voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat maaraykset.
Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ihmisille, eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos vahinko on syntynyt naiden
maaraysten noudattamisen laiminlydnnin vuoksi.
Virtajohdon on oltava riittavan pitkd, jotta keittotaso voidaan poistaa tydtasolta.
Varmista, etta laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asuntosi jannitetta.
Liitantarasian liitannat
Kéytd sahkdliitdnndssd alla olevan taulukon mukaisesti kaapelia tyyppid HO5RR-F.

Johtimet Lukumara x koko 400V 3N ~ 230-240V ~ (vain Australia)
230V ~ (vain Iso-Britannia)
BV~+D 3x4mm? =g
230-240V ~ + @ 3x4mm? (vain Australia) - [.
B0VI~+ @ 4x1,5 mm? Sl
400V3N~+ (D 5%1,5mm? : ¢ R ®
[
400V N~ + D) 4x1,5mm’
230 V 3~ (vain Belgia) 400V 2N ~ (vain
:'\/R IR E\©/R R
&'s L | s
E E %
T N |
L

Tarkeaa:

- Pidd metalliset hyppyjohtimet L1-L2 ja N1-N2 ruuvien vlissa liitantarasiassa tai poista ne liitdntakaavion mukaisesti (katso kuvaa).

- Varmista, ettd kaikki kuusi liiténtdrasian ruuvia kiristetdan, kun johdot on kytketty.

Esimerkki hyppyjohtimesta paikallaan (vasen) tai irrotettuna (oikea). Yksityiskohdat liitdntékaaviossa (hyppyjohtimet voivat olla valilla L1-L2 ja N1-N2).

N N[N

N2 N N2

N
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Kytke keltavihred maadoituskaapeli liittimeen, jossa on merkinta @

Tédman johdon on oltava muita johtoja pidempi.

1. Irrota liitantdrasian kansi (A) avaamalla ruuvi ja laita kansi liitantdrasian saranaan (B).

2. Tydnna virtajohto kaapelin vedonpoistimeen ja kytke johtimet liiténtdrasiaan sen vierelld olevan kaavion mukaisesti.

3. Kiinnitd virtajohto vedonpoistimeen.

4. Sulje kansi (C) ja ruuvaa se kiinni liitantdrasiaan aikaisemmin irrottamallasi ruuvilla.

Joka kerta kun liesi kytketdén sahkdverkkoon, se suorittaa muutaman sekunnin pituisen automaattisen tarkistustoiminnon.

Mikéli liedessd jo on virtajohto, noudata virtajohtoon liitettyjé ohjeita. Suorita sahkdverkkoon liittdminen moninapaisen verkkokytkimen avulla, jonka koskettimien
vali on ainakin 3 mm.

KAYTTOOHJEET
Kayttopaneelin kuvaus
Kayttopaneeli

Ajastin
Virtakytkin ‘ Kayttopaneelin lukitus

= A& = A& = A& = {71 A& Kuvakkeet eivat toimi!

O;—‘E‘,Qﬂ O".’(:‘.mm O;—‘;ngm Q‘a‘—gms . Halutut toiminnot valitaan
=lo EE) T B ES Sim koskettamalla

| | | | alapuolella olevia alueita.

Keittoalueiden sadtokytkimet ja ndyttd

Keittotason kytkeminen toimintaan/pois toiminnasta

Keittotaso kytketan toimintaan painamalla noin 2 sekunnin ajan painiketta (D), kunnes keittoalueiden nytst syttyvit. Se kytketain pois toiminnasta koskemalla
samaa painiketta, kunnes ndytot sammuvat. Kaikki keittoalueet kytkeytyvat pois toiminnasta.
Jos keittotasoa on kdytetty, jalkilimmdn merkkivalo H palaa, kunnes keittoalueet ovat jadhtyneet.

Jos mitddn toimintoa ei valita 10 sekunnin kuluessa keittotason kytkemisestd toimintaan, se kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.

Keittoalueiden kytkeminen toimintaan ja lampaotilan saataminen

Tehon ndyttd
Painike - 4@ . G_ Painike +

-

1)

O | I—Keittoalueen valinnan osoitin
—

Keittoalueen sijainti —— g | —

Kun keittotaso on kytketty toimintaan ja valitulle keittoalueelle on laitettu keittoastia, teho saddetdan painikkeella +. Kdynnistettdessa ndyttdon tulee taso 5.
Jokaisella keittoalueella on painikkeilla +/- sdddettdvia tehotasoja, joiden minimiteho on 1 ja maksimiteho on 9. Joillakin keittoalueilla on pikakuumennustoiminto
(Booster), jonka osoittaa ndytdssa kirjain P.

Pikakuumennustoiminto (Booster)

Toiminto on vain joillakin keittoalueilla, ja se hyddyntaa keittotason maksimitehoa (esimerkiksi veden kuumentamiseksi nopeasti kiehumispisteeseen). Toiminto
aktivoidaan painamalla painiketta -+, kunnes ndytton tulee P, tai painamalla valitun keittoalueen painiketta keittotason toimintaan kytkemisen jélkeen. Tassakin
tapauksessa ndyttdon tulee P. Kun pikakuumennustoiminto on ollut kdytdssa 10 minuuttia, keittoalue siirtyy automaattisesti tasolle 9.

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta

Valitse sammutettava keittoalue painamalla painiketta + tai - (ndyttdon tulee piste tehotason ndyton oikeaan alareunaan).

Paina painiketta -, kunnes taso on 0.

Voit myds sammuttaa keittoalueen koskettamalla samanaikaisesti painikkeita + ja -. Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta ja ndyttdon tulee jalkilammon merkkivalo
H.

Kayttopaneelin lukitus

Toiminto lukitsee keittotason painikkeet, jotta lapset eivéit voi vahingossa kiyttd laitetta. Lukitus aktivoidaan painamalla kolmen sekunnin ajan painiketta=—Q . Adnimerkkija
avainkuvakkeen alle syttyva merkkivalo osoittavat aktivoinnin. Kayttopaneeli on lukittu ja vain laitteen kytkeminen pois toiminnasta on sallittu. Lukitus poistetaan kaytdsta
toistamalla sen aktivointimenettely. Merkkivalo sammuu ja keittotaso on taas kdytettavissa.

Pesuvesi, kattilasta kuohunut neste tai mikd tahansa esine kuvakkeen alapuolella olevan painikkeen paalla voi aiheuttaa lukitustoiminnon aktivoitumisen vahingossa
tai sen poistumisen kdytostd.
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o) Ajastin on aikakytkin, joka avulla voit asettaa enintdan 99 minuutin (1 tunnin ja 39 minuutin) pituisen kypsennysajan vain yhta keittoaluetta
varten.
— == * o . . . T
O R O Valitse ajastettava keittoalue (ndytossa syttyy piste tehotason ndyton oikeaan alareunaan) ja aseta haluamasi aika ajastintoiminnon painikkeilla
Rt + ja - (katso ylld olevaa kuvaa). Ajastin kdynnistyy muutaman sekunnin kuluttua (keittoalueen valinnan ilmaiseva piste alkaa vilkkua). Asetetun

ajan paatyttya kuuluu danimerkki ja keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.
Ajastin kytketddn pois toiminnasta painamalla painiketta -, kunnes ndyttdon tulee 0:0, tai painamalla samanaikaisesti ajastintoiminnon painikkeita + ja -.

Tarkeaa: Ajastin voidaan kohdistaa vain yhdelle keittoalueelle kerrallaan.

Minuuttikello

Tétd kelloa voidaan kayttdd kun keittotaso ei ole toiminnassa ja sen ajaksi voidaan asettaa enintddn 99 min.
Paina ajastimen osoittimien alla olevaa painiketta +: ndyttoon tulee minuuttien asetus.

Valitse haluamasi aika painikkeilla + ja -.

Muutaman sekunnin kuluttua alkaa ajan laskenta ja kun aika on kulunut, kuuluu &nimerkki.

Tarkeda: Minuuttikelloa voidaan kayttaa vain keittotason ollessa kytketty pois toiminnasta ja keittotason kytkeminen toimintaan aiheuttaa minuuttikellon toiminnan
peruuntumisen.

Kayttopaneelin osoittimet
Jalkilimmon merkkivalo
| Keittotasossa on jokaisen keittoalueen jalkilimmon merkkivalo. Se ndyttaa minka keittoalueen lampatila on vield korkea.

= Jos naytdssa nakyy H keittoalue on vield kuuma. Kun tdma merkkivalo palaa, voit esimerkiksi pitaa ruokaa lampiména keittoalueella tai sulattaa voita.
| Kun keittoalue jaahtyy, merkkivalo sammuu.

Vaaranlainen keittoastia tai keittoastiaa ei ole.
~\ ', Jokaisella keittotason alueella on automaattinen keittoastian tunnistin. Jos keittoastiaa ei havaita, keittoalueen tehotason néyttd vilkkuu. Tarkista, ettd

: keittoastia on oikein paikallaan ja ettd sen ominaisuudet vastaavat kohdassa ennen kayttod kuvattuja ominaisuuksia.
l A

PUHDISTUS

- Rla kiytd puhdistuksessa hoyrypesulaitetta.
& VAROITUS - Varmista ennen puhdistamisen aloittamista, ettd kaikki keittoalueet on kytketty pois toiminnasta eika

ndytossa enaa nay jalkilimmon merkkia (H).
TARKEAA: Al kiyta karheita sienia tai terdsvillaa. Niiden kéyttiminen voi ajan my6té vahingoittaa lasia.
« Jokaisen kdyton jalkeen anna keittotason ensin jadhtya ja puhdista se sitten ruoanjaanteistd muodostuvien kerrostumien ja tahrojen valttdmiseksi.
« Sokeri tai hyvin sokeripitoiset ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne tdytyy poistaa heti.
« Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.
+ Kdytd pehmed liinaa, keittiopaperia tai erityisesti lasikeraamiselle keittotasolle tarkoitettuja puhdistusaineita (noudata valmistajan ohjeita).

VIANMAARITYS

+  Lue kohdassa Kayttdohjeet annetut ohjeet ja noudata niitd.

«  Tarkista, ettd kyseessa ei ole sahkdkatko.

« Kuivaa pinta huolellisesti puhdistamisen jélkeen.

+ Jos ndyttodn keittotasoa kdynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen koodi, toimi seuraavan taulukon mukaan.
«  Ellet saa keittotasoa kdyton jalkeen kytkettyd pois toiminnasta, kytke se irti sahkdverkosta.

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLINEN SYY KORJAUSTOIMENPIDE
Keittotaso kytkeytyy pois toiminnasta ja 30 S . s
Kaytt lill ttd t
sekunnin kuluttua kuuluu d@nimerkki 4 sekunnin | Kytkimet ovat jatkuvasti painettuna ud opa.nef |“a. on. ve aal Puhdista kayttopaneeli
i keittiovalineita
vélein
81,82 Kayttopaneeli sammuu liian korkean | Sisdisten elektronisten osien Iampdtila on Odota, ettd keittotaso jadhtyy
' |&mpbtilan vuoksi liian korkea ennen kuin kaytét sitd uudelleen
F42 @i 43 Keittotason liitdnndn jannite ei ole Anturi havaitsee liitantdjannitteesta Irrota laite sahkdverkosta ja tarkista
oikea poikkeavan jannitteen liiténta
F12, F21, F25, F36, F37, FAO, F47, F56, F58, F60 Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi
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HUOLTOPALVELU
Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile, voitko korjata vian itse. Katso kohdassa Vianetsintd olevia neuvoja.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen padlle nahdéksesi onko vika poistunut.

Jos ongelma ei poistu edella mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

lImoita aina:

«  lyhyt hdirion kuvaus

«  keittotason tyyppi ja malli

« huoltokoodi (arvokilvessd Service-sanan jalkeen oleva numerosarja), joka on merkitty laitteen alle (metallilevyyn). Huoltokoodi on merkitty myds takuukorttiin
«  tarkka osoitteesi

+  puhelinnumerosi.

S AYAKeS 0000 000 00000 Fe=—_=====n

| Liimaa tahan yksi takuukirjasessa olevista, |
tuotetiedot sisaltavista tarroista.

o oo s ol
Jos laite tarvitsee korjausta, ota yhteys takuutiedoissa mainittuun valtuutettuun huoltopalveluun (ndin voit olla varma, etté kdytetyt varaosat ovat alkuperdisid ja
ettd korjaukset tehdaan oikein). Varaosia on saatavissa 10 vuotta.

TEHOTAULUKKO
Tehotaso Toiminto Tason kaytto
(viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kayttoon)
B Nopeak . Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista varten, veden saamiseksi kiehumispisteeseen tai
oost 0pea kuumentaminen nesteiden nopeaa kuumentamista varten
. . . Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
89 Paistaminen - keittdminen e
keittdmiseen
Ruskistaminen -
7-8 kuullottaminen - keittaminen- | Ruskistaminen, kiehunnan ylldpito, kypsentdminen ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5 -10 minuuttia)
grillaaminen
Korkea teho Ruskistaminen -
67 kypsentaminen - Kuullottaminen, kevyen kiehunnan yllpito, kypsentdminen ja grillaaminen (jonkin aikaa, 10 - 20
i hauduttaminen - minuuttia), varusteiden kuumentaminen.

kuullottaminen - grillaaminen

Kypsentaminen -
4-5 hauduttaminen -
kuullottaminen - grillaaminen

Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen keittdmiseen, kypsentamiseen (pitkén aikaa). Kastikkeen
sekoittaminen pastaan

Keskitason teho 34 Ihanteellinen pitkaa kypsennysta varten (riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessd (esimerkiksi vesi,
: Kypsentaminen - viini, lihaliemi, maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
kiehuttaminen - saostaminen - m m Sk — P T——— ——— -
23 sekoittaminen aptee .|ne.n p|T a.zfn .ypsen.nys.ta varten (mdard alle litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessd
(esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi, maito)
Ihanteellinen voin pehmentdmiseen, suklaan helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
1-2 Pehmentiminen - sulattamiseen ja vasta valmistettujen ruokien pitémiseen ldmpimin (esimerkiksi kastikkeet, sopat,
Alhainen teho sulattaminen - limpimanapito | Vihanneskeitot)
1 - sekoittaminen Ihanteellinen vasta valmistettujen ruokien limpimana pitdmiseen, risottojen sekoittamiseen ja
tarjoiluastioiden pitamiseen limpimind (sopivassa keittoastiassa)
OFF Nollateho Alustaso Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen jalkildmpd, jonka ilmaisee H)

HUOM:

Kaksoiskeittoalueella, jonka lapimitta on 28 cm (mallikohtainen), lyhyttd kayttdad varten ja sellaisille kypsennyksille, jotka vaativat lammon tasaista jakautumista (esimerkiksi
pannukakku), on suositeltavaa kdyttad varusteita, joiden Iapimitta ei ylita 24 cm. Varovasti tehtévid toimintoja varten (esimerkiksi suklaan tai voin sulattaminen) on
suositeltavaa kayttaa pienempid keittoalueita.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE
Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa, z ktdrymi nalezy sie zapoznaci ktdrych nalezy $cisle przestrzegac.

/A Tensymbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczeristwa uzytkownika i osdb trzecich.
/ ~ Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczeristwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastgpujacymi oznaczeniami:

C NIEBEZPIECZENSTWO 0znacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
C OSTRZE zE NIE 2;::::: niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczeristwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki sposob zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkéd oraz porazenia

pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy $cisle przestrzegac nastepujacych instrukgi:

- Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.

- Instalacja lub konserwacja powinna zosta¢ przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami producenta oraz obowiazujacymi lokalnie

przepisami dotyczacymi bezpieczeristwa. Nie naprawiac i nie wymieniac zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to konkretnie zalecane w instrukcji obstugi.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca dtugos¢, aby umozliwic podtaczenie zabudowanego urzadzenia do sieci elektryczne;.

- Abyinstalacja byta zgodna z obowiazujacymi przepisami bezpieczeristwa, nalezy zamontowac wyfacznik wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykdw

wynoszacym 3 mm.

Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.

- Nie ciggnac kabla zasilajacego urzadzenia.

Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentdw elektrycznych urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Nie dopuszcza sie zadnych innych zastosowar (np. do ogrzewania

pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracja

ustawien.

Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, ani przez osoby

niedoswiadczone lub nieposiadajace wystarczajacej wiedzy, chyba ze obstuguja one urzadzenie pod nadzorem lub po uprzednim przeszkoleniu w zakresie

prawidtowej obstugi przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczeristwo.

Dostepne czesci moga sie bardzo rozgrza¢ podczas pracy urzadzenia. Nalezy pilnowa, aby dzieci nie zblizaty sie do urzadzenia i nie bawity sie nim.

Podczas pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszcza¢ do kontaktu ze Sciereczkami lub innym tatwopalnym materiatem,

dopdki wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygty wystarczajaco.

- Nie wolno wktadac do piekarnika materiatdw tatwopalnych ani przechowywac ich w jego poblizu:

Przegrzane thuszcze i oleje moga sie fatwo zapali¢. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg iloscig thuszczu lub oleju.

- Nie ktas¢ na polu grzejnym przedmiotéw metalowych, np. przyrzadow kuchennych (nozy, widelcéw, tyzek, . . .), pokrywek ani innych podobnych, poniewaz
moga sie one rozgrzac do wysokiej temperatury.

- We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajacy, ktdry nie zostat dostarczony w komplecie.

- Wrrazie uszkodzenia powierzchni ptyty (np. pekniecia lub zbicia szkta) nalezy zaprzestac jej uzywania i skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem.

- Urzadzenia nie mozna wiaczac przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA E_@
Utylizacja opakowania

Materiatz opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (L’})). (zesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

Utylizacja urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
Zapewniajac prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na
Srodowisko i zdrowie ludzi.

Symbol }Z na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac

je do punktu zajmujaceqo sie utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Oszczedzanie energii
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:
« Uzywac garnkdw i patelni, ktérych Srednica dna jest réwna Srednicy pola grzejnego.

Stosowac tylko garnki i patelnie o pfaskim dnie.

Jesli to mozliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.
«  Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy( zuzycie energii i skrdcic dtugos¢ gotowania.
+ Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola grzejnego oznaczonego na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Ninigjsze urzadzenie jest przeznaczone do kontaktow z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania okreslone w Rozporzadzeniu (C €) Nr 1935/2004. Zostato
ono zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w Dyrektywie 2006/95/WE w sprawie
niskiego napiecia (ktdra zastapita Dyrektywe 73/2 3/EWG z pdZniejszymi zmianami) oraz w Dyrektywie 2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie maja prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne nie wiacza sie. Stosowac¢ wytacznie naczynia opatrzone napisem “INDUCTION
SYSTEM” (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawic na zadane pole grzejne przed wiaczeniem ptyty kuchennej.

Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do stosowania na indukcyjnych ptytach kuchennych, postuzy¢ sie magnesem: garnki sie nadaja, jesli reaguje na nie magnes.
- Sprawdzi¢, czy spéd naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.
- Nie opierac goracych garmkéw i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

%]
17ecm = 28cm

%]
12cm = 18cm

%] e %]
I5cm — 2l cm \\‘:\ S 14,5 cm 10cm — 14,5cm
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie probleméw skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym serwisem.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

& OSTRZE2ENIE - Zainstalowac panel oddzielajacy
pod piyta kuchenna.

- Pozainstalowaniu dolna czes¢
urzadzenia nie powinna byc juz
dostepna.

- Wrazie instalagji piekarnika pod
plyta nie instalowac panelu

oddzielajacego.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm
Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajacym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.
Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérna czeécig blatu mebla (min. 5 mm).
+ Jedlipod ptyta kuchenna jest instalowany piekarnik, sprawdzic, czy posiada on system chtodzenia.
Nie instalowac ptyty kuchennej na zmywarkach badz pralkach, aby zapobiec kontaktowi obwoddw elektronicznych z parg lub wilgocia, ktéra moze je uszkodzic.
W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu $rub 4801211 00112.
Aby wyja¢ ptyte z blatu, nalezy przy pomocy Srubokretu (niedostarczony w komplecie) zwolni¢ $ruby od spodu urzadzenia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

s - Odtaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego.
& OSTRZEZENIE - Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajacego

obowiazujace przepisy w zakresie bezpieczenstwa i wiasciwego instalowania.
Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne osob lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikte w zwiazku z
nieprzestrzeganiem zalecen podanych w niniejszym rozdziale.
Dlugos¢ przewodu zasilajacego powinna umozliwiac wyjecie ptyty kuchennej z blatu.
Napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na dnie urzadzenia musi odpowiada¢ napieciu w Paristwa mieszkaniu.

Przytaczenie do ptytki zaciskowej
Do podfaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

Przewody Liczba x rozmiar 400V3N~ 230V ~ 230-240V ~ (tylko Australia)
230V ~ (tylko WIk. Brytania)
BIV~+ @D 3x4mm? —
2 R© R
20-240V~+ @D 3 x4 mm? (tylko Australia) L[
S
BOV3I~+ D 4x1,5mm? T |ﬁ'
400V3N~+ D 5x1,5 mm? £ f%?g
N Ty TN
400V N~ + (D 4x1,5 mm? "
400V 2N ~ 230V 3 ~ (tylko Belgia) ~ 400V 2N ~ (tylko Holandia)
—
s R 128. s R
=z
g R E' e
N LI N [ T

Wazne:

- Zachowac lub zdja¢ metalowe mostki miedzy Srubami skrzynki zaciskowej L1-L2 i N1-N2 zgodnie ze schematem pofaczen (patrz rysunek).

- Upewnic sie, ze wszystkie szes¢ $rub skrzynki zaciskowej zostato dokreconych po podtaczeniu kabli.

Przyktad mostka obecnego (po lewej stronie) i zdjetego (po prawej stronie). Sprawdzi¢ szczegdty na schemacie potaczent (mostki moga by¢ pomiedzy L1-L2 i pomiedzy
N1-N2).

Nl =[]
N2 =—[N2

N

PL78



Podfaczy¢ kabel uziemiajacy (z6tto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem @

Ten kabel powinien by¢ dtuzszy od pozostatych.

1. Odkreci¢ Srube, aby wyja¢ pokrywe ptytki zaciskowej (A) i whozy¢ pokrywe w zawias (B) ptytki zaciskowe;.

2. Whozy¢ przewdd zasilajacy do dfawika i podtaczy¢ zyty do ptytki zaciskowej zgodnie ze schematem potaczeri znajdujacym sie w poblizu ptytki.

3. Zamocowac przewdd zasilajacy dtawikiem.

4. Zamkna¢ pokrywe (C) i przykreci¢ ja do ptytki zaciskowej uprzednio odkrecong $ruba.

Po kazdym podtaczeniu do zasilania siecioweqgo ptyta przeprowadza automatyczng kontrole trwajaca kilka sekund.

Jesli ptyta juz posiada przewdd zasilajacy, nalezy wykonac polecenia podane na tabliczce do niego dotaczonej. State podtaczenie urzadzenia do sieci zasilajacej wymaga
zastosowania wytacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.

INSTRUKCJA OBSLUGI €]
Opis panelu sterowania
Panel sterowania
Timer
Wiaczenie/Wytaczenie ‘ Blokada panelu sterowania
= o E A& = T & N — & =
OD‘DQ O;"é.g(gs)w OOLLIOO O‘a{.‘}g;m OD‘DQ symbole nie s3 aktywne!
LB EE TN e voe T e =ls ci= Aby wybra¢ zadane funkdje,

| | | | dotkna¢ pél ponizej.

|
Przyciski regulacji pél grzejnych i wyswietlacz

Wiaczenie/wytaczenie plyty kuchennej

Aby whaczy¢ ptyte, weisnac przycisk (D na ok. 2 sekundy i przytrzymac, dopéki nie zapala sie wyswietlacze pol grzewczych. Aby wytaczy plyte, dotknac tego samego
przyciski i przytrzymac do czasu wytaczenia wyswietlaczy Wszystkie pola grzejne zostang wytaczone.
Gdy ptyta juz pracowata, wskaznik ciepta resztkowego “H” swieci, dopdki ptyta kuchenna nie wystygnie.

Jesli w ciggu 10 sekund od wiaczenia ptyty kuchennej nie wybierze sie Zadnej funkgji, ptyta wytaczy sie automatycznie.

Wiaczenie i regulacja pol grzejnych
Wyswmtlacz wskaznika mocy

Przycisk - 4@ ‘_ “ G_ Przycisk +

Wskazanle wybranego pola grzejnego

Potozeniepolagrzejnego —  gm | =

Po wiaczeniu ptyty kuchenneji ustawieniu naczynia na wybranym polu grzejnym nalezy ustawi¢ poziom mocy przy pomocy przycisku +. Po wiaczeniu na wyswietlaczu
Swiecic sie bedzie poziom 5.

Kazde pole grzejne posiada kilka pozioméw mocy, ktére mozna regulowac przyciskami +/- w zakresie od “1” (moc minimalna) do “9” (moc maksymalna). Niektére
pola grzejne posiadaja funkcje szybkiego gotowania (Booster), ktorej symbolem na wyswietlaczu jest litera “P”.

Funkgja szybkiego gotowania (Booster)

Funkga jest dostepna jedynie dla okreslonych pél grzejnych. Pozwala ona na wykorzystanie maksymalnej mocy ptyty (np. w celu szybkiego doprowadzenia wody do
wrzenia). Aby wiaczyc te funkcje, nalezy naciskac przycisk “+, dopdki na wyswietlaczu nie pojawi sie “P”, lub po wiaczeniu plyty kuchennej nacisna¢ bezposrednio przycisk
“-" przy wybranym polu. Réwniez w takim przypadku na wyswietlaczu pojawi sie “P”. Po 10 minutach dziatania funkdji booster urzadzenie automatycznie ustawia dla
danego pola poziom 9.

Wytaczenie pola grzejnego

Wybrac pole grzejne, ktdre ma byt wytaczone, naciskajac przycisk “+" lub “-" (na wyswietlaczu pojawia sie punkcik u dotu po prawej stronie poziomu mocy).
Naciskac przycisk “-", dopdki nie dojdzie sie do poziomu “0”.

Mozna réwniez wytaczy¢ pole grzejne, rownoczesnie wciskajac przyciski “+” oraz “-". Pole grzejne wytacza sie i pojawia sie wskaznik ciepfa resztkowego “H”".

Blokada panelu sterowania

Funkgja blokuje przyciski ptyty kuchennej, aby nie dopuscic do przypadkowego wigczenia urzadzenia przez dzieci. Aby whaczy¢ blokade panelu sterowania, whaczy¢ ptyte kuchenna
i weisnac na trzy sekundy przycisk =—Q . Sygnat dzwiekowy oraz wskaznik $wietlny pod symbolem klucza sygnalizuja wiazenie funkgji. Panel sterowania jest zablokowany za
wyjatkiem funkcji wytaczania. Aby wytaczy¢ blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu. Wytaczy sie wskaznik swietlny i ptyta bedzie ponownie aktywna.
Obecnos¢ wody po umyciu plyty, ptynu, jaki wydostat sie z garnka na ptycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem
przypadkowego i niepozadanego wiaczenia sie lub wytaczenia blokady panelu sterowania.
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o) Timer to wytacznik czasowy, dzieki ktéremu mozna ustawic okreslong dtugosc czasu gotowania, maksymalnie do 99 minut (1 godz. i 39 minut).
o 4 Dziata on wyfacznie w odniesieniu do jednego pola grzejnego.
O R O Wybrac pole grzejne, ktére ma by sterowane przy pomocy timera (u dotu po prawej stronie wskaznika poziomu mocy na wyswietlaczu pojawi
= sie Swiecacy punkcik), nastepnie ustawi¢ zadany czas przy pomocy przyciskw “+" oraz “-" funkji timera (patrz rysunek powyzej). Po kilku
sekundach od ostatniego dotkniecia timer rozpoczyna odliczanie od korica (Swiecacy punkcik przy wybranym polu grzejnym zaczyna migac). Po
uptywie ustawionego czasu wiacza sie sygnat dzwiekowy i pole grzejne wytacza sie automatycznie.
Aby wytaczy( timer, nalezy naciskac przycisk “-“, dopoki na wyswietlaczu nie pojawi sie “0:0”, lub réwnoczesnie nacisnaé przyciski “+

uin i
i’

timera.
Wazne: W danym czasie timer moze sterowac tylko jednym polem grzejnym.

Minutnik

Minutnik mozna uzywac jedynie, gdy piekarnik nie jest w uzyciu. Umozliwia on ustawienie czasu maksymalnego 99 min.

Nacisna¢ klawisz “+” pod wskaznikami timera: na wyswietlaczu pojawia sie wartos¢ w minutach, ktdra nalezy odpowiednio nastawic.
Wybrac zadany czas przyciskami + i -.

Po kilku sekundach wtacza sie odliczanie od korica, a po jego zakoriczeniu whacza sie sygnat dzwiekowy.

Wazne: Funkcja minutnika jest dostepna jedynie wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone. Wiaczenie ptyty powoduje skasowanie minutnika.

Informacje dotyczace panelu sterowania

Wskazniki ciepta resztkowego.

| Ptyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola grzejnego. Wskaznik taki sygnalizuje, ktdre pola grzejne majg jeszcze wysoka
temperature.

C___ )

| ' Jesli na wyswietlaczu pojawia sie H, pole grzejne jest nadal gorace. Jesli przy danym polu $wieci sie ten symbol, pole mozna jeszcze wykorzystac aby, na
przykfad, roztopi¢ masto lub utrzymac temperature potrawy.
Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.
Wskaznik nieprawidtowego naczynia lub braku naczynia.
oV 7, Plytajest wyposazona w automatyczny system wykrywania obecnosci naczynia na kazdym polu grzejnym. W razie wykrycia braku naczynia miga
= O g wyswietlacz poziomu mocy danego pola grzejnego. Nalezy sprawdzi¢, czy naczynie jest prawidtowo potozone oraz czy spetnia wymogi okreslone w rozdziale
4\ Pred rozpoczeciem pracy”.

CZYSZCZENIE

5 - Unika¢ stosowania czyscikow parowych.
& OSTRZEZENIE - Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wszystkie pola grzejne sa wytaczone oraz

czy nie $wiedi sie wskaznik ciepta resztkowego (“H”).
WAZNE: nie stosowac gabek ani myjek Sciernych. Jesli beda stosowane, moga z czasem uszkodzic szklo.
+  Pokazdym uzyciu odczekac, az ptyta ostygnie, a nastepnie wyczysci¢ ja, aby zapobiec powstawaniu osadéw i plam z resztek jedzenia.
« Cukier lub artykuty o duzej zawartosci cukru uszkadzaja ptyte kuchenng i nalezy je natychmiast usuwac.
SO, cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.
Stosowac miekkie Sciereczki, reczniki papierowe lub specjalne produkty do czyszczenia ptyt (przestrzegac wskazéwek producenta).

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

« Prosze uwaznie przeczyta¢ i wykonac instrukcje podane w rozdziale “Instrukcja obstugi”.
Sprawdzi¢, czy nie doszto do przerw w zasilaniu elektrycznym.
Dobrze wytrze¢ powierzchnie ptyty po jej umyciu.

« Jesli po whaczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiaja sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej, nalezy ja odtaczyc od zasilania elektrycznego.

PRAWDOPODOBNA
KOD BLEDU OPIS PRZYCZYNA USUNIECIE BLEDU
Plyta wytacza sie i po 30 sekundach rozlegasie | Obszar panelu sterowania jest stale | Woda lub narzedzia kuchenne na panelu e .
L - ) Oczysci€ panel sterowania
sygnat dZzwiekowy powtarzany co 4 sekundy pod naciskiem sterowania
81 (82 Panel sterowania wyfacza sie w Temperatura wewnetrzna czesc Odczeka, az ptyta sie ochtodzii
' zwigzku ze zbyt wysoka temperaturg elektronicznych jest zbyt wysoka dopiero wtedy wiaczy¢ ja ponownie
Nieprawidtowe napiecie Czujnik wykrywa napiecie inne niz Odtaczy¢ phyte od sieci zasilajacej i
F42 lub F43 ) - )
doprowadzane do plyty kuchennej wymagane sprawdzi¢ podfaczenie
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu
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SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym
1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu zgodnie z punktami opisanymi w “Instrukgji wyszukiwania usterek”.

2. Wylaczy¢i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapifa.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowac si¢ z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.

Nalezy podac:

« krétki opis usterki;

«  typidoktadny model ptyty grzejnej;

« numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej ptytce). Numer serwisowy jest takze
podany w karcie gwarancyjnej;

«+  Pafstwa doktadny adres;

+  numer telefonu.

N =AYAKers 0000 000 00000 FEEEEEREEEE=T
I Tutaj przyklei¢ jedna z nalepek z danymi
THHRE
I dwéch egzemplarzach. I

oo o oo oo oo oo oom oaw o o
Jezeli konieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym Serwisem Technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych oraz
prawidtowe wykonanie naprawy). (zesci zamienne sa dostepne przez 10 lat.

TABELA MOCY
Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowac wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykow
gotowania)
B Savbkie bod . Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krotkim czasie, szybkiego zagotowania wody lub
oost zybkie podgrzewanie podgrzania plynow
89 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktow, szybkiego gotowania
Przyrumlenlanle T Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (krotkie gotowanie,
7-8 podsmazanie - gotowanie - h
. ) 5-10 minut)
grillowanie
Duza moc — :
67 Przdyrumle.zmamed— gotgwgnle " | Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania ($redniej dtugosci
i uszenie ) po smazame | gotowanie, 10-20 minut), podgrzewania akcesoriéw
grillowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas gotowania).
" podsmazanie - grillowanie | Gotowanie makaronu al dente
o] Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina,
Srednia moc 3-4 Gotowanie - utrzymywanie na | pylionu, mleka), gotowania makaronu al dente
ogniu - zageszczanie - - - — - ——— - - -
23 kremowanie Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem
: ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka)
12 Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych artykutéw
i Roztapianie - rozmrazanie - spozywczych oraz utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw (np. sosy, zupy)
Mata moc utrzymywanie w cieple - Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania risotto oraz utrzymywania
1 kremowanie temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do
ptytindukcyjnych)
OFE " Powierzchnia podpari Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢ ciepta resztkowego
oczero owlerzchnia podparcia pozostatego po zakoficzeniu gotowania, sygnalizowana przez symbol H)
UWAGA:

W przypadku podwdjnego pola grzewczego o $rednicy 28 cm (tam, gdzie jest ono dostepne) do przyrzadzania potraw wymagajacych krétkiego gotowania i idealnego
rozprowadzania ciepta (na przyktad nalesniki) zaleca sie uzywanie naczyn o $rednicy nieprzekraczajacej 24 cm. Do potraw wymagajacych delikatnej obrobki ciepinej (na przyktad
topienie czekolady czy masta) zaleca si¢ uzywanie pojedynczych pél grzewczych o mniejszej srednicy.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0SOB JE VELMI DULEZITA

V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou diileZita bezpecnostni upozoréni, ktera si musite precist a dodrzovat je.

/A Totojesymbol nebezpeci, ktery je dleZity pro zachovani bezpetnosti a upozorfiuje na moznd nebezpedi pro uZivatele a pro dali osoby.
/  Pred kazdym upozornénim tykajicim se bezpecnosti najdete tento symbol nebezpedi a ndsledujici vjrazy:

C NEBEZPECi 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je teba odvratit, jinak zptisobi vazna poranéni.

C VAROVANI 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

V3echna bezpecnostni upozornéni uddvaji konkrétni podrobnosti o mozZném nebezpeci a obsahuiji pokyny, jak snizit nebezpeci poranéni, poskozeni a drazu elektrickym

proudem zplisobené nespravnym pouZzitim trouby. Dodrzujte peclivé nésledujici pokyny:

- Spotfebic je pred kazdym instalacnim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo tdrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokyn(i vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani

nevyméfiujte Zddnou Cdst spottebice, pokud to neni vyslovné pozadovéno v ndvodu k pouZiti.

Uzemnéni spottebice je podle zdkona povinné.

Napdjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil piipojeni spotebice, zabudovaného do skfifiky, k elektrické siti.

- Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy, a proto je nutné pouZit jednopdlovy vypinac s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

NepouZivejte rozdvojky ani prodluzovaci $iidry.

Netahejte za napdjeci kabel spotfebice.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotebice pro uZivatele pfistupné.

Tento spotfebic je uren vylucné k peceni jidel v domdcnosti. Jiny zpiisob vyuZiti (napf. vytdpéni mistnosti) je zakdzany. Vyrobce odmité jakoukoli odpovédnost za

Skody vzniklé nevhodnym pouZitim nebo nespravnym nastavenim ovladaci.

Tento spotiehi¢ nesmi pouZivat dospélé osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patiicnych zkuSenosti a znalosti, pokud je

nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly pfislusné pokyny k pouZiti spottebice.

Pristupné ¢asti spotfebice se pii pouZiti mohou zah¥at na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spotitebici priblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se

spotfebicem nehrdly.

- Béhem pouZiti a po ném se nedotykejte topnych téles spottebice, protoze byste se mohli popdlit. Na varnou desku nepokladejte utérky ani jiny hoflavy material,
dokud v3echny souddsti spottebice dostatecné nevychladnou.

- Naspotfebic ani do jeho blizkosti nepokladejte hoflavy materidl.

- Prehfété tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi vafeni jidel bohatych na tuk nebo na velkém mnozstvi tuku nebo oleje jidlo vzdy sledujte.

- Navarné zény nepoklddejte kovové predméty jako kuchyiiské nacini (noZe, vidlicky, nabéracky, poklicky apod.), protoze by se mohly zahfat.

- Do prostoru pod spottebic je nutné vloZit oddélovaci panel, ktery neni soucasti vybaveni.

- Jestlize se povrch varné desky poskodi (prasklé nebo proraZené sklo), spottebi¢ nepouZivejte a ihned se obratte na servisni stfedisko.

- Spotfehi¢ neni zkonstruovén k zapnuti pomoci vnéjsiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového ovlddani.
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RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI @

Likvidace obalového materialu

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklatnim symbolem (L’:'.\)- Obalovy materidl proto nevyhazujte s domécim odpadem, ale zlikvidujte ho
podle platnych mistnich predpist.

Likvidace spotiebice

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomiizete zabranit pfipadnym negativnim déisledkim na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol E na spotrebici nebo pfisludnych dokladech udéva, Ze tento vyrobek nepatfi do doméaciho odpadu, ale je nutné ho odevzdat do piisluSného shérného centra

pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie
Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledki:

PouZivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako je prlimér varné zony.
+  Pouzivejte pouze hrce a panve s rovnym dnem.
+  Je-lito moZné, pouZivejte pii vareni poklicku.
+  PouZivejte jesté vice energie a Casu vam usetfi tlakovy hrnec.
« Hrnec postavte do stfedu varné oblasti vyznacené na varné desce.

PROHLASENIi O SOULADU S PREDPISY ( €

- Tento spotebi¢ je uréen ke kontaktu s potravinami, je v souladu se smémici (C €) €. 1935/2004 a byl zkonstruovan, vyroben a dodan na trh v souladu s
bezpecnostnimi poZadavky smémice “Nizké napéti” 2006/95/ES (ktera nahrazuje 73/23/EHS a jeji dal3i znéni) a s pozadavky na ochranu smérnice “EMC" 2004/
108/ES.

PRED POUZITIM

DOLEZITE UPOZORNENT: Jestlize hrnce nemaji spravné rozméry, vamé zény se nezapnou. Pouzivejte pouze hmce se symbolem “INDUKCNI SYSTEM”
(viz vedlejsi obrazek). Pfed zapnutim varné desky postavte nddobu na pozadovanou varnou zénu.

STARE NADOBY

Yo 2 S 7

Ke kontrole vhodnosti nddoby pro indukéni varnou desku pouZijte magnet: jestlize nadoby nereaguji na magnet, nejsou pro tuto desku vhodné.
- Presvédcte se, zda dno hrnce neni drsné, protoZe by mohlo poskrabat povrch varné desky. Zkontrolujte nddobi.
- Nikdy nestavte horké hrnce a panve na povrch ovlddaciho panelu varné desky. Mohl by se poskodit.

DOPORUCENE PRUMERY DNA NADOBY

LS SEE R

7N @ 1% AR | 1%
LOXL 28 17 8em % M g 12 18
N ) cm cm = 28cm i o 18cem cm =P 18cm
N NP

PRI Pt

,f/ \\\\\\ (%) (%] ,’/// S %] (%)

0 M 1
WL 2lem I5cm 9 2lem |4 > ) 145cm 10cm — 14,5cm
N N o
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INSTALACE

Po vybaleni spotiebice se presvédcte, zda se pfi dopravé neposkodil a v pipadé pochybnosti se obratte na prodejce nebo na servis.

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE

3 varovini——§

i varovini—— }

neinstaluje.

Pod varnou deskou instalujte

oddélovaci panel.

- Dolni cast spottebice musi byt po
provedené instalaci nepfistupna.

- Vpiipadé instalace trouby pod

varnou desku se oddélovaci panel

Vzdalenost mezi spodni stranou spotfebice a oddélovacim panelem musi odpovidat rozmérdm uvedenym na obrazku.
Ke spravnému fungovani spotebice nezakryvejte minimaini volny prostor mezi pracovni plochou a horni plochou skfifiky (min. 5 mm).
V piipadé instalace trouby pod varnou desku se presvédcte, Ze je vybavena chladicim systémem.
Neinstalujte varnou desku nad mycku nebo pracku, aby elektronické obvody nebyly v kontaktu s pérou nebo vihkosti a neposkodily se.
V piipadé, Ze si prejete, aby vara deska byla zcela zapusténa do pracovni plochy, zavolejte do servisu a pozédejte o montaz sady Sroubd 4801211 00112.
K vyjmuti varné desky z pracovni desky kuchyriské linky pouZijte Sroubovék (neni soucésti baleni), kterym uvolnite pruziny na spodni strané spottebice.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

bezpecnosti.

0dpojte spotrebic od elektrické sité.
Instalaci musi provést kvalifikovany odbornik podle platnych predpisii tykajicich se instalace a

Viyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za zranéni osob a zvifat nebo poskozeni majetku vzniklé nedodrzenim vyse uvedenych predpisii.

Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil varnou desku z pracovni desky vytahnout.

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku na dné spotrebice odpovida napéti ve vasem byté.

Pfipojeni ke svorkovnici
Pro piipojent k elektrické siti pouZijte typ kabelu HO5RR-F podle nize uvedené tabulky.
Vodice Pocet x rozmér
BV~+D 3x4mm?
B0-240V~+ D 3x 4 mm? (pouze Australie)
B0VI~+ @D 4x1,5mm’
400V3N~+ D 5x1,5mm?
400VN~+ D) 4x1,5mm?

D

lileZité upozornéni

400V 3N ~
M:
| =@
.
E
400V 2N ~
| —
'
i
[I

~ (pouze Belgie)

230-240V ~
230V~

Q&L %

400V 2N ~

A —
|S

(pouze Austrélie)
(pouze VB)

E.

(pouze Holandsko)

TR

£@
|Nl
0

- Zachovejte nebo odstraiite kovové miistky mezi Srouby svorkovnice L1-L2 a N1-N2 podle schématu pfipojeni (viz obrazek).
- Po pripojeni kabel& musf byt vSech Sest Sroubi svorkovnice utazeno.
Priklad existujiciho (vlevo) nebo odstranéného miistku (vpravo). Podrobnosti najdete ve schématu pripojeni (mlstky mohou byt mezi L1-L2 a mezi N1-N2).

N PNt

N2

pr—

— N
5|2
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Zlutozeleny uzemiovaci vodi¢ musi byt pfipojen ke svorce se symbolem @

Tento vodi¢ musi byt del3i nez ostatni vodice.

1. Sejméte kryt svorkovnice (A) vySroubovanim Sroubu a zasurite kryt do zavésu (B) svorkovnice.

2. Paknapdjeci kabel zasurite do drzéku kabelu a vodice pfipojte ke svorkovnici, jak je uvedeno na schématu zapojeni, umisténém v blizkosti této svorkovnice.

3. Napdjeci kabel pfipevnéte pomoci drzéku kabelu.

4. Zaviete kryt (C) a pfiSroubujte ho opét ke svorkovnici pomoci predtim vy3roubovaného Sroubu.

Pii kazdém piipojeni k napdjeci siti provede varnd deska na nékolik vtefin automatickou kontrolu.

Pokud je varnd deska jiz vybavena napéjecim kabelem, dodrZujte pokyny pfilozené k napajecimu kabelu. Pfipojeni k pevné siti provedte pomoci vicepdlového vypinace
s minimalni vzdélenosti mezi kontakty 3 mm.

NAVOD K POUZITi €
Popis ovladaciho panelu
Ovladaci panel
Casovat
Zapnuti/vypnuti Zablokovéni ovlddaciho panelu
= A& = A& = A& = {71 A&  symbolynejsou aktivni! Pro
OLL LS Ol ©OLIL. wolenipozadovanich
=l B T N B Slm funkci se dotknéte
| | | | plosek pod nimi.

Ovladace nastaveni varnych zon a pfislusny displej

Zapnuti/vypnuti varné desky

K zapnuti varné desky stisknéte na asi 2 vtefiny tlacitko(D), aZ se rozsviti displeje varnjich z6n. Desku vypnete stisknutim stejného tlacitka, aZ displej zhasne. Vypnou
se viechny varné zony.
Jestlize jste jiz varnou desku pouZili, ukazatel zbytkového tepla “H” bude svitit tak dlouho, dokud se varné zény neochladi.

Pokud do 10 vtefin po zapnuti varé desky nezvolite Zadnou funkci, deska se automaticky vypne.

Zapnuti a nastaveni varné zoény

Displej ukazatele vykonu

— 11
1
- |

. P

D
it 4@ . G_ Tlatitko +
acitko - TP

f - EI| Ukazatel zvolené varné zony
Umisténi varné zény | 3
—

Po zapnuti varné desky a umisténi nddoby na zvolenou zénu nastavte vykon pomoci tlacitka +. Po zapnuti se na displeji zobrazi stupef 5.
Kazdd varnd zéna ma rlizné stupné vykonu, od “1” (minimalni vykon) do “9” (maximalni vykon). Nékteré varné zony maji funki rychlého varu (Booster), signalizovany
na displeji pismenem “P".

Funkce rychlého varu (Booster)
Tuto funkci maji jen nékteré varné zony. Funkce umoziiuje maximalni vyuZiti vykonu varmé desky (napf. k rychlému uvedeni vody do varu). K aktivaci funkce stisknéte tlacitko

un

“+", az se na displeji zobrazi “P“, nebo po zapnuti varné desky stisknéte pfimo tlacitko “-“ k dané varné z6né. | v tomto pfipadé se na displeji objevi “P“. Po 10 minutdch
poutiti se funkee rychlého varu Booster vypne a varné deska automaticky nastavi z6nu na stupei 9.

Vypnuti varné zény

Lvolte varnou zénu k vypnuti stisknutim tlacitka “+" nebo “-” (puntik dole vpravo u ukazatele vykonu zobrazeny na displeji).

Stisknéte tlacitko “-“, aZ nastavite stupefi “0”.

Varnou z6nu miZete také vypnout soucasnym stisknutim tlacitek “+" a “-“. Varnd zdna se vypne a objevi se ukazatel “H” zbytkového tepla.

Zablokovani ovladaciho panelu

Funkee tipIné zablokuje ovlddani vamé desky, aby nemohlo dojit k ndhodnému zapnuti détmi. Chcete-li zapnout zablokovani ovladaciho panelu, stisknéte na tfi vtefiny tlacitko
= zapnuti je signalizovano zvukovym signalem a svételnym ukazatelem pod symbolem klice. Ovlddaci panel je zablokovany s vyjimkou funkce vypnuti. Zablokovani
ovladaciho panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti. Svételny puntik zhasne a varna deska je opét aktivni.

Voda z &iténi, tekutiny vyteklé z hrnce nebo jakékoli predméty poloZené na tlacitku pod symbolem mohou zpdsobit neimysiné zapnuti nebo zablokovani ovléddaciho
panelu.
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Casovac

Casovat je vypinag, ktery umoziuje nastavit dobu vafeni na maximalni ¢as 99 minut (1 hodina a 39 minut) pro jednu urcitou varnou zénu.

Lvolte varnou zonu, kterou chcete nastavit pomoci casovace (vpravo dole u ukazatele stupné vykonu na displeji se objevi svételny puntik), pak
nastavte pozadovany ¢as pomoci tlacitek “+” a “-" funkce casovace (viz obrazek nahore). Za nékolik vtefin od posledniho dotknuti zacne casovac
odpocitavat cas (puntik volby varné zony zacne blikat). Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signdl a varnd zona se automaticky vypne.

K vypnuti asovace stisknéte tlaitko “-“, aZ se na displeji objevi “0:0”, nebo stisknéte soucasné tlacitka “+“a “-" casovace.

Diilezité upozornéni Casova¢ mizete nastavit vzdy jen pro jednu urcitou varnou zonu.

Minutka

Minutku Ize pouZit pouze v pfipadé, Ze neni varnd deska zapnutd, a umoziiuje nastaveni maximalniho ¢asu 99 minut.
Stisknéte tlacitko “+" umisténé pod ukazateli ¢asového spinace.

Lvolte pozadovany Cas tlacitky +a -.

Za nékolik vtefin se spusti odpocitvani nastaveného casu a po jeho uplynuti se zapne zvukovy signdl.

Diilezité upozornéni Funkci minutky |ze pouzit pouze s vypnutym spotiebicem a zapnuti varné desky ma za nasledek zruseni minutky.

Upozornéni ovladaciho panelu

Ukazatel zbytkového tepla
| Varnd deska je vybavena ukazatelem zbytkového tepla pro kazdou varnou zénu. Tento ukazatel signalizuje, které varné zény dosud nevychladly na bezpecnou
¥ teplOU.
Jestlize se na displeji zobraziH, je varnd zéna jesté tepld. Na varné z6né s timto ukazatelem miZete napfiklad udrZet jidlo teplé, nebo rozehidt maslo.
Po ochlazeni varné zony displej zhasne.
Ukazatel nespravné nebo chybéjici nadoby
4V 7, Vamn deska je vybavena automatickym systémem ke zjiSténi nadoby na vSech varnych zénéch. Jestlize systém nadobu nezjisti, displej se stupném vjkonu

: a3 : varné zony blikd. Zkontrolujte, zda je nddoba spravné umisténd a zda mé pozadované vlastnosti uvedené v ¢asti “pred pouZitim”.
4\

CISTENI

FINT1 - Nepouiivejte distici pfistroje na paru.
& VAROVANI - Pred ciSténim vzdy zkontrolujte, zda jsou varné zony vypnuté a ukazatel zbytkového tepla (“H”) je

zhasnuty.
DOLEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte drsné houbicky nebo draténky. Jejich pouzivani by éasem mohlo ponicit sklo.
« Pokazdém pouziti nechte varnou desku vychladnout a odstrarite pfipecené necistoty nebo skvrny.
Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru poskozuji varnou desku a je nutné je ihned odstranit.
S, cukr a pisek mohou sklo varné desky poskrabat.
+  Kdisténi pouZivejte mékky hadfik, savy kuchyrisky papir anebo specidlni prostfedky na ciSténi sklokeramickych varnych desek (Fidte se pokyny vyrobce).

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Pozorné si prectéte a dodrzujte pokyny v ¢asti “Pokyny k pouZiti”.

Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.
+ Povycisténi varnou desku peclivé osute.
+ Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kddy, postupujte podle ndsledujici tabulky.
+ Pokud se po pouZiti varné desky nepodafi desku vypnout, ihned ji odpojte od elektrické sité.

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI ZAVADY
Varnd deska se vyV[.)ne apo 30'vt.er|n'ach zni kazdé Stalj tlak na ovladacim panelu. Voda neb(? kuc,hynske nacini na Viyeistéte ovlddaci panel.
4 vtefiny zvukovy signal. ovlddacim panelu.
Ovladaci panel se vypnul z divodu Vnitini teplota elektronickych casti je Pockejte s dalsim vafenim, az se
(81,082 . . . . . .
prilis vysoké teploty. prili vysoka. varné deska ochladi.
£42 nebo F43 PHipojeni vamé desky nema spravné | Cidlo zjistilo jiné napéti, nez je pfipojovaci | Odpojte varnou desku od elektrické
napéti. napéti. sité a zkontrolujte pripojeni.
F12, F21, F25, F36, F37, FAO, F47, F56, F58, F60 Zavolejte do servisu a sdélte zobrazeny chybovy kdd.
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SERVIS

Nez zavolate do servisniho strediska

1. Ovéfte si, zda nemdizete vyresit problémy sami pomoci bodd popsanych v “Jak odstranit poruchu”.

2. Vypnéte a znovu zapnéte spotfebic, abyste zjistili, zda porucha stale trva.

Uvedte:

« strucny popis poruchy;

+  typapiesny model spotiebice;

«+  servisni Cislo (Cislo za slovem Service na typovém Stitku) umisténé na spodni strané spotfebice (na kovové desticce). Servisni €islo je uvedeno i na zaru¢nim listé;
+ svoji tpInou adresu;

« svételefonni islo s predvolbou.

S AYAKeS 0000 000 00000

r N I N BN BN BN B = . 1
| Zde nalepte jeden z lepicich stitkd s udaji o
spotrebidi, ktery najdete ve dvojim provedeniv
zérucni pfirucce.

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko (které je zarukou pouZiti origindlnich ndhradnich dild a spravné opravy). Nahradni dily jsou

k dispozici 10 let.

TABULKA VYKONU
Stupeii vykonu Zptisob vaieni Poutziti varného stupné
(pouziti zavisi na zkusenostech a kuchatskych navycich)
Boost Rvchiy ohi IdedIni k rychlému zvy3eni teploty jidla, rychlému uvedeni vody do varu nebo rychlému ohfevu
(Rychly var) ychly ohrev tekutin na vareni.
8-9 Smazeni - udrZeni varu IdedIni k osmahnuti do riizova, zatatku vareni, smazeni mrazenych vyrobkd, rychlému varu.
7-8 Osmahnvutl Eio ruzova.— oplec?nl IdedIni k opeceni, udrzeni prudkého varu, vafeni a grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
- udrZeni varu - grilovani
Vysoky vykon
&7 Osmahnuti do riizova - vareni - | Idedlni k opeceni, udrZeni lehkého varu, vareni a grilovéni (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut,
dusen - opeceni - grilovani | pfedehfati pfisluSenstvi
4-5 Vareni- du.slenll— f)pecenl " | Idedlni k opeceni, udrzeni jemného varu, vafent (po dlouhou dobu). Povafeni téstovin s méslem
grilovani
Stfednivjkon 34 Idefalm kdelﬂmtj \Vlateml(ryze, otnackx Pecene, ryby) s tekutinami (napf. s vodou, vinem, vyvarem,
Vaieni - zacitek varu - mlékem), rozpusténi masla na téstovindch.
23 zahusténi - povafeni s maslem | IdedIni k delSimu vafeni (ryZe, omacky, pecené, ryby) s tekutinami (napf. s vodou, vinem, vyvarem,
: mlékem), rozpusténi masla na téstovindch)
12 IdedIni ke zméknuti mésla, opatrnému rozpousténi cokolady, rozmrazovani malych kouskd a k
i K udrzen teploty - povareni's udrZeni teploty pravé uvaienych jidel (napf. $tav, fidkych i hustych polévek)
Nizky vykon . T VS —— e
1 maslem IdedIni k udrZeni malych, prévé uvarenych porci jidel v teple, zahfati poddvacich talifd, nebo
rozpusténi masla na rizotu)
Nulovy ) Varnd deska v poloze klidového stavu nebo vypnuto (miize byt zbytkové teplo z vareni signalizované
OFF (VYP) vykon Odkladovd plocha ukazatelem H)
POZNAMKA:

Na dvojité varné zoné s primérem 28 cm (je-Ii k dispozici) doporucujeme pii kratkodobém vareni, které vyzaduje dokonaly rozptyl tepla (napf. palacinky), pouzivat nadobi s
primérem do 24 cm. Pro Setrné vareni, napf. rozpousténi cokolddy nebo masla) doporucujeme pouzit samostatné zony s mensim primérem.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST INYCH 0SOB JE VELMI DOLEZITA

V tomto navode a na samotnom spotrebici si uvedené doleZité spravy tykajice sa bezpecnosti, ktoré si musite precitat a vzdy presne dodrziavat.

/A Totoje symbol nebezpecenstva tykajici sa bezpetnosti, ktory upozoriiuje na mozné rizik pre pouzivatela a pre iné osoby.
/  V3etky spravy tykajuce sa bezpecnosti budu oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi terminmi:

C NEBEZPECENSTVO 0znacuje nebezpecnu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide, spdsobi vaZne poranenia.
C VAROVANIE 0Oznacuje nebezpecndi situdciu, ktord, ak sa jej nepredide, moze sposobit vazne poranenia.

V3etky spravy tykajiice sa bezpecnosti Specifikuji potencidlne nebezpecenstvo, ktorého sa tykaju a uvadzaju, ako znizit riziko poraneni, poskodeni a razov elektrickym
priidom a poucujd o spravnom pouZivani spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujdce pokyny:

Pred akymkolvek zasahom pri inStalacii musite spotrebic odpojit od elektrického napéjania.

Instalaciu alebo idrzbu smie vykonat'iba Specializovany technik, v stilade s pokynmi vyrobcu a za dodrZiavania platnych vntrostatnych bezpecnostnych
predpisov. Nikdy neopravujte ani nevymiefajte Ziadnu cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode na pouZivanie.

Uzemnenie spotrebica je podla zdkona povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebi, zabudovany do kuchynskej linky, dal zapojit do elektrickej siete.

Aby instaldcia spotrebica vyhovovala platnym normdm, treba zapojit bipolary spinac s miniméalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm.

NepouzZivajte rozdvojky ani pred|Zovacie kable.

Netahajte za elektricky kdbel spotrebica.

Po indtaldcii spotrebia nesmu byt jeho elektrické casti pristupné pouzivatelom.

Spotrebi¢ je urceny vyhradne na pripravu jedal v domécnosti. Nie je povolené iné pouzivanie (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca nepreberd Ziadnu
zodpovednost za Skody spdsobené neprimeranym pouzivanim alebo nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.

Tento spotrebic nie je urceny, aby ho pouzivali osoby (vrétane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo rozumovymi schopnostami ani osoby, ktoré
nemaji dostatok skisenosti a poznatkov bez toho, Ze by boli pod dozorom alebo Ze by boli dostatocne poucené o obsluhe spotrebica osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Pristupné casti spotrebica sa pocas jeho cinnosti mdZzu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili ku spotrebicu a dohliadajte, aby sa s nim nehrali.

Pocas a po pouzivani sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov spotrebica. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do kontaktu s utierkami alebo ingm horlavym materidlom,
kym sa Casti spotrebica dostatocne neochladia.

Na spotrebi¢ ani v jeho blizkosti nikdy nekladte horlavy materidl.

Prehriaty tuk a oleje sa mdzu lahko vznietit. Pri priprave jedal obsahujticich velké mnoZstvo tuku a oleja na ne dohliadajte.

Na varnd zénu nekladte kovové predmety, ako kuchynské pomdcky (noZe, vidlicky, lyZice, pokrievky a pod.), pretoZe by sa mohli velmi zohriat.

V priestore pod spotrebicom musite nainstalovat oddelovaci panel, ktory nie je sticastou vybavy.

V pripade, Ze sa povrch varnej dosky poskodi (praskliny alebo rozbitie skla), spotrebi¢ nepouZivajte a zavolajte servisné stredisko.

Spotrebi sa nesmie zapinat prostrednictvom externého casovaca ani samostatnym dialkovym ovladacom.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalu

Materidl obalu je 100% recyklovatelhy, ako to potvrdzuje symbol recykldcie (L’?_)). Rdzne Casti obalu nevyhadzujte do odpadu, ale do prislusnych nddob na recykléciu
alebo ich odovzdajte v zbernyich strediskach druhotnych surovin, v silade s miestnymi predpismi

Likvidacia vyrobku

Tento spotrebic je oznaceny v silade s Eurdpskou smernicou 2002/96/ES o likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE).

Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto vyrobku poméZete predchddzat potenciélnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a zdravie ludi.

Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znameng, Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaohchadzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat

v zbernom stredisku pre elektrické a elektronické zariadenia.

Uspora energie
Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, odpordcame Vém:
«+  PouZivajte hrnce a panvice, ktorych spodny priemer je rovnaky ako priemer varnej zény.
« Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

Ak je to mozné, prikryte hrnce pocas varenia pokrievkami.

PouZivajte tlakovy hrniec, dosiahnete este vaciu Usporu energie a skrétite dobu varenia.
+ Hrniec umiestnite do stredu varnej zény nakreslenej na varnej doske.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tento spotrebic, ktory prichddza do styku s potravinami, vyhovuje nariadeniu (C €) ¢.1935/2004 a bol navrhnuty, skonstruovany a uvedeny na trh v stilade s
bezpecnostnymi poziadavkami smernice 0 nizkom napati” 2006/95/ES (ktora nahrddza 73/2 3/EHS v zneni nasledujucich prav) a s ochrannymi poZiadavkami
smernice ,EMC" 2004/108/ES.

PRED POUZIVANIM

DOLEZITE UPOZORNENIE: ak hrnce nemajii spravnu velkost, varé z6ny sa nezapnu. Pouzivajte vyhradne hrce so symbolom ,INDUKCNY SYSTEM*
(Ako na obrdzku vedla). Pred zapnutim varnej dosky polozte hrniec na Zelanti varnti zénu.

Aby ste skontrolovali, ¢i je nddoba vhodna na varenie na varnej doske, pouzite magnet: nadoby nie st vhodné, ak nepritahuji magnet.
- Davajte pozor, aby dno hrncov nebolo drsné, pretoze by mohlo poskriabat povrch varnej dosky. Skontrolujte riad.
- Hordce hrnce a panvice nikdy nekladte na ovlddaci panel varnej dosky. Mohli by ho poskodit.

ODPORUCANE ROZMERY DNA HRNCA

7N o 2 SN o @
‘\L‘\ XL ”;j“ 28 cm I7cm —p» 28cm \ 12cm —p» 18cm
(%] %7 o (%)
)
I5cm = 2l em |4 S J145cm [0cm — 14,5cm
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INSTALACIA

Po vybaleni spotrebica skontrolujte, ¢i sa pocas prepravy neposkodil a v pripade problémov zavolajte predajcu alebo servisné stredisko.

Priprava otvoru na zabudovanie

/\ VAROVANIE '

Pod varnu dosku nainstalujte
oddelovaci panel.

Spodna ¢ast spotrebica nesmie
byt po instalacii pristupna.

V pripade, Ze pod varnou doskou
bude nainstalovana rura,
oddelovaci panel neinstalujte.

&

min5mm

min 20 mm

min5mm

Vzdialenost medzi spodnou stranou spotrebica a oddelovacim panelom pod nim musi zodpovedat rozmerom uvedenym na obrézku.
Aby bola zarucena sprdvna Cinnost spotrebica, nezakryvajte minimélnu medzeru medzi pracovnou plochou a hornou ¢astou dosky kuchynskej linky (min. 5 mm).
Ak pod varnd dosku naintalujete riru, uistite sa, Ze je rira vybavend chladiacim systémom.
« Vyhybajte sa inStalacii varnej dosky nad umyvackou riadu alebo préckou, aby elektronické obvody neprichddzali do kontaktu s parou alebo vihkostou, pretoze

by sa mohli poskodit.

V pripade in3talacie, kedy je spotrebic v kontakte, zavolajte servisné stredisko a vyZiadajte si montéznu sipravu skrutiek 4801211 00112.
Pri vyberani varnej dosky z pracovnej plochy pouZite pri odblokovani pruzin zo spodnej strany spotrebica skrutkova¢ (nedoddva sa).

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

/\\ VAROVANIE j

Odpojte spotrebic od elektrickej siete.
Instalaciu spotrebica musi vykonat kvalifikovany technik, ktory dodrziava vietky hezpecnostné

predpisy a pokyny na instalaciu.

Viyrobca odmieta akiikolvek zodpovednost za poranenie osob, zvierat a Skody na majetku v pripade nedodrzania pokynov uvedenyich v tejto kapitole.
Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa varna doska dala vybrat z pracovnej plochy.
Skontrolujte, Gi napatie uvedené na vyrobnom 3titku nachadzajiicom sa na spodnej strane spotrebica zodpoveda napatiu elektrickej siete vdomacnosti,

ku ktorej bude spotrebic pripojeny.
Pripojenie k svorkovnici

Pri elektrickom zapojeni pouZite kébel typu HOSRR-F, podla tdajov v tabulke dolu.

DdéleZité upozornenie:

Vodice Pocet x velkost 400V 3N ~ 230V ~ 230- 240V ~ (ibapre Australiu)
Txamm2 230V ~ (iba pre Velkd Britaniu)
~ Xx4mm — =
B0+ @ ; ;
20-240V~+ @ 3x4mm? (iba pre Australiu) [ — [
R | R L | L
BOV3I~+ D 4x1,5mm? ] !
400V3N~+ D 51,5 mm? = 7 @ = R @
> N S
VIN~+D 4x1,5mm
230V 3 ~ (iba pre Belgicko) 400V (iba pre Holandsko)
‘:'\©/ R
L s
1]
‘1@
N [N
v

- Nechajte alebo odstrarite mechanické mostiky medzi skrutkami svorkovnice L1-L2 a N1-N2 podla schémy zapojeni (pozri obrazok).
- Uistite sa, Ze po zapojeni kablov ste utiahli vSetkych Sest skrutiek svorkovnice.
Priklad existujiceho (viavo) alebo odstraneného (vpravo) mostika. Detaily pozrite na schéme zapojenia (mostiky mézu byt medzi L1-L2 a medzi N1-N2).

pr—

NY N

N2

N

I\l

N2
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Zapojte uzemiiovaci Zlto-zeleny vodic ku koncovke so symbolom @

Uvedeny vodi¢ musi byt dIh3i ako ostatné.

1. Otvorte kryt svorkovnice (A) odskrutkovanim skrutky a vlozte kryt do zavesu (B) svorkovnice.

2. Potom vsuiite elektricky privodny kabel do tichytky a zapojte vodice ku svorkovnici, ako je uvedené v schéme zapojenia zobrazenej vedla samotnej svorkovnice.
3. Privodny elektricky kabel upevnite pomocou tichytky.

4. Zatvorte kryt (C) a zaskrutkujte ho ku svorkovnici skrutkou, ktord ste vybrali.

Po kazdom zapojeni do elektrickej siete varna doska vykona automaticku kontrolu trvajtcu niekolko sekind.

V pripade, Ze varn doska je uz vybavend privodnym elektrickym kablom, postupujte podfa pokynov na privodnom elektrickom kébli. Spotrebic zapojte k elektrickej
sieti prostrednictvom multipolarneho spinaca s minimalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm.

NAVOD NA POUZITIE (€
Popis ovladacieho panela
Ovladaci panel
Casomer
Vypina¢ Zablokovanie ovladacieho panela
= A& = A& = A& = {71 A& symbolyniesiaktivne! Aby
O 5}3&2“ O e O 5—‘—_“&2"1 O ‘5‘3“@“ ste nastavili Zelané funkcie,
=[O [=1[=] T N [=1[=] =1L ]

dotykajte sa
| | | | oblasti pod nimi.

Ovlddacie prvky varnych z6n a prislusny displej

Zapnutie/vypnutie varnej dosky

Aby ste varnii dosku zapli, stlacte na priblizne 2 sekundy tlacidlo(D), kym sa nerozsvieti displej varnyich z6n. Aby ste varnd dosku vypli, dotknite sa toho istého tlatidla,
kym displej nezhasne V3etky varné zény sa vypn.
Po pouziti varnej dosky indikdtor zvyskového tepla ,H" ostane svietit, kym varna zéna nevychladne.

Ak do 10 sekiind po zapnuti varnej dosky nezvolite Ziadnu funkciu, varnd doska sa automaticky vypne.

Aktivacia a regulacia varnych zon

Displej indikétora vykonu
— =l +
Thacidlo - 4@ . G_ Thacidlo +

D
O | r_ll—lndikécia zvolenej varnej zony

Polohavamejzony —— gg[—

Po zapnuti varnej dosky a poloZeni hrnca na zvolent varui znu nastavte vykon tlacidlom -+. Pri zapnuti sa na displeji zobrazi Grover 5.
Kazdd varnd zéna ma k dispozicii rozne trovne vykonu, ktoré sa daju nastavit tlacidlami +/-, ato od , 1“: minimalna droveii vykonu po ,9”: maximdlna trroven vykonu.
Niektoré varné zény st vybavené funkciou rychleho varu (Booster), ktord sa zobrazuje na displeji pismenom ,P".

Funkcia rychleho varu (Booster)

Funkdia je k dispozicii iba pre niektoré varné z6ny a umoZiiuje maximélne vyuZit vykon vamej dosky (napriklad na rychle zovretie vody). Aby ste funkciu aktivovali, podrite
stlacené tlacidlo .+, az kym sa na displeji nezobrazi ,P” alebo, po zapnuti varnej dosky, stlacte priamo tlacidlo ,-* pre zvolent varnd zonu. Aj v tomto pripade sa na displeji
zobrazi ,P“. Po 10 mindtach pouZivania funkcie pridavného ohrevu booster spotrebic automaticky nastavi Groveri varej zony na 9.

Vypnutie varnych zén

Stlacenim tlacidla ,+" alebo ,-* zvolte varni zénu, ktord chcete vypniit (na displeji vpravo dolu sa zobrazi bodka tirovne vykonu).
Podrite stlacené tlacidlo ,-*, az kym nedosiahnete ,0”.

Varnii zonu mézete vypndt aj sicasnym stlacenim tlacidiel ,+" a ,-". Varnd z6na sa vypne a zobrazi sa indikator zvySkového tepla “H".

Zablokovanie ovladacieho panela

Funkcia blokuje ovladacie prvky vamej dosky, aby sa predislo tomu, Ze deti ndhodne zapnd vamu dosku. Aby ste ovaladaci panel zablokovali, zapnite vamu dosku a tri sekundy
podrzte stlaené tlacidlo =—Q: aktivaciu signalizuji zvukovy signal a svetelné kontrolka pod symbolom kliica. Ovlddaci panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia. Aby
ste zablokovanie funkii zrusili, zopakuijte postup ako pri aktivacii. Svetelnd kontrolka zhasne a ovlddaci panel bude znovu aktivny.

Pritomnost vody po isteni varnej dosky, vykypend kvapalina z hrcov alebo akykolvek predmet polozeny na tlacidle pod symbolom mdZzu spdsobit ndhodni aktivéciu
alebo vypnutie ovlddacov zablokovania panela.
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Casomer

Casomer je casovy vypinat, ktory umozfiuje nastavenie doby varenia na maximalne 99 mindt (1 hodinu a 39 mindt) a ktory mozno nastavit iba
s jednou varnou zénou.

Ivolte varnd zonu, s ktorou chcete poufit casomer (na displeji sa vedla indikétora vykonu vpravo dolu zobrazi svetelnd bodka), potom nastavte
zelanti dobu pomocou tlacidiel ,+"a ,-" (pozrite obrazok hore). Po niekolkych sekundach od posledného dotyku zacne casomer odpocitavat ¢as
(svetelnd bodka varnej zény zacne blikat). Po uplynuti doby zaznie zvukovy signél avarnd zéna sa automaticky vypne.

Aby ste casomer zrusili, podrZte stlacené tlacidlo “-*, az kym sa na displeji nezobrazi “0:0" alebo stlacte sucasne tlacidla “+" a “-“ casomeru.

DéleZité upozornenie: Casomer mozno nastavit naraz iba pre jednu varni zénu.

Minutky

Mozete pouZit pri vypnutej varnej doske na odpocitavanie doby po max. 99 min.

Stlacte tlacidlo ,+" pod indikdtormi casomeru: na displeji sa zobrazia miniity na nastavenie.

Zeland dobu nastavte tlaidlami + a -.

Po niekolkych sekundach sa zacne odpocitavanie casu, po uplynuti nastavenej doby zaznie zvukovy signal.

DdleZité upozornenie: Funkciu minttok mozno pouZivatiba s vypnutym spotrebicom, zapnutie varnej dosky bude znamenat vynulovanie mindtok.

Upozornenia ovladacieho panelu

Indikator zvyskového tepla.
l Varna doska je vybavena indikétorom zvyskového tepla pre kazdd varnd zénu. Uvedeny indikétor signalizuje, ktoré varné zény si este hortce.

rozpustenie masla
Po ochladeni varnej zony displej zhasne.
Indikator nevhodnej alebo chybajticej nadoby.
oV 7, Varnd doska je vybavend automatickym systémom zistovania pritomnosti nddoby Gcinnym pre vietky varné z6ny. Ak systém nadobu nezisti, displej s
';‘E" : troviiou vykonu vamej zony bude blikat. Skontrolujte spravnu polohu nédoby a ¢i spifia poziadavky uvedené v casti ,Pred pouzivanim”.

' ' Ak sa na displeji zobrazu1e| |, varnd zona je este hortica. Na uvedenej varnej zone mozete, napriklad, nechat'jedlo, aby ostalo teplé alebo poufit ju na

CISTENIE

- Nadistenie spotrebica nikdy nesmiete pouZit pristroje pasobiace pridom pary.
& VAROVANIE - Pred cistenim skontrolujte, i sti varné zony vypnuté a i sa vypol indikator zvyskového tepla (,H").
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne $pongie ani drtenky. Ich pouzivanie by casom mohlo znicit sklo.
+ Pokazdom pouZiti nechajte varu dosku ochladit a odistite ju, aby ste odstranili zvysky jedal a Skvrny od jedal.
« Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru varnd dosku poskodia, preto ich treba ihned'odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat povrch skla.
PouZivajte mékku utierku, papierové kuchynské utierky alebo Specifické vyrobky uréené na Cistenie varnej dosky (dodrZiavajte pokyny vyrobcu).

PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

+  Preditajte si a dodrZiavajte pokyny uvedené v casti ,Pokyny na pouZivanie”.

+ Skontrolujte, ¢ nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.

« Podisteni povrch varnej dosky dokladne osuste.

« Aksa pozapnuti varnej dosky na displeji zobrazi alfanumerické kédy, postupujte podla pokynov v tabulke.
Ak varnd dosku po pouZiti nedokdazete vypniit, odpojte ju od elektrickej siete.

KOD CHYBY POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Varnd doska sa vypne a po 30 sekunddch zaznie | Neustaly tlak na oblast s ovlddacimi Voda alebo kuchynské pomdcky na - I .
P . ; A 8 Ocistite oblast s ovladacimi prvkami
zvukovy signdl, vidy po 4 sekundach. prvkami oblasti s ovlddacimi prvkami
Oblast's ovlddacimi prvkami savypne | Vn(tornd teplota elektronickych castije | Pred opatovnym pouZitim varnej
(81,082 ) ) . PR

nasledkom prilis vysokej teploty prili$ vysokd dosky pockajte, kym nevychladne

£42 alebo F43 Varnd doska nie je zapojend do siete | Senzor zistil napétie odliSné od napatia | Odpojte varnd dosku a skontrolujte
50 spravnym napatim na zapojenie zapojenie
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Zavolajte servisné stredisko a ozndmte kdd chyby
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SERVIS

Skor ako zavolate servis

1. Skontrolujte, ¢i problém neviete vyriesit sami podla bodov popisanych v kapitole “Prirucka na odstrariovanie problémov”.
2. Vypnite a znovu zapnite spotrebic, skontrolujte, i sa problém neodstrénil.

Nahldste tieto ddaje:
« krdtky popis poruchy;

« presny typ a model varnej dosky;
« servisné Cislo (t.j. cislo uvedené po slove ,Service” na vyrobnom Stitku), umiestnenom pod varnou doskou (na kovovej platnicke). Servisné ¢islo sa uvadza aj na

zarucnom liste;
+ vaSu Uplnd adresu;

+ VaSe telefénne cislo a smerovy kdd.

N AYAKe S 0000 000 00000

Ak je potrebnd oprava, spojte sa s autorizovanym servisnym strediskom (aby ste zarucili, Ze budd pouZité origindlne ndhradné diely a Ze opravy budu vykonané
odborne). Nahradné diely budu k dispozicii pocas 10 rokov.

r Il N N N BN B B B . 1
I Tu nalepte jednu z nélepiek s Gdajmi o spotrebici,
ktoré sav dvoch vytlackoch nachédzaji vzaruénom
liste.

TABULKA VYKONOV
Uroveri vykonu Druh varenia Pouzivanie tirovne
(indikacia je iba orientand, pomozu vam aj skusenosti a zvyky pri vareni)
Boost Rychly ohrev IdedIny na ohrev jedla v kratkej dobe aZ do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin
Smazeni . IdedIne na osmaZenie, uvedenie do varu na zaCiatku pripravy jedla, smazenie mrazenych jedal, rychle
89 mazenie - varenie Zoveetie vody
7-8 Osmazenie- o.:aecen.m-vareme IdedIny na osmazenie, udrziavanie silnejsieho varu, varenie a grilovanie (na kratku dobu, 5-10 mint)
- grilovanie
Vysoky vykon - - - -
67 (Osmazenie - varenie - dusenie | Idedlny na osmaZenie, udrZiavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na strednti dobu,
" - opecenie - grilovanie 10-20 minut), predohrejte nadoby
45 Varenie - dusenie - opecenie - | Idedlny na dusenie, udrZiavanie mierneho varu, varenie (pocas dlhej doby). Dovarenie cestovin spolu's

grilovanie

oméckou

Stredny vykon 3-4

Varenie - pomaly var -
zahustenie - dovarenie
cestovin s omdckou

Idedlny na dihé varenie (ryza, omécky, dusené maso, ryby) v Stave alebo s pridavkom inej kvapaliny
(napr. voda, vino, vyvar, mlieko), dovarenie cestovin

Idedlny na dihé varenie (ryZa, omécky, dusené maso, ryby) v Stave alebo s pridavkom inej kvapaliny

23 (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
) ) IdedIny na zmakcenie masla, pomalé rozpustenie cokolady, rozmrazenie malych kusov potravin a
12 RozpliStanie - rozmrazovanie - | yzanie tepla prave uvarenjich jedl (napr. omacky , husté polievky, zeleninové polievky)
Nizky vykon udrZiavanie v teple - dovarenie - — - — — P —
jedla IdedIny na udrZiavanie tepla prave uvareného jedla, dovarenie rizota a udrZiavanie tepla jedél pred
1 poddvanim (v nddobe vhodnej pre indukénd varnti dosku)
WP Nulovy Odkladacia oloch Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna pritomnost zvyskového tepla na konci varenia,
vykon adacia plocha signalizované pismenom H)
POZNAMKA:

Na dvojitej zéne s priemerom 28 cm (ak je k dispozicii) na pripravu jedal v kratkej dobe a pri ktorych je nevyhnutné dokonalé rozloZenie tepla (napriklad lievance), sa odportica
pouzivat nadoby s priemerom, ktory nepresahuje 24 cm. Pri Setrnom spdsobe pripravy jedla (napriklad roztopenie cokolddy alebo masla) sa odporica pouzit jednotlivé zony s

mensim priemerom.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS
Ez a kézikonyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nydjt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor figyelembe kell venni.

) Ez a veszély szimh6lum a biztonsagra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhaszndlokat az Gket és masokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
/ ~ Minden biztonsagi figyelmeztetést megelz a veszély szimbdlum és a kbvetkez§ kifejezések egyike:

C VESZELY Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okoz.
C FIGYELMEZTETES Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okozhat.

Minden biztonsdgi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencidlis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék helytelen haszndlatdbdl eredd sériilés, kdr

és ramiités kockdzatét csokkenteni. Gondosan tartsa be a kovetkez6 utasitasokat:

- Akésziiléket le kell valasztani az elektromos taphélézatrdl barmilyen iizembe helyezési munka végzése el6tt.

- Akésziilék lizembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyartd utasitdsaival és a helyi biztonsagi el6irdsokkal dsszhangban. Ne javitsa

meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét, hacsak az a miivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaléi kézikonyvben.

A késziilék foldelése kotelezd.

- Aelektromos kébelnek elég hossztinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek az elektromos haldzathoz trténd csatlakoztatdsdhoz.

Az érvényes biztonsagi eldirasoknak vald megfelelés érdekében a beszerelésnél legaldbb 3 mm-es érintkez6tavolsagu sokpdlusi megszakitdt kell hasznalni.

Ne hasznaljon tobbdugaszos elosztdt, illetve hosszabbitdt.

- Tilos hiizni a késziilék hdlézati zsindrjat.

A iizembe helyezést kivetden az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndl6 szémara.

A késziilék kizarélag hdztartdsi ételkészit6 berendezésként torténd hasznélatra késziilt. Egyéb hasznalat nem megengedett (pl. helyiségek flitése). A gyrtd a

helytelen vagy szabalytalan haszndlathdl szarmazé karokeért felel6sséget nem véllal.

- Akésziiléket barmilyen fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal 16, illetve kell6 tapasztalattal és a késziilékre vonatkozd ismeretekkel nem rendelkezd

személyek (beleértve a gyerekeket) nem hasznalhatjak, kivéve, ha a biztonsagukért felelds személy feliigyelete alatt teszik, vagy ha ilyen személyek a késziilék

hasznélatdra nézve instrukcidkat adtak.

Haszndlat kdzben a késziilék hozzdférhetd részei nagyon felforrdsodhatnak. A kisgyermekeket tavol kell tartani a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni

arrél, hogy ne jétszanak a késziilékkel.

- Hasznélat kdzben és utén iigyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a siitd belsejében levd fiit6elemekhez. Ne hagyja, hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy mds
gytlékony anyaggal hozzdérjenek, amig valamennyi komponens kell&képpen le nem hiilt.

- Netegyen gydlékony anyagot a késziilékbe vagy annak kozelébe.

- Atdlhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban gazdag ételt siit.

- Netegyen a fozdfeliiletre olyan fémtdrgyakat, mint evéeszkdzok (kések, villk, kanalak, feddk stb.), mert ezek felforrésodhatnak.

- Akésziilék alatt taldlhatd térbe ktelezd beszerelni egy elvdlasztd panelt (nem tartozék).

- Haaf6zélap feliilete megsériil (eltorik vagy megreped az iiveg), akkor ne hasznélja tovabb a késziiléket és forduljon a vevdszolgalathoz.

- Kialakitdsabdl adéddan a késziilék bekapcsoldsa nem lehetséges kiilsd iddzitd szerkezet vagy kiilon tévirdnyitd dtjan.
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Kornyezetvédelmi tanacsok E@

A csomagoldanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban ujrahasznosithatd, és el van ltva az djrahasznositas jelével (L’})). A csomagol6anyagokkal ne szennyezze a koryezetet, hanem a helyi
hatdsagok utasitasai szerint jérjon el.

A termék kiselejtezése

A késziiléken taldlhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szol6 2002/96/EK eurdpai iranyelvben (WEEE) foglalt eldirdsoknak.
A hulladékka valt késziilék szabélyszer(i elhelyezésével On segit elkeriilni a kdrnyezetre és az emberi egészségre esetlegesen gyakorolt kdros kovetkezményeket.

Aterméken vagy a kisérd dokumentacioban lévé E szimbdlum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartési hulladékként kezelni, hanem el kell széllitani az

elektromos és elektronikus berendezések ujrahasznositdsat végzd megfeleld gydjtdpontra.
Energiatakarékossag
Alegjobb eredmények eléréséhez javasoljuk a kdvetkezdket:
+  Olyan fazekakat és serpenydket hasznaljon, melyek alsé dtmérdje megegyezik a fozéteriilet dtmérdjével.
« Csakssik fenekii fazekat és serpenyét hasznaljon.

Ha lehetséges, a fozés sordn fedje le az edényeket.

A kukta lehetévé teszi, hogy még tdbb energidt és id6t takaritson meg.
« Aldbost mindig a féz6lapon kialakitott f6zési z6na kdzepére helyezze.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezakésziilék — amely rendeltetése szerint élelmiszerekkel keriil érintkezésbe — megfelel az 1935/2004 szamd rendeletnek (C €), kialakitasa, elddllitdsa és
forgalmazdsa pedig teljesiti a 2006/95/EK szamd (a 73/23/EGK sz&mi irdnyelv és annak mddositasai helyébe 1ép6) “Kisfesziiltség” irdnyelv biztonsagi
kdvetelményeit és a 2004/108/EK szdmti “EMC” irdnyelv védelmi el6irsait.

HASZNALAT ELOTT

FONTOS: A f6z6z6nak nem kapcsolnak be, ha a ldbosok mérete nem megfeleld. Kizarolag “INDUKCIOS RENDSZER" jelzéssel elltott [abosokat
hasznéljon (&sd az dbrdt). Miel6tt bekapcsolnd a fdz6lapot, helyezze a labost a kivant f6z6zonéra.

MAR MEGLEVO EDENYEK

T - 2 Yo 5 72

Mdgnes segitségével ellendrizheti azt, hogy az adott edény alkalmas-e az indukcids féz6lapon valé hasznalatra: az erre nem alkalmas edények nem vonzzak a magnest.
- Ugyeljen arra, hogy a labosok alja ne legyen érdes, mert ellenkezd esetben megkarcolhatjak a féz6lap feliiletét. Minden edényt ellendrizzen.
- Soha nem helyezzen meleg labosokat vagy serpeny6ket a kezelGkapra. Ezek ugyanis sériilést okozhatnak.

(%]
12ecm — 18 cm

o TN @
1S5cm—p 21em |4 S J145em 10cm = 14,5 cm

A LABOSOK ALJANAK AJANLOTT ATMEROI

%]
17 ecm —» 28 cm
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UZEMBE HELYEZES

A kicsomagoldst kdvetden ellendrizze, hogy szallitds kozben nem sériilt-e meg a késziilék, és probléma esetén forduljon a viszonteladéhoz vagy a vevészolgalathoz.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

- - Epitsenbe egy elvlaszto panelta M
/I\ FIGYELMEZTETES |y @

- Abeszerelést kivetden a késziilék
also része ne legyen
hozziférhetd. 5

- Netegyen be elvalaszté panelt, min. 20 mm
ha a fézélap ala siité keriil

. min. 5mm
beszerelésre. S I

Akésziilék also része és az elvalaszt panel kizotti tavolsagot illetden az dbran feltiintetett méreteket kell betartani.
A késziilék helyes miikddése érdekében a munkalap és a bitor felsd szegélye kbzotti minimalis nyildst nem szabad eltomni (min. 5 mm).
Ha a f6z6lap ald siitd keriil beszerelésre, akkor fontos, hogy a siitének legyen hiitése.
« Neépitse be a fozlapot mosogatdgép vagy mosogép folé, hogy az elektromos dramkoroket ne érhesse nedvesség vagy gz, mivel ez a kdrosodasukat okozhatja.
Siillyesztett beépités esetén forduljon a vevészolgdlathoz, és kérje a 480121100112 szdmu szerel6készletet.
A munkaasztalrél az asztallap eltavolitdsahoz haszndljon csavarhizét (a csomag nem tartalmazza), hogy a késziilék aljén a rugokat kiengedje.

CSATLAKOZTATAS AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

= - Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.
& FIGYELMEZTETES - Aziizembe helyezést szakképzett szerelonek kell végeznie az érvényes iizembe helyezési és

biztonsagi eldirasok szerint.
A gyarté nem vallal feleldsséget az emlitett rendelkezések be nem tartasa miatt személyekben, allatokban vagy targyakban bekovetkezo
sériilésekért vagy karokért.
A halézati zsinornak elég hossziinak kell lennie ahhoz, hogy a fozélapot ki lehessen venni a munkalapbdl.
Ellendrizze, hogy a késziilék aljan elhelyezett adattablan szerepld fesziiltségérték egyezik-e az iizembe helyezés helyszinén érvényes
halozati fesziiltséggel.
Csatlakoztatas a kapcsolodobozhoz
Az elektromos bekdtéshez hasznélja az alabbi tdblazat szerinti HOSRR-F tipust vezetéket.

min.5mm

BV~+D 3x4mm?
230-240V ~ + @ 3x4mm? (csak Ausztralia esetén) - [
BOV3I~+ D 4x1,5mm? >|R
400V3N~+ D 5x1,5mm? = 7

400V N~ + D) 4x1,5mm’ .

230V3~ (csak Belgium esetén) 400 V 2N ~ (csak Hollandia esetén)

lzklfR R —J
| 1G
22 zz
e i
[. T T[

Fontos:

- Akapcsoldsi rajznak megfelelden (Iésd az abrét) tartsa meg vagy tavolitsa el a kapocsléc csavarjai kdzotti fémhidakat (L1-L2 és N1-N2).

- Ugyeljen arra, hogy a vezetékek bekdtése utén a kapocsléc mind a hat csavarja meg legyen hizva.

Példa a meglevé (bal) és az eltdvolitott (jobb) hidra. A részleteket Idsd a kapcsoldsi rajzon (a hidak lehetnek az L1 és L2, illetve az N1 és N2 kozott).

N N[N

N2 N N2

N
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A sdrga/zold foldvezetéket a @ jelzés(i kivezetéshez kell bekdtni.

Az emlitett vezetéknek a tobbinél hosszabbnak kell lennie.

1. Acsavart kicsavarva vegye le a kapocsléc fedelét (A) és illessze be a fedelet a kapocsléc forgépantjéba (B)

2. Ezutdnillessze be a tdpvezetéket a kdbelszoritéba, majd a kapocsléc mellett elhelyezett kapcsoldsi rajz utasitdsait kovetve kdsse be a vezetékeket a kapocsléche.
3. Atdpvezetéket a kabelszoritd segitségével rogzitse.

4. Zdrjale afedelet (C), és csavarozza azt rd a kapocslécre az eltdvolitott csavarral.

Az elektromos haldzatba vald bekdtések alkalmdval a f6z6lap mindig automatikusan elvégez egy néhany masodperces ellendrzést.

Ha a fdz6lapnak mar van tapvezetéke, akkor kovesse az arra vonatkozo utasitasokat. A csatlakoztatdst olyan tobbpdlusd megszakitokapcsoléval végezze, amelynél az
érintkezdk kozotti tavolsdg legalabb 3 mm.

HASZNALATI UTASITAS E
A kezelélap bemutatasa

Kezelopanel
Idékapcsold
Bekapcsolas/kikapcsolds Kezeldlap zaroldsa
@ o 6 @ ok @ 6 @ 7 A ésaszimbolumok nem
e s Sl 5@% aktivak! A kivant funkcick
LGl ES T N B Sim kivalasztdséhoz érintse

| | | | Nmeom
alattuk levd teriiletet.

A f6z6z0nak kezeldszervei és kijelzdi

Afdzélap bekapcsolasa/kikapcsolasa

Akésziilék bekapcsoldsahoz tartsa lenyomva legalabb 2 masodperciga (D gombot, amig nem kezdenek vilagitani a foz6z6nak kijelzéi. A kikapcsoléshoz addig nyomja
ugyanazt a gombot, amig ki nem alszanak a kijelz6k Ekkor az dsszes f6z6zona kikapcsolddik.
Amikor a f6z6lap mér haszndlva volt, a maradvanyhé “H” jelzése egészen a f6z6z6ndk kihdiléséig lathaté marad.

Ha a f6z6lap bekapcsolasatdl szamitott 10 masodpercen beliil nem torténik funkciovalasztas, akkor a késziilék automatikusan kikapcsol.

s

A fozézonak aktivalasa és szabalyozasa

Teljesitmény kijelz6
— ‘,.; ! +
|
OB (O o
O | ,Iﬁ— A kivélasztott foz6zona jelzése

Afézozonapozicida. —  gm|[—

Miutdn bekapcsolta a foz6lapot és ratette a ldbost az eldre kivalasztott z6ndra, dllitsa be a teljesitményt a + gombbal. A bekapcsolaskor a kijelz6n megjelenik az 5.
fokozat.

Az egyes f6z6z6ndkhoz tartozé kiilonboz6 teljesitmények “1.” (minimalis teljesitmény) és “9.” (maximalis teljesitmény) fokozat kdzott dllithatok a +/- gombbal. Egyes
f6z6zondknak gyorsforralds (booster) funkciojuk is van, amire a kijelz6n lathatd “P” bet( utal.

Gyorsforralas (booster) funkcio

Eza csak egyes f6z6z6naknal elérhetd funkcid lehetdvé teszi a fdz6lap teljesitményének maximalis kihasznélasat (példaul a viz gyors felforraldsa érdekében). A funkcio
aktivdldsahoza “P” betli megjelenéséig nyomjaa “+" gombot, vagy - a fézélap bekapcsolasat kivetden - nyomja meg kozvetleniil a kivélasztott z6ndhoz tartozd “-” gombot.
Ebben az esetben is megjelenik a “P* betd a kijelzdn. A booster funkcid 10 perces hasznalatat kdvetden a késziilék automatikusan 9. fokozatra dllitja a zonét.

A fézézona leallitasa

A“+"vagy “-" gomb megnyomdsaval vélassza ki a ledllitandd f6z6zonat (vildgitd pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél).
A“-" gombot nyomva dllithatja be a “0." fokozatot.

Af6z6z6ndta ,+" ésa ,-" gomb egyidejii megérintésével is le lehet llitani. Ekkor kikapcsolddik a fz6z6na és megjelenik a maradvanyhd “H” jelzése.

Kezeldlap zarolasa

Ez a funkcid lezdrja a foz6lap kezelGszerveit, igy akadélyozva meg a késziilék gyermekek altal torténd véletlen bekapcsoldsat. A kezel6lep zrolasénak aktivalasahoz kapcsolja be
afdz6lapot és tartsa lenyomva a =—QO gombot hdrom mésodpercig: az aktivalds megtorténtére hangjelzés és a kulcs szimbdlum alatt megjelend vildgitd pont utal. Ekkor a
kikapcsolasi funkcid kivételével a kezeldlap le van zarva. A kezel6lap lezarésanak feloldasahozismételje meg az aktivaldsi lépéseket. Ekkor kialszik a vilagitd pont és a féz6lap ismét
haszndlhato.

A tisztitdshoz haszndlt viz jelenléte, a |dbosokbél kikeriilt folyadék vagy a szimbélum alatti gombra helyezett barmilyen térgy akaratlanul is elidézheti a kezellap
zdroldsa funkcid be- vagy kikapcsolasat.
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Idézito (timer)
o) A timer egy olyan id6kapcsold, amelynek segitségével legfeljebb 99 perc (1 dra és 39 perc) hossztisagu fozési idGtartamot lehet bedllitani, de

csak egyetlen f6z6zonéhoz.

Valassza ki az id6kapcsolohoz hozzérendelend6 f6z6zonat (vildgitd pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél), majd a
timer funkcid “+” és “-” gombjdval dllitsa be a kivént hossztisdgu iddtartamot (Idsd a fenti dbrat). Néhany mdsodperccel az utolsé érintés utédn
a timer megkezdi a visszaszamlalast (a féz6zona kivalasztasat mutatd pont villogni kezd). A bedllitott idGtartam lejaratakor hangjelzés hallhaté
és a f6z6zona automatikusan kikapcsol.
Atimerledllitasdhoz a “0:0" megjelenéséig tartsa lenyomva a

u_n u_n

gombot, vagy egyidejlileg nyomja meg a timer “+“ és “-“ gombjat.

Fontos: A timer egyszerre csak eqy f6z6zénahoz rendelhetd hozza.

Percszamlalé

Csak hasznalaton kiviili fozéfeliilet mellett haszndlhatd, és maximum 99 perc idétartam dllithatd be rajta.
Nyomja meg a timer kijelz6k alatti “+" gombot: ekkor lathatéva vélik a beéllitand6 percérték.

A+ és - gombokkal kivdlaszthatja a kivant idGtartamot.

Néhény masodperc mdlva elindul a visszaszamldlds, majd a bedllitott id6tartam elteltével hangjelzés hallhato.

Fontos: A percszamlalds funkcié csak a késziilék kikapcsolt dllapotdban haszndlhatd, tehdt a fozéfeliilet bekapcsoldsa nulldzza a percszamldld beallitasat.

A kezel6lap figyelmeztetései

A maradvanyhd kijelzése.
| A késziilék minden f()’zc')'lapjénél kiilon kijelz6 mutatja a maradvanyhét. Ez a kijelz6 mutatja, hogy a foz6zonéak kéziil melyiknek magas még a hdmérséklete.

olvasztani
A f6z6z6na kihdlésekor a jelzés kialszik.

Nem megfeleld vagy hianyzé labos jelzése.
~\ ¥, Akésziilék mindegyik fdz6z6na esetében automatikusan jelzi a labos jelenlétét. Ha a késziilék nem érzékeli Iabos jelenlétét, akkor villogni kezd az adott

| ' Akijelzén Iathat0| |azt jelzi, hogy a f6z6z6na még meleg. Az ezt a jelzést mutatd f6z6z6nan lehetdséq van - példaul - az ételt melegen tartani vagy vajat

l féz6zona teljesitmény kijelzdje. Ellendrizze, hogy a ldbos jél van-e feltéve és hogy rendelkezik-e a ,Haszndlat el6tt” cimd részben felsorolt jellemzdkkel.

ll

TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES

Gztisztito berendezések hasznalata tilos.
A tisztitasi miivelet megkezdése elétt ellendrizze, hogy megtortént-e a foz6zonak kikapcsolasa és hogy
eltiint-e a maradvanyhé (“H”) jelzése.

FONTOS: Ne haszndljon stiroldszivacsokat vagy dorzsparndkat. Ezek ugyanis iddvel sériilést okozndnak az iivegen.
«  Akésziiléket minden haszndlat utan hagyja kihtilni, majd tisztitsa meg a résiilt ételmaradékok miatti lerakdddsoktol és foltoktdl.
+ Azonnal tévolitsa el az esetlegesen rafolyd cukrot vagy nagy cukortartalmd ételmaradékokat, mert ezek karositjak a fdzlapot.

+  Aso, acukor és a homok megkarcolhatjak az iiveg feliiletét.
+  Af6z6lap tisztitdsdhoz puha ruhdt, konyhai papirtorl6t vagy specidlis tisztitdszereket haszndljon (tartsa be a gyarté utasitasait).

HIBAELHARITASI UTMUTATO

«  Figyelmesen olvassa el és kovesse a “Hasznalati Gtmutaté” cim részben foglaltakat.

«  Ellendrizze, hogy nincsenek-e dramkimaradasok.

« Atisztitast kivetden jol szdritsa meg a féz6lap feliiletét.
+  Haafo6z6lap bekapcsoldsakor a kijelzén alfanumerikus kddok jelennek meg, kovesse az alabbi tébldzat utasitasait.

» Haahaszndlat utdn nem sikeriil kikapcsolnia a f6z6lapot, akkor csatlakoztassa le a késziiléket az elektromos haldzatrol.

HIBAKOD

LEiRAS

LEHETSEGES OK

A HIBA MEGSZUNTETESE

A féz6lap kikapcsol, és 30 masodperc utan
hangjelzést hallat 4 masodpercenként

Allandd nyomés a kezel6lap teriiletén

Viz vagy konyhaeszkozok jelenléte a
kezel6lap teriiletén

Tisztitsa le a kezel6lap teriiletét

(81,82

Magas hémérséklet esetén kikapcsol

Tdl magas az elektromos alkatrészek

Az ismételt haszndlat el6tt vérjon,

helyes fesziiltségen tortént

csatlakozasi fesziiltségtol

akezeldlap belsé hémérséklete hogy a féz6lap lehdiljon
o . P L Vdlassza le a késziiléket az
A fézélap csatlakoztatasa nem a Az érzékeld szerint a fesziiltséq eltéra N cometl 2 J
F42 vagy F43 elektromos haldzatrdl és ellendrizze

a csatlakoztatast

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60

Forduljon a vevdszolgalathoz és adja meg a hibakddot
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VEVOSZOLGALAT

A vevdszolgalat értesitése elgtt

1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémét a “Hibakeresési itmutaté” cimd részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd djra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fennéll-e még a hiba.

Ha a fenti ellendrzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi vevdszolgalattal.

Mindig adja meg:

+ ahibardvid ismertetését;

«  atermék pontos tipusa és modellszdma;

+  aszervizszam (az adattablan a Service sz6 utdn dll6 szam) a késziilék aljan (a fémlapon). A szervizszdm a garanciafiizetben is megtalalhato;
+  ateljes cdmét;

+  atelefonszamdt.

N =AYAKers 0000 000 00000 FEEE=EE_EEm=m—_=—e=1
| Ragassza ide a garanciafiizetben két példanyban |

Hl “ |‘| |“ “lm “ml mll “lm taldlhato, a késziilék adatait tartalmazé ontapado
| matricak egyikét. |

o oo s ol
Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitdsra felhatalmazott vevdszolgalathoz (ez a garancia arra, hogy a javitdshoz eredeti alkatrészeket hasznalnak

fel és a javitasi munkdt megfelelden elvégzik). A tartalék alkatrészek 10 évig rendelkezésre allnak.

TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitményszint A miivelet jellege Hasznaléi szint
(az ételkészitési tapasztalatok és szokasok jelzése)
B ¢ leqité Idedlis az étel rovid id6 alatti felmelegitéséhez, a viz gyors felforraldsahoz vagy az ételkészitési
oost yors melegites folyadékok hirtelen felhevitéséhez
L i Idedlis piritishoz, egy ételkészités kezdéséhez, gyorsfagyasztott termékek siitéséhez, gyors
89 Siités - forralas .
forralashoz
7.8 Piritas - lassu piritas - forralds - | Idedlis lassi piritéshoz, er6s forrasban tartdshoz, fdzéshez és grillezéshez (révid, 5-10 perc
Nagy grillezés idétartamra)
teljesitmény 67 Piritas - fozés - parolas - lassii | dedlis lassu piritéshoz, kbzepes forrdshan tartéshoz, fézéshez és grillezéshez (kbzepes, 10-20 perc
" piritds - grillezés idtartamra), tartozékok elémelegitéséhez
45 F6zés - parolas - lass( piritas - | Idedlis lassd piritashoz, enyhe forrasban tartashoz, fzéshez (hosszd iddtartamra). Tészta
) grillezés elkeverése
Kozepes 34 Idedlis hosszabb fozésekhez (rizs, mértasok, siiltek, hal) kisérd folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor,
teljesitmény " Féizés - lassti forralds - sdirités - | NUslé, tej), tészta elkeveréséhez
23 elkeverés Idealis hosszabb fézésekhez (egy liter alatti mennyiségek: rizs, martasok, siiltek, hal) kisérd
i folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, tej)
. Idedlis vaj lagyitdsdhoz, csokoladé finom megolvasztasdhoz, kis mennyiségii termékek
" Olvasztas - kiolvasztas - kiolvasztdsahoz és az éppen elkésziilt ételek (pl. martasok, levesek, fozelékek) melegen tartasahoz
Kis teljesitmén [ ,
) Y 1 melegen tartds - elkeverés | |dedlis az éppen elkésziilt kis ételek melegen tartéshoz, rizottd elkeveréséhez, talaldedények
melegen tartéséhoz (indukcids tartozékkal)
Nulla Lo Foz6lap stand-by vagy kikapcsolt helyzetben (fdzés utani maradvanyhd lehetséges, H bettivel
OFF s Tartofeliilet .
teljesitmény jelezve)
MEGJEGYZES:

A gyorsan elkészithetd és tokéletes héeloszlast igényld ételek (példaul palacsinta) céljara szolgal 28 cm &tmérdji dupla zonéhoz ajénlatos 24 cm-nél nem nagyobb dtmérdji
tartozékokat haszndlni. A kényesebb miiveletekhez (példdul csokolddé vagy vaj olvasztdsa) ajanlatos az ennél kisebb dtmérdjd zonékat hasznalni.
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BAKHAA UHOOPMALIAA NO BE3OMNACHOCTH

OBECTEYEHUE BALLE/ COBCTBEHHOI BE30NACHOCTY U BE3ONACHOCTW APYTUX KO AEN ABNAETCA KPAIHE BAXXHbIM
B iaHHOM pyKOBOZCTBE 1 Ha camom npubope NPUBEeHbI BaXHbIE YKa3aHA 1 CUMBONTbI, KacaloLLmeca NpaBu TeXHYKI 6e30MacHOCTY Y NoNib30BaHMM NpUGopoM.
Heo6xoAvMo Bcera ciefioBaTb STUM YKa3aHUAM U CUMBONAM.

/A CMMBON 0NacHOCTH, yKa3biBaloLUWiA Ha Haume BO3MOXKHOTO PUCKa ANA M0NIb30BaTENA NpuGopa u ApyruX niofe.
A Bce coobLuenna, oTHOCALLMECA K Bonpocam cobtoAeHna 6e30nacHoCTi, CoNPoBOXAAIOTCA 3TUM CUMBOJIOM, @ Takke CleAyIoLLMMI CIoBaMu:

YKa3aHue Ha cuTya U0, NpeacTaBnAlLLYI0 OMNACHOCTb; €I 3Ta ONACHOCTb He bynetycr aHeHa, TO
({j}} OMNACHO Tyau pen Ly YAET ycTp
OHa NpuUBeAeT K TAKENbIM TPaBMaM.

C MPEAYNPEXKAEHWE YKa3aHue Ha cUTyaumio, npfp,crasnmomylo 0MacHOCTb; €N 3Ta ONACHOCTb He ByAeT ycTpaHeHa, To
OHa MOKET CTaTb NPUYMHOI TAXKENbIX TPaBM.

Bce yka3aHua no 6e3onacHoCTyv copepxar (BeAeHMA 0 NOTEHLMANbHBIX OMACHOCTAX U 0 TOM, Kak YMeHbLUMTb PUCK TPABM, MaTepUanbHoro yilep6a v nopaxeHusa

NEKTPUYECKUM TOKOM, KOTOPbIe MOXET MoBMeub 3 C060ii HenpaBUbHOe Nob30BaHMe npubopom. Heobxoaumo crporo cobntopath CeayioLye Npasuna:

- MNepes BbiNoNHeHMeM No60oii onepaLy No yCTaHoBKe NpU6Opa HEOBXOANMO OTKAIOUATb ero OT CETH.

- YcraHoBKa v TeXHUYeCKoe 06CNyXUBaHE JOMKHbI BBINONHATHCA TEXHUYECKIM CMELUaniicTOM B COOTBETCTBUN C IHCTPYKLMAMM NPOM3BOAUTENA U
LeiicTBYIOLLMMI MeCTHBIMI HopMamK no Ge3onacHocTw. lTonb3oBaTenAM 3anpeLLaeTca CamoCToATENbHO PeMOHTUPOBAT UNN 3aMeHATb tobylo U3 AeTaneii
npubopa, 3a UCKNoYeHeM ClyyaeB, KOHKPETHO OroBOPEHHbIX B PyKoBoACTBe.

- 3asemneHue npubopa ABNAeTCA 0643aTeNbHbIM.

- Kabenb nutaHua JomkeH MMETb JOCTaTOUHYIO IMHY 1A TOTO, UTOObI NOAKMIOUNTD NPUOOP, BCTPOEHHBIiA B KYXOHHYH MeOENb, K INeKTPUYECKoil ceTi.

- (ornacHo AeiicTByloLLMM NPaBMIAM TEXHUKM 6E30MacHOCTU MU yCTaHOBKe NPUBOPa AOMKEH ObITb UCMONb30BaH MHOTOMOMOCHBII BbIKNIOUATENb € 3330pOM He
MeHee 3 MM MeX[y Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTaMu.

- He nonb3yiitecb MHOrOrHe3A0BbIMYU NEPEXOAHNKAMI 1 YAMHUTENAMU

- HeTanuTe 3a ceTeBoit LWHYp npubopa.

- Tlocne 3aBepLUeHA YCTAHOBKM SNEKTpUYECKIe KOMMOHEHTbI JOMKHDI ObITb HelOCTYNHbI ANA NONb30BaTeNA.

- 310T Npubop NpeLHa3HaueH UCKNKUMTENbHO ANA NPUFOTOBAEHNA NULLNA B ObITOBbIX YCIOBYAX. 3anpeLLaeTca UCnonb30oBaTb Npubop And nobbix Apyrux ueneii
(Hanpumep, Ans 0TONNEHUA NOMeLLeHNiA). 13roToBUTENb He HeceT KaKoii 6bl To Hil GbIN0 OTBETCTBEHHOCTY 3 HEHaZNEXaLLee UCNOb30BaHME UK
HenpaBu/bHYI0 HACTPOIAKY OPraHoB ynpaBeHus.

- He pa3pewwaetca ucnonb3osaHue gaHHoro npubopa nuuamu (Bknyan AeTeit) Co CHINKEHHBIMI GU3NYECKNMI, CEHCOPHBIMIU UM YMCTBEHHBIMM
BO3MOXHOCTAMU, a TaKxKe NMLAMM, He UMetoLLMMM COOTBETCTBYIOLLETO OMbITa U 3HaHW, 6e3 Haj30pa UM NpeABapUTENbHOTO 00yueHIa NoNb30BaHHI0
000py/A0BaHVEM CO CTOPOHbI LA, 0TBEYKLLEro 3a X 6e30MacHoCTb.

- JoctynHble yactu npubopa MoryT CUbHO HArpeBaTb(A B NPOLLECCe ero UCnonb30BaHuA. B (BA3M ¢ 5TM He0bX0AMMO CleZnTb 3a Tem, uTobbl feTH He
MOAX0AWIYN 67M3KO K MprBOpY 1 He Urpanu ¢ HM.

- Hekacaiirec HarpeBaTenbHbIX 3neMeHTOB NpUbopa Npu ero UCnob30BAHUM U N0 ero OKOHYaHUW. (NeflyeT UCKNIYATb KOHTAKT C TKAHbIO UM UHBIM
BOCNNAMEHAIOLLMMCA MaTepUanom Ao Tex Nop, Noka Bee AeTanu npubopa He OCTbIHYT 10 TeMNepaTypbl, He NPpeACTaBAAioLLEei ONacHOCTH.

- Heknagute Ha npu6op unm B6AM3M Hero npeAMeTbI U3 BOCTIAMEHAIOLLNXCA MaTepUanos:

- Pa3orpeTble 50 BbICOKOIT TeMNepaTypbl XUpbl 1 MACI0 MOTYT NIETKo BOCNAaMeHUTbCA. [pu npurotoBneHny 6nio ¢ 6oNbLLINM KOAMYECTBOM XIpa MW Macia
Heo6X0ANMO NOCTOAHHO CNEANTD 33 STUM NPOLLECCOM.

- He knagute Ha 30HbI HarpeBa MeTanAnyeckie NpeAMETbI, Takie KaK CTONOBbIE MPUBOPbI (HOXM, BUIKIA, IOXKKM U T.11.), KPbILLKY WIN Apyriue NpeaMeTbl,
MOCKONbKY OHU MOTYT HarpeTbA.

- YcTaHOBKa pa3fenuTenbHoil naHenn (He npesycMoTpeHa B KOMMIEKTe NOCTaBKM) B HMLLe Noj npubopom ABnAeTca 06a3atenbHbIM TpeboBaHuem.

- Banyyae nopexaenna BapouHoii naHenu (NoABNEHA TPELLMH AN CKOOB CTeKNa) NpeKpaTuTe ee SKCMyaTaLyio 1 06patuTech B CepBUCHBIN LiEHTP.

- He nonyckaetca ucnonb3oBaHue BHeLLHero TaitMepa (pene BpeMeHy) i cCTeMbl AUCTHLUOHHOTO YNIpaBReHNA ANA BKNIOYEHUA JaHHOT0 npubopa.
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3ALUUTA OKPYXKAIOLLE CPEADI 22|
Ynanenue B oTxoabl YNaKOBOYHbIX MaTepunanos

YnakoBouHblil MaTepuan onyckaet 100% BTOpUYHYI0 NepepaboTKy, 0 Yem CBURETENbCTBYET COOTBETCTBYIOLLMIA CUMBON é.\) He cnenyet BbiGpacbiBaTh pasnnuHble
YacT yNakoBKy BMecTe ¢ 6bITOBBIM MycopoM. OHU AOMKHDI BbITb YTUNM3MPOBaHbI B COOTBETCTBUMN C AEVICTBYIOLLMMI MECTHBIMIN HOPMAMMU.

Yrunusauua usgenus

JlaHHblil npubop MMeeT MapkUPOBKY B COOTBETCTBUM ¢ TpeboBaHMAMU EBponeiickoii upekTusbl 2002/96/EC no yTunM3aLmnm sneKTpUYECKOro 1 eKTPOHHOTO
o6opynosaHua (WEEE).

ObecneunBan HaznexaLlylo yTUAM3aLMI0 U3LeNus, NoTpebuTenb CnocobCTBYeT NpeoTBpALLEHI BO3MOXKHOIO HETaTUBHOO BO3AEICTBIA HA OKPYXaloLLYt Cpesy
1 30POBbE NHOAEIA.

(MMBOHE Ha CamoM n3Jenni uni Ha COI'IpOBO,[U/ITeHbHOI?I [OKYMEHTALIUU yKa3bIBA€T Ha TO, UTO CHUM Hefb34 OﬁpaLI.l,aTbCﬂ KaK € 00bIYHbIMM ObITOBbIMIA oTXoAamu.
—

Bmecto 370ro ero cnestyeT cAaBaTb B COOTBETCTBYIOLLME NYHKT NPUEMKY IMEKTPUYECKOro 1 INEKTPOHHOT0 060pyL0BaHUA ANA nocneaytoLLelt yTuau3aLmy.

JHeprocbepexenmne

[ina nonyyeHna oNTUMAnbHbIX Pe3ynbTaToB PEKOMEHAYeTCA:

+ Wcnonb30BaThb KACTPIONN 1 CKOBOPOABI, AUAMETP AHA KOTOPbIX paBeH AUaMeTpy 30H HarpeBa U HEMHOTO MPEBOCXOAUT ero.
« Wcnonb3yiite ToNbKO KacTpioNM M CKOBOPOZAbI C POBHBIM AHOM.

« To Mepe BO3MOXHOCTY BO BPEMSA NPUTOTOBIIEHNSA 3aKPbIBaTb KACTPHOMM KPILLKOH.

+ lcnonb3oBaTb CKOPOBApKY, UTO 3HAUMTENBHO CHINKAET NOTPEbNEHIe INEKTPOIHEPTUI 11 BDEMA NPUTOTOBNEHNA.

« (TaBuUTb KaCTpIONIKO M0 LEHTPY 30HbI HarpeBa, 0603HaueHHOIT Ha MOBEPXHOCTM BapOYHOI NaHeNy.

DEKNAPALINA COOTBETCTBUA C €

- JlaHHblii npu6op npesHa3HaueH ANnA KOHTAKTa C NULLEBBIMM NPOAYKTAMI 1 COOTBETCTBYET NoNoXeHUAM HopMbl EBponeiickoro Coto3a (C €) N1935/2004.
Mpubop pa3paboTaH, M3roToBNEH U BbiNyLUEH B NPOAAXY B COOTBETCTBUN C TpebOBaHUAMI NO 6e30nacHoCTy [IupeKTuBbI N0 HU3KOBOALTHOMY 000pyA0BaHMIO
2006/95/CE (3amensiowieit [lupekTusy 73/23/EEC  nocnegylotume nsmeHenua) v TpeboBaHuAMI no 3auTe JMpekTvBbI N0 INEKTPOMArHUTHON
comectumoctin (IMC) 2004/108/CE.

MNPEXAE YEM MNMOJIb3OBATbCA NPUBOPOM

BHUMAHWE! B cnyyae ncnonb3oBaHA NocyAbl HeNOAXOAALLEr0 pa3Mepa 30Hbl Harpesa He BKNouatoTcA. (nefyeT nonb30BaThCA TOAbKO TON
nocynoii, Ha kotopoil HaHeceH cumaon “UHAYKLIMOHHAA CUCTEMA” (cm. puc. c6oky). lpexae uem BKNioyaTb BapouHyto naHenb, CTaBbTe Nocydy
Ha HYXKHYH0 30HY HarpeBa.

YXE UCMOJIb3YEMAA NOCYAA

[ina Toro uTo6bl NPOBEPUTH, NPUFOJIHA 1M KACTPIONA ANA UCMONb30BAHMA C MHAYKLMOHHOI BapOUHOI NaHeNbt, BOCNONb3YITeCh MarHUTOM: €UI1 OH He

NPUTATUBAETCA K Hell, NOCY/ia HeNpuroaHa.

- YnocToBepbTech B TOM, UTO Ha AHE NOCY/bI HET LUIEPOXOBATOCTElA, B NPOTUBHOM Cyyae MOXKHO NoLapanaTtb NoBEpPXHOCTb BapouHoii naHenu. [poBepbTe (BoI
nocyy.

- HuB Koem Gyuae He (TaBbTe ropAuMe KacTpIONN 1 CKOBOPOLbI Ha MaHENb YNpaBreHuA BapOUHOii NaHenu. 370 MOXKET NPUBECTY K BbIXOAY ee U3 CTpos.

PEKOMEHAYEMbBIE AUAMETPbI AHULL KACTPIOJ1b

%) o v @ o
28 cm 17cm = 28cm |\ 2 18em 12cm =P 18.cm
%] (%) ,////:7 ) \§\§S\ (%) (%]
h
2l em I5cm = 21 em |\, S 24,5 cm 10ecm =P 14,5cm
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YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKu npubopa npoBepbTe ero Ha OTCYTCTBYUE NOBPEXAEHMIA, KOTOPbIe MOTM BO3HUKHYTb BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM; B Cllyyae BOSHUKLLMX Npobnem
0bpatuTech K NpoAaBLyy Wi B CEPBUCHDIN LiEHTP.

TPEBOBAHMA K KYXOHHOW MEBENH, UCNONb3YEMOI NPU BCTPAUBAHWN NPUBOPA
NaHenbIo pasfienuTenbHyio

I s
& naHenb. ©

- [ocne 3aBepiueHns ycraHoBKK
ROCTYN K HUKHE YacTn
npuobopa fomkeH 6biTb
HEeBO3MOKEH.

- Bcnyyae ycranoBKu nop
BapOYHOi NaHeNbio AYXOBKM
paspienuTenbHyo naHenb
yCTaHaBAMBATb He HYKHO.

YcraHoBuTe nof BapouHoi

MUH. 5 MM

MUH. 20 MM

MUH. 5 MM | | ]

« PaccroaHue mexay HINKHelt NOBEPXHOCTbIO NPr6Opa 11 Pa3AeNuTeNbHON NaHENbIo JOMKHO COOTBETCTBOBATb Pa3MepaM, YKa3aHHbIM Ha PUCYHKe.

+ Buenax obecneyenua npasunbHoil pabotbl npubopa Tpebyemblit MUHUMaNbHbIN 3330p MeX.y BapOYHOIA NAHeNbH 1 BepXHel NaHeNbIo KyXoHHoli mebenn (5
MM) JI0/KEH BCET/1a 0CTaBaTbCA CBOOOAHBIM.

+ Ecwm nog BapoyHoi naHenblo yCTaHoBNEH AyXoBoii Wkad, yoeanTech B TOM, UT0 OH OCHALLEH CUCTEMOI OXNaX/EeHMA.

+  He pa3mewuaiite BapouHylo naHenb pAZOM C NOCYZOMOEYHOI AN CTUPANbHOI MALLNHON, UTO6bI He NOABEPraTh SNEKTPUYECKIe KOMNOHEHTbI BO3AEICTBII0
napa unu BRaru, NoCKoNbKy OHO NPUBOANT K MX MOBPEXAEHUH.

+ B anyyae ycraHoBKM 3anoannLo 3anpocuTe B CRPBUCHOM LieHTpe KomnneKT BUHTOB 4801211 00112.

« [inaToro utobbl BbIHYTb NAUTY U3 OTBEPCTUA B CTONELUHNULIE, UNEAYET, N0b3YACh 0TBEPTKOI (He MpeayCcMOTpeHa B KOMNAEKTE), 0CBOBOAUTD NPYXKIHbI ¢
HIKHeIA CTOPOHbI Nprbopa.

NOAKNIOYEHME K SJIEKTPUYECKON CETU

/N\ NMPEAYNPEXAEHVE }

- U3roToBuTenb cHUMaeT ¢ ce6A BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a MaTepUaNbHbliil yiiep6 unu TpaBMbl oAl U UBOTHDIX, KOTOpbIe MOTYT ObITb
BbI3BaHbl HECO6MIOACHIEM NPABU, U3N0KEHHDIX B 3TOM FNaBe.

- [inuHa Kabens aneKTPoNUTaHKA KOMKHA ObITb OCTaTOYHOI ANIA TOro, YTOGbI BAPOUHYIO NaHeNb MOXHO 6bino cHATH ¢ paboyero crona.

- MpoBepbTe, uTo6bI HANPsKEHWE, YKa3aHHOE Ha NACTIOPTHOI TABNMYKe, PACONOKEHHOI Ha HINKHEIl CTOPOHe NpUGopa, CO0TBETCTBOBANO
HanpAXeHI0 CeTV B NOMeLLieHH, e GyAeT ycraHoBNEeH npubop.

MoaknioueHne K KNneMMHoOI Konoake
[ina noZKnioueHA BapoYHOIi NAHENN K dNeKTpuuecKoii ceTit ucnonb3yiite kabenb tuna HOSRR-F (cm. Tabnuuy Hike).

OTcoenHNTE NPUGOP OT INEKTPUYECKOI CETH.
YcraHoBKa npu6opa AoMmKHa BLINONHATLCA KBaMGULMPOBAHHBIM CNELUANUCTOM C
co6niopeHnem felicTBYIOLLUX NPaBUN TEXHUKK 6e30NacHOCTH 1 YCTaHOBKY 060pyA0BaHUA.

230-240B B ~ (TonbKo Ana ABctpanm)

MpoBogaHUKN Konuyecrso n nnowapp

400B 3N ~ 230B~ 2308 ~ (tonbko Ana Benukobputanun)
ceyeHua
*_ @ [—®
23OB~+@ 3X4mm? \5/ R l [
230-240B ~ + @ 3X 4mml (Tonbko ana Actpanun) & R | :
2083~ + @ 4X1,5 M2 . % = :
40083N~+ @ 5X1,5 e’ "t =
400B 2N ~ + @ 4X1,5 mm? 400B 2N ~ (TonbKo AnA
2308 3 ~ (Tonbko Ana benbrim) Hupepnanzios)

M/ R i/
&'s : s L
|
% e
N
BHumaHue!

- CoxpaHaiiTe unu yaanaiite MeTannyeckine nepemblukin Mexay knemmamu L1-L2 u N1-N2 B 3aBUCUMOCTY OT CXeMbl coeZIMHeHIi (CM. PUCYHOK).

- Mocne nogcoeiMHeHMA MPOBOJIOB YAOCTOBEPbTECh, UTO BUHTBI BCEX KIIEMM MIOTHO 3aTAHYTI.

[Tpumepbl ¢ ycTaHOBNEHHON (CeBa) WK CHATON (cnpaBa) nepeMblukoil. MospobHee cM. Ha CxeMe coeMHEHMI (nepeMbluKit MOTYT BbiTb ycTaHoBEeHbI Mexay L1-12
n mexay N1-N2).

N9
N2

—|Nf

N IN2

N
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[TocoeauHuTE XenTo-3eneHblil 3a3eMAAILLMIA NPOBOA K KNeMMe C CMUMBOIOM @

3T0T NPOBOL AOMKEH ObITb IMHHEE OCTaNbHbIX NPOBOOB.

1. CHuMUTE KpbILLKY C KNeMMHOI Kopo6Ki (A), OTKPYTMB KpenexHbiil BUHT,  BCTaBbTe KPbILLKY B LapHUpHoe coefuHeHIe (B) kneMMHOI KopobKu.

2. BcraBbte kabenb aneKTponuTaHnA B kabenbHbIA 3aXUM U NOACOEAMHMTE NPOBOAA K KNEMMHOI KONOAKE B COOTBETCTBIM C HaX0AALLENACA PAROM C Heil CxeMOi.
3. 3akpenuTe Kabenb 3MEKTPONUTAHNA C TOMOLLbHO KabENbHOro 3aXmMMa.

4. 3akpoiire kpbiwwky (C)  3akpenuTe ee Ha KNEMMHOI KOPOBKe C MOMOLLbIO CHATOTO paHee BUHTA.

[Tpu Kaa0M NOAKAIOYEHNN K CETI B TeUeHNe HECKONbKMX CeKYH B BapOYHOIi NaHeM BbIMONHAETCA aBTOMaTHYeCKad NpoBepka.

B cnyuae, eam BapouHas naHesb yxxe 0CHALLEH CeTEBbIM LUIHYPOM, CleayiiTe YKa3aHuAM, NPUBELEHHBIM Ha NPUKpenieHHol K Hemy Tabnuuke. BoinonHue dukcpoaHHoe
MI0ICORAMHEHME K CETH 3NEKTPONUTaHMA Yepe3 MHOTONOMIOCHbIA BbIKKOUaTeNb C MUHIMANbHbIM PACCTOAHUEM 3 MM MeX [y Pa30MKHYTbIMU KOHTaKTaMu.

PYKOBOACTBO MO SKCMNYATALUUN @
Onucanue naxeny ynpaenexus

Nanenb ynpaBneHuA
Taiimep
BknioueHue/Bbikniouenme bnokupoBka naHenu ynpaenenus
/1306paxeHus cumponos
— o+ - o+ — o+ — o+ |
O - O O O O O O Do He ABNAITCA aKTUBHbIMIA:
53[5 somren ] soveren O sossree S UT0ObI BbIOPATD HYXHYIO
== EIE] [ N EIE] ofm dyHKLMI0, SOTPOHBTECH A0
| | | | HaxXo[ALMXCA HIXe
YUaCTKOB.

OpraHbl ynpaBneHna 30Hamit Harpesa i COOTBETCTBYHOLYIA Aucnnedt

BKnioueHue/BbiKNIOYEHNE BapOYHOIl NaHenu

Y7060l BKNHOUNTD BapOYHYI0 NaHeNb, HaXmuTe KHOI'IKy(DVI ynepmmsame €€ B HaMaToM COCTOAHNN I'Ipl/lﬁJ'IVBl/ITEJ'IbHO 2 CeKyHJbl - NOKA He 3aropATca AuCnnen 304
Harpesa. Y7106b! BbIKNIOUMTD NaHENb, HAXMUTE 3TY Xe KHOMKY 1 A0XAUTECD, yT06bI NOrac aucniei [Tpn 3TOM NPOMCXOANT BBIKMIOUEHNE BCEX 30H HarpeBa.
Mocne ncnonb3oBaxuaA BapOLIHOﬁ NaHenu NHANKATop 0CTaTOYHOrO Tenna “H” NPOAOMKUT ropeTb 10 TEX NOP, NOKA 30HbI HArpeBa He OCTbIHYT.

Ecnm B Teyenne 10 CEKYHA nocne BKNYeHnA BapOtIHOVI NaHenn He Bbl6MpaeTCﬂ HI 0AHa ¢yHKLlVIﬂ, NaHesb aBTOMaTUY€ECKN BbIKNIOYaeTCA.

BknioueHue n perynupoBKa 30H Harpesa

17 [lucnneit nHankatopa MoLHoCTH
=1+
\l !
Kronka - ', KHonka +
i

I—MHL[VIK&LWIF! BbIOPaHHOIA 30HbI HarpeBa

PacnonoxeHue 30Hbl | {3
Harpesa . |

Mocne BKNIoYeHNA BAPOYHOIA NAHENI 1 YCTaHOBKY NOCY /bl Ha BbIGPaHHYH 30HY HarpeBa OTPeryaMpyiiTe ypoBeHb MOLLHOCTY MY NOMOLLY KHOMKY “+". Tocne
BK/IOYEHMA Ha AUCTNIee BbI(BEUNBAETCA YPOBEHD 5.

[ina kax ol 30HbI HarpeBa MOXKHO YCTaHOBUTD Pa3Hble YPOBHI MOLLHOCTY NIPY MOMOLLY KHOMOK —+/-, HauMHas ¢ ypoBHA 1” (MUHMMAaNbHasA MOLLHOCTB) 0 “9”
(MaKcMManbHas MOLLHOCTD). [lnA HEKOTOPbIX 30H HarpeBa NpeayCMoTpeHa dyHKLMA BbICTporo kunavexna (Booster); Ha Aucnnee oHa 0603Hauyaetca byksoit “P”.

OyHKuma 6bicrporo Kunauexus (Booster)

37a yHKLMA MPpeayCMOTpeHa TONIbKO AR HEKOTOPbIX 30H HarpeBa, OHa N03BONAET MAKCIMaIbHO UCN0Nb30BaTb MOLLHOCTL NaHenu (Hanpumep, uTobbl GbicTpo
BCKUNATUTD BogY). YT06bI BKIIIOUMT 3TY GYHKLMH, HAXMMAITe KHOMKY “+" 40 TeX Nop, NOKa Ha Ancnnee He NoABUTCA bykBa “P*, uau, Nocne BKIKOYEHUA BapOUHOii
MaHeNH, HXXMIUTE KHOMKY “-” COOTBETCTBYHOLLIA 30HbI HarpeBa. B 3Tom cnyuae Ha aucnnee Takxke noasnsAetca byksa “P*. Yepes 10 MuHyT nocne BKloueHNA GyHKLMN
Booster (BbicTpoe KunAueHMe) COOTBETCTBYIOLLAA 30Ha HArpeBa aBTOMATMYECKM NepeKTiYaeTcA Ha ypoBeHb MOLLHOCTY 9.

BbiknioyeHue 30HbI HarpeBa

BblbepuTe 30Hy HarpeBa, KOTOPYHo HEOOXOANUMO BbIKIKUMTD, HaXKaB KHOMKY “+* uin
Haxvmas kHonky “-, oBeauTe ypoBeHb MoLHOCTY 10 “0”.

Kpome T0ro, MoXHO BbIKNIOYMTb 30HY Harpesa, OAHOBPEMEHHO HaXaB KHOMKM “+“ 1 “-“. 30Ha HarpeBa BbIKMIOYAETCA, U Ha Ancnee NoABNAETCA HAMKATOP
ocTaToyHoro Tenna “H”.

u_n

(Ha aucnnee NoABUTCA ToUKa CNpaBa noj 3HayeHueM ypoBHA MOLUHOCTH).

BJ'IOKI/IPOBKa naHenn ynpapneHua

31 GyHKLYA GNOKUPYET OpraHbl YpaBMeHIns BAPOUHON NaHeM, UTobl NPeAOTBPATUTS ee UTyUaiiHoe BKIIOUEHIE AETbMU. YT0ObI aKTUBIPOBATH GNIOKUPOBKY NaHe/N
YIPABIIEHIAS, BKITIOUUTE BAPOUHYIO MTaHesb 1 Ha TPK CEKYHIbI HAXMUTE KHOMKY =—( : aKTVIBaLYA Gy/eT NoTBEPXK/IEHA NI0fiaueii 3BYKOBOTO CATHANA U 3aropeBLUNMCA
WHAVKaTOPOM NOA 1306paxkeHeM Kntoua. Mpy 3TOM BCA MaHenb YPaBNeHits, 3a UCKIoueHMeM GYHKLII BbIKNioueHUs, 6noKupyeTca. YTo6bl OTK0UMTH 67IOKMPOBKY
yPaBIIeHIAs, OBTOPUTE NPOLIEAYPY ee aKTuBaLu. [pit STOM CBETALLAACA TOUKA MOTACHET, U MaHeNb BEPHETCA B paboyee cocTosHume.

Bopa, 0CTaBLLAACA NOCTE MOIIKY NAHEAM, KIAKOCTb, NPONIMBLIAACA M3 KACTPIOMb, WK Nio0ble NPeMETb], MOMELLEHHbIE Ha KHOMKY PSZOM C CAMBOSIOM 67I0KIPOBKM,
MOTYT BbI3BaTb NPOU3BONLHOE BKIIOUEHNUE NN BbIKNIOYEHUE GOKMPOBKI NAHENV YNpaBReHus.
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S Talimep ABNAETCA BbIKNKQYATENEM C YaCOBbIM MeXaHU3MOM, KOTOpbII M03BONAET 3a4aBaTb ANNTENbHOCTb MPUTOTOBNEHNA NULLM BINOTb 0
_ 99 MuHYT (1 yac v 39 MUHYT) ANA TOIE MW MHOM 30HBI HarpeBa.
O e O BblbepuTe 30HY HarpeBa, ANA KOTOPOI NPeANonaraeTca BKAOUMTD TaitMep (Ha AuCnnee cNpaga noj ykasaTenem MOLLHOCTY 3aropaeTca
Bt TOYKa), 3aTeM yCTaHoBMTe Heo6X0AMMOe BpeMA NPy MOMOLLM KHOMOK “+" 1 “-", OTHOCALLMXCA K YHKLIMM Taiimepa (CM. pUCYHOK BbilLe).
Yepes HeCkoNbKO CEKYHA NOCTE MOCTLHEr0 HaXaTuA Ha TaliMepe HaunHaeTcA 06paTHbIN 0TCYET (ToUKa BbIGOpa 30HbI HarpeBa HauMHaeT
muratb). [To ucteyeHr 3ajaHHOT0 BpeMeHU NOJAETCA 3BYKOBOIA CUTHaN, 1 30HA HarpeBa aBTOMaTHYeCKM BbIKNIOYAeTCA.

Urobbl 0TKMIOYMT TaliMep, HaXVMaiiTe KHOMKY “~ 10 Tex Nop, NoKa Ha aucnnee He BbicgeTUTca “0:0” unn 04HOBpeMeHHO HaXMITE KHOMKV TaliMepa “+" 1

BHumanue! (DyHKLlM}O Taﬁmepa MOHO BKIOYATb TONBKO ANA KaKOit-N160 0AHOI 30HbI Harpesa.

"

CyeTyuK MuHYT

JlaHHoe ycTpoiACTBO MOXHO MCMONb30BATb Ha He BKIIOYEHHOI BAPOUHOIi NaHeN; MAaKCMMalbHOE YCTaHaBINBAEMOE Ha HEM BPEMA PaBHO 99 MUH.
Haxmute KHonky “+" noZl MHAMKATOPOM TaiiMepa: Ha AMCTNee BbICBETATCA Pa3NlyHble 3HaUeHUA BpeMeH!.

BbibepuTe HyxHOe Bpema C NOMOLLbIO KHOMOK “+" 1 ",

Yepe3 HeckonbKo CekyHz NocTe 3a/iaHNA BpeMeHN CYETUMK MUHYT HauHeT 06paTHBIIl 0TCYET, a N0 ero 0KOHYaHUM NOAAETCA 3BYKOBON CUTHaN.

BHumanme! CyeTynk MUHYT MOXHO CNO/b30BaTb TONIbKO Ha BbIK/HOUYEHHO Bapouuoﬂ NaHenu; ee BKIKYEHNE BbI3bIBAET OTMEHY JaHHO ¢yHKLlI/IVI.

MpepynpexaeHnsa Ha NaHenu ynpaeBneHns

MHAMKaTOP 0CTaToYyHoro Tenna.

l B BapouHo/i NaHenu NpejycMoTpeH UHAUKATOP OCTATOYHOTO TENJa 1A Kax 40/ 30HbI HArpeBa. ITOT MHAMKATOP YKA3bIBAET, HA KAKMX 30HaX HarpeBa
COXPAHSAETCA BbICOKAA TEMMEpaTypa.

' ' Ecnv Ha pucnnee Bb|c3eumsaeTmH, 30Ha HarpeBa elLie He ocTbina. lTpy ropALLem UHANKATOPe 0CTaTOYHOTO TeNMa COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY HarpeBa MOXHO
UCNONb30BaTh, HANPUMED, UTO6bI He AaTb MULLE OCTbITb WK YTOObI PACTONUTL MACTo
Mocne ocTbIBaHMA 30HbI HAarpeBa AUCHAeN BbIKIHOUMTCA.
WNnaukaTop KacTpiony HeBepHOro pa3mepa UK OTCYTCTBUA NOCYAbI
oV 7, Bce 30HbI HarpeBa BapOUHO/ NN 0CHALIEHbI ABTOMATUECKO! CUICTEMOTH AETEKTVPOBAHISA KacTpionu. Ev KacTpions He 06Hapy»eHa, Aucniieii ¢
: 5} W yKazaHuem MOLLIHOCTI 30HbI HArPeBa HauNHaeT MUTaTb. Y6eauTeCh B TOM, UTO N10CY/1a yCTaHOBAHa NPABIILHO 1 YTO OHA COOTBETCTBYeT
T\ XapaKTepUCTUKaM, yKa3aHHbIM B pasgene “lpexze yem nonb30oBaTbeA npubopom”.

HYACTKA

MPE NPEXXOEHUE B 3anpewyaerca NoNb30BaTLCA NAPOOUNCTUTENAMM.
& ny A - ﬂepen Haya/loM YNCTKU y6enmecb B TOM, YTO 30Hbl HarpeBa BblK/K4Y€Hbl U YTO UHAUKATOP
ocratoyHoro Tenna (“H”) e ropur.

BHUMAHWE! He nonb3yiitec rybkamu ¢ abpasvBHbIM Coem N MeTannnyeckumy moyankami. Monb3oBaHue TakumMin NPUHAANEXHOCTAMI MOXKET CO BpEMeHeM

NpUBECTY K NOBPEXIEHMH CTeKNa.

+  [locne kaxzgoro Ucnonb3oBaHUA HE0OX0AMO AaTb BAPOUHON NaHENM OCTbITb, @ 3aTeM NOYUCTUTD ee, ANA TOro uTobbl He AONYCTUTb 06pa30BaHMA Harapa,
KOTOPbIi MOXKET BO3HUKATb MPU 0CAaHIM OCTATKOB MPOAYKTOB.

« [lonagaHue Ha BapOUHYH NaHeNb caxapa unn NpoayKToB C BbICOKIM COAEPXaHUEeM caxapa MOXeT NPUBECTI K MOBPEXAEHINI0 NaHeNU; UX HeobXoAMMO
HemefNeHHO YAanATb Npy NOMOLLM CKpebka AnA CTeknoKepaMnyeckoi naHenu.

« Conb, caxap v Necok MOryT 0CTAaBAATL LAPANHbI HA NOBEPXHOCTU CTeKNa.

« [lonb3yiirecb MArKoii TpANKOIA, BNUTbIBatoLLelt Bymaroii AnA KyXHI WAV CieuManbHbIMU CPefCTBaMI ANA YCTKU BapOUHDIX NaHenelt (cobntogaiite ykasaHua
M3rOTOBUTENA).

NMOUCK U YCTPAHEHVE HEMCNMPABHOCTEN

«  TpouTuTe 1 cobntopaiite ykazanua, JaHHble B pasgene “PyKoBoACTBO M0 JKCANyaTaLmu”.

+  YpnoctoBepbTech B becnepe6oiiHoil nojaue neKTponuTaHuA.

« Mocre yucTKy NaHeny TLATENbHO BbITUPAIATE HACYXO ee MOBEPXHOCTb.

« Ecnm nocne BKntoueHMA BapoUHOI NaHeNV Ha Aucnnee NOABAAETCA Kakoil-nn6o 6yKBeHHO-LGPOBOI KOA, AeMCTBYiATe B COOTBETCTBIN C yKa3aHNAMM,
[JaHHbIMI B CepytoLueli Tabnuue.

+ Eownocne nonb30BaHwA BapOUHOi NaHeN 0Ka3bIBAETCA HEBO3MOMHBIM BbIKITIOUMTD €€, HeMeJIEHHO BbIHbTE BUKY Kabena nuTaHus (ceTeBoii LLUHYP) U3 Po3eTKi.

CNOCOBb YCTPAHEHUA
Ko OLLNBKA OMUCAHUE BO3MOKHbIE MPUYUHDI
A HEUCNMPABHOCTU
BapouHas naxenb BbIKI0YAETCA, 1 N0 NPOLLeCTBUN
M [TocToAHHOE HaXaTie Ha NaHenb Bozaa vnu KyxoHHble NpUHaANeXHOCTY Ha Ounctute/ocBo6oauTe NaHeNb
30 ceKyHA Kaxable 4 CeKyHAbI N0AAETCA 3BYKOBOA
ynpaBnenus nNaHenu ynpaeneHus ynpaBneHus.
curHan.
lepes Tem Kak CHOBa NoNb30BaTHCA
[TaHenb ynpaBneHua BbIKNIOYaeTCA u3- (nULwKoM BbICOKAA BHYTPEHHAR .
(81,082 . BapOYHOIi NaHebIo, AOXANTECD,
33 CIMLLKOM BbICOKOIA TeMnepaTypbl | TemnepaTypa 3NeKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB
yTo6bl OHa OCTbINA.
F42 wu F43 [TaHenb noaKnioueHa K ceTu NUTaHNA ¢ [JlaTunk peructpupyet BeanuuHy (0TcoeanHUTE BapOUHYH NaHenb ot
HeBePHbIM HanpsxeHnem HanPAXEHWA, OTAMYHYI0 OT HOMIHANbHOM. CeTU 1 NpoBepbTe NOAKAYeHe
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 06paTuTech B CEPBUCHDIIl LIEHTP ¥ CO0BLLITE KOA OLUMOKM
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CEPBUCHbDIN LLEEHTP

Mpexpae yem 06paiaTbca B CEPBUCHDIIA LIEHTP
1. TlonpobyiiTe ycTpaHUTL HEMCNPABHOCTb CAMOCTOATENBHO, CNedyA YKa3aHWAM, MpUBEAEHHbIM B pasaene “PyKoBOACTBO N0 YCTPaHEHUI0 HeUCNpaBHoCTel”.
2. Boikniounte npubop v cHoBa BKloumTe €ro, Utobbl IPOBEPUTD, YCTPaHEHa NN HEUCMPABHOCTb.

Ecnu nocne BbINONHEHNA BblLeONNCAHHBIX AeNCTBUI HEUCNPABHOCTb He YAAN0Cb YCTPaHUTb, 06paTUTech B GNKAILLINII CePBUCHDII LIEHTP.

Coobuute:

* XapaKTep HecnpaBHoCTH;

*  TUN U moaenb Bapquoﬁ naHenu;

+ (epBUCHbI/t HOMEp (YMC0 NOCE C0BA Service Ha NACMOPTHOI TabaNuKe, HAXOAALUEICA Ha HIXKHeN CTOPOHE NPUBOPA (HA METANNMYECKO NNACTUHKE));
CePBUCHbIl HOMEP TaKXKe yKa3aH B rapaHTMiiHbIX 0093aTeNbCTBaX;
- BALl NOHbIi aApeC;

+  Homep TenedoHa 1 Ko ropofa.

N AYAKe S 0000 000 00000

B cnyuae Heo6X0AMMOCTY PEMOHTa BapOUHOIi NaHeN 06paLLaiiTec B aBTOPU30BAHHbIA CEPBICHDIN LEHTP (TaKOI LLEHTP rapaHTUpYeT UCNONb30BaHNE GUPMEHHBIX
3aNacHbIX YacTeil U NPaBIUNIbHBIA PEMOHT NPUBOPa). 3aNacHble YacTin UMEIOTCS B Hanuuui B TeyeHue 10 net.

TABJIULIA YPOBHE MOLLHOCTH

r Il N N N BN B B B . 1
| Mpukneiite 37ieCb OAHY U3 ABYX HaKNeeK ¢
TEXHUYECKUMU SAHHBIMIA U3AENUS; 3TU HAKNeiiKin
pUNaraloTca B rapaHTUiHON KHIKKe. |

yPOBEHb MOLLHOCTH Cnoco6 npuroToBiieHUA Wcnonb3oBaHue PasnnyHbIX yposueﬁ MOLUHOCTU
(paHHble yKa3aHUA NpeiHa3HaueHbl UTYKNTb AONONHEHNEM K ONbITY
nonb3oparesia U ero HaBblkam NpUroToBNeHNA IIMI.IIVI)
Boost b ; 0uyeHb yA06HbIi pexiuM, JatoLLuii BO3MOMHOCTb 32 KOPOTKOE BPEMA NOAHATD TeMnepaTypy Ans bbicrporo
005 bICTbI pasorpes [LOBeJeH!A BOfbI 40 3aKUMaHA Wk ObICTPOro pasorpeBa XKuLKIX MpofyKToB
8.9 ¥ OueHb y06HbIt pEXUM, ZaI0LLIA BO3MOXHOCTb 06XAPUBAT POAYKTbI, HAUMHATb NPUTOTOBTIEHIE, XapuTb
: apKa - KIMAEHIE 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTbI, GbICTPO I0BOAWTH J10 KUNEHUA
06xapuBanue 10 o6pasosama | 0ueHb yio6HbIN PeXIM, AAIOLLVIA BOSMOXHOCTb apUTb HA MEIEHHOM OTHe, NOANEPXKUBATb UHTEHCUBHOE
p A0 00p:
7-8 KOPOUKY - 3KapKa Ha CaBoMm OrHe - | KiMeHe, FoToBUTb B 06LLIeM Gyyae 1 apiTb Ha pelLieTKe (B TeueHyte HeGObLLIOr0 POMeXyTKa BpemeHy, 5~
KunAueHve - xapKa Ha pewetke | 10 MUHyT)
Bbicoxas (06xapuBaHue fo 06pa3oBaHusa
MOLUYHOCTD KOPOUKM - NPUTOTOBAEHNE B 0uyeHb yA06HbIN pexiM, AaIoLLmii BO3MOXHOCTb XapUTb Ha MENEHHOM OTHe, NOALEPXMBATL HebonblLoe
- 06ILIEM CTTyYae - TyLUEHMe - KapKka | KVNEHIe, TOTOBUTH B 0OLLIEM CTyUae 1 XKapuTb Ha PELLIETKE (B TeueHie NPOMEXyTKa Bpemenu 10-20MuHyT), a
LLieM anyyae - Ty p!
Ha C1aboM OrHe - Xapka Ha TaKxe ANA NpeBapUTENbHONO Harpesa nocy/bl/MpUHANEXHoCTel
pelueTke
MpuroToBneHme B 06iLem cyuae - | OUeHb YA0GHbIA peXim, JatoLLuid BOSMOXKHOCTb TYLUIUTD, MOAAEPUBATL CNAboe KiMneHue, roToBHTS B 06LLEM
p! LLiem any'
4-5 LLIHIE - apKa Ha C1abom orHe - | CTyuae (pogomkuTenbHoe Bpems). [loBefieHue nacTbl (MakapoHHbIX U3AENMiA) 0 FOTOBHOCTY ¢
bl p!
apKa Ha peLuieTke nepemeLLIBaHUeM C APYrUMY UHTPEAVIEHTaMU 0 OAHOPOAHOTO COCTOAHMA NONYUMBLLIEFOCA COYCa
Cpeauan 0ueHb yA06HbIA pexim 1A 6t TPEOYHOLLMX ANMTENBHOrO BPEMEHY NPUroToBAEHNA (PUC, COYCb, apKoe,
MOLLHOCTD 3-4 MpuroTosnenue B o6liem C1yyae - pbi6a), B MPUCYTCTBUV UAKOCTY (HanpuUmep, Bobl, BUHa, GyNboHa, MONOKa), A0Be/ieH1e MacTbl 10 FOTOBHOCTH
AOBEAEHIE 10 Hauana KUMEHUA - | ¢ nepemeLLMBaHUEM C APYTVIMY UHTPEAVEHTaMY 10 OAHOPOAHOTO COCTOAHYA NONYUMBLUETOCA COYC
3arylLeHue - oBefieHue io -
0ueHb yA06HbIA pexim 1A 6t TPEOYHOLLMX ANMTENBHOrO BPEMEHY NPUroToBAEHNA (PUC, COYCb, apKoe,
2-3 KPemoo6pasHoro CoCToAHuA
pbi6a), B NPUCYTCTBUY XUAKOCTI (HaNpUMep, BOAbI, BUHa, 6yNboHa, MOoKa)
OueHb y0OHbIt peXM, ZaI0LLIA BO3MOXKHOCTb Pa3MArYaTb CTMBOYHOE MAC0, OCTENEHHO pacTan/uBarb
1-2 PacTanMBaHMe - LLIOKONaZ, Pa3MOpaXKVBaTh NPOAYKTbI HEBONBLLIOT pa3mepa 1 COXPaHATL FOPAYMMM TONIBKO UTO
Huskas PaSMOpaXVBaHYE - CoXparerue | MPYTOTOBIEHHbIe 6ntopa (Hanpumep, Coycbl, cynbl, noxnedKi)
MOLLHOCTb 6ntoja TennbiM - flosezeHne 0 | OueHb y06HbI PEXVM, JatoLLViA BO3MOXKHOCTH COXPAHSTb FOPAUVMY TONIbKO UTO MPUTOTOBNIEHHbIE Ol0a,
1 KPemoo6paHoro CocTosHuA LOBOAUTD PU30TTO J10 FOTOBHOCTI A MOAAEPMMBAT HYKHYIO TEMMIEpaTypy CepBUPOBOYHBIX 6iog (Mpu
TIpUMEHEHNUY NOCY b, FOAHO 1A PUTOTOBNIEHIAA HA MHZYKLIMOHHbIX BAPOUHbIX MaHensix)
OFF (BbIK) MowHocTb /lcnonb30BaHMe B KauecTe BapouHas naHenb HaxoauTcA B peXUMe 0KUIAHNA U NONHOCTBHO BbIKITKOUEHa (10 OKOHUaHMM
paBHa Hynio MOACTaBKM TPUrOTOBIEHYA BO3MOXHO HaNluve 0CTaTOUHOrO Tenna, Ha uTo ykasbiBaeT bykea “H” Ha Avcnnee)
NPUMEYAHUE:

[py NpUroTOBNEHMY Ha ABOITHOI 30He HarpeBa AMAaMeTPOM 28 cM (eciv TakoBas UMeeTca) 61toA, TpebyloLwux HebONbLIOr0 BPEMEHM 1 XOPOLLEro pacnpeAeneHua Tenna
(Hanpumep, 67IMHOB), peKOMEHLYETCA CMONb30BaTb NOCYZY AMAMeTPOM He Gonee 24 cm. B ciyuasx, Korja TpedyeTcs WaaALmii pexum NpUroToBREHIS (Hanpumep, npu
pacTannMBaHuy LWOKONaAA UM CIMBOYHOTO MACTa), PEKOMEHAYETCA UCMONb30BaTb OANHAPHbIE 30HbI HArPeBa MeHbLLUEro AnameTpa.
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BAXHWU UHCTPYKUWA 3A BESONMACHOCT

BALUATA BE3OMACHOCT U BE3OMACHOCTTA HA IPYTUTE E OT roIAMO 3HAYEHUE
B ToBa pBKOBOACTBO 3a ynoTpe6a Ha ypesia e NpeficTaBeHa BaxHa MHGOpMaLIA 3a GeonacHocTTa, KoATo TpAGBa Aa ce MpoyeTe 1 Aa ce CbONiofaBa BUHATY.

ToBa e CUMBOM Ha OMACHOCT, KOWTO npeaynpexaasa 3a NOTeHLUMaNHNA PUCKOBE 3a I'IOTPE()I/ITEJ'IFI N OKOJTHUTE.
/ I'Ipen BCUYKM CbOBLLEHMA N0 OTHOLLIEHNE Ha 6e30MacHOCTTa e NOCTaBeH To3) CUMBON 3a ONACHOCT U CIEHITE TEPMUHK:

loka3Ba onacHa cutyal WA, KOATO, aKO He 6bae M36e"’|aTa, e noBeae N0 TeXXKN HapaHABaHUA.
Z}ﬁ NACHOCT Tyay A e foseAe A p

C MPEAYNPEXKAEHWE Moka3Ba onacHa cuTyauus, KoATo, ako He 6bae M36erHata, Moxe Aa fOBeAE A0 TEXKN

HapaHABaHuA.

Beuuku cboblueHna, Kacaelm 6e30nacHOCTTa, ONUCBAT NOTEHLIMANHATA ONACHOCT, 3a KOATO Ce OTHACAT, M YKa3BaT Kak fia ce HAMANAT PUCKOBETE 0T HapaHABaHUA,

MOBPE/Y M TOKOBY Y/apy BCTIEACTBUE HA HEMPABIHO M3M0ON3BaHe Ha ypesa. Mpuabpixaiite e BHUMATENHO KbM UIeHUTE MHCTPYKLMM:

- YpennT TpabBa 1a Gbje M3KIIOYEH OT eNleKTpUYeckaTa Mpexa Npejy U3BbPLUBAHE Ha KaKBUTO U 1a 61no paboTy no MHCTanupaHeTo.

- WHcranupaneto u nogapbkkata TpA6Ba Aa ce M3BBPLUBAT OT KBANUUUMPAH TEXHUK, B CbOTBETCTBUE C UHCTPYKLMITE HA NPOU3BOAMTENA U NPH CNa3BaHe Ha
JelicTBaLUaTa MeCTHa HopMaTvBHa ypesi6a 3a 6e3onacHo u3non3gaHe. He nonpaeaiite U He 3amMeHAiiTe YacTi OT ypesa, ako TOBA He e U3PUYHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 33 ynoTpeba.

- 3a3emABaHeTO Ha ype/a e 3aAbIKUTEITHO.

- 3axpaHBawuAT Kaben TpA6Ba ia Gbe AOCTATbUHO ABITHI, 33 [1a 03BONIABA (BHP3BAHETO HA YPeN, BIPafieH B LKA, € eNeKTpuyeckaTa Mpexa.

- 3a/ja e rapaHTUpa, Ye MHCTanaLUATa 0TrOBapA Ha JeiiCTBALLMTe CTaHAAPTY 3 Ge3omacHocT, TpAOBA Jia ce NOCTaBY NPeKbCBAY 33 BCUUKH NOJHOCH €
MVHIIMANHO Pa3CToAHIe 3 MM MeXAY KOHTaKTUTe.

- Heu3non3gaiite pa3knoHuTeNu n yabmxuTeNM.

- He gbpnaitTe 3axpaHBawyma kaben Ha ypesa.

- (nep npuKnioyBaHe Ha MHCTaNUPaHeTo, eNekTpUYECKUTE KOMNOHEHTY Beye He TpAOBA ia (a AOCTBIHY 3a noTpebutens.

- YpeZbT e npeHa3HaueH efUHCTBEHO 32 U3N0JI3BaHE KaTo JOMAKIHCKY YPeN 3a FOTBEHe Ha XpaHa. He e no3BoneHa HUKakea Apyra ynotpeba (Hanp. 3a
oTonneHue). [pou3BOJUTENAT He HOCY HIKAKBa OTTOBOPHOCT 3a LLETH, MPpeAn3BUKaHH OT HenpaBIIHa YoTpe6a i oT NOTpeLIHO 3aaieHN KOMaHAM 3a
ynpasnexue.

- He ce no3BonABa M3non3BaHeTo Ha ypeaa oT ML (BKIKUMTENHO AeLa) C HaManeHun Gu3nuecku, CeTUBHU UMM YMCTBEHI BH3MOXHOCTI U IUNCA HA ONKUT W
M03HaHA, 0CBEH aKO He Ca NONYYMAM YKa3aHUA 3a U3NON3BAHETO Ha ypesa OT CTPaHa Ha L, KOUTO (a OTFOBOPHY 3a TAXHaTa besonacHocT.

- JlocTbnHuTe yacTv Morart Aa ce HaropeLLAT no Bpeme Ha ynotpe6a. [lewata Tpa6sa Aa 6baat BUHary Ha pa3cToAHue v N0 HAA30p, 33 ia He (U UrpaAT C ypesa.

- Mo Bpeme Ha ynotpeba 1 Cnef ToBa He ce AOMMpaiiTe 0 HaropeLLeHy YacTy Ha ypena. He jonyckaiite KOHTAKT Ha PEXY N APYri 3ananumi MaTepuu ¢
ypena, npenu BCMYKY HEroBY KOMMOHEHTH 1 Ca A0CTaTbYHO U3CTUHANM.

- He nocrassiite 3ananutennu matepuani Bbpxy ypeaa i B 6a130CT 40 Hero.

- MperpeTute Ma3HUHY 1 OIMO MOTaT NECHO A Ce Bb3NNaMeHAT. He ocTaalite 6e3 HabntoeHme roTBEHETO Ha XpaHH C U3NoA3BaHe Ha Ma3HMHa 1 ONIKO.

- He nocrassiite BbpXy 30HaTa 3a roTBEHe MeTaNHU NPeAMETH, HanpuMep KyXHeHcKv Npubopu (HoX0Be, BUAMLIMA, TbXMLMN, Kanawy v Ap.), 3alLoTo puckysate
[ e onapuTe.

- 3afbIKUTENHO @ B OTAENEHUETO NOZ YPeaa Aa ce NOCTaBy Pa3feNuTeNeH NaHen (He e BKOUEH B J0CTaBKaTa Ha ypena).

- Buanyuaii ye noBbpxHOCTTa Ha NNoyaTa ce noBpean (MyKHATUHW WM CYYMIBaHE Ha CTBKAOTO), He U3NO0M3BaiiTe ype/a v ce obajeTe B cepBi3a 3a TeXHUYECKa
MOALPBXKKA.

- YpenbT He e npefHa3HaueH a paboTy ¢ BbHLLEH TaiiMep UK C OTAENHA CUCTeMa 33 IMCTAHLIMOHHO YNpaBeHue.
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OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJA (%
MSXB'prIHHe Ha 0NaKOBbYHUTE MaTepuann

KawonbT Ha onakoBkaTa Moxe a ce peunknupa 100%, KakTo ce NOTBbPX/ABa OT CUMBO/IA 32 PELIMKNpPaHe (L’?_)). PaznuyHuTe onakoBbYHM MaTepuany He TpAbBa
[1a Ce U3XBBHPNAT B OKONHATa Cpefia, a Aa ce NPpeaBaT B CbOTBETCTBYE € BCUYKY pa3nopety Ha MeCTHUTE opraHy.

U3xBbpnsHe Ha ypepa

To3v ypen e MapkupaH B cbotaeTcTBHe ¢ EBponelicka aupekTusa 2002/96/E0 “OTnagbLi 0T eNekTpuyecko v enekTpoHHo obopyasaxe” (WEEE).

Kato rapaHTupa, ue T03v ypes e U3XBbPAEH NO NpaBUEH HauIH, NOTPeOUTENAT JoNpUHACA 33 NPeS0TBPATABAHE Ha NOTEHLMANHI ONACHM NOCeACTBIA 33 OKOHaTa
(Pefia 1 YOBELLKOTO 34paBe.

CumBonbT }Z BbPXY ypeda Wi NpuapyxaBalLaTa ro I0KyMeHTaLys N0Ka3Ba, Ye To31 ypes He Tps6Ba Aa Ce TPETUpa KaTo OUTOB 0TNAABK, a Aa 6bae NpeaaneH B

CbOTBETHUA NYHKT 3a c1>6|/|paHe N peUUuKnmupaHe Ha enekTpuyecko 1 eneKTpoHHO 060py,uBaHe.

WkoHomMA Ha eneKTpoeHeprua

3a /1a nocTurHeTe Haii-fo6pu pesynTaTy, ce NPenopbyBa u G1eAHOTO:

- i3non3BaiiTe Cba0Be, YMIATO AMAMETDP Ha IbHOTO € PaBeH Ha JUaMETbPa Ha 30HaTa 3a FOTBEHe.

«  I3non3BaiiTe camo TEHMKEPY U TUFAHM C NNIOCKO JIbHO.

« AK0 e Bb3MOXKHO, 110 BpEMe Ha FOTBEHETO NOCTABANTE Kanak BbpXy Cbjia 3a OTBEHe.

+ M3non3BaHeTo Ha TeH/Xepa o/ HandraHe BY N03BONIABA OLLE NOBEYE /1A NECTUTE EHEPTUA U BPEME.
- Tlocrassiite Cbaa B UEHTbPA Ha 30HATa 3a FOTBEHE, 03HAuUeHa BbPXY MI0yaTa.

DEKNAPALIA 3A CbOTBETCTBUE ( €

- To3uypes, NpeHa3HaueH 3a KOHTAKT C XpaHUTENHM NPOAYKTH, CbOTBETCTBA Ha HopMaTuBHaTa ypea6a (C €) N2 1935/2004 1 e NpoeKTUPaH, KOHCTPYMpaH K
nycHaT 3 Npofax6a B CbOTBETCTBUE C U3UCKBaHNATA 3a 6e30nacHoCT Ha AupeKTMBaTa “Hucko HanpexeHue” 2006/95/E0 (koaTo 3amectsa 73/23/EM0 u
NoCNeABaLLUTe U3MEHEHUA U OMbJIHEHNA), KAKTO W U3NCKBAHMATA 3a 3aLuTa Ha aupekTvsa “EMC” 2004/108/E0.

MNPEAN YINOTPEBA

BAMHO: Ako cbi0BeTE He Ca C NOAXOAALLM pa3MepH, 30HUTe 3a FOTBEHE He Ce BKNKYBAT. 13non3BaiiTe (amMo Cbi0Be, KOUTO HOCAT (MMBONA
“UHLYKLIMOHHA CUCTEMA” (¢uryparta BcTpanm). [peau Aa BKNloumMTe NoYaTa 3a roTBeHe, NOCTaBeTe Cha BbPXY XelaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

CbAOBE B HAJINYHOCT

3apace yBEpuUTE, Ye CbAbT € NOAX0AALL 3a UHAYKLOHHA 30Ha 3a TOTBEHE, 113M0N13BaiiTE MArHUT: CbA0BETE He Ca NOAXOAALLM, aKO He MoraT Aa ce npuBInyar ¢
MarHur.

- yBepere (e, Ye 'bHaTa Ha (bJ10BETE He (a rpanaBK, 3aLL0TO MOraT Aia HafipackaT NOBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a rOTBEHe. npOBEpﬂB&VITE ACTUATA.

- Hukora He noctagsiite ropeLLy TeHAXEPU U TUraH! BbPXY KOMaHAHOTO Tabno Ha nnoyata. Moxe aa HacTbRAT nospeau.

MPEMNOPBYBAHN AUAMETPU HA AbHOTO HA TEHAMEPATA

%] %]

17 cm = 28 cm 12cm = 18 cm
%] (%)

I5cm = 21 cm 10cm = 14,5 cm
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MHCTAJINPAHE

(nen kato pa3onakoBate ypeaa, npoBepeTe Aanii HAMa HaCTbNUAN NOBPEAN N0 BPEME Ha TPAHCMOPTUPAHETO N B CJ'IyLIaVI Ha I'IpOﬁJ'IEMM ce 06'pr€Te KbM TbproseLa
nm CepBVBa 3a NoAApbXKa.

NOAroTOBKA HA IIKA®A 3A BTPAXIAHE

- MoHTupaiite pasgenuteneH
& nPE,U,ynPE)KHEHVlE naHen nop nyiovara 3a

roTBeHe.

- JlonHuTe YacTu Ha ypeaa He
TpA6Ba Aa ca AOCTBNHY CNef
MHCTanupaHero.

- Bcnyyail ye nop nnoyara e MitH 20 M
npeABUAECHO Aa Ce UHCTanupa
¢dypHa, He nocTaBAiTe MeXAY

MIH 5 MM
TAX pasfienuTeneH naven.
- Pa3ctoaHueTo Mexzy AoNnHaTa NOBBPXHOCT HA Ypesa U pa3fienuTeNHuA NaHen Tpa6Ba Ja 6bje B CbOTBETCTBYE C pa3mepuTe, AaZIeHM Ha Gurypata.
+  3anpaswnHa paboTa Ha ypena TpA6Ba Aa NpeBUANTE MUHUMANHO CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO MeXay paboTHUA NNOT U TOPHaTa NOBBLPXHOCT Ha NNOTA Ha
wKada (MUH. 5 Mm).
« B anyvaii Ha uHcTanupane Ha ypHa nop nnoTa nposepeTe Aanu ¢pypHaTa e 06opyaBaHa ¢ 0XnaduTeNHa cucTema.
« HewHcTanupaiite nnoyata 3a roteeHe 61130 0 CbAOMUANHA WM NepanHa MALLMHA, 3a [ MOXKe eNeKTPOHHNUTE (XeMM Ja He Ca B KOHTAKT C Napa uiu Bnara,
KOETO MOXe fia r'1 NoBpeay.
+ B anyyait Ha npobnemu ¢ MHCTanupaxeTo (HecTabunHocT) ce 06azeTe Ha cepBy3a 3a NOAAPBHKA, 33 Aa U3UCKaTe KOMNNEKT MOHTaHI BUHTOBe 480121100112
+ 3apacsanuTe nnoyara ot paboTHuA NNOT, U3NoN3Baiite 0TBepKa (He e JocTaBeHa) 1 AeONOKMpaiiTe NPpyKUHVUTE OT AONHATa CTPaHa Ha ypesa.

CBbP3BAHE KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXA

- W3Knioyete ypena oT eneKkTpuyeckata mpexa.
& n PE,D,yn PE)K,U,EH VE B YpeanT TpA6Ba pa ce MHCTaNMpa oT KBanUdULMpPaH TEXHUK, KOWTO e HAMbAIHO 3aM03HaT ¢
AeiicTBawuTe pasnopea6u 3a 6e30nacHOCT M MHCTaNMpaHe.
- [lpousBoauTenat He noemMa HUKaKBa OTFOBOPHOCT 3a €BEHTYa/IHN HapaHABAHUA Ha NNLIA UAV XXUBOTHN AW 33 NPUUYMHABAHE HA UMYLLIECTBEHN
LLETN B pe3yNTaT Ha HecnasBaHe Ha yKa3aHNATa B Ta3u MaBa.
- 3axpaHBawmAT Ka6en TpA6Ba fa 6bAe AOCTaTbUHO ABALT, 3 1a 03BO/M U3BAXK/AHETO Ha NNI0YaTa 3a FOTBEHe OT paboTHNA NNoT.
- [lpoBepete pganu HanpexeHUeTo, N0Ka3aHo Ha TabeNKata ¢ JaHHU, NOCTaBeHa Ha IbHOTO Ha ypeAa, CbBNajia C HaNpeXKeHUeTo BbB BaLUNs JOM.
(Bbp3BaHe KbM Knemopesa

3a cBbp3BaHe KbM eieKTpuyeckata Mpexa unon3saiite kaben Tun HOSRR-F, kakTo e nocoueHo B Tabnuuata no-gony.

MUH 5 MM

Mposoauiu Bpoii x pasmep 400V3N ~ BV~ 00 (s bemtpron)
BV~+@ 3x4mm? @

230-240V ~ + @ 3 x4 mm? (camo 3a AscTpanua) N . —7

B0VI~+ @D 4x1,5mm? " >LTI

400V3N~+ D 5x1,5mm? i f??g

400V N~ + (D 4x1,5mm? M[=

400V 2N ~ 230V 3 ~ (camo 3a benrua) 400V 2N ~ (camo 3a Hugepnangus)

BaxHo:

- 3anazeTe M NPeMaxHeTe METaNHUTE MOCTYETa MeX Ay BUHTOBETE Ha Knemopeaa L1-L2 u N1, N2 B CbOTBETCTBME CbC (xeMaTa Ha (Bbp3BaHe (BX. durypara).
YBepeTe ce, Ye 1 LWeCTTe BIUHTA Ha KNeMOpeNa ca 3aTerHatin (e (Bbp3BaHeTo Ha KabenuTe.

Mpumep 3a HanMyHO MOCTYe (BNSIBO) WM MPEMaXHaTO MOCTue (BAACHO). BiTe (xemaTa Ha CBbp3BaHe B NoApo6HOCTM (MOCTYeTaTa Morat Aa 6baat mexay L1-12,
Kakto n mexay N1-N2).

NY 5 |NT
N2 & N2

N
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(BbpeTe NPOBOAHIKA Ha 3a3eMABAHETO XbAT/3eMeH KbM Kiemata cbe cmmson@.

To3u npoBoAHYK TpA6Ba Aia 6bAe NO-AbABI OT ApyruTe.

1. MaxHeTe KanaueTo Ha knemopena (A), kaTo pa3BueTe BUHTYETATa, M NOCTaBETE KanayeTo B pamKata (B) Ha knemopepa.

2. Mocrasete 3axpaHBaLyma kaben B KabenHata ckoba 1 cBbpeTe NPOBOAHULMTE KbM KeMopepa, KaKTo e MoKa3aHo Ha (xeMaTa Ha (Bbp3BaHe, 03HaueHa 61130
10 CAMUA Knemope.

3. 3akpeneTe kabena Ha 3axpaHBaHETO NOCPEACTBOM KabenHaTa ckoba.

4. 3atBopete Kanaueto (C) v ro 3aTerHete KbM Knemopesa CbC CBaNeHUs BUHT.

Mpy BCAKO CBbP3BaHe KbM 3axXpaHBaLLaTa Mpexa nNnoyara 3a roTBeHe U3MbAHABA aBTOMAaTUUHa NPOBEPKa, KOATO TPae HAKONKO CeKyHAM.

B cnyuaii ue nnouata Beye e cHabpeHa Cbc 3axpaHBaLL Kaben, cnepaiiTe HCTPYKLUUTE, NPUAOXKEHU KbM 3aXpaHBaLLuA kaben. M3BbpiueTe cBbp3BaHeTo KbM

€N1eKTpo3axpaHBaHe NoCpeACTBOM NPeKbCBaY Ha BCUUKI (a3 C MUHIMANHA MEXANHA HA KOHTaKTUTe 3 MM.

MHCTPYKL U 3A YINIOTPEBA

OnucaHmne Ha KOMaHAHOTO Tabno

KomanpaHo Tabno
Taitmep
Brniouate/uskniousare BRokupaHe Ha KOMaHHOTO Tabno
©
@ - é @ T é o @ r 6 T A camBonmTe He ca akTUBHY!
]2 sossren [ somm Smsoe ;,‘EA,BQK 3a pa u3bepete xenaxute
(= EE e EE Sim dyHKUWY, JoKOCHeTe

| | | | 30HUTE 0TA0NY.

Perynaropm Ha 30HaTa Ha roTBeHe 1 CbOTBETEH Aucnneil

Bkniousane/M3kniouBaHe Ha Noyarta 3a roTBeHe

3a BK/loYBaHe Ha NN0YaTa HATICHETE 3 0KONO 2 cekyHam 6yToHa (D, £oKaTO CBETHE AMCTNEAT Ha 30HaTa 3a FOTBEHE. 32 4 U3KMIOUMTE, HATUCHETE ChLLust 6yToH S0
3racBaHeTo Ha AuCnnes. Bcuuku 301 3a roTBeHe e U3KNIOYBAT.
Ako nnoyara Beye e 6una u3non3gaHa, MHAMKATOPBT 3a 0CTaTbYHA ToNNMHA “H” 0CTaBa BKMIOUEH 10 0XNAaX/AHETO Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

Ako B pamkuTe Ha 10 cekyHAM Clefl BKTIOYBAHETO Ha 30HATa 3a FOTBEHE He OGbje 36paHa GYHKLUA, 30HaTa Ce U3KNI0YBA ABTOMATHYHO.

AKTUBUMpaHe U perynupaHe Ha 30HUTE Ha FOTBeHe

VInAnkaTop 3a HaCTpoilka Ha ToNAMHaTa
— ‘,., R
| 1
ByToH - 4@ P, @ bytou +

To3uumoHmMpaHe Ha 30HaTa |B
3a roTBeHe — =

(Cnep KaTo NNoYaTa 3a roTBeHe e BK/YEHa 1 CbbT e NoCTaBeH BbpXy U36paHaTta 30Ha, perynupaiite HUBOTO Ha MOLLHOCT ¢ 6yToHa +. Mpu BKNlouBaHe Ha Aucnnes
(e N10Ka3Ba HUBOTO 5.

BcAka 30Ha 3a roTBeHe 1Ma panuuHI HUBA Ha MOLLHOCT, KOUTO MOTaT Ja Ce PerynnpaT ¢ NOMOLLTa Ha byToHuTe +/- 0T “1” (MUHUMaNHa MOLLHOCT) A0 “9”
(MakcumanHa moLwHoCT). HAKou 30HK Ha roTBeHe pa3nonarar ¢ GyHKLyA 3a 6bP30 KunBaHe (ycungaten), 03HaueHa Ha aucnnes ¢ byksata “P”.

OyHKumA 3a 6bp30 3aBUpaHe (ycunsaren)
Ta3u (I)yHKLl,Mﬂ € HaJInYyHa caMo 3a HAKOW 30HW 3a FOTBEHE; TA N03B0JIABA Ad Ce 3M0/13Ba MaKCUMaHO MOLLHOCTTA Ha nJioyaTta (Hanpvwlep 3a 61:p30 KWUMNBaHe Ha BO,U,a).

u_n

3a fa ce akTuBIpa QyHKUUMATA, HaTUCHeTe ByToHa "+, AOKATO Ha AuCNeA ce nokaxe “P* unu, Cief KaTo CTe BKMIOUWNN NN10YaTa 33 roTBeHe, HaTUcHeTe ByToHa “-“ 3a
u36paHata 30Ha. B To31 cnyyaii Ha aucnnea ce nokasea “P”. (neg 10 MUHYTHO M3noN3BaHe Ha GYHKLMATA yCUNBaTEN, YpeAbT HACTPOiiBa aBTOMATUYHO 30HaTa Ha HBO 9.

N3KkniouBaHe Ha 30HUTe 3a FOTBEHe

1136epeTe 30HaTa 3a roTBeHe, KOATO TPAOBA Aia C& U3KMIOUM, KaTO HAaTUCHETe BYTOH “+“ n “-* (ToukaTa 0Ny BAACHO OT HUBOTO HA MOLLHOCT Ce NOKa3Ba Ha Aucnnes).
Hatuckete 6ytoHa “-, nokato AocturHeTe HuBo “0”.

Bb3MOXHO € (bLLi0 Taka 30HaTa 33 FOTBEHe A Ce U3K/I0UN, KaTo Ce OKOCHAT eIHOBPeMeHHO OyToHuTe “+ 1 “-“. 30HaTa 3a rOTBEHe Ce U3K/I04Ba U Ce NOKA3Ba

WHAMKATOPT 33 0CTaTbyHa TonauHa “H”.

bnokupaHe Ha KomaHpgHoOTO Tabno

OyHKuKATa 6nokvipa ynpaBneHneTo Ha NAoyaTa 3a roTBeHe, 3a Aa Ce NpeoTBPaTH MHLIWAEHTHOTO il 3M0N3BaHe OT Jewa. 3a Aa akTusipaTe dyHKLMATA 3a 6rokupaHe Ha
KOMaHgHOTO Tabno, BKMioYeTe NoyaTa 3a roTBeHe 1 3a[ipbXTe HATUCHAT 3 TP CeKyHAY 6yToHa =—() : 3BYKOB CUTHaN 11 CBETMHEH MHAMKATOP NOZ CUMBOAA Ha KITKoua
CUrHaNM3MpaT 3a HacTbnata akTueauKa. KomanaHoTo Tabno ce 6n0KMpa, CM3KMoYeHNe Ha GYHKLMATA 3a U3KAKOUBaHE. 3a 4a U3KITKUMTe ONIOKUPAHETO Ha KOMAHAHOTO
Tabno NoBTOpETe NpoLielypaTa Ha BKlouBaHe. (BeTellaTa TOUKa W3racsa v noyaTa 3a roTBeHe e 0THOBO aKTUBMPaHa.

Hanuuuero Ha Boja 0T NOUNCTBAHETO, U3N1ATA TEYHOCT OT CbAL0BETE WAV NPEAMETH 0T BCAKAKBB B, MOCTaBEHM BbPXY 6yTOHa N0 (MMBO/I, MOTaT fia Mpean3BuKaT
HeXeNaHo aKTUBMPAHe U eakTUBMPaHe Ha GYHKLMATA 3a ONOKMpaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno.
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o) TaiiMepbT € YacoBY NPeKbCBaY, KOITO Npejara Bb3MOXHOCTTA fia ce 3a/ajle NPOABIKUTENHOCT HA FOTBEHETO 33 MaKCUMyM 99 MuHyTy (1
_ 4ac 1 39 MUHYTH) Ha OTZIENHA 30Ha 3 TOTBEHe.
O R O [136epete 30HaTa 3a rOTBEHE, 33 KOATO J1a C& HACTPOY TaiiMepbT (A0 BAACHO OT MHAMKATOPA Ha HUBOTO Ha MOLLHOCTTA Ha ANCNAIeA (BETBA
Bt TOYKa), a Cef TOBA 3a/jaliTe BPEMETO, KOETO XefaeTe, KaTo u3non3sare byToHuTe “+“ 1 “-* 33 pyHKLMATA Ha Taiimepa (BX. durypaTa no-
rope). HAKONKO ceKyHAN Cef NOCTEAHOTO HaTUCKaHE TaliMepbT 3anoyBa a 0TOpoABa BpeMeTo (CBET/IMHHATA TOUKA Ha U36paHaTa 30Ha 3a
TOTBEHE 3aMoyBa ia Mura). lpy U3TiyaHe Ha BPEMETO Ce BKIIOYBA 3BYKOB CMrHal M 30HATa Ha rOTBEHE Ce U3K/IUBA aBTOMATHUHO.

un

3a 2 I3KITtoumTe TaliMepa, HaTUCHETe byTOHA “~", JOKATO MHAMKATOPBT Ha Aucnnen nokaxe “0:0”, M HaTUCHETE eIHOBPEMEHHO OYTOHMTE “+ 1

u_n

Ha Talimepa.
BaxHo: TaiimepbT MoXe fia ce 3371aBa (aMO 3a €/}Ha 30Ha 33 FOTBeHe B AAZieH MOMEHT.

bpoay Ha MuHYTH

Moxe A ce n3non3Ba npu U3KMKYEHA NI0YA 33 FOTBEHE U NO3BONABA HACTPOIABAHE HA MAKCUMaNHO BpeMe 99 MUH.
HatucHeTe byToHa “+", pa3nonoxeH Nog oz MHANKATOPUTE Ha TaliMepa: Ha AUCINeA ce NOKa3BaT MIHYTUTE 3a HaCTpoliBaHe.
/136epeTe xenaHoTo Bpeme, Kato U3non3sate byToHuTe + 1 -.

(Cnep HAKONKO CEKYHAM Ce BKII0YBA 06paTHOTO BpoeHe, Clefy M3TUYAHETO Ha KOETO Ce BKMIOYBA 3BYKOB CUrHaI.

BaHo: BbamoxHo e ¢yHKLlVIﬂTa 6p0ﬂLI Ha MUHYTU fia Cé U3Nn0N3Ba U Npu U3KNKOYEH ypes, KaTo BKNIOYBAHETO Ha nyioyaTa Hynupa 6p0ﬂua.

Cbo6LeHnA Ha KOMAaHOHOTO Tabno

MHAVKaTOPHM NAMNUYKY 32 0CTaTbYHA TONNMHA.
l Mnouata e cHabieHa C MHAVKATOP 33 0CTaTbYHa TONAMHA 33 BCAKA OT 30HWUTe 3 roTBeHe. To31 MHAUKATOp N0Ka3Ba Jai IMa 30HH 3a FOTBEHE BCE OLLe C
BICOKA TeMneparypa.

I
' AKo fmcnneAT nokassa ™1, 30HaTa 3a roTBeHe BCe OLLle e ropeLua. Ako VNHANKATOPDBT 3a 0CTaTbYHa TONIMHA Ha ia/leHa 30Ha 3a FOTBEHE (BETU, Ta3l 30Ha
MoXe J1a 6bfe u3non3saxa Hanpumep 3a noAabp»aHe TONO0 Ha ACTE UK 3a Pa3ToNABaHe Ha Mado.
I'Ipm OXNaXXAaHETO Ha 30HaTa 3a roTBEHE AUCNNEAT U3racBa.

WNHpuKaTop 3a HenoAXoAALL UMK OTCHCTBALY (b,

4V 7, Mnoyara e cabaena c aBTOMaTMUHa CCTEMA 33 YCTAHOBABAHE HA HAnUMe HA Cbj} 32 BCNUKY 30HU 3 TOTBEHE. AKO He e OTKPHE Cbjl, MHAUKATOPbT 33

== | ' HMBOTO Ha MOILIHOCTTa Ha 30HaTa 3a FOTBeHe 3aMoyBa fia Mura. lpoBepeTe Jany ChbT @ NPaBUNHO NOCTaBeH U Jany NPUTEXaBa XapaKkTepUCTUKUTe,
42\ ogenns pa3gen “lpean ynotpeba”“.

NMOYUCTBAHE

- He usnonsBaiite ypeau 3a noYncTBaHe cnapa.
& n PEnyn PE)I(AEH M E - ﬂpe,qu Aa NpucTbnuTe KbM NOYUCTBaHE, yBepeTe (e, Ye 30HUTE 3a rOTBEHe (a U3K/KUYEHU U He (BeTU

MHAMKaTOP 3a 0cTaTbyHa TonnuHa (“H”).

BAXHO: He n3non3gaiite abpasusHM rbou v kbprnuku. C TeueHue Ha BpemeTo ynoTpe6aTa Ha Takuea MOXe Jia pa3pyLL CTbKAOTO.

« (nep Bcaka ynotpeba ocTaBaiiTe NioyaTa fa U3CTMHe U A NOYMCTBAIITE, 3a 1a OTCTPAHNTE Harapa U NeTHaTa, NPeAN3BUKaHY 0T 0CTaTbLK OT XpaHa.

+ 3axap unu npoAyKTH C BUCOKO ChABPKaHIE Ha 3aXap MOBpPeX/aT nyioyaTa 3a roTBeHe v TpA6Ba Aa Ce 0TCTPaHABAT He3abaBHO.

- Con, 3axap ¥ NACbK MOraT Ja HaipackaT NOBbPXHOCTTA Ha CTBKAOTO.

« W3non3Bate BnaxHa Kbpna, abcopbupalLia KyXHeHCKa XapTus i NpenapaTi, NpeHa3HaueHu 3a NOYMCTBAHE Ha CTbKIOKepaMUyHM nouy (cbbniogasaiite
yKa3aHuATa Ha Npou3BoauTens).

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNMPABHOCTHU

«  [lpoyetete n cneaBalite MHCTpyKLMUTE B pasgen “UHCTpyKumn 3a ynotpe6a”.

« [lpoBepeTe fa HAMa CNUpaHe Ha TOKa.

- [oacywaaiite fo6pe NOBLPXHOCTTA HA NN0YATA (e NOYUCTBAHETO iA.

+ AKo U1ef BKNIOYBaHe Ha N10YaTa 3a roTBEHe Ha UCTIeA e NoKa3aH GyKBEHO-LMOPOB KOZ, MOCTbIETE B CbOTBETCTBME CbC U1EABALLATA TaONMLA.
« AKO He (Te B CbCTOfIHME /1A U3KMIOUMTE NNIOYATa 3 FOTBEHE Cliefl ynoTpeda, He3abaBHO A U3KIHYETE OT eeKTPO3aXpaHBaLLATa MpeXa.

OTCTPAHABAHE HA
KO HA FPELLKA OMNMUCAHUE Bb3MOXHU NPUHMNHU
A FPELUKATA
lnoyara ce u3kntousa u cneg 30 cekyHam
MocToAHHO HanpexeHue B30HaTa3a |  Boga unu KyxHeHcku npubopu Bbpxy MouncTeTe 0THOBO 30HaTa 3a
3anoyBa Jia ce uyBa 3BYKOB CUTHan Ha Bceki 4
ynpaBneHue 30HaTa 3a ynpasneHiue ynpaBneHue
CeKYHAN
(1. (82 30HaTa 3a ynpasreHue e U3KNKYBa BbTpelwHata Temnepartypa Ha M3uakaiite nnoyata aa ce oxnagu,
! Mopajy TBbPAE BUCOKA TeMNepaTypa | eNeKTPOHHWTE YacTy e TBbpAe BUCOKa npeay Aa A U3no3BaTe 0THOBO
F42 wnn F43 lnoyata He e (BbpP3aHa KbM (eH30pbT yCTaHOBABA HaNpeXxeHue, /3kntoueTe nnoyata oT Mpexara u
Heo6Xo41UMOTO HanpexeHue Pa3fNyHo 0T TOBA Ha (Bbp3BaHe npoBepeTe (BbP3BaHETO
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 (BbpxeTe ce (b CepBu3a 3a NOAAPBHKA M NOCOYETE KOJA HA rpeLlKaTa.
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CEPBU3 3A NOAAPDBMKKA

Npean aa ce 06agute B Cepusa 3a nopapbKKa:

1. TlpoBepeTe Aany He e Bb3MOXHO Aa paspeLunTe npobnema camy Ha 6a3a Ha nyHKTOBETE, ONMCaHM B aBa “OTCTpaHABaHE Ha HEU3NPaBHOCTK'.
2. W3knioveTe v BKNIDYETE OTHOBO Ypesa, 3a 1a NPOBEPUTE Aank NpoBnembT He € oTnajHan.
AKo cnepi ropHMTe NPOBEPKM HEM3NPABHOCTTa BCe OLLe e NPOABABA, ce 06bpHeTe KbM Hait-6nuskua CepBu3 3a noaapbKKa.

Mocouere:

« KpaTKo OMICaHHE Ha HeU3NPaBHOCTTa;

« TOYHWA TUN U MOZEN Ha NPOAYKTa;

« (epBM3HUA HoMep (T. e. HOMepa (e AymaTa Service Ha TabenkaTa ¢ JaHHW), KOITO ce HaMUPa Ha MeTanHaTa Tabenka nog ypeda. CepBUHUAT HoMep e
M0COYEH 1 B FapaHLMOHHATA KHINKKa;

+  MBIHUA (A afpeg;
« TenedoHHUA C1 HoMep.

N AYAKe S 0000 000 00000

Korato e HeobxozuM peMoHT, ce 06bpHeTe KbM ybAHOMoLLeH CepBU3 32 TeXHUYeCKa NOAAPBIKKA (33 rapaHUua, ue Lwe 6bAaT U3non3BaHN OPUTUHANHY
pe3epBHY YacTin U ye Lue 6baie U3BbPLUEH NPaBUNeH PEMOHT). Pe3epBHU YacTy ce JOCTABAT B pa3cTosiHMe Ha 10 TOAUHM.

TABJIMLUA HA MOLWWHOCTUTE

I 3anenerte e\vH OT eTUKETWTe C 4aTH Ha
NPOM3BOACTBO, KOUTO C€ HAMUPAT B KHXKATa 3a
rapaHuuATa B ABe Konusa.

HuBo Ha moLwHOCT

HauuH Ha roTBeHe

W3non3BaHo HUBO
(MHAVKaLUA 3a noanoMaraHe Ha ¢0pMMpaHETO Ha ONUT ¥ HABMLY 32 FOTBEHeE)

lneanto 3a 6'bp30 NnoBuLIaBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha XpaHata 10 KUnBaHe (3aBopa 6'bp30

Hugo Yekopeno sarpAgate 3aTONNAHE Ha FOTBEHMUTE TEYHOCTH)
8-9 MbpeHe — Kunexe WneanHo 3a 3anuyaHe, Hauano Ha roTBEHETO, MbpXeHe Ha 3amMpa3eHi NPoAYKTH, Gbp30 KunBaHe
78 3anuuane — 3ambpxeaHe — | Mneanto 3a 3ambpxBane, NoALbPXaHe Ha KuMeHe, roTBeHe U NeueHe (3a kpaTka
KINEHe - neyeHe NpOABIKUTENHOCT, 5-10 MUHYTH)
Bucoka
MiYaHe — roTBeHe —
MoLHocT 67 3annsa OTBEHE lneanHo 3a 3ambpxBaHe, NOAAbPXaHe Ha N1eKO KiMeHe, roTBeHe 1 neyveHe (3a cpefHa
- 3aflylUaBaHe — 3aMbpkBaHe -
Ay P npogbmxuTenHoct, 10-20 MUHYTY), NpeaBaPUTENHO 3arpABaHe Ha CboBe
neyexe
45 loTBeHe — 3aylwaBaHe — | VAeanHo 3a 3aaywaaHe, NoAAbPXaHe Ha KbKpeHe, roTBeHe (3a ronAma NPOABIKUTENHOCT).
3aMbPXKBaHe - NIeYeHe Pa3mecBaHe Ha MakapoHeH U3genus
CpepHa 34 WneanHo 3a npoZbKUTENHO FoTBEHe (OpH3, COCOBE, NeyeHo, puba) ¢ Hanuuve Ha TeYHOCTH (Hamp.
MOLYHOCT loTBeHe — KinBae — B0, BUHO, GYNbOH, MAIAIKO), FOTBEHE C pa3GbpKBaHe Ha MaKapoHH
(rbCTABaHe - TOTBEHe ¢ m o &)
eanHo 3 NPOLBMIKUTENHO roTBEHe (06emu [0 eAVH IUTHP: 0pH3, COCOBE, NeyeHo, puba) ¢
23 pa3bbpkBaHe A PoR Aoen p-op p
Hanuuue Ha TeYHOCTY (Hanp. BOAA, BUHO, BYNbOH, MAAKO)
12 WneanHo 3a 0MeKoTABaHe Ha Maco, NeKO pa3TanaHe Ha LLOKONaz, Pa3mMpasABaHe Ha NPOAYKTH C
" ToneHe — pa3mpasABaHe - | yanky pasmepu M MOALbPKAHE Ha TOMO Ha NPACHO CTOTBEHI XpaHit (HAMp. COCOBE, Cyu, AXHMM).
Hucka mowHoct MOALBPXKAHE Ha Tonno — m 6
anHo 3a NOAABPKAHE Ha TOMNO Ha NPACHO CTrOTBEHN XPaHU AHE Ha 0PU3 1 NOAABPKAH
1 roTBeHe C pasfibpKBaHe fieanto 3a noAabpaHe Ha TOMAO0 Ha NPACHO CrOTBEHM XpaHy, 33 A00aBAHe Ha 0PU3 U NOAABPXKAHE
Ha TemnepaTtypata Ha AcTuA (C noA6paHIn MHAYKLMOHHU akcecoapn)
MowHocr Mnoyara 3a roTBeHe e B NON0XEHNe FOTOBHOCT UM U3KAI0YEHO (C Bb3MOXKHO HaNMUMe Ha 0CTaTbYHa
OFF [ToBbPXHOCT 32 NOCTaBAHE aygu
Hyna TONAVHA CNefj 3aBbPLUBAHE Ha FOTBEHETO, KOeTo Ce yKa3Ba ¢ “H”)
3ABENEXKA:

B'pry [IBOVIHATa 30Ha C AMaMeTbP 28 cM (Tam, KbJieTo Ma TaKaBa), NpK KPaTKo roTBeHe, KOETO Ce HyXAae 0T Hep(l)eKTHO pasnpeaeneHue Ha TonnnHaTa (Hanp. nanaunHKi),
(e NpenopbyBa U3N0A3BaHETO Ha NPUHAZNEXHOCTU C AMAMETDP He N0-TONAM 0T 24 (M. 3a flenuKaTeH TUN roTeHe (Hanp. pa3TonABaHe Ha LWoKoNaA unu Maano), ce

npenopbyBa U3M0N3BAHETO HAa €AUHUYHUA 30HN C NO-MaJTbK AUAMETB.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

SIGURANTA DV. SI A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA
Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la sigurantd, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

Acesta este simbolul de pericol, referitor la sigurantd, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru utilizator si pentru ceilalfi.
A Toate mesajele referitoare la sigurantd vor fi precedate de simbolul de pericol si de urmétorii termeni:

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni grave.
/\ PERICOL nep g

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza leziuni grave.
/\ AVERTIZARE

Toate mesajele referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si aratd cum se pot reduce riscurile de leziuni, pagube si electrocutare care pot fi
cauzate de o utilizare incorectd a aparatului. Respectati cu strictete urmdtoarele instructiuni:

- Aparatul trebuie sd fie deconectat de la reteaua electricd inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile producdtorului si cu respectarea normelor locale
in vigoare, referitoare la sigurantd. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesd a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Impdmantarea aparatului este obligatorie.

- (ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la reteaua electrica, dupd ce a fost incastrat in mobild.

Pentru ca instalarea sa fie conforma cu normele de sigurantd in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar cu o distantd minima de 3 mm. intre contacte.
Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

- Nutrageti de cablul de alimentare al aparatului.

Dupd terminarea instalarii, componentele electrice nu trebuie sd mai fie accesibile pentru utilizator.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este interzisa (de ex. pentru incdlzirea incaperilor).
Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorectd a butoanelor.

dacd nu au fost instruite in legdtura cu folosirea aparatului de catre o persoand care réspunde de siguranta lor.

Partile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizarii. Copiii nu trebuie lasati sa se apropie si trebuie sa fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.
Tn timpul folosirii si dupa aceea, nu atingeti elementele de incélzire ale aparatului. Aveti griji ca aparatul sa nu vind in contact cu crpe sau cu alte materiale
inflamabile pana cdnd nu s-au rdcit suficient toate componentele.

- Nu puneti materiale inflamabile pe aparat sau in apropierea sa.

- Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multd grasime si mult ulei.

- Nupuneti pe zonele de gdtit obiecte metalice, de ex. ustensile de bucdtarie (cutite, furculite, linguri, capace etc.), deoarece se pot incalzi.

- Este obligatoriu sd se instaleze un panou despartitor - care nu este furnizat in dotare - in compartimentul situat dedesubtul aparatului.

- Incazulin care suprafata plitei se deterioreaza (cripaturi sau spargerea sticlei), nu utilizati aparatul si contactati Serviciul de Asistenta Tehnica.

- Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de comanda la distantd separat.
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul de reciclare (&). Diferitele pdrti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare, i trebuie
reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE referitoare la Deseurile de Echipament Electric si Electronic (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurdtor si pentru
sanatate.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentatia care il insoteste indica faptul cd acest produs nu poate fi aruncat impreuna cu deseurile menajere, i trebuie predat

la punctul de colectare corespunzator pentru reciclarea aparatelor electrice i electronice.

Economisirea energiei
Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele:

« Utilizati tigdi si oale cu diametrul bazei de dimensiuni egale cu cele ale zonei de gatit.

«  Utilizati numai oale i tigdi cu baza platd.

« (and gatiti, pe cat posibil, tineti oalele acoperite cu capacul.

« Utilizand oala cu presiune se pot reduce si mai mult consumul de energie si durata de preparare.
« Pozitionati oala in mijlocul zonei de gatit desenate pe plitd.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acestaparat, destinat sd intre in contact cu produsele alimentare, este conform cu requlamentul (C €) nr. 1935/2004 i a fost proiectat, construit si comercializat
in conformitate cu cerintele de sigurantd din Directiva “Joasd Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/23/CEE si amendamentele succesive), cerintele
de protectie din directiva “EMC” 2004/108/CE.

INAINTE DE UTILIZARE

IMPORTANT: dacd oalele nu sunt de dimensiunile corecte, zonele de gatit nu pornesc. Utilizati numai oale pe care se afld simbolul “SISTEM CU
INDUCTIE” (Figura de alaturi). Inainte de a porni plita, pozitionati oala pe zona de gatit dorita.

RECIPIENTE DEJA EXISTENTE

Pentru a verifica daca recipientul este adecvat pentru plita cu inductie, folositi un magnet: oalele nu sunt adecvate dacd nu atrag magnetul.
- Verificati ca baza oalelor s nu fie aspra, deoarece ar putea zgaria suprafata plitei. Controlati vasele.
- Nupunetiniciodata oalele si tigdile calde pe suprafata panoului de comanda al plitei. Acesta s-ar putea deteriora.

DIAMETRE RECOMANDATE PENTRU BAZA OALELOR

%] %) %)
28 cm I7cm =P 28cm 12cm = 18cm

. @ @ F @
'/ 2l em I5cm = 2l cm ‘\\\\ S 214,5 cm [0cm = 145cm
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INSTALAREA

Dupa ce ati despachetat produsul, verificati dacd nu s-a deteriorat in timpul transportului si, in caz de probleme, contactati vanzatorul sau Serviciul de Asistentd Clienti.
PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

- Instalati un panou despartitor M
/1\ AVERTIZARE sub plit. @

- Parteainferioara a produsului nu
trebuie sa mai fie accesibila dupa
instalare. 5

- In cazul instalarii unui cuptor sub min. 20 mm

plita, nu mai introduceti panoul ",
despartitor. L min. 5 mm

- Distanta dintre partea inferioard a aparatului si panoul despartitor trebuie sd respecte dimensiunile indicate in figurd.

« Pentru corecta functionare a produsului, nu blocati deschiderea minima dintre suprafata de lucru si latura superioard a blatului mobilei (min. 5 mm).

« Incazul instaldrii unui cuptor sub plita, asigurati-va ca acesta este prevazut cu sistem de racire.

«  Bvitati sd instalati plita deasupra masinii de spalat vase sau rufe, pentru ca circuitele electronice sa nu vind in contact cu vaporii si cu umiditatea i s se
deterioreze.

- Incazulinstaldrii la nivelul blatului, contactati Serviciul de Asistenta pentru a cere montarea kitului de suruburi 4801211 00112.

« Pentruascoate plita din blatul de lucru folositi o surubelnita (nu este furnizata in dotare), pentru a debloca arcurile din partea de jos a aparatului.

RACORDAREA LA ELECTRICITATE

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
& AVERTIZARE - Instalarea trebuie efectuata de personal calificat profesional, care sa cunoasca normele in vigoare

referitoare la instalare si siguranta.
- Producatorul nu-si asuma nicio raspundere pentru pagubele aduse persoanelor sau animalelor si pentru daunele aduse bunurilor, in cazul
nerespectarii indicatiilor din acest capitol.
- (Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite scoaterea plitei din blatul de lucru.
- Msigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu datele tehnice, situata pe baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta in care va fi instalat.
Conectarea la blocul de conexiuni
Pentru conexiunea electrica folositi un cablu de tip HO5RR-F asa cum se indica in tabelul de mai jos.

min.5mm

Conductoare Cantitate x dimensiune 400V 3N ~ 230V ~ 230-240V ~ (numai Australia)
230V ~ (numai UK)
- 2
BIV~+D 3x4mm2 e
230-240V ~ + 3x4 i Australi
@ X4 mm* (numai Australia) s | S s |
280V3~+ @ 4x1,5 mm? v =i
400V3N~+ D 5x1,5mm? . 'ﬂzﬁg - % |
400V N~ + D) 4x1,5mm’ M[ N[
400V 2N ~ 230V3~ (numal Belgla) 400V 2N ~ (numai Olanda)
Eﬁfﬁz =L Eigﬁ ~[L) !!§:% Eﬂ
s T:E?EQ s H s II s | T
=z . E zz
Heo |l e
=[I =[I L
= pee "

Important:

- Lasati sau scoateti puntile metalice dintre suruburile blocului de conexiuni L1-L2 si N1-N2 in conformitate cu schema de conectare (vezi figura).

- Asigurati-va cd toate cele sase suruburi ale blocului de conexiuni sunt stranse dupd conectarea cablurilor.

Exemplu de punte prezentd (stdnga) sau scoasd (dreapta). A se vedea schema de conectare pentru detalii (puntile se pot afla intre L1-L2 i intre N1-N2).

NPINT | N

N2 N N2
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Conectati cablul de impdmantare galben/verde la borna cu simbolul @

Acest cablu trebuie sa fie mai lung decét celelalte.

1. Scoateti capacul blocului de conexiuni (A) deguruband surubul si introduceti capacul in balamaua (B) a blocului de conexiuni.

2. Introduceti cablul de alimentare in dispozitivul de fixare i conectati firele la blocul de conexiuni, asa cum se indicd in schema de conectare situatd langd blocul de
conexiuni.

3. Fixati cablul de alimentare cu ajutorul dispozitivului de fixare.

4. Tnchideti capacul (C) si inurubati-| pe blocul de conexiuni cu surubul scos.

La fiecare conectare la alimentarea de la retea, plita efectueazd un control automat timp de cateva secunde.

In cazul in care plita este dotatd deja cu un cablu de alimentare, urmati instructiunile anexate cablului de alimentare. Efectuati conexiunea la reteaua fixa prin

intermediul unui intrerupator multipolar cu o distantd minimd intre contacte de 3 mm.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE @
Descrierea panoului de comanda

Panoul de comanda
Timer
Pornire/oprire Blocarea panoului de comanda
@ é @ é 6 r é 6 7 A Simbolurile nu sunt active!
Sl e scoes i ;‘5& Pentru a selecta functiile
[1=] alo

B olo ol dorite, atingeti
| | | | zonele de dedesubt.

Comenzi pentru reglarea zonei de gatit si a afigajului respectiv

Pornirea/oprirea plitei

Pentru a porni plita tineti apésata timp de aprox. 2 secunde tasta (1, pan cand se lumineazi afisajele zonelor de gétit. Pentru a o opri, apsati pe aceeasi tasta pana
cand se sting afisajele. Toate zonele de gdtit sunt dezactivate.
Dacd plita a fost deja utilizatd, indicatorul de caldura reziduald “H” rdmane activ pana la racirea zonelor de gtit.

Dacd, in interval de 10 secunde dupd pornirea plitei, nu se selecteaza nici o functie, aceasta se dezactiveaza automat.

Activarea si reglarea zonelor de gatit

Indicatorul nivelului de putere

1! +

l l !
Tasta- ', Tasta+
O] I—Indicator pentru zona de gdtit selectata

Pozitia zonei de gatit | {3
— =

Dupa ce ati pornit plita si ati pus oala pe zona doritd, reglati nivelul de putere cu ajutorul tastei +. La pornire, pe afiaj este vizualizat nivelul 5.
Fiecare zond de gatit are mai multe niveluri de putere, care pot fi reglate cu tastele +/-, care merg de la “1”: putere minimd, la “9”: putere maxima. Unele zone de gtit
au functia fierbere rapidd (Booster), care e vizualizata pe afigaj cu litera “P".

Functia fierbere rapida (Booster)

Functia este prezentd doar la unele zone de gatit i permite exploatarea la maxim a puterii plitei (de exemplu pentru a aduce rapid apa la punctul defierbere). Pentru a activa
functia, apdsati pe tasta “+" pand cand pe afisaj se vede “P” sau, dupd ce ai pornit plita, apasati direct pe tasta “-" corespunzatoare zonei selectate. i in acest caz pe afisaj
apare “P”. Dupd 10 minute de utilizare a functiei Booster, aparatul seteaza automat zona la nivelul 9.

Dezactivarea zonelor de gatit

Selectati zona de gatit pe care o veti opri apasand pe tasta “+” sau “-" (punctuletul de jos, din dreapta nivelului de putere, este vizualizat pe afisaj).
Apasatl pe tasta “-" pana cand ajunge la nivelul “0”.
Se poate dezactiva zona de gatit i prin atingerea simultand a tastelor “+" i “-". Zona de gatit se dezactiveaza si apare indicatorul “H” pentru cdldura reziduald.

Blocarea panoului de comanda

Functia blocheaza comenzile plitei pentru a preveni activarea accidentald a plitei de cdtre copii. Pentru a activa blocarea panoului de comanda, porniti plita si apasati timp de trei
secunde tasta=—Q : un semnal acustic si un indicator luminos sub simbolul cheii semnaleazd efectuarea activarii. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia fundtiei de oprire.
Pentru a dezactiva blocarea comentzilor repetati procedura de activare. Punctuletul luminos se stinge, iar plita este din nou activa.

Prezenta apei rdmase dupad curatare, lichidele revdrsate din oale sau obiectele de orice tip puse pe tasta de sub simbol pot provoca activarea sau dezactivarea
accidentald a blocdrii panoului de comanda.
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Temporizatorul (Timerul)

o) Timerul este un intrerupdtor orar care oferd posibilitatea de a regla o duratd de coacere pentru un timp maxim de 99 minute (1 ord si 39 minute),
. 4 Carepoate fiasociat cu 0 singura zond de gatit.
O R O Selectati zona de gatit cu care doriti sa asociati timerul (un punctulet luminos apare in partea de jos, in dreapta indicatorului pentru nivelul de
Rt putere de pe afisaj), reglati intervalul de timp dorit cu ajutorul tastelor “+" si “-" ale functiei timer (vezi figura de mai sus). Dupd cateva secunde
de la ultima atingere, timerul incepe numdratoarea inversa (punctuletul luminos al zonei de gatit selectate incepe sa clipeasca intermitent). La
terminarea duratei programate se activeaza un semnal acustic, iar zona de gatit se opreste automat.

un un

Pentru a dezactiva timerul apdsati pe tasta “-" pand cdnd apare indicatia “0:0” pe afisaj sau apdsati simultan tastele “+" i “-

ale timerului.
Important: Timerul poate fi asociat cu o singurd zond de gatit.

Cronometru (minute minder)

Poate fi utilizat doar cand cuptorul nu este in functiune si permite programarea unei durate maxime de 99 min.
Apdsati pe tasta “+" situata sub indicatoarele timerului: pe afisaj apar minutele ce vor fi reglate.

Selectati durata dorita cu ajutorul tastelor + i -.

Dupa cateva secunde incepe numdratoarea inversd, iar la terminarea duratei intrd in functiune un semnal acustic.

Important: Se poate utiliza functia cronometru numai cand aparatul este oprit, iar pornirea plitei cauzeaza anularea functiei cronometru.

Indicatii ale panoului de comanda

Indicator de caldura reziduala.
| Plita este dotata cu un indicator al caldurii reziduale pentru fiecare zond de gatit. Acest indicator semnaleaza care sunt zonele de gatit care au fincd o
temperaturd ridicatd.

Dacd pe afisaj apare H, zona de gatit incd mai este caldd. Dacd zona prezintd aceastd semnalare, se poate mentine caldd méncarea sau se poate topi untul, de
exemplu.
(Cand zona de gatit se raceste, afisajul se stinge.
Indicator pentru oala asezata incorect sau pentru absenta oalei.
S ¥, Plita este dotatd cu un sistem automat de detectare a prezentei oalei, pentru toate zonele de gatit. Dacd aceasta nu este detectatd, afisajul cu nivelul de

'; 2 : putere al zonei de gatit clipeste intermitent. Verificati ca oala s fie corect pozitionata si sd aiba caracteristicile indicate in sectiunea “inainte de utilizare”.
42

CURATAREA

- Nufolositi aparate de curatat cu jet de vapori.
& AVERTIZARE - [nainte de aincepe operatiunile de curtare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul

de caldura reziduala (“H”) a disparut.
IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarmd. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea sticlei.
+ Dupa fiecare utilizare, lasati plita sd se rdceasca si curatati-o pentru a elimina depunerile si petele ramase din cauza resturilor de mancare.
« Zahdrul sau alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si trebuie s fie indepartate imediat.
« Sarea, zahdrul i nisipul ar putea zgaria suprafata sticlei.
«  Folositi o carpd moale, hértie absorbantd de bucdtdrie sau produse speciale pentru curdtarea plitei (respectati indicatiile Producdtorului).

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

- (Cititi si urmati instructiunile din sectiunea “Instructiuni de utilizare”.

+ (ontrolati sd nu fie intreruptd alimentarea cu electricitate.

« Uscati bine suprafata plitei dupa ce ati curatat-o.

« Dadd, atundi cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, procedati conform tabelului urmator.
« Dupad ce ati utilizat plita, dacd nu reusiti s-o opriti, deconectati-o de la reteaua electricd.

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE SOLUTIE

Plita se opreste si, dupd 30 de secunde, emite un Apdsare permanentd pe zona Apa sau ustensile de bucatarie pe zona s )

) < - ) Curatati zona comenzilor.

semnal acustic, o datd la 4 secunde. comentzilor. comentzilor. o
81 (82 Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperaturainternd a partilor electronice |  Asteptafi ca plita sa se raceasca
! temperaturii prea ridicate. este foarte ridicata. inainte de a o folosi din nou.
£42 sau F43 Conexiunea plitei nu are voltajul Senzorul detecteaza o tensiune diferita Deconectati plita de la retea si
corect. de cea de conexiune. controlati conexiunea.

F12,F21, F25, F36, F37, FA0, F47, F56, F58, F60 Contactati Serviciul de Asistenta si comunicati codul de eroare
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SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

inainte de a contacta Serviciul de Asistent Tehnica:

1. Tncercati sa rezolvati singuri problema, urmarind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor”.
2. Opriti si porniti din nou aparatul pentru a verifica dacd problema s-a rezolvat.
Daca problema persista si dupa verificarile de mai sus, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta.

Indicati intotdeauna:

+ oscurtd descriere a defectiunii;
«  tipul simodelul exact al plitei;

« numarul de Asistentd (este numarul care se afla dupd cuvantul “Service” de pe pldcuta cu datele tehnice), situat sub aparat (pe placuta metalicd). Numarul de
Asistentd este indicat, de asemenea, in foaia de garantie;

+ adresa dv. completa;
« numarul dv. de telefon.

N AYAKe S 0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugdm contactati un Centru de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale si cd reparatiile vor fi executate corect). Piesele de schimb sunt disponibile timp de 10 ani.

TABEL NIVELURI DE PUTERE

| Lipiti aici unul dintre abibildurile cu datele
produsului care se afld in brosura cu garantia, in
ublu exemplar.

Nivelul de putere Tipul de preparare Utilizarea nivelului
(indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
L . Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pand la o fierbere rapidd, in cazul apei, sau pentru
Boost Incalzire rapida s o <
incalzirea rapida a lichidelor de la gatit
89 Préjire - fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe rapid
18 Rumenire - prajire - fierbere - | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea rapidd, a gati si a frige la grétar (pentru un interval scurt
frigere la gratar de timp, 5-10 minute)
Putere ridicata . _
67 . vlti)un.lenlre “prepafr.are | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru un interval de timp
i INADUSITE - prajire - TrIGerea | megiu, 10-20 minute), pentru a preinclzi accesoriile
gratar
45 Preparare. ) |nabu§|rve “Pra'€= 1| deals pentru a insbusi, a mentine fierberea delicatd, a gati (duratd lungd). Condimentarea pastelor
frigere la gratar
. Ideald pentru preparate cu duratd lungd de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste), cu lichide (de ex. apa,
Putere medie 3-4 deald pentru preparat g ( pturi, peste) ( p
Preparare - clocotire - vin, supa, lapte), condimentarea pastelor
. ingrosare - condimentare Ideald pentru preparate cu duratd lungd de coacere (volume mai mici de un litru: orez, sosuri, fripturi,
i peste) cu lichide (de ex. apd, vin, sup, lapte)
12 Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela produse de mici
) Topire - decongelare - dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupa terminarea gatitului (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe)
Putere scazuta mentinere la cald - " - " — — - - -
1 condimentare Ideald pentru a mentine la cald méncarea dupd terminarea gatitului, pentru a condimenta rizoto si a
mentine la cald platourile care vor fi servite la masa (cu un accesoriu adecvat pentru inductie)
OFF (Oorit Putere Suprafats de sorii Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil sa existe caldura reziduald la terminarea gatitului,
(Oprit) zer0 uprafatd de sprijin semnalat cu H)
NOTA:

Pe zona dubla cu diametrul de 28 cm (daca existd), pentru preparatele cu duratd scurtd de coacere si care necesitd o distribuire perfecta a caldurii (de exemplu ldtite), se
recomanda sd se utilizeze accesorii care sa nu aibd diametrul mai mare de 24 cm. Pentru coacerea delicatd (de exemplu topirea ciocolatei sau a untului) se recomanda sd se
utilizeze zonele simple, cu diametru mai mic.
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BAXNBI BKA3IBKU 3 BE3IMNEKA

NPUAINITH YBATY N4 3ABE3NEYEHHA HANEXXHOT BE3NEKN ANA BAC CAMUX | AR IHLLIMX

B ubomy kepiBHULTBI | B camomy npunazi nepesbaueHi BaXnuBi NoBiZOMIEHHA L0710 be3neku. YBaXHO 03HalloMTecA 3 HUMN.

A Lle-3Hak Hebe3neku, Akuil nonepeae Npo NOTEHLHI pU3MKN ANA KOPUCTYBaya Ta iHLLKX 0Ci6.

A Bci noBigomneHHa wopo0 Hebesneku CynpoBOMKYIOTbCA 3HAKOM Hebe3neKm i TaKuMm Hanucamu:

C HEBE3MEKA Bka3ye Ha He6e3neyHy cuTyauilo, AKa BUKNMKAE CePii03Hi TpaBMM, AKLLO ii He yHUKHYTH.
é VBATA Bkasye Ha He6e3neuHy cuTyaLilo, Aka MOKe BUKNNKATYU CePIO3Hi TpaBMU, AKLLO il He YHUKHYTH.

Bci noBigomneHHs WWop0 Hebe3neKu BKa3yIoTb Ha NOTEHLIHMI PU3VK Ta peKOMEHAYIOTb 3aX0/i1 N 3MEHLLEHHS LibOrO PU3IKY TPaBMYBaHb, 36MTKIB i BpaxeHb
€NeKTPUYHNM CTPYMOM BHACTTIIOK HEKOPEKTHOTO KOPUCTYBAHHSA NPUIaZoM. PeTeNbHO JOTPUMYIATECH HaBEAEHIX BKA3IBOK:

[epLu HiX BIKOHYBAT MOHTaX, CNif Bidl'€4HATV MPUNAA Bid MepeXi enekTpUYHOr0 XIBNEHHA.

MoHTax abo TexHiuHe 06cnyroByBaHHA Npunazdy Mae BUKOHYBATUCA haxiBLiem 3 OTPUMAHHAM HCTPYKLINl BUPOOHMKA | MicLieBUX HOPM 3 TexHiku 6e3neku. He
PEMOHTYITe i He 3aMiHsAiTe HIAKMX YaCTUH NpUNaay, AKLLO Ha Lie HEMAE YiTKUX BKA3iBOK y CAMOMY KepiBHULITBI.

3riZiHo i3 3aKOHOLABCTBOM, 333eMJIEHHA LibOTO Npunagy € 000B'A3KOBUM.

LWHyp xuBNeHHA Ma€ byTU JOCTaTHBO JOBIUM, W06 3abe3neunTy nia'eAHaHHA Npunagy, B6yaoBaHoro y Me6ni, 4o Mepexi eneKTpUYHOro XuUBMeHH.

3 MeTO NpoBeAeHHA MOHTAXY BiZNOBIAHO 0 YNHHUX HOPM 6e3neku, HeobXiAHO BCTAHOBUTY BCEMOMKOCHIIA BUMMKAU 3 MiHIMAnbHO BIACTaHHI0 Y 3 MM MiX
KOHTaKTamu.

3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATI MOAOBIXKYBAUi a60 TPiliHUKN.

3a60pOHAETLCA TATTY 32 LUHYP KMBNEHHA NPUNAZY.

Micna 3aKiHueHHA MOHTaXy SOCTYN [0 eNEKTPUYHUX YaCTUH Npunagy Mae 6yTu nepekpuTuii.

[Tpunag npu3HayeHnit BUKNKYHO ANA No6YTOBOr0 BUKOPUCTAHHA 3 METOH FOTYBaHHA ixxi. 3a60pOHAIOTHCA iHLLI TUNYM BUKOPUCTAHHA (Hanp., ANA onaneHHa
npumiLLeHb). BupobHuk Bigxunsae 6yab-AKy BiANOBIAANbHICTb B pa3i BUKOPUCTAHHA Npunady He 3a Npu3HaueHHAM abo HenpaBUAbHOrO 3aBAAHHA KOMaHA.
3a60pOHAETLCA KOPUCTYBAHHA NPUAaoM 0cobamu (BKiouatoum Aiteir) 3 06mexeHMI GiNYHUMM, CEHCOPHUMM 260 PO3ymMOBIUMU 3[i6HOCTAMM, 360
0c06amu 6e3 HanexHIX 3HaHb Ta 0CBIAY, 33 BUHATKOM TIAX BUNAZKIB, KON BOHM OTPUMYIOTb BKa3iBKY 300Ky 0cib, BIANOBIAHIX 3a iXHI0 be3neky.

[JloctynHi KopucTyBaueBi YacTUHM NPUAAZY MOXYTb CUAbHO HarpiBaTUCA N yac poboTy. HeobXigHo cTexuTI 3a AiTbMU, 1406 BOHI He rpanuca 3 npunasom i
B3arasi nepebyBani Bif Hboro Ha 6e3neuiil BifcTaHi.

He TopKaTuica HarpiBanbHIX eneMeHTiB AyXoBKu nif yac poboTu abo nicna Hei. YHNKATU KOHTaKTY 3 TeKCTUNbHUMY BUpo6amu abo iHLWMMN nerkozaimucTumn
matepianamu, NoKu BCi YaCTMHN NPUIAAY He 0XONOHYTb.

He cknagyBaty nerko3aitMucTi matepianu Ha camomy npunagi abo nobnusy sig Hboro.

HarpiTi macno Ta onia nerko 3aitMaloTbcA. He 3anuwatu 6e3 Harnagy npunag nig yac roTyBaHHA 3 BUKOPUCTaHHAM Macna Ta oni.

He knacTu Ha KoHdOpKy MeTaneBe KyXoHHe Npunaaaa (HoXi, BUAENKM, NOXKKY, KpULLIKY, TOLLO), TOMY L0 BOHIM MOXYTb HarpiBaTuCA.

Y Hiwi nig npunagom cig 060B'A3K0BO BCTAHOBMTI 3aXMCHY NaHeNb, Npua6aBLLY ii okpemo.

Y pasi nowwKo/KeHHA NoBepxHi (TpiLynHY abo po3KoNM CKNa) He BUKOPUCTOBYBATM NpUNaj Ta 38epHYTUCA o fonomory y CepicHMil LieHTp.

[Tpunag He npu3HayeHnii Ans poboTy 3a JONOMOroH 30BHILLHBOTO TaliMepy abo BiOKPeMNEeHOi (UCTeMI ANCTAHLIIHOTO KepyBaHHA

UK118



3AXUCT JOBKINNA [%|
Y1unizauis ynakoBku
N\

Marepian ynakoBku Moxe nepepobsTica Ha 100%, Tomy Bi noMiyeHmii No3HauKolo NOBTOPHOT nepepolKkm (¢ 'y). Bci YacTuii ynakoBKY He NOBUHHI BUKUAATUCA Y
[D0BKinnA. Bonw nignaraiotb yTunizauiii BianoigHo 40 HOPM YMHHOTO 3aKOHOAABCTBA

Yrunizauis Bupo6y

Lleit npunap Mae mapKyBaHHA BianoBiaHo Ao €Bponeiicbkoi AupexTuayn 2002/96/EC o0 BiAXOAIB 3 eNEKTPUYHOTO Ta enekTpoHHoro obnapHaHHA (WEEE).
BuKoHyloun yTuni3avito KopekTHIM Cnocobom, KOPUCTYBay BHOCUTD CBiil BKaZ Y NoNepe/ikeHHA HeraTBHUX HaCNiAKIB ANA AOBKINNA | ANA 380POB'A MIOAUHY.

Mo3Hauka E Ha BUpo6i abo B cynpoBoHiii JOKyMeHTaL|i BKa3ye Ha Te, LU0 Lieil BUpi6 He NoBUHeH nepepobnaTuca ak nobytoswii siaxia. Moro cnia 3natmy
—_—

BiAANOBiAHMUIA NYHKT NPUAOMY ANA HACTYMHOI NepepobK1 enekTPUUHOI il eneKTPOHHOI anapatypy.

3aowamkeHHa eJleKTpoeHepril

[inA 0TpUMaHHA KpaLwux pe3ynbTaTiB pekoMeHYETbCA:

+  BukopucroyBaTn ckoBopoau i KacTpyni, AiaMeTp AHILL KOTPUX JOPIBHIOE fiaMeTpy KOHOOPKY.

+ KopuctyBaTnca KyXOHHUM NOCYAOM JIALLE 3 NNACKUM JHOM.

+ Jle MOXNMBO, HAKPUBATU KPULLIKOK KACTPYi Nl Yac roTyBaHHA.

+ BukopucroByBaTu napoBapky, LL06 A0ATKOBOTO 3MEHLUMTM COXMBAHHA eNeKTPOEHeprii | Yac roTyBaHHA.
+  Po3srawoByBaTi nocys y ueHTpi KOHGOPKM, HAMaNbOBAHOI HA BAPUbHii MOBEPXHI.

DEKNAPAL|IA NMPO BIANOBIAHICTb C €

- Lleit npunag, npu3HaueHuit 4nA KOHTAKTYBaHHA 3 XapuoBUMM NPoAYKTaMu, Bianosigae pernamenty (C €) 1935/2004, Tomy Bia CIPOEKTOBaHMIA, BUP0GAEHHit
i NiAroToBNeHMil [0 NpoaaXy Ha PUHKY Y BiANOBIAHOCTI 4O OCHOBHUX BUMOT Ge3neku, BusHaueHux [upekTusoto “lpo Hu3bKy Hanpyry” 2006/95/CE (aka
3aminAe Hopmu 73/2 3/CEE 3 ycima nopanbLuvmm BHeCEHMMM 3MiHaMu), a TaKoX A0 3aX0piB 3 6e3neku, Bu3HaueHux lupextuoto “Mpo enekTpomarHitHy
cymicHicTb” 2004/108/CE.

NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

BAMITVBO: npu HeBiANOBIAHMX PO3Mipax KYXOHHOr0 NOCyAYy KOHGOPKM He YBIMKHYTLCA. BUKOpUCTOBYiTe UL NOCYA, NO3HAYEHUI AK
“IHOYKTUBHI CUCTEMIA” (zuB. mantoHok nopyu). epLu Hix yBiMKHYTI BapuibHY NOBEPXHI0, BCTAHOBITb NOCYZ Ha 6axaHy KOHGOPKY.

HAABHUW KYXOHHUI NoCy

& P=RL P~

LLlo6 nepeBipuTy BiANOBIAHICTb NOCYAY BapUbHIil IHAYKTUBHIN NOBEPXHI, CKOPUCTAIATECA MArHITOM: AKLLO KacTPyNi He pearyloTb Ha MarHiTHi NOAs, BOHY He
NpUAATHI.

- JlHo KacTpynb He Mae 6yTu WwopCTkNM, L1406 He NoAPANATI BapUNbHY MoBepXHIo. llepeBipAiiTe KyXoHHe NpUNasas.

- 3ab0poHAETbCA BCTAHOBNIOBATY rapAui KacTpyni i CKOBOPOAW Ha NOBEPXHI0 NaHeNi KepyBaHHA. Lle Moxe npu3Becty 4o 36uTkis

PEKOMEHAOBAHI AIAMETPU ANA AHA KACTPYJ1b

(%) %] ] %]
28 cm 17 cm —» 28 cm A 18.cm 12cm = 18.cm

\ (%] (%) ’ W (%] %]
i 21 em I5cm = 21 em |\, S 24,5 cm 10cm = 14,5 cm
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BCTAHOBJIEHHA

Micna po3nakyBaHa BUpODY Uiz NepeBipuTI BIACYTHICTb YLLKOKEHb BHACTILOK NepeBe3eHb i, B pasi npobnem, 38'A3aTieA 3 npopasLiem abo Krientcbkoto cryxboto.
NIAroTYBAHHA MEBJIB /19 BBYAYBAHHA

o

BcraHoBiTb 3aXucHY naHenb nig
BapUNbHOI0 NOBEpPXHEI0.
Micna BcTaHOBNEHHA HIKHA

yacTuHa BUpo6y mae 6yTu
HeA0CTyNHOMW.

- flKwo nip BapunbHoio
NoBepXHelo BCTaHOBJIEHO
BYXOBKY, 3aXUCHa NaHenb He
notpi6Ha.

&

|

MiH. 5 MM

+ BiactaHb MiX HUKHbOI YACTUHO NPUNAZY i 3aXMCHOI0 NAHENNI0 MAE BiANOBIAATU HABEAEHUM HA MATIIOHKY PO3MipaMm.

« [Ina kopekTHoi po6oTy Npunagy He 3akpuBalite MiHiManbHii NPOMiXO0K Mix po60ou0I0 NOBEPXHEI0 | BePXHBOK NOBepXHeto Mebni (MiH. 5 Mm).

+  flKwo nig BapunbHOI0 NOBEPXHEI0 BCTAHOB/EHO AYXOBKY, C/1if} NEPEKOHATICA, L0 AyXOBKA OCHALLIEHA CUCTEMOIO OXONOMKEHH.

+  3anobiraiire MOHTaXy BapibHOi NOBEPXHi MOHaZ MOCYAOMUMAHUMM 360 NPanbHIUMM MALLIMHAMM, 06 YHUKHYTY KOHTAKTY eNeKTPOHHUX TaHLIOTiB 3 Napoio
Ta BONIOTICTIO, TOMY LL{O Lie NPU3BOAUTD 10 TX YLLKOAMKEHHS.

« [ina MoHTaxy BpiBeHb 3i CTiNbHULEI0 C1if 3BepHYTMCA 0 CepBicHOT Cyx6Mm, o6 daxiBui 3 Hel BCTaHOBMAN KomnneKT ruHTiB 4801211 00112.

«  lLlo6 BuitHATY BapunbHY NOBEPXHIO 3 po60YOT MOBEpXHi, PO36NIOKYIATe MPYKUHN B HUKHIN YACTIIH MPUNazly 3a JONOMOTO0 BUKPYTKM (He BXOAUTb 0 KOMMNEKTY).

NIAKNIOYEHHA 4O MEPEXI EJIEKTPUYHOIO XKUBJIEHHA

voara ]

MOHTaxy Ta 6e3neku.

Bip'enHaiite npunap Big Mepexi eneKTpuYHOro XKuBNeHHA.
MoHTax mae npoBoAuTMCA KBanidikoBaHUM NepCOHANOM, 3HAIIOMUM 3 YUHHUMM HOPMaMK 3

MiH. 20 MM

MiH. 5 MM

- Bupo6Huk Bipxunae 6yab-aKy BiAnNoBiAanbHicTb 3a TpaBMyBaHHA GisuyHNX 0ci6 a6o TBapUH, 36UTKN MaiiHa BHaUTiAOK HEAOTPUMAHHA
BKa3iBOK, HaBeAeHUX B LibOMY po3pini.

- llinyp uBneHHA ma€ 6yTn fOCTaTHBO AOBIUM, 06 03BONMTYM BUIIMAHHA BapunbHOI NOBEPXHi 3 po60yoi noBepxHi.

- [epeKoHaiiTecs, L0 HanNpyra, BKa3aHa Ha NACNOpPTHil TabnuuLy, Aka NpuKpinneHa Ha AHI Nnpunagy, Bianosigae Hanpysiy no6yToBiii mepexi
€/eKTPUYHOr0 JKUB/IEHHi N0 MicLii0 BCTaHOBNEHHA npunagy.

NigknioyeHHsa [0 KNeMHOT KOPOOKU

[ina enekTpuyHmX nigKknioyeHb 3HapoouTbCA kabenb Tuny HO5RR-F, Ak BKasaHo y Tabnuuli Hukye.

Baxnuso:

E
" N[

=

230B 3 ~ (inbku benbria) 400 B 2N ~ (tinbku lonaxaia)

MpoBigHukn KinbKicrb x po3mip 400B3N ~ 2308 ~
~ 2
B0B~+@D 3x4mm —g =g
230-240B ~ + @ 3 x4 Mm? (tinbku ABcTpanis) @g l -
R R
B083~+ D 4x1,5 Mm? T |= |
400B3N~+ (D 51,5 Mm2 e 555 = F
N
400B2N~+ (D 41,5 Mm? "
400B 2N ~
(3 M

=[]

230-240 B ~ (tinbkun ABcTpanis)
230 B ~ (tinbku Benukobputanis)
12
L—

.
L

—230B ~—

8 =
" —iz
z

- 3anuwwnTi a6o BUAHATY MeTaneBi nepemMuyKI Mix rBuHTaMu1 KnemHoi kopo6ku L1-L2 i N1-N2 3rigHo o cxemu nig'eAHaHb (AMB.MaOHOK).
- llicna nip’enHaHHA Kabenis nepekoHaTUCA, WO YCi WiCTb FBUHTIB KNeMHOT KopobKu Jo6pe 3aTArHyTi.
[Tpuknag HasBHoi nepeMuyky (niBopyu) abo BuitHATOT nepemuykm (npasopyy). Moapobuui AuB. y cxemi nig'efHaHb (nepemuyki MoxyTb 6yTi mix L1-L2 i N1-N2).

N PINT

N2

p—

— 94

N2
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MTin'enHaTi 0BTO-3€NeHNI NPOBiA 3a3eMNeHHA [10 PO3'EMY, MO3HAYEHOMY @

Lleit npoin byne foBLLMM 3 iHLL.

1. 3HATM KpULLKY 3 KnemHoi KopobKi (A), BiBnycKatoum rBUHT, | BCTaBUTH KPULLIKY Y WapHipHY neTnto (B) knemHoi kopobku.

2. BBectu WHyp XUBNEHHA Y 3aTMCKAY, Nify'€AHATM NPOBOAW 10 KNEMHOT KOpoOKy 3rifHO 0 (xeMi NiJi'€fHaHb, AKa Po3TaLLoBaHa Nopyy 3 KNeMHoIo KopobKoto.
3. 3adikcyBaTul WHYP XMBNEHHA 32 AONOMOrOH0 3aTHCKava.

4. 3akputin kpuwwky (C) i npukpyTUTH i Ha KNemHy KopobKy 3a JONOMOrok NonepeaHbO 3HATOTO FBUHTA.

[Tpu KoXKHOMY MiAKNIOUEHH 4O MepeXi eNneKTPUUHOrO XUBNeHHA BapUIbHA NOBEPXHA BUKOHYE aBTOMATUYHMIl KOHTPONb, AKUIA TPUBAE AeKinbKa CeKyHA.

AKLL40 NoBepPXHA Be 0CHaLLeHa LIHYPOM XIBNEHHS, He06XiAHO AOTPUMYBATUCA IHCTPYKLil 40 CAMOTO WHYPY XuBReHHA. MiaKnlouuTY Npunag fo Mepexi
€NeKTPUYHOTO XXMBNIEHHA 33 JONOMOTOt0 6araTonolocHoro BUMMKaya, MiHiManbHa BificTaHb MiX KOHTaKTaMM AKOTO Mag CKNafiatin 3 MM.

KEPIBHULUTBO 3 BUKOPUCTAHHA @
Onuc naneni kepyBaHHA

Nanenb KepyBaHHA
Taiimep
YBiMKHeHHA/BUMKHEHHA bnokysaHHa naneni kepysanHs
@ - 6 @ 6 @ 6 @ T A camBonn He akTusHi! LLlo6
53[5 soderen ] soveren Sl soderes 51':‘”@“ BuBpaTy Gaani dyHKLIi,
OE EE ‘ g EE Sim LOTOPKHITbCA A0
| | | | HIDKHIX 30H,

KomaHau perynioBaHHa KOHGOPOK 3 BiANOBIAHUM AUCNNEEM

YBiMKHeHHA/BUMKHEHHS BapuIbHOI NOBEPXHi

LL|06 yBiMKHYTV BapUnbHY NOBEPXHIO, HATUCHITH MPOTArOM 2 CeKyHZ Ha KHOMKY @, noku ve 3aropATbCA Aucnnel KOHPOPOK. BUMKHEHHA BapuUnbHOT MoBepPXHi
30ilCHIOETbCA HATUCKAHHAM Lii€i X KHOMKK. Bci KoHGOpKu npunuHaAkTb poborty.
AKwo Binbynoca KopucTyBaHHA BapUIbHOIO NOBEPXHelo, IHANKATOP 0CTaTouHOro Tenna “H” ropiTume 10 NOBHOTO OXONOZMEHHSA KOHPOPKM.

fKwo npotarom 10 ceKyHA NicNA yBIMKHEHHA BapUbHOI NOBEPXHI He Byze 06paHo HiAKY GYHKLUI0, NOBEPXHA aBTOMATUYHO BUMMKAETBCA.

YBiMKHeHHs i perynioBaHHsA KOHPOpOK

li [llucnneit iHpukaTopa noTyHocTi
&1 +
\l !
Ktonka - N KHonka +
L=_

|—|H£l|/|KaLLiﬂ 06paHoi KoHdOpKK

3HaX0/KeHHA | 3
KOHGOPKN |

MlicnA yBiMKHeHHA BapUnbHOT NOBEPXHi | BCTAHOBMEHHA KacTpyNi Ha 06paHy KOH(OPKY HeoOXiAHO HanaLuTyBaTy piBeHb NOTYKHOCTI 32 AOMOMOrOI0 KHOMKM +. Y
MOMEHT YBIMKHEHHA Ha ANCAeT 3'ABNAETLCA piBeHb 5.

[ina koxHoi KoHdOPKIN NepeadaueH pi3Hi piBHI NOTYKHOCTI, AKi MOXHa BiAperyntoBaTH KHoNKamu +/-. MiHimanbHa noTyHicTb - “1”, MakcumanbHa NOTYKHiCTb -
“9”. leaki KoHdOPKN MalTb YHKLI0 LWBKMAKOO HarpiBaHHA (Booster), Aka No3Haya€eTbeA Ha Aucnnei nitepoio “P”.

OyHKuia wBnaKoro HarpiBaHHA (Booster)

Lla gyHKLia nepeabaueHa nuwe ana Aeakux KOHGOPOK i 103BONAE BUKOPUCTOBYBATI HAlKPALLMM Coco6OM NOTYXHICTb BAPUNbHOI NOBEPXHI (HANPUKNAZ, CyKuUTb ANA
LUBMAKOrO KN'ATIHHA Boaw). LLlo6 3aniaTv dyHKUito, HaTUCKaiiTe Ha KHOMKY “+” 40 noABM Ha aucnnei “P”, abo nicnA yBiMKHEHHA BAPUIbHOI MOBEPXHi HAaTUCHITD

6e3nocepeHbO Ha KHOMKY “-" y BiANOBIAHIi 30Hi KOHdoPKY. | B LiboMy pa3i Ha Aucnnei 3'aBuTbCA “P”. Yepe3 10 XBunuH BUKopucTaHHa dyHKLii booster npunag
ABTOMATUYHO BCTAHOBIHOE ANA KOHYOPKM PiBeHb MOTYXKHOCTI 9.

BuMKHeHHA KoHdopKK
3a fonomorolo KHonok “+” a6o “-” Bubepitb KOHGOPKY ANA BUMKHEHHA (Ha AuCnAei BHU3Y Ta NPpaBOPYY Bif PiBHA NOTYXHOCTI 3'ABNAETLCA (BITNOBA TOUKA).
3a L0NOMOro10 KHOMKY “~" BCTaHOBITb piBeHb Ha “0”.

KoHdopKy MO3Ha TaK0X BUMKHYTV OHOYACHIIM HaTUCKAHHAM Ha KHOMKY “+" i “-". KoHOpKa BUMUKAETbCA, Ha Ancnnei 3'ABNAETLCA iHAMKATOp 0CTaTouHoro Tenna “H”.

R

bnokyBaHHA naHeni KepyBaHHA

LLa yHKLiA briokye KoMaHW BapUAbHOT NOBEPXHI, LL06 YHUKHY T Ti BUNaKOBOrO YBIMKHEHH AitoMiA. LLL06 3a6moKyBaTy KOMaHAM, YBIMKHYTb BAPUAbHY NOBEPXHIO, HATUCHITH Ha
TPM CEKYHAV KHOMKY == : 3BYKOBMI CUrHan i CBITNIOBMI iHAVKaTOP Y BIAA] KITH0ua CMIOBILLAKOTH NPO 34iiicHeHe 6rokyBaHHA. [laHenb KepyBaHHA 3a6710K0BaHO, OKPIM QYHKLT
BUMKHeHH. LLlob po36nokyBaTin naHenb kepyBaHH, Clig NoBTOPUTI NpoLieaypy 3 6nokyBaHHA. (BiTI0BA TOUK 3racHe, LLO CBIYMTH NPO aKTUBHI KOMaHY NaHei.

HaABHicTb BoAM, BUTIKLUMX 3 KacTpYb PiAMH ab0 CTOPOHHIX peyeii Ha KHOML Nif CUMBONIOM MOXYTb BUKIUKATY BUNaKoBe 610KyBaHHA ab0 po36noKyBaHHA naHeni
KepyBiaHHsA

UK121



S Taiimep - Lie BUMIKAY 33 YacoM, AKMI HAZA€ MOKNNBICTb BCTAHOBUTY TPUBANICTb rOTYBAHHA HA MaKCMManbHIii yacy 99 xeunuH (1 roanHa i
o 4 39 XBMAWUH) ANA OFHIEI KOHPOPKM 3a pa3.

O e O Bubepitb KOHQOPKY, ANA AKOT HeoOXiZHO 3a4aTi Talimep (Ha AMcnNei BHU3Y Ta NpaBopyuY Bif PiBHA NOTYKHOCTI 3'ABNAETLCA CBITNOBA TOUKA),
- ' KHonKamu “+” i “-" 3apaliTe 6axaHuil yac AN Talimepy (BMB.MaKHOK 3Bepxy). Yepe3 fekinbKka cekyHA NicnA 0CTaHHbOr0 TOPKAHHA KHOMKM
Taiimep po3noymMHaE 3BOPOTHIN BiAAK Yacy (po3noyHe brumaTy Touka BU6OPY KOHOpKK). Micna 3aBepLUEHHA Yacy NYHA€ 3BYKOBMI CUrHaN i
KOH(OPKA BUMUKAETBCA.

JInA BUMKHEHHS TaiiMepy CiZi HaTUCKATH Ha KHOMKY

" waun

o noasy “0:0” Ha avcnei abo OAHOYACHO HATUCKATU Ha KHOMKY “+” | “-" Talimepy.

Baxnugo: Taiimep MoXHa 3afaBaTy nuLLe ANA OAHIEI KOHPOPKM 3a pa3.

JliYMNbHUK XBUNWH

foro moxHa BUKOpUCTOBYBaTM, KONM BapUIbHA NOBEPXHSA He NPALLIOE, 3321041 Yac 70 99 XBINUH BKIOYHO.

HaTucHITb Ha KHOMKY “+” , AKa 3HAXOAMTbCA Nif iHAMKATOpPaMN Talimepy: Ha AuCIel 3'ABNATLCA XBUNNHY, AKI MOXHA 3adaTy.
Bubpatu 6axaHuil yac kHonkamu + i -.

Yepe3 aeKinbka ceKkyHp po3noyHeTbCA 3BOPOTHIl BifliK Yacy, NiciA 3aBepLUeHHA AKOro NPONYHAE 3BYKOBHIA CUTHAT.

BaxnuBo: OyHKLiA NiunnbHIKa XBUNMH NPaLoBaTMME NULLE HA BUMKHEHIil BapUNbHili NOBEPXH. YBIMKHEHHA NaHeNi NpU3BOANTD A0 CKacyBaHHA GYHKL.

CuvrHanisauia Ha naHeni KepyBaHHA

InavKaTOp 0CTaTOuHOrO TENNa
l BapunbHa noBepxHs 0CHaLLEeHa iHAMKAaTOPOM 0CTaTOUHOTO Tenna Ans KoXHoi Kordopku. Lleii inankaTop BKa3ye Ha Ti KOHOOPKM, Aie TemnepaTypa Le
3aNVLIAETLCA BUCOKOH.

1) . )
' ' MNosiBa Ha AMCNNET ) BKA3ye Ha BUCOKY TeMNepaTypy KOHGOpKY. Ha Takili KoHOOpL MOXHa 3anmuLumTy CTpaBy, o6 36epertw ii rapsuoto, abo posronuTy
BEPLUKOBE MACI0.
AK TiNbKY KOHGOPKA OXONOHE, IHAMKATOP 3racHe.

Inpukatop HeBignoBiaHoi abo BiACyTHLOI KacTpyni

4V 7, BapwibHa nloBepxHA ocHalleHa aBTOMATUYHOI0 CUCTEMOI0 PO3MIi3HAHHS KACTPyIib, aKTUBHOI ANl YCiX KoHGOPOK. flKIL0 HA KOHGOPL HEMAE KaCTpyn,

: =} & Aucnneit 3 pisHem noTyHOCTi i€l KOHPOPKY po3noue bnumatn. lepeipTe, L0 KACTPYNA NPABUIbHO PO3TALLIOBAHA | MA€ HANEXH] XapaKTEPUCTUKM, AUB.
T\ PO3Ain “nepLu Hix PoO3noyaTit BUKOPUCTAHHA".

OYULLEHHSA

- He BuKopucroByiiTe napoBi ounLiyBaui.
& yBAr P! Y p wy!

- Mepw Hix po3noyaTu ounieHHs, NnepesipTe, W0 KOHHOPKN BUMKHEHI i BifcyTHA iHANKaunA
ocraroyHoro Tenna (“H”).

BAMINBO: He BUKOpUCTOBYIiTe abpasvBHi ry6KM, MeTaneBy BiXoTb. [X BUKOPUCTAHHA 3 YaCOM MOXe NPU3BECTM 10 YLLIKOKEHHA CKna.

« [licnA KOXHOro BUKOPICTaHHA 3aueKaiiTe Ha OXONOMXKeHHA NOBEPXHI | OUNCTITh i, BUBOAAYN HANMNAHHA | NNAMM Bif .

«+ Llykop abo npoyKT! 3 BENMKUM BMICTOM LIKpY YLUIKOAXKYIOTb BAPUIbHY NOBEPXHIO | MaOTb HErailtHo BUBOAUTHCA .

+ (inb, uykop i nicoK MOXYTb NOAPANATY CKAAHY NOBEPXHIO NPUNaZY.

A ouniLeHHA BapunbHOi MOBEpXHi CNifj BUKOPUCTOBYBATY M'AKY FaHJipKy, NanepoBi KYXOHHi PYLUHNKIA (BOTPUMYITECh BKA3iBOK Bifj BUPOOHMKA).

NOWYK | YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

« YBaXHO BUBMITb iHCTPYKLYi 3 pO3Ainy “IHCTPYKLIi 3 BUKOPUCTAHHA" | AOTPUMYIATEC iX.

« TlepesipTe, o He iineTbcA NPo Nepeboi B eHepronocTayaHHi.

« BurpiTb focyxa NoBePXHIO MiCNA ONepaLiil 3 0YNLLEHHS.

« flKwo nicnA yBiMKHeHHA BapUnbHOT NOBEPXHI Ha AUCTNET BUBOAATLCA NiTePHI-UNCNOBI KOAW, NepeiifiTh 40 HaBeAeHOT HIKYe Tabnuyi.

+  fIKWo nicnA BUKOPUCTAHHA He BAAETbCA BUMKHYTI BapUNbHY NOBEPXHI0, HE0OXiAHO BIAKMIOUNTI ii Bif Mepesi eneKTPUYHOr0 XUBNEHHA.

YCYHEHHA
KO HECMPABHOCTI onuc MOXNBI NPUYUNHU HECMPABHOCTI
BapunbHa noBepxHa BUMMKAETbCA, i yepes 30 .
o - be3nepepBHe HaTUCKaHHA Ha naHenb | Bopa abo KyxoHHe Npunapza Ha naneni
CeKyHJ NYHa€ 3BYKOBMIl CUTHan 3 iHTepBanomy 4 OumCTUTY NaHeNb KepyBaHHsA
KepyBaHHa KepyBaHHa
CeKYHAM
BuMKHeHHs naHeni kepyBaHHa uepe3 | [lyxe BUCOKA BHYTPILUHA TemnepaTypa 3a4eKaTh Ha OXOMOIKeHKA
(81,082 A NOBEPXH, NepLL HiX 3HOBY
[ye BUCOKY TemnepaTypy €N1eKTPOHHIX KOMMOHEHTIB
BUKOPVCTOBYBATH ii
. Bia'enHaTin BapunbHy noepxHio
MigknioyeHHA noBepXHi Mae . '}J,asaq BAMIDAB HaNpyry, Aka BiZl Mepexi eneKkTpuyHoro
F42 a6o F43 K BifIPi3HAETLCA Bify HaNpyru, HeoOXigHOI . .
HenpaBuUIbHi 3HAUEHHA Hanpyrn / KUBNEHHS | NepeBipuTH
ANA NiJKNI0YEHHA nigKTIoYeHHA
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 3BepHyTuca y CepBicHuii LieHTp | NOBIZOMMTI KOJ HeCpaBHOCTi
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LEEHTP TEXHIYHOIO ObCJIYTOBYBAHHA

Mepuw Hix 3BepHYTUCA N0 fONOMOTY
1. MepeKoHaiTecs, Yn He MOXAMBO CAMOCTIIHO BUPILLUTY NPO6NEMI 33 AOMOMOTO0 NOACHeHD 3 po3ainy “ToLyK Ta yCyHeHHA HeCnpaBHoCTeil"”.
2. BUMKHITb i 3HOBY YBIMKHITb NpUNag, 1406 nepeBipuTH, LU0 HECNPaBHICTb YCYHeHo.

fAlkwo nicna BCix nepeBipok BUPilWMTYU Npo6nemy He BAANOCA, 3BePHITbCA A0 HailbnMKyoro CepBicHOro LiEHTpY.

HeobxiaHo 060B'43K0BO NOBiZOMUTY:
+ KOPOTKMIA ONMC HECNPABHOCTI;
< TURiTOYHY MOZeNb Npunazy;

« Homep CepBicHOi cnyx6u (Lieii Homep 3HAXOANTBCA MICNA COBa Service Ha NAaCMOPTHIN Tabnuyui), Aka 3aKpinneHa 3HU3y NpuNagy (Ha MeTaneBiil NNACTUH).
Homep CepBicHOT CNyX6y TakoX BKa3yeTbCA Y rapaHTiitHOMY CBILOLTBI;

«  Bawy nosHy agpecy;
«  BawTeneoHHui Homep.

N AYAKe S 0000 000 00000

fKwwo noTpebyeTbcA pemMOoHT, 3BepHiTbCA B ABTOpU30BaHHNi CepBicHMiA LIEHTP (AKWiA rapaHTye 3aCTOCYBaHHA OPUTiHANbHIUX 3aMaCHX YaCTUH | KOPeKTHO
MpOBefeHNil PEMOHT). 3anacHi YacTUHN MaloTb YMHHICTb NpoTArom 10 pokis.

TyT HeobXiZHO NPUKNEITH OHY 3 €TUKETOK 3

| XapaKTepucTukamu BUpoOy, Aka 3HaXOAUTLCA Y
I rapaHTiliHOMY CBifOLTBI y NOABIiHOMY I

ek3emnaApi.

TABNINUA NOTYKHOCTEU
PiBeHb noTyxHocTi Tun rotyBaHHA Bukopucranna piBHaA
(iHavKaLia mae fONOBHIOBATUCA AOCBIAOM i 3BUYAAMM rOTYBaHHS)
) |neanbHa NOTYXXHITb ANA WBUAKOTO NiABMLLEHHA TEMNEPATypU BOAM A0 KNMiIHHA a6 WBMAKOTO
Boost LIBnaKo HarpiTn

HarpiBaHHA PiAvH, AKI BUKOPUCTOBYIOTbCA Nifl YaC rOTyBaHHA

IneanbHa NoTyXHICTb AnA NiAPYM'AHIOBAHHS, Ha NOYATKY FOTYBaHHA, (MaKeHHA 3aMOPOXKeHNX

89 CMaxuTn - KUn'aTuTi .
NPOAYKTIB, WBMAKOT0 3aKMNaHHA
Minpym'aHioBaTh - . . . . A
78 ) ; |peanbHa NOTYXHICTb ANA NiACMAXEHHS, MIATPUMAHHA KUNIHHA Ha BEMKOMY BOTHi, BapiHHA i
- MiACMaXUTY - KU ATUTH- ) ;
A : TOTYBaHHA Ha rpuni (Ha KOpOTKuiA Yac, 5-10 xBunuH)
Bucoka roTyBaT Ha rpuni
NOTYXHiCTb oV’ - -
Mliapym HH'OBa,TM Bapuh |peanbHa NoTyXHiCTb ANA NiACMAXEHHS, NIATPUMAHHA KUNIHHA HA ManoMy BOTHi, BapiHHA i
6-7 TYILKYBATY - NiACMAXKUTL - ) - -
. roTyBaHHA Ha rpuni (Ha cepepHiit yac, 10-20 xunuk), nigirpisy npunagna
roTyBaTy Ha rpuni
45 Bapui - Tywkysam - |neanbHa NOTYXHiCTb ANA TYLIKYBaHHA, NIATPUMAHHA AeNIKaTHOrO KMNiHKA, BapiHHA (Ha
CMaXWUTV - FOTYBAT Ha rpuni | TPMBANMIA Yac). 3anpaBiATA MaKapOHHi BPOGM
Cepenns 34 BapuTU- KUI'ATUTH - |neanbHa n01y>|'<H|ch p,mj TPUBANVX roTyBaHb (puc, coycu, neyens, puba) |?pv| HaABHYX pifnHax
NOTYXHiCTb 3aryLLyBaTV - 3aNpaBAATU ANA (Hanp., Boaw, BiHa, 6ynbiloHy, MOOKa), 3anpaBieHHA MakapoHHUX BUPoGiB
23 OTPUMaHHs KpemoBoi |neanbHa noTyxHicTb AnA TpUBaNKX roTyBaHb (06'eMom A0 1 IUTPY: puC, cOycu, Neyens, puba)
: KOHCUCTEHLiT TPV HAABHUX PiMHaX (Hanp., BOAMW, BiHa, bybiioHy, Mornoka)
|eanbHa NoTyXHicTb ANA NOM'AKLUEHHA BEPLLKOBOr0 Macna, AefiKaTHOro po3TonoBaHHA
1-2 PozTonnioBary - LWOKONay, PO3MOPOKEHHS NPO/YKTIB HEBENNKYX PO3MIDIB i 36epiraHHs y Tennomy cTaHi Tinbku
Huzbka P03M°P°N<YBGTW' 3bepiratny | o srotosatux cTpas (Hanp., coycis, cynis, Gopwis)
OTVIKHICTD TennoMmy CTai - 3anpaBnaTh I - P —
. easlbHa NOTYXHiCTb ANA 36epiraHHA y TeNNOMY CTaHi TiNbKY L0 3rOTOBAHWX CT|
TYK 119 OTUMAHHS! KDEMOBOi feanbHa noty AnA 30epiraHHA y Tenno y aHiTin ~I:I..l03 0.0Ba (Tpas,
1 KOHCHCTeHLT 3anpaBneHHsA pU30TTO A OTPUMAHHA KPEMOBOT KOHCUCTeHLi | 30epiraTu Temnepatypy cTpas (3
npunagaam, ke Moxxe BUKOPUCTOBYBATUCA ANA iHAYKTUBHOI NaHeni)
HynboBa ) BapunbHa noBepxHsa y ueproBomy nonoxeHHi abo BUMKHeHa (MOXAMBA HAABHICTb 0CTAaTOYHOTO
BUMKH . OnopHa noBepxHi . .
NOTYXHiCTb Tenna HanpuKiHLi roTyBaHH, AKe N03HayaeTbeA Nitepoto H)

N.B.:

Y noggiliHiii 30Hi 3 siameTpom 28 cM (Be BoHa nepef6aueHa) A roTyBaHb, AKi BUMaralTb KOPOTKOro yacy abo piBHOMIpHOT0 po3noBCIoAXEHHs Tenna ( Hanpuknag, ans
0NafioK) PeKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY NPUNAAAs, AiaMeTp KOTPOro He nepesuLLye 24 cM. LA AeNiKaTHUX FoTyBaHb (HanpuKnaa, AnA po3nnaBneHHs Wokonady abo
BEPLUKOBOr0 Macna) pekoMeHYy€TbCA BUKOPUCTOBYBATY OAVHAPHI 30HM 3 MEHLUMM JiaMeTpoM.
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