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SENSING THE DIFFERENCE



R
VOORDAT U DE OVEN AANSLUIT

CONTROLEER OF DE SPANNING Op het type-
plaatje overeenstemt met de spanning
in uw woning.

VERWIIDER GEEN BESCHERMINGSPLAATJES VOOR AAN-
ZUIGOPENINGEN die zich aan
de zijkant in het ovenge-
deelte bevinden. Deze zor-
gen ervoor dat er geen vet
en voedseldeeltjes in de in-
voerkanalen van de mag-
netron terecht komen.

PLAATS DE OVEN OP EEN STABIEL, VLAK OP-
PERVLAK dat sterk genoeg isvoor
de oven en het kookgerei dat %
u erin plaatst. Behandel de
oven voorzichtig.

ZORG VOOR AFSTAND tussen de oven en ande-

re warmtebronnen. Voor een goede ventilatie

moet er minstens 20 cm ruimte boven de oven
blijven. Zorg ervoor dat de lucht onder, boven

en rondom de oven vrij kan stromen. De mag-
netron mag niet in een kast geplaatst worden.

INSTALLATIE

e

VERZEKER U ERVAN DAT HET APPARAAT NIET BESCHADIGD
1s. Controleer of de ovendeur goed tegen de
deursteun sluit. Haal de oven leeg en reinig de
binnenkant met een zachte, vochtige doek.

GEBRUIK HET APPARAAT NIET als het netsnoer
of de stekker beschadigd is, als het ap-
paraat niet goed werkt of als het bescha-
digd of gevallen is. Dompel het netsnoer
of de stekker niet onder in water. Houd
het snoer uit de buurt van warme op-
pervlakken. Hierdoor kunnen elektrische
schokken, brand of andere ongevallen
worden veroorzaakt.

NA DE AANSLUITING

U KUNT UW OVEN ALLEEN INSCHAKELEN als de deur
goed gesloten is.

PLaATs DE oVEN niet vlak bij een televisie, radio
of antenne; u kunt last krijgen van
storing.

DiT APPARAAT MOET Worden geaard. De fa-
brikant kan niet aansprakelijk gesteld
worden voor letsel aan personen of die-
ren noch voor materiéle schade als het
apparaat niet is geaard.

De fabrikanten zijn niet aansprakelijk voor
eventuele problemen die worden veroor-

zaakt doordat de gebruiker deze instruc-
ties niet in acht heeft genomen.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

bt

LEES DEZE AANWIZINGEN ZORGVULDIG DOOR EN BEWAAR ZE VOOR RAADPLEGING IN DE TOEKOMST

VERWARM OF GEBRUIK GEEN ONTVLAMBARE MATE-

/8\
/8\

RIALEN in of bij de oven. De dampen kun-
nen brand of een explosie veroorzaken.

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om textiel, pa-
pier, kruiden, hout, bloemen, fruit of an-
dere brandbare materialen te drogen. Er
kan brand ontstaan.

ALS MATERIAAL BINNEN OF BUITEN DE OVEN IN
BRAND VLIEGT OF ALS ER ROOKONTWIKKELING IS,
laat de ovendeur dan dicht en schakel de
oven uit. Haal de stekker uit het stopcon-
tact of sluit de stroom af via de zekering
of stroomonderbreker.

LAAT HET VOEDSEL NIET OVERKOKEN. Er kan
brand ontstaan.

LAAT DE OVEN NIET ONBEWAAKT ACHTER, VOOI-

al niet wanneer er papier, plastic of andere
brandbare materialen bij het koken worden
gebruikt. Het papier kan verkolen of vlam
vatten en sommige kunststoffen kunnen
smelten wanneer u het voedsel opwarmt.
Laat de oven niet onbewaakt achterals u
veel vet of olie gebruikt, omdat dit overver-
hit kan raken en brand kan veroorzaken!

GEBRUIK GEEN bijtende chemicalién of gas-
sen in dit apparaat. Dit type oven is speci-
aal ontworpen voor het verwarmen en be-
reiden van voedsel. De oven is niet geschikt
voor industrieel of laboratoriumgebruik.

HANG OF PLAATS GEEN ZWare voorwerpen
aan of op de deur, omdat de deur en de
scharnieren hierdoor beschadigd kun-
nen worden. De handgreep van de deur
mag niet gebruikt worden om dingen
aan te hangen.

EIEREN

A\

LAAT KINDEREN het apparaat alleen onder
toezicht van een volwassene gebruiken en
na voldoende uitleg, zodat het kind het
apparaat veilig kan gebruiken en de ge-
varen van onjuist gebruik begrijpt. Houd
toezicht op kinderen wanneer er andere
warmtebronnen (indien aanwezig) apart
of in combinatie met de {3

magnetron worden ge- /¥
bruikt, omdat hierbij &{{
hoge temperaturen ont-)
staan. R
DIT APPARAAT IS NIET BEDOELD VOOR gebruik
door personen (waaronder kinderen) met
een verminderd fysiek, sensorisch of men-
taal vermogen, of met gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij er toezicht is of instructies
Zijn gegeven over het gebruik van het ap-
paraat door iemand die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid.

Houb TOEZICHT OP KINDEREN Om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

=
teriaal in luchtdicht ver- %
zegelde schalen. Door de @@

druktoename kunnen deze
ontploffen of bij het openen schade ver-
oorzaken.

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET
voor het verwarmen van ma-

CONTROLEER DE DEURAFDICHTINGEN en het ge-
bied er omheen regelmatig op beschadi-
gingen. In geval van beschadiging mag het
apparaat niet worden gebruikt voordat het
is gerepareerd door een bevoegde onder-
houdsmonteur.

DE APPARATEN ZIJN NIET BEDOELD Om in werk-
ing te worden gesteld met een externe tim-
er of een afzonderlijke afstandsbediening.

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om hele eieren met of

zonder schaal te verwarmen, omdat deze \

kunnen ontploffen; zelfs nadat ze
zijn verwarmd in de magnetron.

D

@/f’

~
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ALGEMEEN

DIT APPARAAT IS UITSLUITEND BEDOELD VOOR HUIS-
HOUDELIJK GEBRUIK!

GEBRUIK DE MAGNETRONFUNCTIE NOOIT zonder voed-
sel in de oven te plaatsen. Hierdoor kan het appa-
raat beschadigd raken.

DE VENTILATIEGATEN van de oven mogen niet bedekt
worden. Wanneer de aanzuig- of uitlaatopenin-
gen worden geblokkeerd, kan de oven schade op-
lopen en kan het bereidingsresultaat slechter zijn
dan normaal.

PLAATS EEN GLAS WATER IN DE OVEN als u deze wilt
testen. Het water absorbeert de microgolf-
energie en de oven raakt niet beschadigd.

PLAATS oF GeBRUIK dit apparaat niet buiten.
GEBRUIK HET APPARAAT NIET Naast een gootsteen,

in een natte kelder, in de buurt van een zwem-
bad en dergelijke.

GEBRUIK DE OVENRUIMTE NIET als opslagruimte.

VERWIIDER METALEN SLUITSTRIPS Van pa-
pieren of plastic zakken voordat u de
zakken in de oven plaatst.

FRITUREN
GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om te frituren, om-

kunt regelen.

& GEBRUIK NA HET KOKEN OVENHANDSCHOENEN

om u niet aan de schalen, hete ovende-
len en pannen te branden. Tijdens ge-
bruik kunnen toegankelijke delen van de
oven heet worden; houd kleine kinderen
uit de buurt.

VEILIGHEIDSMAATREGELEN

VLOEISTOFFEN

B1)VOORBEELD DRANKEN OF WATER. De vloeistof kan
boven het kookpunt worden
N

oververhit zonder dat de vloei- “
stof begint te borrelen. Als ge- W ®
volg hiervan kan de hete vioei- @& &

stof plotseling overkoken.
Om dit te voorkomen, kunt u het beste als
volgt te werk gaan:

1. Vermijd het gebruik van rechte houders
met nauwe halzen.

2. Roer de vloeistof om alvorens de houder
in de oven te zetten en laat het lepeltje
erin staan.

3. Laat de vloeistof na het opwarmen even
staan, roer opnieuw en haal de houder
voorzichtig uit de oven.

VOORZICHTIG

RAADPLEEG ALTUD een magnetronkookboek voor
informatie. Vooral wanneer u alcoholhoudend
voedsel bereidt of opwarmt.

WAaNNEER U BABYVOEDING in een zuigfles

of potje in de magnetron ver-

warmt, moet u het voedsel al-

tild doorroeren en de tempera-

tuur controleren voordat u het serveert. Zo zorgt
u ervoor dat de warmte gelijkmatig wordt ver-
deeld en dat brandwonden worden voorkomen.
Let erop dat u de ring en de speen voor het
opwarmen verwijdert!



A ACCESSOIRES
ALGEMEEN PLATEAUDRAGER

ER zIJN VERSCHILLENDE accessoires verkrijgbaar.
Overtuig u er voor de aankoop van dat deze
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron.

CONTROLEER VOOR GEBRUIK OF HET KOOKGEREI DAT U
GEBRUIKT geschikt is voor de =i T~
S LA

oven en microgolven =
doorlaat. QT\; \\“—“%

ZORG ERVOOR DAT VOEDSEL EN KOOKGEREI Niet in aan-
raking komen met de binnenkant van de oven.
Dat is vooral belangrijk bij accessoires van
metaal of met metalen delen.

ALs EEN METAALHOUDEND ACCESSOIRE in aanraking
komt met de binnenkant van de oven, terwijl
de oven werkt, kunnen er vonken overschieten
die de oven zouden kunnen beschadigen.

ConTRroLEER ALTUD Of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start. Als het draai-
plateau niet vrij kan draaien, moet u een klei-
nere schaal gebruiken.

GROTE SCHALEN

GEBRUIK DE TOETS DRAAIPLATEAU STOPPEN als voed-
sel wordt bereid in schalen die zo groot zijn
dat ze niet vrij kunnen draaien in de oven.
Deze functie kan uitsluitend worden gebruikt
bij bereiding met
de magnetronfunc-
tie. De toets werkt
niet bij andere func-
ties.

GEBRUIK ALTIJD DE PLATEAUDRAGER als
steun onder het glazen draaipla-
teau. Plaats nooit andere voorwer-
pen op de plateaudrager.

. Plaats de plateaudrager in de oven.

GLAZEN DRAAIPLATEAU

GEBRUIK HET GLAZEN DRAAIPLATEAU bij alle toepas-

singen. Het vangt spetters, sap-

pen en kruimels op die anders

de ovenruimte zouden bevuilen.

! Plaats het glazen draaipla-
teau op de plateaudrager.

CRISPHANDGREEP

GEBRUIK DE MEEGELEVERDE SPECIA-
LE CRISPHANDGREEP om de hete crisp-
plaat uit de oven te halen.

CRISPPLAAT

PLAATS HET VOEDSEL DIRECT OP DE CRISPPLAAT.
Gebruik altijd het gla-

zen draaiplateau als steun
wanneer u de crispplaat
gebruikt.

ZET GEEN KEUKENGEREI Op de crispplaat
omdat deze erg heet wordt en het
gerei waarschijnlijk zal beschadigen.

DE crisPPLAAT mag voor gebruik worden voorver-
warmd (max. 3 min.). Gebruik altijd de crispfunctie
bij het voorverwarmen van de crispplaat.



=0 STARTBEVEILIGING / KINDERSLOT =0

DEZE AUTOMATISCHE BEVEILIGING WORDT EEN MINUUT DE DEUR MOET WORDEN GEOPEND EN GESLOTEN OM er
NADAT de oven teruggekeerd is in “stand- & bijvoorbeeld voedsel in te zetten, voordat de
by” geactiveerd. (De oven is in de g veiligheidsvergrendeling wordt uitgeschakeld.
“stand by"-modus als de 24-uursklok \&,7 Anders verschijnt op het display “da o r“
wordt weergegeven of - als de klok < (deur).

niet is ingesteld - als het display leeg is). -

door

KOOKWEKKER O

GEBRUIK DEZE FUNCTIE als u een kookwekker nodig heeft om de tijd
precies bij te houden, zoals voor het koken van eieren en pasta of
voor het laten rijzen van deeg enz.

@ Druk op DE KLOKTOETS.
@ Draaibe nsTELKNOP OM de gewenste bereidingstijd in te stellen.
€ DruK OP DE STARTTOETS.
A
4 ?\ .
11 Z/KNIPPERENDE DUBBELE PUNTEN geven aan dat de timer loopt.

[}
VARN

WANNEER DE INGESTELDE TIJD VERSTREKEN IS, hoort u een geluidssignaal.

Jet Jet Jet Menu)
Defrost | |[Beverage| | Crisp

ALs U EENMAAL OP DE KLOKTOETS DRUKT, verschijnt de resterende tijd van de ti-
stop ( olle > Jet | mer. Deze blijft 3 seconden zichtbaar en vervolgens keert de bereidings-
Start

tijd terug (als u op dat moment bezig bent met een bereiding).

OM DE KOOKWEKKER TE STOPPEN Wanneer deze op de achtergrond van
- een andere functie in werking is, moet u eerst de kookwekker naar

de voorgrond halen door op de kloktoets te drukken en vervolgens
stoppen door nog een keer op de kloktoets te drukken.




DE BEREIDING ONDERBREKEN OF STOPPEN

DE BEREIDING ONDERBREKEN:
DE BEREIDING KAN WORDEN ON-
DERBROKEN Oom het voedsel te

controleren, om te draaien of

om te roeren, door de deur

te openen. De instelling blijft

ALS U NIET VERDER WILT GAAN:
HAAL HET VOEDSEL UIT DE OVEN, Sluit de

/ deur en druk op de stoptoets.
\

F— OrpmerkiNG: Als de bereiding is voltooid, brandt
het ovenlampje voordat er op de STOP-toets

|

10 minuten lang gehandhaafd. wordt gedrukt. Dit is normaal.

VERDERGAAN MET DE BEREIDING:

Scuit be bEUR en druk EENMAAL op

ER KLINKT GEDURENDE 10 MINUTEN Om de minuut
een piepsignaal wanneer de bereiding vol-

de starttoets. De bereiding wordt tooid is. Druk op de STOP-
hervat vanaf het punt waarop toets of open de deur om ((((Q))))
deze is onderbroken.

Druk TWEEMAAL op de starttoets
om de tijd 30 seconden te verlengen.

het signaal uit te schakelen.

OpmEeRkING: de oven houdt de instellingen
slechts 60 seconden vast als de deur geopend
en vervolgens gesloten wordt nadat de berei-
ding voltooid is.

- @D

KLOK ®

WANNEER HET APPARAAT VOOT het eerst of na een stroomuitval wordt
aangesloten, wordt de klokinstelling automatisch weergegeven.

DRuk oP DE KLOKTOETs (3 seconden) totdat het linkercijfer (uur)
knippert.

DRAAI DE INSTELKNOP Om de gewenste uren in te stellen.

DRUK NOGMAALS OP DE KLOKTOETS. (De twee rechtersegmenten
(minuten) knipperen).

DRAAI DE INSTELTOETS om de minuten in te stellen.

®©0 ©0 ©

DRUK NOGMAALS OP DE KLOKTOETS.

DE KLOK IS INGESTELD en werkt.

ALS U DE KLOK VAN HET DISPLAY WENST TE VERWIJDEREN als deze eenmaal is
ingesteld, dan drukt u opnieuw 3 seconden op de kloktoets en ver-
volgens op de stoptoets.

VOOR HET OPNIEUW INSTELLEN VAN DE KLOK Volgt u de bovengenoemde
procedure.

OPMERKING: LAAT DE DEUR OPEN TERWIJL U DE KLOK INSTELT. Dit geeft u 10
minuten de tijd om de klok in te stellen. Anders moet elke stap bin-
nen 60 seconden worden uitgevoerd.
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BEREIDEN EN OPWARMEN MET DE MAGNETRON &

Jet
Defrost

Jet Jet Menu|
Beverage| | Crisp

T

GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOr normale bereidingen en het opwarmen
van bijvoorbeeld groenten, vis, aardappelen en vlees.

@ Druk op DE Micro-ToETs om het vermogen in te stellen.
@ DraaibE INsTELKNOP Naar rechts om de bereidingstijd in te stellen.

€ DruK OP DE STARTTOETS.

ALS HET BEREIDINGSPROCES EENMAAL GESTART IS:

Kunt u de bereidingstijd eenvoudig met stappen van 30 secon-
den verlengen door op de starttoets te drukken. Bij elke druk op de
toets wordt de bereidingstijd met 30 seconden verlengd. U kunt
de bereidingstijd ook verlengen of verkorten door de instelknop
te draaien.

HET JUISTE VERMOGEN KIEZEN

ALLEEN MAGNETRONFUNCTIE

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

JET OPWARMEN VAN DRANKEN, water, heldere soepen, koffie, thee of ander voedsel met een

(800 W) hoog watergehalte. Wanneer het voedsel eieren of room bevat, moet u een lager
niveau kiezen.

650 W BEREIDEN VAN Vis, vlees, groenten enz.

500 W VOORZICHTIG BEREIDEN VAN b.v. eiwitrijke sauzen, kaas- en eiergerechten en voor het
afmaken van casseroles.

350 W LATEN SUDDEREN VAN STOOFSCHOTELS, smelten van boter.

160 W | ONTDOOIEN. Zacht laten worden van boter, kaas.

920 W 1Js zacHT laten worden.
8 )




JET START

>

GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOor het snel opwarmen van voedsel dat veel
water bevat zoals heldere soepen, koffie of thee.

@ Druk op DE STARTTOETS.

DEZE FUNCTIE START AUTOMATISCH met een maximaal magnetronvermo-
gen en een bereidingstijd van 30 seconden. Elke keer dat de toets
nogmaals wordt ingedrukt, zal de tijd met 30 seconden verlengd
worden. U kunt de bereidingstijd ook verlengen of verkorten door
de instelknop te draaien, nadat de functie is gestart.

Jet Jet Jet Menul
Defrost | [Beverage| | Crisp

Jet
Start

®

Stop

HANDMATIG ONTDOOIEN

VoLG DE WERKWLIZE VOOT “bereiden en opwarmen

=K

*

CONTROLEER EN INSPECTEER HET VOEDSEL REGELMATIG.

met de magnetron” en kies vermogensniveau
160 W wanneer u handmatig ontdooit.

Ervaring zal u leren hoeveel tijd nodig is voor
verschillende hoeveelheden voedsel.

BEVROREN VOEDSEL IN PLASTIC ZAKJES, plastic folie of ver-
pakkingen van karton kan rechtstreeks in de \/
oven geplaatst worden wanneer de verpak-

king geen metalen delen bevat (bijvoor- )
beeld metalen bindstrips).

DE VORM VAN DE VERPAKKING is van invioed

op de ontdooitijd. Platte pakjes ont-

dooien sneller dan grote blokken.

HAAL STUKKEN UIT ELKAAR Wanneer ze beginnen te
ontdooien.

Afzonderlijke plakken ontdooien sneller.

SCHEID VERSCHILLENDE STUKKEN VOED-
seL met stukjes aluminiumfo-
lie wanneer ze warm begin-
nen te worden (b.v. kippen-
poten en vleugeltjes).

D

DRrAAI GROTE STUKKEN halverwege het ontdooi-

enom.
< GEKOOKT VOEDSEL, STOOFSCHOTELS EN VLEES-

sAuzen ontdooien beter als u ze tijdens
v het ontdooien doorroert.

WAaNNEER U oNTDOOIT is het beter het voed-
sel iets bevroren te laten en het voedsel even
te laten staan om het ontdooiproces te vol-
tooien.

ALS U HET VOEDSEL NA HET ONTDOOIEN EVEN LAAT STA-
AN WORDT HET RESULTAAT ALTIJD BETER aangezien de
temperatuur gelijkmatiger door het voedsel
verdeeld wordt.



JET DEFROST jet%oé

GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOr het ontdooien van vlees, gevogelte, vis,
groente en brood. Jet Defrost dient uitsluitend te worden gebruikt
als het nettogewicht tussen 100 g - 2,5 kg ligt.

PLAATs HET voEDsEL altijd op het glazen draaiplateau.

o DRruk MEERDERE MALEN oP DE JET DEFROST-TOETS om de voedings-
groep te selecteren.

@ Dram b NsTELKNOP OM het gewicht van het voedsel in te stellen.

€ DruK OP DE STARTTOETS.

HALVERWEGE HET ONTDOOIEN stopt de oven en wordt TURN FOOD (voed-

@Jetc,r\?:;u i(a:l cgn;c;;agfg)e\:]v:ergegeven. ".' p '.'-'
<! Draai het voedsel om. - =

) <2 Sluit de deur en start opnieuw
Stop Stor door de starttoets in te drukken. ' m R ]

et
'-

)

OPMERKING: de oven gaat automatisch verder
na 2 min. als het voedsel niet wordt omgedraaid. In dit geval zal het
ontdooien langer duren.

10 D



jet%oé

VooR DEZE FUNCTIE MOET het nettogewicht van het voedsel bekend zijn.

BEVROREN VOEDSEL:

ALS HET GEWICHT LAGER OF HOGER IS DAN HET
AANBEVOLEN GEWICHT: Volg de procedure
voor “Bereiden en opwarmen met de
magnetron”en kies 160 W tijdens het
ontdooien.

JET DEFROST et
BEVROREN VOEDSEL:
ALS HET VOEDSEL EEN HOGERE TEMPERATUUR f"\'
HEEFT dan diepvriestemperatuur
(-18°C), moet een lager voedselge- ?

wicht worden gekozen.

ALS HET VOEDSEL EEN LAGERE TEMPERATUUR { s
HEEFT dan diepvriestemperatuur ¢
(-18°C), moet een hoger voedselge-

wicht worden gekozen.

VOEDINGSGROEP | HOEVEELHEID

TIPS

@ |Vies 100G-2kG

Gehakt, koteletten, biefstuk of braadvlees.

@ | Gevocete | 100G-2,5kG

Hele kip, in stukken of filets.

® Vs 100G-1,5ke

Heel, moten of filets.

O | GroenTen 100G6-1,5kG

Gemengde groenten, doperwten, broccoli enz.

© | Broop 100cG-1kG

Heel brood, zoete broodjes en kadetjes.

aanhouden en 160 W kiezen voor het

VOOR VOEDSEL DAT NIET IN DEZE TABEL Wordt genoemd of dat minder of meer weegt dan het
aanbevolen gewicht, moet u de procedure voor "Bereiden en opwarmen met de magnetron”

ontdooien.




S]le}

Stop .

12

Jet
Start

GRILL

™\ GEBRUIK DEZE FUNCTIE oM snel een mooi bruin korstje te geven aan het

gerecht.

@ Druk op DE GRILL-TOETS.
@ DraaibE INsTELKNOP Naar rechts om de bereidingstijd in te stellen.

€ DruK OP DE STARTTOETS.

DoOR OP DE GRILLTOETS TE DRUKKEN TIJDENS DE BEREIDING Wordt het grillele-
ment in- en uitgeschakeld. De timer blijft aftellen wanneer het grill-
element wordt uitgeschakeld.

CONTROLEER VOORDAT U MET GRILLEN BEGINT OF HET KOOKGEREI dat U ge-
bruikt hittebestendig is en geschikt is voor de oven.

@ GEBRUIK GEEN PLASTIC kookgerei bij het grillen. Dit smelt. Kookgerei
van hout of papier is evenmin geschikt.



I COMBI-GRILL I

"\ GEBRUIK DEZE FUNCTIE oM gegratineerde gerechten, lasagne, gevogelte
en gebakken aardappelen te bereiden.

o DRuUK OP DE GRILL-TOETS.

@ Druk op bE Micro-ToETs om het vermogen in te stellen.

© DraaibE INsTELKNOP OM de bereidingstijd in te stellen..

@ DRUK OP DE STARTTOETS.

Tupens DE WERKING kunt u het grillelement in- en uitschakelen door op de

grilltoets te drukken. Bij gebruik van de grill is het maximale vermogens-
niveau van de magnetron beperkt door een fabrieksinstelling.

et end H.ET 1s moGELUKde magnetron uit te schakelen door het.}/ermogens-
niveau van de magnetron tot 0 W terug te brengen. Bij 0 W schakelt

de oven over op alleen grillen.

Jet
Stop
Start @ CONTROLEER VOORDAT U MET GRILLEN BEGINT OF HET KOOKGEREI dat U ge-

bruikt hittebestendig is en geschikt is voor de oven.

@ GEBRUIK GEEN PLASTIC kookgerei bij het grillen. Dit smelt. Kookgerei
van hout of papier is evenmin geschikt.

HET JUISTE VERMOGEN KIEZEN

COMBI-GRILL

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

650 W | BEREIDEN VAN groenten en gegratineerde gerechten

350 - 500 W | BEreiDEN VAN gevogelte en lasagne

160 - 350 W | BEREIDEN VAN Vis en bevroren gegratineerde gerechten

160 W BEREIDEN VAN Viees

90 W GRATINEREN VAN fruit

ow ALLEEN EEN BRUIN KORSTJE GEVEN tijdens de bereiding
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CRISP

MerT peze FuncTiE kunt u pizza's en andere deegwaren bereiden en
opwarmen. De functie is ook geschikt voor het bakken van spek, ei-
eren, worstjes, hamburgers enz.

o Druk op De CRISP-TOETS.
@ DraaiDE INsTELKNOP Naar rechits om de bereidingstijd in te stellen.

© Druk oP DE STARTTOETS.

HeT i1s NIET MoGELIK oM het vermogenniveau te veranderen of om de
grill in en uit te schakelen terwijl de crispfunctie wordt gebruikt.

DE OVEN WERKT AUTOMATISCH met magnetron en grill om de crispplaat
op te warmen. Daardoor komt de crispplaat zeer snel op tempera-
tuur en wordt het voedsel bruin en krokant.

@ VEerzeker u ervan dat de crispplaat goed in het midden van het
glazen draaiplateau is geplaatst.

@ DE oven EN DE crIsPPLAAT worden heet wanneer u deze functie ge-
bruikt.

@ PLAATS DE HETE CRISPPLAAT NIET Op een opperviak dat gevoelig is
voor warmte.

LET EROP DAT U DE PLAAT Onder het grillelement niet aanraakt.

ﬂ GEBRUIK OVENHANDSCHOENEN
of de meegeleverde speciale crisphand-
greep om de hete crispplaat uit de oven te nemen. o

GEBRUIK ALLEEN DE bijgeleverde crispplaat bij deze
functie. Andere verkrijgbare crispplaten zullen bij
gebruik niet het juiste resultaat geven.
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JET MENU CRISP Gad™

GEBRUIK DEZE FUNCTIE om verschillende soorten bevroren voedsel te
bereiden.

DE oveN seLecTEERT automatisch de bereidingsmethode, tijd en vermogen.

@ Druk MEERDERE MALEN 0P DE JET MENU CRIsP-TOETs om de voedings-
groep te selecteren (zie tabel).

@ DraaipEINsTELKNOP Om het gewicht van het voedsel in te stellen.

€ DruK OP DE STARTTOETS.

BlJ BEPAALDE VOEDSELGROEPEN MOET ER voedsel tijdens de bereiding wor-
den toegevoegd, of moet het voedsel omgeroerd worden (afhan-
kelijk van het model). In deze gevallen stopt de oven en wordt u ge-
vraagd de benodigde handeling uit te voeren.

ALS DE DEUR NIET BINNEN DEZE TIJD WORDT GEOPEND (BINNEN 2 MINUTEN)
ZAL DE OVEN:

ToEVOEGEN Stoppen en in "stand-by" gaan

ROEREN Doorgaan met bereiden. In dit geval is het
eindresultaat mogelijk niet optimaal.

Doorgaan met bereiden. In dit geval is het

OMDRAAIEN . L :
eindresultaat mogelijk niet optimaal.

=~ Open de deur.

. Plaats voedsel, roer of draai het om.

2 Sluit de deur en start opnieuw door de starttoets in te
drukken.




G~ JET MENU CRISP G~
<] <]
AANBEVOLEN TIJDENS DE
VOEDINGSGROEP HOEVEELHEID TE GEBRUIKEN ACCESSOIRES BEREIDING
0 RusTGERECHTEN | 300G - 650G PLAATS DE LEGE CRISPPLAAT. PLAATS HET | ROER HET
VOEDSEL ZODRA “ADD FOOD” (VOEDSEL VOEDSEL OM
PLAATSEN) WORDT WEERGEGEVEN
0 PASTAGERECHTEN | 250 G- 550 G PLAATS DE LEGE CRISPPLAAT. PLAATS HET | ROER HET
VOEDSEL ZODRA “ADD FOOD” (VOEDSEL VOEDSEL OM
PLAATSEN) WORDT WEERGEGEVEN
9 KiPPENBORST / 250:6-5006 GEBRUIK DE CRISPPLAAT DRAAI HET
KIPNUGGETS VOEDSEL OM
° FRANSE FRITES 250G6-500G GEBRUIK DE CRISPPLAAT ROER HET
VOEDSEL OM
0 Pizza 250G6-750a GEBRUIK DE CRISPPLAAT
0 QuIcHE 250:6-600a GEBRUIK DE CRISPPLAAT
o GEPANEERDE VIS | 250 G- 5006 PLAATS DE LEGE CRISPPLAAT. PLAATS HET | DRAAI HET
[ VISSTICKS VOEDSEL ZODRA “ADD FOOD” (VOEDSEL VOEDSEL OM
PLAATSEN) WORDT WEERGEGEVEN
0 CORDONBLEU / 1-45s1Uks (100 | PLAATS DE LEGE CRISPPLAAT. PLAATS HET | DRAAI HET
KIPKOTELETTEN - 125 G PER STUK) | VOEDSEL ZODRA “ADD FOOD"” (VOEDSEL VOEDSEL OM
PLAATSEN) WORDT WEERGEGEVEN
VOOR VOEDSEL DAT NIET IN DEZE TABEL is genoemd of dat minder of meer weegt dan het aanbe-
volen gewicht, moet u de procedure voor “Bereiden en opwarmen met de magnetron”
aanhouden.
OPMERKING:
Tijdens het voorverwarmen kan een kleine hoeveelheid olie of boter op de crispplaat wor-
den aangebracht.
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JET BEVERAGE

MerT pe JeT BEveraGe-FuNcTIE kunt u makkelijk en snel 1-4 koppen
drank opwarmen.

@ Druk MEERDERE MALEN 0P DE JET BEVERAGE-TOETS Om het aantal op
te warmen koppen te selecteren.

@ Druk oP DE STARTKNOP.

1 Kop Is GELUK AAN 150 ml drank.

OM OVERKOKEN TE VOORKOMEN plaatst u een lepeltje in de kop.

Jet Jet Jet Menul
Defrost | |Beverage| | Crisp

Jet
Start

®

Stop




ONDERHOUD EN REINIGING

NORMAAL GESPROKEN IS SCHOONMAKEN de enige
vorm van onderhoud die nodig is. Tijdens het
schoonmaken moet de magnetron van de net-
voeding afgekoppeld zijn.
ALs pE oveN niet goed wordt schoongehouden,
kan dit tot aantasting van het ovenoppervlak
leiden, hetgeen de levensduur van het appa-
raat kan verkorten en mogelijk tot gevaarlijke
situaties kan leiden.
GEBRUIK GEEN SCHUURMIDDELEN, SCHUUR-
spoNnsJEs, ruwe doeken, ed.
Deze kunnen het bedie-
ningspaneel en het
binnen- en buitenop-
pervlak van de oven be-
schadigen. Gebruik een doek met een mild
schoonmaakmiddel of een tissue met een
spray die geschikt is voor het schoonma-
ken van glas. Sproei het schoonmaakmid-
del op de tissue.
SpuiT NIET rechtstreeks op de oven.
VERWIJDER REGELMATIG, Vooral als u ge-
morst heeft, het draaiplateau en
de plateaudrager en maak de
bodem van de magnetron goed
schoon.
DEzE OVEN Is ONTWORPEN Om met draaiplateau te
worden gebruikt.
GEBRUIK DE MAGNETRON NIET Wanneer u het
draaiplateau eruit heeft genomen om
het schoon te maken.
GEBRUIK EEN ZACHTE, VOCHTIGE DOEK met een mild
reinigingsmiddel om de ovenruimte, voor- en
achterkant van de deur en de deursponning
schoon te maken.

ZoRG ERVOOR DAT ER GEEN VET- Of voedselres-
ten rond de deuropening achterblijven.
IN GEVAL VAN HARDNEKKIGE Vlekken laat u geduren-
de 2 of 3 minuten een kopje water in de oven
koken. Vuil laat zich door de stoomvorming
makkelijker verwijderen.

U HEEFT GEEN LAST VAN LUCHTJEs als u regelmatig een
kopje water met wat citroensap op het draaipla-
teau plaatst en dit enkele minuten laat koken.
@ GEBRUIK GEEN SCHOONMAAKAPPARATEN DIE MET

STOOM WERKEN Wanneer u de magnetron
schoonmaakt.

DEe oven moet regelmatig schoonge-
@ maakt worden en eventuele etensresten

moeten verwijderd worden.
Her GriLLeLemeNT hoeft niet gereinigd te worden
omdat de intense hitte vetspatten afbrandt, maar
het plafond van de oven moet wel regelmatig ge-
reinigd worden. Dit moet gebeuren met een zach-
te, vochtige doek met een mild reinigingsmiddel.
Als de grill niet regelmatig wordt gebruikt,
moet deze 10 minuten per maand worden in-
geschakeld om spatten af te branden, om zo
het risico op brand te voorkomen.

GESCHIKT VOOR DE VAATWASMACHINE:

PLATEAUDRAGER

GLAZEN DRAAIPLATEAU

-

ZORGVULDIGE REINIGING:

De crisppLAAT moet worden afgewassen in wa-
ter met een mild afwasmiddel. Sterk vervuil-
de gedeeltes kunnen worden schoongemaakt

met een schuurdoekje en een
mild reinigingsmiddel.

LAAT DE CRISPPLAAT ALTI-

o afkoelen voordat u deze

schoonmaakt.
DoMPEL DE CRISPPLAAT NIET onder in water
en spoel de crispplaat niet af wanneer
deze heet is. Door snelle afkoeling kan
de crispplaat beschadigen.
GEBRUIK GEEN STAALWOLLEN SPONSJES. Deze
kunnen krassen veroorzaken op het op-
pervlak.

CRISPHANDGREEP
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STORINGEN OPSPOREN

ALs DE OVEN NIET WERKT, bel dan pas de klanten-

service als u gecontroleerd heeft of:

! Het draaiplateau en de drager van het
draaiplateau op hun plaats zitten.

! De stekker goed in het stopcontact zit.

~: De deur goed gesloten is.

! De zekeringen in orde zijn en er stroom is.

~: De oven voldoende ventilatie heeft.

=~ Wacht 10 minuten en probeer dan de oven
opnieuw te laten werken.

=~ Open en sluit de deur voordat u het op-
nieuw probeert.

Zo KUNT U ONNODIGE kosten besparen.

Als u de klantenservice belt, dient u het se-

rienummer en het typenummer van de oven

door te geven (zie het serviceplaatje). Raad-

pleeg het garantieboekje voor nadere infor-

matie.

ALs HET NETSNOER MOET WORDEN VERVANGEN,
moet dat gebeuren met een
origineel exemplaar dat ver-
krijgbaar is via onze klan-
tenservice. Het netsnoer
mag uitsluitend door een be-  \
voegde onderhoudsmonteur (2
worden vervangen.

& ONDERHOUDSWERKZAAMHEDEN MO-
GEN UITSLUITEND DOOR EEN BEVOEGDE
ONDERHOUDSMONTEUR WORDEN UITGE-
VOERD. Het is gevaarlijk voor on-
getrainde personen om onder-
houdswerkzaamheden of reparaties
uit te voeren waarbij beschermkappen moe-
ten worden verwijderd die bescherming bie-
den tegen blootstelling aan de energie van mi-
crogolven.

VERWIIDER GEEN BESCHERMKAPPEN.

MILIEUTIPS

De verpAKKING kan volledig worden
gerecycled, zoals wordt aange-
geven door het recycling-

symbool. Voor de verwerking

dienen de plaatselijke voor-

schriften te worden nageleefd.

Houd verpakkingsmateriaal (plas-

tic zakken, polystyreen enz.) buiten het bereik
van kinderen.

DIt APPARAAT is voorzien van het merkteken vol-
gens de Europese richtlijn 2002/96/EC inzake
Afgedankte Elektrische en Elektronische Ap-
paraten (WEEA). Door ervoor te zorgen dat dit
product op de juiste manier als afval wordt
verwerkt, helpt u mogelijk negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen wor-
den veroorzaakt door een onjuiste verwerking
van dit product.

Her symeooL op het product of op de bijbehorende
documentatie geeft aan dat

dit product niet als huishou-

delijk afval mag worden be-

handeld. In plaats daarvan moet

het worden afgegeven bij een

verzamelpunt voor recycling van

elektrische en elektronische ap-

paraten.

AFDANKING moet worden uit-

gevoerd in overeenstem-

ming met de plaatselijke mi- _
lieuvoorschriften voor afval-

verwerking.

VooR NADERE INFORMATIE over de behandeling, terug-
winning en recycling van dit product wordt u ver-
zocht contact op te nemen met het stadskantoor
in uw woonplaats, uw afvalophaaldienst of de
winkel waar u het product heeft aangeschaft.
SNIJD DE VOEDINGSKABEL VAN HET APPARAAT DOOR
voordat u het apparaat afdankt, zodat het on-
bruikbaar wordt.
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IN OVEREENSTEMMING MET IEC 60705.
DEe INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE ComMissiE heeft een standaard ontworpen voor het vergelij-
kend testen van verwarmingsprestaties van verschillende magnetronovens. Voor deze oven advi-
seren wij het volgende:

Test |Hoeveelheid |Geschatte tijdsduur Vermogen Ovenschaal
12.3.1 1000 G 14 MmN 650 W PyRrex 3.227
12.3.2 475G 5% MIN 800 W Pyrex 3.827
12.3.3 900G 16 MIN 650 W Pyrex 3.838
12.3.4 1100 G 20-22 mMIN GRIL+ 650 W Pyrex 3.827

13.3 500G 3 MIN 6 SEC JET DEFROST

Whirlpool is een geregistreerd handelsmerk van Whirlpool, USA
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