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The symboﬂ on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household waste. Instead it
be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this produc
disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about recycling of this produ
please contact your local city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Das Symbol E auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden muss. Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen Sie die
Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen geféahrdet.
Weitere Informationen tber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder dem
Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

To oVpforo E 670 TPOIOV 1] ENAVE® GTN GLOKEVAGIK TOV VITOSEUVVEL OTL deV TIPEMEL VAL L ETaEPILESTE TO TPOIOV AVTO O OUCLOKO
amdppi pa . AvTifETmE Bo mpémet va mapadidetar 6To KATIAANAo onpeio GLALOYNAG Yo TNV aVAKVKAM®GT) NAEKTPIKOD Kot
niektpovikod eéomhicod. E€aceakifovtag 01t to mpoiov avtd dlotifetol cmotd, cuHBdiiete 6TV amoTpomn EVOEXOUEVOV
APVNTIKOV GUVETEIDV Y1t TO TEPBUALOV KoL TNV avOpGIvn vyeia, ol onoieg Oa pmopodcav SapopeTikd va TpokANnOovv omd
OKOTOAANAO YEPLOHO OOPPWYNS TOV TPOIOVTOS AV TOY. [0l AEXTOUEPEGTEPES TANPOPOPIES GYETIKG IE THV AVAKVKAMGT) TOV
TPOIOVTOG OVTOY, EMKOWMVIAOTE e TO SNUaPYEL0 TG TEPLOYNG GOG, TNV TOTIKY GOG VINPEGIK ATOKOUIING OKLIKOV Aoppipl HATtmv 1
HeE T0 KOTdoTHO OOV 0y OPAGOTE TO TPOIOV.

Le symbole E sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre traité comme déchet ménager. Il
doit plutét étre remis au point de ramassage concerné, se chargeant du recyclage du matériel électrique et électronique.
En vous assurant que ce produit est éliminé correctement, vous favorisez la prévention des conséquences négatives
pour I'environnement et la santé humaine qui, sinon, seraient le résultat d’un traitement inapproprié des déchets de ce
produit. Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit, veuillez prendre contact avec le bureau municipal de
votre région, votre service d'élimination des déchets ménagers ou le magasin ot vous avez acheté le produit.

Het symbool E op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als huishoudafval mag worden
behandeld. Het moet echter naar een plaats worden gebracht waar elektrische en elektronische apparatuur wordt
gerecycled. Als u ervoor zorgt dat dit product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en
milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde afvalbehandeling. Voor meer details
in verband met het recyclen van dit product, neemt u het best contact op met de gemeentelijke instanties, het bedrijf of de
dienst belast met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.
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Thank you for having chosen a Zanussi product. We are convinced that you will find your new microwave oven
very useful and that it will be of great help to you. As with all new kitchen appliances, it will take some time to
learn all the new functions and features, but with time, this oven will become indispensable to you.

Read through the instruction manual carefully and ensure that you follow the recommendations given, these
instructions have been prepared so that you get the best from your new Zanussi Microwave Oven.

It is important that this instruction book is retained with the appliance for future reference. Should the appliance
be sold or transferred to another owner, or if you move house and leave the appliance, always ensure that the

book is supplied with the appliance so that the new owner can be acquainted with the functioning of the
appliance and the relevant warnings.

The built-in safety interlock switches prevent the
microwave oven from operating when the door is
open.

Do not tamper with them, or attempt to operate
the oven with the door open as open door
operation can result in exposure to microwave
energy.

Do not allow food spills or cleaner residue to
accumulate on door sealing surfaces. See the
Cleaning and Care section for cleaning
instructions.

Do not operate the oven empty. If food or water is
not present to absorb the microwave energy, the
magnetron tube can be damaged.

Close supervision is necessary when the oven is
used by children.

Do not store this appliance outdoors. Do not use
this product near water.

Do not attempt to dry clothing or newspapers in
the microwave oven. These items can ignite.

Do not use the cavity for storage purposes. Do
not leave paper products, cooking utensils, or

Do not operate the oven if it is damaged until it
has been repaired by qualified service personnel.
It is particularly important that the oven door
closes properly and that there is no damage to
the: (1) door (warped), (2) hinges and latches
(broken or insecure), (3) door seals and sealing
surface.

Under no circumstances should you attempt to
repair the appliance yourself. Repairs carried out
by inexperienced persons may cause injury or
serious malfunctioning. Contact your local Service
Force Centre.

Do not remove the outer case, door or control
panel at any time. Doing so may cause exposure
to extremely high voltage.

Install or locate this oven only in accordance with
“INSTALLATION INSTRUCTIONS” found in this
manual.

Use the appliance for its intended use as
described in this manual. Do not use corrosive
chemicals in this appliance. This type of oven is
specifically designed to heat, cook, or defrost
food. It is not designed for industrial or laboratory
use neither for commercial use as this will
invalidate the guarantee.

food in the cavity when not in use.

Utensil safety

Most glass, glass ceramic and heat-resistant
glassware utensils are excellent for use in the
microwave oven. Although microwave energy will not
heat most glass and ceramic items, these utensils
can become hot as heat transfers from the food to
the container. The use of oven gloves to remove
dishes is recommended.
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Testing suitability of cookware

Food safety

* Place the cookware in the cavity along with a
glass half full of water. Heat on 600 W (100%) for
one minute. If the cookware feels hot, you should
not use it. If it is just slightly warm, you can use it
for reheating but not for cooking. If the dish is
room temperature, it is suitable for microwave
cooking.

« Paper napkins, wax paper, paper towels, plates,
cups, cartons, freezer wrap and cardboard are
great convenience utensils. Always be sure
containers are filled with food to absorb energy
and thus avoid the possibility of overheating.

* Many plastic dishes, cups, freezer containers and
plastic wraps may be used in the microwave
oven. Follow manufacturer’s instructions when
using plastics in the oven. Avoid using plastic
utensils with foods that have high fat or sugar
content since these foods reach high
temperatures and could melt some plastics.

* Do not leave oven unattended, and look at it from
time to time when heating or cooking food in
plastic, paper or other combustible containers. If
smoke is observed, keep door closed, switch the
oven off or disconnect oven until smoke stops.

* Metal utensils and utensils with metallic trim
should not be used in the microwave oven, unless
specifically recommended for microwave use.

» Containers with restricted openings, such as
bottles, should not be used for microwave
cooking.

* Use caution when removing a lid or cover from a
dish to avoid steam burns.

« Do not heat food in a can in the microwave oven.
Always remove the food to a suitable container.

« Deep fat frying should not be done in the
microwave oven, because the fat temperature
cannot be controlled, hazardous situations can
result.

« Popcorn may be prepared in the microwave oven,
but only in special packages or utensils designed
specifically for this purpose. This cooking
operation should never be un-attended.

¢ Pierce foods with non-porous skins or
membranes to prevent steam build-up and
bursting. Apples, potatoes, chicken livers, and
egg yolks are examples of items that should be
pierced.

WARNING: When heating liquids, e.g. soups, sauces
and beverages in your microwave oven, overheating
the liquid beyond boiling point can occur without
evidence of bubbling. This could result in a sudden
boil over of the hot liquid. To prevent this possibility
the following steps should be taken:

1. Avoid using straight-sided containers with narrow
necks.

Do not overheat.

Stir the liquid before placing the container in the
oven and again halfway through the heating time.
After heating, allow to stand in the oven for a
short time, stirring again before carefully removing
the container.

2.
3.

¢ Some products such as whole eggs and sealed
containers — for example, closed glass jars — may
explode and should not be heated in this oven.
Occasionally, poached eggs may explode during
cooking. Always pierce the yolk, then cover and
allow the standing time of one minute before
removing cover.

NOTE:

« Do not force the turntable to rotate by hand. This
may cause malfunctioning.

¢ Arcing in the oven during microwave operation
usually occurs from use of metallic utensils.
Continuous arcing, however, can damage the
unit. Stop the programme and check the utensil.

* Care should be taken not to obstruct any air vents
located on the top, rear, side and bottom of the
oven.

Do not use this oven for commercial purposes.
This oven is made for domestic use only.

Keep these instructions
5
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A variety of Utensils and Materials may be used for cooking in your microwave oven. For your safety and to
prevent damaging utensils and your oven choose, appropriate utensils and materials for each cooking method.

The list below is a general guide.

Material Utensils Microwave Cooking
Ceramic & Glass Corning ware YES
Heat resistant glass ware YES
Glass ware with metal decoration NO
Lead crystal glass NO
China Without metal decoration YES
Pottery YES
Plastic Microwave oven heat-proof wear YES
Plastic wrap YES
Metal Metal baking pan NO
Aluminium foil* YES
Paper Cups, plates, towels YES
Waxed Paper YES
Wood NO
Accessories Turntable YES
Turntable support YES

YES: Utensils and accessories to use
NO: Utensils and accessories to avoid

*NOTE: Use aluminium foil only for shielding purposes, overuse may cause arcing.

Overall dimension Weight 12 kg

Width 444 mm Volume 16 Litre

Depth 337 mm

Height 235 mm Power source 220-240V, 50 Hz
Cavity dimension Fuse 10 A

Width 265 mm Power consumption 920W
Depth 270 mm

Height 172 mm Power output 600W
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Unpacking

N.B. When you unpack the oven, check that the
product is free from damage. Damage or any missing
parts must be reported immediately to the retailer.
The oven, parts of the oven or the accessories may
be wrapped by a protection foil. If so, you must
remove this foil before using the oven. Do not leave
packing material so that small children can play with
it. This can be hazardous.

Installation

1. Remove any promotion label from the door.

2. Install the oven on a flat, level surface. The
surface must be strong enough to safely bear the
weight (10 kg) of the oven, and the contents. To
avoid the possibility of causing vibration or noise
the oven must be in a stable position.

3. Keep the oven away from heat and water.
Exposure to heat and water can lower oven
efficiency and lead to malfunctioning, so be sure
to install the oven away from heat and water
sources.

4. Do not block air vents on the top and the sides of
the cabinet and also do not place any articles on
the top of the oven. If air vents are blocked during
operation, the oven may overheat, and this may
lead to malfunctioning. Hot air escapes from the
vents, so be sure not to obstruct it or let curtains
come between the oven and the rear wall.

5. Place the oven as far away from radios and TV’s
as possible. This oven does conform to EEC
requirements* of radio interference suppression,
but some interference may occur if it is placed too
close to aradio or TV, so keep them as far apart
as possible.

6. If positioned in a corner, leave a gap of at least
5,0 cm from the walls to meet ventilation
demands.

Important! The oven can be placed almost anywhere
in the kitchen. Make sure the oven is placed on a flat,
level surface and that vents as well as the surface
underneath the oven are not blocked (for sufficient
ventilation).

* This appliance conforms to the requirements of
EEC Radio Interference Directive 87/308/EEC.

Connecting to the mains

The oven is delivered with the power cord and a plug
for 230V, 50Hz, earthed socket outlet. Earth
protection minimises the risks should a short-circuit
occur. Check to ensure the voltage of the oven
matches the supply.

N.B. If the oven is connected to the socket via an
extension cord, make sure the cord is earthed.

WARNING! This appliance must not be used on a
non-earth protected power supply.

Contact an electrician if you are uncertain regarding
electrical connection of the oven or provision of earth
protection of the supply.

This appliance must be earthed. If this appliance is
fitted with a non-rewireable plug for which your socket
is unsuitable, the plug should be cut off and the
appropriate plug fitted. If it is necessary to change the
fuse in a non-rewireable plug, the fuse cover must be
refitted. If the fuse cover is lost or damaged, the plug
must not be used until a replacement is obtained.

Electrical connections

This appliance come fitted with a standard 2 pin
moulded euro plug

WARNING! THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED.

The manufacturer declines any liability should
this safety measure not be observed.

« If the plug that is fitted to your appliance is not
suitable for your socket outlet, it must be cut off
and the appropriate plug fitted.

Remove the fuse from the cut off plug. The cut off
plug should then be disposed of to prevent the
hazard of shocks in case it should be plugged into a
13 Amp socket in another part of your home.
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. Cooking compartment. Wipe the compartment
clean after using the oven.

Viewing window. Food can be checked while the
microwave oven is in operation.

Oven door. The door must always be firmly
closed while cooking.

Latch hook and safety interlock system.

Control panel.

Turntable support. Place the support on the floor
of the cooking chamber to support the turntable.
Turntable. Made of special heat-resistant glass.
Food in a suitable container is placed on this tray
for cooking. Do not use the oven without the
turntable.

Drive shaft for turntable

1. Place the turntable support on the cavity Bottom.

2. Place the turntable on top of the turntable support

as shown in the diagram. Make sure that turntable

hub is securely locked in the turntable shaft. Never

place the turntable upside down.

* Both turntable and turntable support must always be

used during cooking.

« All food and containers of food are always placed on

this turntable for cooking.

« This turntable rotates clockwise and anticlockwise;

this is normal.

Turntable < 7
\;—/

A ?
T

Roller rest

Turntable Shaft )



ZMU16MXL English

330w v
6,
(¢ 2,
1. Power Selector
H -2} . .
S =] Adjust this knob to select the correct power
- S level for your food.

2. Timer

Set for desired cooking time. Cooking

will start. All clockwork timers will operate
more accurately if wound past the desired
time first, and then back.
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1. Open the door, place the food on the turntable. When cooking for less than 2 minutes, turn the timer
Close the door. for a longer period and than return to the desired
2. Setthe Power Selector to the desired power time.
level.(See table below.) To turn off the oven during cooking, simply turn the
3. Setthe Timer to the desired time. Timer to 0.

The oven begins cooking.
Note: After use, be sure to return the Timer to 0,
or the oven will continue to operate.

Example: To cook at 460W for 15 minutes

1. Turn the power selector to 460W.
2. Turn the timer to 15

3. The Oven will automatically start cooking for 15 minutes at 460W

Power Setting Suggested use

Simmer; Completing the cooking cycle of some pot roasts.
100W Casseroles and stews.

Baked custards or cheesecakes.
S Defrost; Thawing frozen foods.

Medium; Faster defrosting and reheating for casseroles and
330W stews.

Baking cakes and sponge puddings
Reheat; Reheating pre-cooked foods.
Roasting joints of meat and poultry.
Max Power; Boiling or reheating liquids.
600W Cooking vegetables.

Preheating a browning dish.

460W
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Recommendations for Defrosting (%)
Some foods such as bread and fruit, can successfully be thawed manually by using the power setting.
" STANDING
o3,
FOOD PREPARATION (%) TIME
Bread
Place on microwave-proof rack or kitchen paper. . .
Small loaf Turn over halfway through defrosting time. 8-10 min. 10-15 min.
. Place on microwave-proof rack or kitchen paper. . . .
Sliced large loaf Turn over halfway through defrosting time. 10-13 min. 10'min
2 slices | Place on kitchen paper. 45-60 sec. 5 min.
1 bread roll | Place on kitchen paper. 45-60 sec. 5 min.
2 bread rolls | Place on kitchen paper. 1-11/2 min. 5 min.
Cakes and Pastry
Gateau 450g/1 Ib | Remove from packaging, place on plate. 9-11 min. 15—-30 min.
Cheesecake . . .
4509/1 Ib Remove from packaging, place on plate. 9-11 min. 15-30 min.
Pie (cooked) . . .
4509/1 Ib Remove from packaging, place on plate. 7—-9 min. 15-30 min.
Pastry 450g/1 Ib | Remove from packaging, place on plate. 7—9 min. 15-30 min.
Butter
2509/8.8 oz | If foil wrapped, remove from wrapper and place on a 3— 4 min. 5-10 min.
(1 packet) | plate
Fruit
225g/8 oz . . . . . .
Soft berry fruits Place in a single layer in a shallow dish. 5— 6 min. 5-10 min.
4509/1‘Ib Place in a single layer in a shallow dish. 7_ 8 min. 5-10 min.
Soft berry fruits
Plated meal
Cover with a plate or non P.V.C. cling film. . .
400g/14 0z | 1, reheat, microwave on 100% (600W)for 3—4 minutes. /—8min 5-10 min.
Vegetables

It is not necessary to defrost vegetables before cooking.
All vegetables can be thawed and cooked on
100% (600W)

11
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Always keep the oven clean — avoid spill-overs
and do not forget to clean under the glass tray
and the inside of the door.

Preferably use round or oval casseroles with a lid
when cooking in your microwave oven.

Do not use metal or metal decorated casseroles.
Certain plastic materials can melt and be warped
by hot food.

Cover the food when cooking. Use a glass lid, a
plate or grease proof paper.

Pastry, bread and the like can be defrosted
directly in a bread basket or on a paper towel.

If frozen food is heated in its packaging, the
packaging should be opened. Packaging
containing metal or metal decoration must not be
used unless specifically recommended for use in
the microwave. Remove metal clips and wire ties.
Smaller pieces of aluminium foil can be used to
cover parts that easily over cook such as chicken
legs.

Food with peel or skin should be pierced with a
fork — e.g. potatoes and sausages. Do not boil
eggs in the microwave oven as they can explode.
Put large, thick pieces close to the edge of the
casserole and try to cut the food in to even sized
pieces. Always place the food in the centre of the
oven.

The food will be evenly cooked if you stir or turn it
a few times.

Always set a shorter cooking time than indicated
in your recipe to avoid over cooking. The larger
the amount of food the longer it takes.

Use little or no water for vegetables.

Use less salt and spices than for ‘normal’ cooking.

Season afterwards.

Allow a few minutes ‘standing’ time after the oven
has switched off to ensure complete and even
cooking results.

Always ensure food is piping hot throughout
before serving.

Use pot holders or gloves when taking dishes and
food from the oven.

12
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¢ Softening Honey
If you have a jar of honey which has
crystallised, remove lid and place the jar in the
oven, microwave on medium power for 2
minutes.

¢ Melting Chocolate
Break 100g of chocolate into squares, place in
a bowl and heat on high power for 1-2
minutes and stir well.

« Softening or Melting Butter
Melting takes a few seconds on high power.
Softening is best done more gently on low
power.

¢ Freshen or Warm Bread
Use medium power for few seconds.

« Peeling Garlic easily
Heat 3 or 4 cloves of garlic on high power for
15 seconds. Squeeze at one end until the
clove pops out.

e Fruit Juice
Citrus fruits will yield more juice if they are
heated on high power for 15 seconds before
squeezing.

« Cooking Porridge
Porridge is easily cooked in the serving dish
with no sticky pan to wash. Follow food
manufacturers’ recommendations.
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The oven must always be clean. Residue of food from spillovers or spatters will attract microwave energy
causing it to burn on. This could reduce the efficiency of the oven and may cause bad odours. Do not attempt
to tamper with or make any adjustments or repairs to any part of the oven. Repairs should only be done by a
qualified service technician.

Be sure the oven is disconnected from the electricity supply before cleaning.

Clean them with mild detergent after removing them from the cavity. The turntable support should be carefully
handled.

CAUTION: The inside of the oven and turntable get very hot, so do not touch them immediately after use.

Always keep the inside of the oven clean. Wipe up spill-overs and food spatters immediately. Deposits that are
allowed to remain on the oven walls, door seal and door surface will absorb microwave energy, reduce the
efficiency of the oven, and possibly damage the oven interior. Use mild, liquid detergent, warm water and a
soft, clean cloth to remove deposits.

NEVER USE ABRASIVE CLEANERS, COMMERCIAL OVEN CLEANERS OR STEEL WOOL PADS ON
ANY PART OF THE MICROWAVE OVEN.

To loosen difficult deposits, boil a cup of water in the microwave oven for 2 or 3 minutes.
NEVER USE A KNIFE OR ANY UTENSIL TO REMOVE DEPOSITS FROM OVEN SURFACES.

To remove odours from the oven interior, boil a cup of water plus 2 tablespoons of lemon juice for 5 minutes.

Open the oven door when cleaning the control panel. This will prevent the oven from being turned on
accidentally. You should clean outside surfaces of the oven with mild liquid detergent and water followed by a
wiping with clear water to remove any excess detergent. Dry with a soft cloth.

Spray-on window cleaners or all purpose spray-on kitchen cleaners can also be used. Never use abrasive

cleaners, scouring pads or harsh chemicals on outside surfaces of your oven. To prevent damage to the
working parts, do not allow water to seep into ventilation openings.

13
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| Aftersalessenviceands parepats |

If the appliance does not work correctly, carry out the following checks first before contacting the local
After-Sales Service Centre.

If the oven does not start:

* Check that the appliance is connected to the mains.

e Check that the plug is pushed in properly.

« If appropriate, replace the fuse in the plug by another of the same rating and check that the plug is wired
correctly.

* Check that any switch, at the wall socket or elsewhere in the circuit, is ON.

«  Check that the wall socket is working by plugging in something else that you know is working.

e Check the fuse in the fuse-box.

If the microwaves are not operating:

* The child security feature might have been set (available on some models)

« Check that the controls have been set correctly.

« Check the adjustments/procedures by referring to the instruction manual.

* Check that the door is closed properly. (If particles of food or other things remain stuck in the doorway, the door
will not close correctly and the microwave oven will not operate.)

» Check that the Start button is activated.

If the oven still does not work properly after the above checks, contact the local Zanussi After-Sales Service Centre.
The address can be found on the following pages of this user guide.

IMPORTANT :
If you call out a technician for one of the above faults or to repair a fault caused by incorrect installation or
operation, you will be charged for this call-out even if the appliance is still under guarantee.

When you make your call to the After-Sales Service Centre, you will be asked for the following information:
Your name, address and postcode

Your telephone number

Clear and concise details about the fault

The model number

The serial number

. The purchase date

We advise you to write down the information below so that you will have the details to hand:

oG AwWNE

Model number: ZMU16MXL

Serial number:

Purchase date:

If your appliance is still under guarantee, you must be sure that the necessary checks have been made,
because a technician call-out charge will be levied if the problem is not mechanical or electrical.

Please note that your proof of purchase will be required for any call-out made during the guarantee period.
Spare parts

Spare parts can be purchased through your After-Sales Service Centre.

Customer service

For all general enquiries about your Zanussi appliance or for other information on Zanussi products, contact our

Customer Service by mail or by telephone.

14



ZMU16MXL English

Zanussi offer the following guarantee to the first purchaser of this appliance:

1.

6.

The guarantee is valid for 24 months commencing when the appliance is handed over to the first retail
purchaser, which must be verified by purchase invoice or similar documentation. The guarantee does not
cover commercial use.

The guarantee covers all parts or components which fail due to faulty workmanship or faulty material. The
guarantee does not cover appliances where defects or poor performance are due to misuse, accidental
damage, neglect, faulty installation, unauthorised modification or attempted repair, commercial use or
failure to observe requirements and recommendations set out in the instruction book. This guarantee does
not cover such parts as light bulbs, removable glassware, or plastic.

Should guarantee repairs be necessary the purchaser must inform the nearest customer service office
(ZANUSSI's service or authorised agent). ZANUSSI reserves the right to stipulate the place of repair (i.e.
the customer's home, place of installation or ZANUSSI workshop).

The guarantee or free replacement includes both labour and materials.

Repairs carried out under guarantee do not extend the guarantee period for the appliance. Parts removed
during guarantee repairs become the property of ZANUSSI.

The Purchaser's statutory rights are not affected by this guarantee.

European Guarantee

If you should move to another country within Europe then your guarantee moves with you to your new home
subject to the following qualifications:

The guarantee starts from the date you first purchased your product

The guarantee is for the same period and to the same extent for labour and parts as exists in the new
country of use for this brand or range of products

This guarantee relates to you and cannot be transferred to another user
Your new home is within the European Community (EC) or European Free Trade Area

The product is installed and used in accordance with our instructions and is only used domestically, i.e. a
normal household

The product is installed taking into account regulations in your new country

15
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Lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerats diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch. Sie soll Ihnen dabei
helfen, lhren Zanussi Mikrowellenofen optimal zu nutzen. Um bei Bedarf das Nachschlagen zu erleichtern,
muss diese Bedienungsanleitung in der Nahe des Gerates aufbewahrt werden. Sollte das Gerat verkauft oder
an einen anderen Besitzer weitergereicht werden, oder wenn Sie umziehen und das Gerét im alten Haus
lassen, mussen Sie dafir sorgen, dass der neue Besitzer dieses Buch erhdlt, damit er sich mit dem
Geréatebetrieb und den unbedingt zu beachtenden Warnhinweisen vertraut machen kann. Jeder Benutzer
muss vor der Inbetriebnahme des Geréts die gesamte Bedienungsanleitung gelesen haben und die darin
enthaltenen Hinweise streng beachten.

Zu beachten: Prifen Sie beim Auspacken des Ofens, dass das Gerat unbeschadigt ist. Eine eventuelle
Beschadigung oder fehlende Teile missen sofort dem Verkaufer gemeldet werden. Der Ofen, Teile des Ofens
oder das Zubehor sind u.U. in einer Schutzfolie verpackt. Sollte dies der Fall sein, muss diese Folie vor
Gebrauch des Ofens entfernt werden. Kleine Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

[JAbmessungen uber alles Gewicht 12 kg

Breite 444 mm Inhalt 16 |

Tiefe 337 mm

Hohe 235 mm Stromquelle 230V, 50 Hz
Innenraum Sicherung 10 A

Breite 265 mm Stromaufnahme 920W
Tiefe 270 mm

Hohe 172 mm Leistungsabgabe 600W
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Sicherheitsvorschriften

* Den Ofen auf einer ebenen Flache aufstellen, die
stabil genug ist, um den Mikrowellenofen (10kg)
samt Inhalt zu tragen. Es ist auf festen Stand des
Ofens zu achten, um Vibrationen und
Larmentwicklung zu verhindern.

» Die Luftungsoffnungen unter dem Ofen und an den
Seiten mussen frei bleiben! Auch auf den Ofen darf
nichts gestellt werden! Bei unzureichender
Beliiftung des Ofens kann er sich tberhitzen, was
zu Funktionsstérungen fiihren kann. Aus den
Luftungsoffnungen dringt heiBe Luft; sie durfen
daher nicht blockiert werden, und es muss
ausreichend Freiraum zwischen Wand und Ofen
gelassen werden!

« Die integrierten Verriegelungsschutzschalter ver-
hindern, dass der Mikrowellenofen bei gedffneter
Tur funktioniert.

* Nicht daran herumbasteln oder versuchen, den
Mikrowellenofen bei gedffneter Tur in Betrieb zu
nehmen, da bei einem Betrieb bei gedffneter Tir die
Umgebung Mikrowellenenergie ausgesetzt wird!

« Keine ubergelaufenen Lebensmittel oder Reini-
gerreste an den Turdichtungsflachen ansammeln
lassen. Siehe Abschnitt Reinigung und Pflege fur
die Reinigungsvorschriften.

« Es ist besonders wichtig, dass die Ofentur
einwandfrei schliet, und dass folgende Teile nicht
beschadigt sind: (1) die Tir (verzogen), (2) die
Scharniere und Schnappschlésser (kaputt oder
unsicher), (3) die Tirdichtungen und Dichtungs-
flache.

Sollten die Tur, die Scharniere / Schnappschlésser oder
die Turdichtungen beschadigt sein, darf das Gerat so
lange nicht benutzt werden, bis es durch einen
zugelassenen Kundendiensttechniker repariert wurde.

WARNUNG: Reparaturen, insbesondere an
stromfiihrenden Teilen, dirfen nur durch vom Hersteller
geschulte Kundendiensttechniker durchgefiihrt werden.
Dies gilt auch fur Reparaturen, die das Entfernen der
Schutzvorrichtung gegen das Austreten von
Mikrowellenenergie erfordern. Durch unsachgemafie
Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fur den
Benutzer entstehen. Fir eventuelle Instandsetzungen
nehmen Sie bitte mit Ihrem ortlichen Zanussi
Kundendienstzentrum Kontakt auf.

« Das AuRengehéause, die Tir oder das Bedienungs-
feld niemals entfernen. Stromschlaggefahr durch
Hochspannung!

« Diesen Ofen nur gemass den in diesem Handbuch
enthaltenen ,Installationsvorschriften" installieren
oder aufstellen.

e Das Gerat nur fur den in diesem Handbuch be-
schriebenen, bestimmungsgemafien Gebrauch
benutzen. Keine aggressiven Chemikalien in diesem

Gerat einsetzen. Dieser Ofentyp wurde speziell fir
das Erwarmen, Kochen oder Auftauen von
Lebensmitteln entwickelt. Er wurde nicht fiir einen
industriellen, gewerblichen oder Laborgebrauch
entwickelt; bei einem solchen erlischt die Garantie.

« Den Ofen niemals leer einschalten. Wenn kein
Lebensmittel oder Wasser vorhanden ist, um die
Mikrowellenenergie aufzunehmen, kann die
Magnetfeldréhre beschadigt werden.

« Dieses Gerat nicht im Freien lagern und nicht in der
Nahe von Wasser benutzen.

¢ Nicht versuchen, Kleidung oder Zeitungen im
Mikrowellenofen zu trocknen: diese Dinge kdnnen
sich entziinden.

« Den Innenraum nicht als Lagerraum benutzen.
Keine Papierprodukte, Kochgeréate oder Lebens-
mittel im Innenraum lassen, wenn das Gerat nicht
benutzt wird.

Sollte Rauch auftreten, das Geréat ausschalten bzw. den
Stecker ziehen und die Tir geschlossen halten, um
eventuelle Flammen zu ersticken. Unter keinen
Umstanden Wasser auf oder in das Gerat schitten!

Kinder nicht unbeaufsichtigt das Mikrowellengerat
benutzen lassen, bevor sie nicht passende
Anweisungen erhalten haben, so dass sie den
Mikrowellenherd sicher bedienen und die Gefahren
einer Fehlbedienung verstehen kénnen.

Geratesicherheit

* Benutzen Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr.
Die meisten Glas- und Glaskeramikerzeugnisse
sowie hitzefesten Glaswaren sind bestens fiir den
Einsatz im Mikrowellenofen geeignet. Obwohl die
Mikrowellenenergie die meisten Glas- und Keramik-
behalter nicht erhitzt, kann derartiges Geschirr hei3
werden, da sich die Hitze vom Lebensmittel auf den
Behalter Gbertragt. Die Speisen daher mit
Topfhandschuhen aus dem Ofen nehmen.

Eignung des Kochgeschirrs prifen

¢ Das Kochgeschirr zusammen mit einem halben
Glas Wasser in das Mikrowellengerat stellen. Eine
Minute lang auf 600 W (100 %) erhitzen. Wenn das
Kochgeschirr heifd ist, darf es nicht benutzt werden.
Wenn es leicht warm ist, kann es zum Erwarmen,
aber nicht zum Kochen benutzt werden. Wenn das
Geschirr Zimmertemperatur hat, kann es zum
Kochen im Mikrowellenherd benutzt werden.

« Papierservietten, Wachspapier, Papierhandtiicher,
Teller, Tassen, Kartons, Tiefkiihlbeutel und Pappe
sind allesamt bestens geeignet. Vergewissern Sie
sich stets, dass die Behalter mit Lebensmitteln
gefiillt sind, welche die Energie aufnehmen und so
eine eventuelle Uberhitzung verhindern.
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e Zahlreiche Kunststoffschiisseln, Tassen, Tief-
kiihldosen und Plastikumhillungen kénnen im
Mikrowellenofen benutzt werden. Beim Einsatz von
Plastik im Ofen die Herstellerangaben beachten.
Den Einsatz von Kunststoffbehaltern bei
Lebensmitteln vermeiden, die einen hohen Fett-
oder Zuckergehalt aufweisen, da diese hohe
Temperaturen erreichen und manche Kunststoffe
zum Schmelzen bringen kdnnen.

« Den Ofen niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn
Lebensmittel in Kunststoff, Papier oder anderen
brennbaren Gefé3en erhitzt oder gekocht werden.
Sollte Rauch auftreten, die Tur geschlossen halten,
den Ofen abschalten oder den Stecker ziehen, bis
der Rauch verschwindet.

* Metallbehélter und Behélter mit Metallverzierungen
dirfen nicht im Mikrowellenofen benutzt werden, es
sei denn, sie sind speziell fir den Gebrauch in
Mikrowellengeréaten empfohlen.

+ Behalter mit beschrankter Offnung, wie z. B.
Flaschen, durfen nicht zum Kochen im Mikrowellen-
herd benutzt werden.

* Beim Entfernen eines Deckels oder einer
Abdeckung von einer Schissel vorsichtig sein, um
keine Dampfverbrennung zu erleiden.

Behalter aus Aluminiumfolie

Flache Behalter aus Aluminiumfolie kénnen sicher zum
Aufwarmen von Gerichten im Mikrowellenofen benutzt
werden, sofern folgende Regeln beachtet werden:

1. Die Aluminiumfolienbehalter darf nicht tiefer als
3 cm sein.

2. Keine Deckel aus Aluminiumfolie verwenden.

3. Die Aluminiumfolienbehalter miissen mindestens zu
zwei Dritteln mit Lebensmitteln gefiillt sein. Niemals
leere Behalter verwenden.

4. Aluminiumfolienbehalter missen einzeln im
Mikrowellenofen eingesetzt werden und dirfen die
Seitenwéande nicht beriihren. Sollte der Ofen einen
metallischen Drehteller oder ein Kochgestell
besitzen, muss der Behalter aus Aluminiumfolie auf
einen ofenfesten, umgedrehten Teller gestellt
werden.

5. Aluminiumfolienbehalter dirfen nicht mehrmals im
Mikrowellenofen verwendet werden.

6. Sollte der Mikrowellenofen 15 Minuten oder langer
in Gebrauch gewesen sein, ihn vor einem erneuten
Gebrauch erst abkiihlen lassen.

7. Der Behélter und der Drehteller kdnnen wahrend
des Gebrauchs heifd werden: beim Herausnehmen
daher besonders vorsichtig sein. Es wird empfohlen,
einen Topflappen oder einen Topfhandschuh zu
verwenden.

8. Daran denken, dass die Erhitzungs- bzw. Garzeiten
mit einem Aluminiumfolienbehalter langer sein

©,

kénnen als gewodhnlich. Sich immer davon
Uiberzeugen, dass die Lebensmittel vor dem
Servieren kochend heif3 sind.

Lebensmittelsicherheit

¢ Lebensmittel niemals in einer Konservendose im
Mikrowellenofen erhitzen: die Lebensmittel immer in
ein geeignetes Gefal geben.

« Das Geréat nicht zum Frittieren verwenden, da die
Fetttemperatur nicht kontrolliert werden kann -
Spritz- und Feuergefahr!

* Popcorn kann im Mikrowellenofen zubereitet
werden, jedoch nur in speziellen Verpackungen
oder Geraten, die speziell hierfiir entwickelt wurden.
Dieser Vorgang darf niemals unbeaufsichtigt
bleiben.

¢ Lebensmittel mit nicht poréser Haut oder Membran
anstechen, um einen Dampfaufbau und ein Platzen
zu vermeiden. Apfel, Kartoffeln, Geflugelleber und
Eigelb sind Beispiele fiir Lebensmittel, die an-
gestochen werden missen.

« Der Inhalt von Saugflaschen und Babynahrungs-
glasern muss durchgeriihrt oder geschdttelt und die
Temperatur vor dem Verzehr geprift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Beim Erhitzen von Flissigkeiten, z. B. Suppen, Saucen
und Getranken, im Mikrowellenofen kann es ohne
sichtbares Sprudeln zum Uberhitzen der Fliissigkeit
Uber den Kochpunkt kommen (Siedeverzug). Dies kann
zu einem plétzlichen Uberkochen der heiRen Fliissigkeit
fihren. Um dies zu vermeiden miissen folgende Schritte
befolgt werden:

1. Keine geradwandigen Behalter mit engem Hals
verwenden.

2. Nicht Gberhitzen.

3. Die Flissigkeit vor dem Einfuihren in den Ofen
durchruhren. Dies nach der halben Aufwarmzeit
wiederholen.

4. Nach dem Erhitzen das GefaR kurze Zeit im Ofen
stehen lassen, erneut durchrithren und schlie3lich
vorsichtig aus dem Ofen nehmen.

Manche Produkte wie ganze Eier und versiegelte
Behalter - zum Beispiel verschlossene Glaser - kénnen
explodieren und durfen in diesem Ofen nicht erhitzt
werden. Eier nicht in der Schale kochen. Hartgekochte
Eier dirfen nicht im Mikrowellengerét erwarmt werden,
da sie auch nach dem Herausnehmen aus dem
Garraum noch platzen kénnen.

Diese Vorschriften aufbewahren!
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Eine Vielzahl von Geschirr und Materialien kann zum Kochen im Mikrowellenofen benutzt werden. Aus
Sicherheitsgriinden und um Schaden an Geschirr und Ofen zu vermeiden, fiir jede Kochmethode geeignetes
Geschirr und Materialien wahlen. Folgende Liste ist eine allgemeine Hilfe.

Material Gerate Auftauen Erhitzen Kochen
Keramik & Glas Corning-Geschirr JA JA JA
Hitzefestes Glasgeschirr JA JA JA
Glasgeschirr mit Metalldekor NEIN NEIN NEIN
Bleikristall NEIN NEIN NEIN
Porzellan Ohne Metalldekor JA JA JA
Steingut JA JA JA
Kunststoff Mikrowellengeeignetes, JA JA JA
hitzefestes Geschirr
Metall Metallbratpfanne NEIN NEIN NEIN
Aluminiumfolie * JA JA NEIN
Papier Tassen, Teller, JA NEIN NEIN
Handtiicher
[Wachspapier JA NEIN NEIN
Holz NEIN NEIN NEIN
Zubehor Drehteller JA JA JA
Drehtellerauflage JA JA JA
JA: verwendbare Geréate und Zubehdr NEIN: nicht-verwendbare Gerate und Zubehor
*HINWEIS: Aluminiumfolie nur zu Schutzzwecken benutzen, ein zu haufiger Gebrauch kann zur
Lichtbogenbildung fuhren.

Drehteller aus hitzebestéandigem Glas und Drehtellerauflage
Der Drehteller und die Drehtellerauflage missen wie auf der
Zeichnung dargestellt installiert werden. Darauf achten, dass
die Drehtellerauflage richtig eingesetzt und der Drehteller
ordnungsgeman auf der Auflage platziert wird. Den Drehteller
niemals mit der Oberseite nach unten einsetzen! Wahrend des
Betriebs kann sich der Drehteller im oder gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Den Drehteller nicht von Hand drehen,
da dies das Antriebssystem beschadigen kann. Den
Mikrowellenofen niemals ohne Drehteller und
Drehtellerauflage benutzen!
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Der Mikrowellenofen

-

Kochfach

Sichtfenster

Ofentir

Tdarfalle, Verriegelungsschutzsystem
Bedienungsfeld

Antriebswelle des Drehtellers

ok, whpE

Zubehor

7. Drehteller besteht aus hitzebestandigem
Glas. Darf nicht fehlen, wenn der Herd
benutzt wird.

8. Drehgestell. Stutzt den Drehteller und
darf ebenfalls nicht fehlen.
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Energieeinstellung

Stellen Sie den Regler auf die gewlinschte Starke
ein.

Timer
Stellen Sie den Timer auf die gewiinschte Kochzeit
ein. Die Zeiteinstellung arbeitet noch praziser, wenn

sie zunachst Uber die gewlinschte Zeit hinaus
gedreht wird und dann wieder zuriick.

Tur6ffnungstaste

Zum Offen der Tir
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Benutzen Sie lhre Mikrowelle nie, wenn sie leer ist!

Variables Kochen mit der Mikrowelle ermdglicht eine gréRere Prazision bei der Energiestufeneinstellung.

Wenn Sie zum Beispiel eine Stufeneinstellung zwischen ')oe und 50% wiinschen, stellen Sie den Energieregler
zwischen 75% und 17% ein. Das Gerat arbeitet dann innerhalb dieses Intervalls.

1. Offnen Sie die Tiir der Mikrowelle. Legen Sie die Speisen auf den Drehteller. SchlieRen Sie die Tiir.

2. Wihlen Sie mit dem SCHALTER FUR LEISTUNGSSTUFEN Power die gewiinschte Leistungsstufe.

3. Stellen Sie den TIMER auf die gewlinschte Zeit ein. Der Kochvorgang beginnt.

HINWEIS:

0 Wenn die Kochzeit weniger als 2 Minuten betrégt, sollten Sie den TIMER zuerst auf einen hdheren Wert
einstellen und ihn dann auf die gewiinschte Kurzzeit zuriickdrehen. 1 Um die Mikrowelle wéahrend des Betriebs
auszuschalten, drehen Sie einfach den Timer auf 0.

VORSICHT

Stellen Sie den TIMER nach Beendigung des Kochvorgangs immer auf O zuriick, da das Geréat sonst
weiterarbeitet.

Energieeinstellung Hmpfohlener Gebrauch
100W 17% Kése, Rahm und Butter auftauen
Kuchen mit Sahne oder Butterglasur auftauen
A 33% Fleisch, Fisch und Brot auftauen
330W 50% Im Schmortopf servierte Gerichte fertig kochen
Empfindliche Gerichte kochen
460W 75% TiefkUhlfertiggerichte auftauen und erhitzen

Gekuhlte Fertiggerichte erhitzen
Im Schmortopf servierte Gerichte fertig kochen
Gerichte auf Eierbasis kochen

600W 100% Flissigkeiten erhitzen
Anbraten, schmoren, usw.
Gemise kochen

Gerichte kochen
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Manuelles Auftauen ( 3)

Nehmen Sie die Lebensmittel aus der Verpackung und legen Sie sie auf eine fur das Auftauen in der
Mikrowelle geeignete Kunststoffunterlage bzw. auf einen Teller. Wenden Sie die Lebensmittel nach Ablauf der
halben Auftauzeit.

1. Offnen Sie die Tir der Mikrowelle. Legen Sie die Speisen auf den Drehteller. SchlieRen Sie die Tr.

2. Waihlen Sie mit dem SCHALTER FUR LEISTUNGSSTUFEN Power die gewiinschte Leistungsstufe. (?)6)

3. Stellen Sie den TIMER auf die gewiinschte Zeit ein. Der Kochvorgang beginnt.

SPEISENART | AUFWARMZEIT | 3 | HINWEISE

BROT

Brot aus Verpackung entnehmen. Nach halber

Aufwérmzeit wenden. 5-6Min. 10 - 15 Min.

Kleiner Laib

GroRer Laib, in Brot aus Verpackung entnehmen. Nach halber

Schglben Aufwarmzeit wenden. Scheiben méglichst frih trennen. 10-13 min. 10 min
geschnitten
2 Scheiben 45-60 sec. 5 min.

KUCHEN U. TORTEN

Aus Verpackung entnehmen und auf mikrowellenfesten

Torte (klein) 4509 Teller legen.

9-11 min. 15-30 min.

Aus Verpackung entnehmen und auf mikrowellenfesten

9-11 min. 15-30 min.
Teller legen.

Késekuchen 450g

(gekochte Frichte) |Aus Verpackung entnehmen und auf mikrowellenfesten

450g|Teller legen. /=9 min. 15-30 min.

Aus Verpackung entnehmen und auf mikrowellenfesten

Kuchen 450g 7—9 min. 15-30 min.

Teller legen.
Butter
1 Packcﬁgg)g Aus Verpackung entnehmen und auf Teller legen. 3- 4 min. 5-10 min.
Fertiggericht
1 Porﬁgg)g Mit einem Teller oder Mikrowellenfolie abdecken. 7— 8 min. 5-10 min.

\Weiche Beerenfriichte

In einer Lage in flaches GefaR geben.

4009 Nach halber Aufwarmzeit umriihren.

7-8 min 5-10 min.

GEMUSE

Gemise muss vor dem Kochen in der Mikrowelle nicht
aufgetaut werden. Alle Gemusearten kdnnen auf der
Leistungsstufe 100% (600W) aufgetaut und gekocht
werden.

11
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Den Ofen immer sauber halten. UberflieRen ver-
meiden und nicht vergessen, unter dem Drehteller
und die Innenseite der Tur zu reinigen.

Zum Kochen im Mikrowellenofen vorzugsweise
runde oder ovale Gefalze mit Deckel verwenden. «
Keine Metall- oder metallverzierten Schmorttpfe
verwenden. Manche Kunststoffe kbnnen schmel-
zen und sich durch heil3e Lebensmittel verziehen.
Lebensmittel wahrend des Kochens zudecken.
Hierfir einen Glasdeckel, einen Teller oder
Butterbrotpapier verwenden.

Geback, Brot und &hnliches kdnnen direkt in
einem Brotkorb oder auf einem Papierhandtuch
aufgetaut werden.

Um Tiefkiihinahrung in der Verpackung zu
erhitzen, muss die Verpackung gedffnet werden.
Metallhaltige oder metallverzierte Verpackungen
dirfen nicht verwendet werden, es sei denn sie
sind speziell fir den Gebrauch in der Mikrowelle
empfohlen. Metallclips und Drahtverschliisse
entfernen.

Kleine Stucke Aluminiumfolie kdnnen zum
Abdecken von Teilen benutzt werden, die leicht
Ubergar werden, wie z. B. Hilhnerschlegel.
Lebensmittel mit einer Haut sollten mit einer
Gabel angestochen werden - z. B. Kartoffeln und
Wiirste. Keine Eier im Mikrowellenofen kochen,
da diese explodieren kénnen.

12
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Grof3e, dicke Stiicke nahe an den Topfrand legen
und versuchen, die Lebensmittel in gleichgroRe
Stiicke zu teilen. Die Lebensmittel immer in die
Mitte des Ofens stellen.

Die Lebensmittel werden gleichméRiger gar,
wenn sie regelmanig umgerihrt oder umgedreht
werden.

Immer eine kiirzere Zeit als im Rezept angegeben
einstellen, um ein Ubergaren zu vermeiden. Je
mehr Lebensmittel gekocht werden mussen,
desto langer dauert es.

Wenig oder kein Wasser fir Gemuse verwenden.
Weniger Salz und Gewiirze als beim "normalen”
Kochen verwenden.

Hinterher wirzen.

Nach dem Abschalten des Ofens eine ,Ruhezeit'
von ein paar Minuten einhalten, um vollstédndige
und gleichmaRige Kochergebnisse zu gewahr-
leisten.

Sich vor dem Servieren immer davon
Uberzeugen, dass die Lebensmittel durch und
durch kochend heil3 sind.

Topfhandschuhe verwenden, um die GeféaRRe und
Lebensmittel aus dem Ofen zu nehmen.
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Der Ofen muss immer sauber sein. Lebensmittelreste
vom Uberlaufen oder Spritzer absorbieren
Mikrowellenenergie und brennen an. Dies kann zu
einer verminderten Ofenleistung fiihren und
unangenehme Geriiche verursachen. Nicht
versuchen, an irgendeinem Teil des Ofens
herumzubasteln oder Einstellungen bzw.
Reparaturen daran auszufiihren. Reparaturen diirfen
ausschlief3lich von einem zugelassenen
Kundendiensttechniker durchgefiihrt werden.

Sich vor dem Reinigen davon Uberzeugen,

dass der Ofen aus bzw. der Stecker gezogen
ist.

Reinigen des Zubehors

Zubehoér nach dem Herausnehmen aus dem

Kochfach mit einem milden Reinigungsmittel reinigen.

Die Drehtellerauflage muss sorgsam behandelt
werden.

Die Ofeninnenseite und der Drehteller werden
sehr heil3, diese nicht sofort nach einem
Gebrauch berlhren.
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Reinigen des Innenraums

Verschmutzungen, die an den Ofenwanden, der
Turdichtung und der Turflache belassen werden,
absorbieren Mikrowellenenergie, verringern die
Ofenleistung und kénnen den Innenraum des Ofens
beschadigen.

Zum Entfernen dieser Verschmutzungen ein mildes,
flissiges Reinigungsmittel, warmes Wasser und ein
weiches, sauberes Tuch verwenden.

NIEMALS SCHEUERMITTEL, HANDELSUBLICHE
OFENREINIGER ODER STAHLWOLLE FUR
IRGENDEIN TEIL DES MIKROWELLENOFENS
BENUTZEN.

Um schwer zu entfernende Verschmutzungen zu
I6sen, eine Tasse Wasser 2 oder 3 Minuten im
Mikrowellenofen kochen.

NIEMALS EIN MESSER ODER EIN
SCHARFKANTIGES WERKEUG ZUM ENTFERNEN
VON VERSCHMUTZUNGEN VON DEN
OFENFLACHEN VERWENDEN.

Um Geriiche aus dem Innenraum des Ofens zu ver-
bannen, 5 Minuten lang eine Tasse Wasser mit zwei
Essloffeln Zitronensaft kochen.

Reinigen der Aul3enseite

Beim Reinigen des Bedienungsfelds die Ofentlir
offnen. So wird vermieden, dass der Ofen
versehentlich eingeschaltet wird. Die Au3enflachen
des Ofens sollten mit einem milden, flissigen
Reinigungsmittel und Wasser gereinigt und danach
mit klarem Wasser nachgewischt werden, um
jeglichen Reinigungsmitteliberschuss zu entfernen.
Mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Es kann auch ein Fensterreiniger zum Aufspriihen
oder ein Allzweckkichenreiniger zum Aufsprihen
verwendet werden. Niemals Scheuermittel, Scheuer-
schwamme oder scharfe Chemikalien fir die
AuRenseiten des Ofens benutzen. Um Schaden an
den Arbeitsteilen zu vermeiden, kein Wasser in die
Luftungsoffnungen gelangen lassen.
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Sollte das Geréat nicht richtig funktionieren, vor
dem Anruf beim &rtlichen Kundendienstzentrum
folgende Punkte Uberprifen:

Wenn der Ofen nicht einsetzt:

* Prifen, ob das Gerét richtig angeschlossen ist.

« Prifen, ob der Ofenstecker richtig eingesteckt ist.

¢ Gegebenenfalls die Stopselsicherung durch eine
andere der gleichen Starke austauschen und
prifen, ob der Stecker richtig verkabelt wurde.

» Prufen, ob der Steckdosenschalter bzw. der
Schalter vom Netzanschluss zum Ofen auf EIN
steht.

* Prifen, ob die Steckdose Strom bekommt. Hierflr

ein Gerat anschlieBen, das mit Sicherheit
funktioniert.

* Prifen, ob die Sicherung im Sicherungskasten in
Ordnung ist.

Wenn die Mikrowelle nicht funktioniert:

« Priifen, ob die Bedienungselemente richtig ein-
gestellt sind.

* Einstellungen/Verfahren im Vergleich zur
Bedienungsanleitung tberprifen.

* Prifen, ob die Tur sauber schlief3t. (Wenn
Lebensmittelreste oder sonstige Gegenstande in
der Tir stecken geblieben sind, schlief3t diese
nicht mehr richtig und der Mikrowellenofen
funktioniert nicht.)

Wenn der Ofen nach obigen Priifungen immer noch
nicht richtig funktioniert, das ortliche Zanussi
Kundendienstzentrum anrufen, dessen Anschrift auf
den folgenden Seiten dieser Bedienungsanleitung zu
finden ist.

WICHTIG:

Wenn ein Techniker fur einen der oben aufge-
fuhrten Fehler oder fur die Reparatur eines
Fehlers gerufen wird, der auf einen
unsachgemaRen Gebrauch bzw. eine falsche
Installation zurtickzufiihren ist, wird der Einsatz
berechnet, selbst wenn das Geréat noch unter
Garantie ist.
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Wenn Sie im Kundendienstzentrum anrufen, benétigt
dieses folgende Informationen:

Ihren Namen, Anschrift und Postleitzahl
lhre Telefonnummer

Eine klare, kurze Beschreibung des Fehlers
Das Modell

Die Seriennummer

Das Kaufdatum

oA ®WNE

Wir empfehlen lhnen, sich nachstehend Notizen zu
machen, um diese Daten griffbereit zu haben.

Modell: ZMU16MXL
Seriennummer:
Kaufdatum:

Kunden, die wahrend der Garantiedauer anrufen,
sollten sich davon uberzeugen, dass die
notwendigen Uberprifungen gemacht wurden, da
der Techniker seinen Einsatz berechnet, wenn
das Problem nicht ein mechanischer oder
elektrischer Defekt ist.

Es wird darauf hingewiesen, dass bei
Kundendienstbesuchen wahrend der Garantie-
dauer der Einkaufsnachweis gefordert wird.

Ersatzteile
Ersatzteile kdnnen Uber das ortliche Kundendienst-
zentrum gekauft werden.

Kundenbetreuung

Fur allgemeine Fragen zu diesem Zanussi-Geréat oder
fur weitere Informationen Gber Zanussi-Produkte
kann die Kundenbetreuung per Post oder per Telefon
kontaktiert werden.
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®

Der Endabnehmer dieses Geréts (Verbraucher) hat
bei einem Kauf dieses Geréts von einem
Unternehmer (Handler) in Deutschland im Rahmen
der Vorschriften Gber den Verbrauchsguterkauf
gesetzliche Rechte, die durch diese Garantie nicht
eingeschréankt werden. Diese Garantie raumt dem
Verbraucher also zusétzliche Rechte ein. Dies
vorausgeschickt, leisten wir, AEG Hausgerate GmbH,
gegenuber dem Verbraucher Garantie dieses Gerat
flir den Zeitraum von 24 Monaten ab Ubergabe  zu
den folgenden Bedingungen:

1. Mit dieser Garantie haften wir dafir, dass
dieses neu hergestellte Gerat im Zeitpunkt der
Ubergabe vom Handler an den Verbraucher
die in unserer Produktbeschreibung fur dieses
Gerat aufgefiihrten Eigenschaften aufweist.
Ein Mangel liegt nur dann vor, wenn der Wert
oder die Gebrauchstauglichkeit dieses Gerats
erheblich gemindert ist. Zeigt sich der Mangel
nach Ablauf von sechs (6) Monaten ab dem
Ubergabezeitpunkt, so hat der Verbraucher
nachzuweisen, dass das Gerét bereits im
Ubergabezeitpunkt mangelhaft war. Nicht
unter diese Garantie fallen Schaden oder
Mangel aus nicht vorschriftsmagiger
Handhabung sowie Nichtbeachtung der
Einbauvorschriften und
Gebrauchsanweisungen.

2. Dieses Gerét fallt nur dann unter diese
Garantie, wenn es von einem Unternehmer in
einem der Mitgliedstaaten der Européischen
Union gekauft wurde, es bei Auftreten des
Mangels in Deutschland betrieben wird und
Garantieleistungen auch in Deutschland
erbracht werden kdnnen. Mangel missen uns
innerhalb von zwei (2) Monaten nach dessen
Kenntnis angezeigt werden.
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3.

Mangel dieses Gerats werden wir innerhalb
angemessener Frist nach Mitteilung des
Mangels unentgeltlich beseitigen; die zu
diesem Zweck erforderlichen Aufwendungen,
insbesondere Transport-, Wege-, Arbeits- und
Materialkosten werden von uns getragen.
Uber diese Nachbesserung hinausgehende
Anspriiche werden durch diese Garantie dem
Verbraucher nicht eingeraumt.

Bei GroRRgeraten (stationar betriebene Gerate)
istim Garantiefall unter der fur den
Endabnehmer kostenguinstigen

Rufnummer 0180 322 66 22 * die
nachstgelegene Kundendienststelle zu
benachrichtigen, von der Ort, Art und Weise
der Garantieleistungen festgelegt werden.
Nachbesserungsarbeiten werden, soweit
mdoglich, am Aufstellungsort, sonst in unserer
Kundendienstwerkstatt durchgefihrt.

Garantieleistungen bewirken weder eine
Verlangerung noch einen Neubeginn
der Garantiezeit fur dieses Gerat;
ausgewechselte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

Méngelanspriiche aus dieser Garantie
verjahren in zwei (2) Jahren ab dem Zeitpunkt
der Ubergabe des Geréts vom Handler an den
Verbraucher, der durch Original-Kaufbeleg
(Kassenzettel, Rechnung) zu belegen ist;
wenn dieses Gerat gewerblich oder - bei
Waschgeréaten und Waschetrocknern - in
Gemeinschaftsanlagen genutzt wird, betragt
die Verjahrungsfrist sechs (6) Monate.

AEG Hausgerate GmbH
Markenvertrieb ZANUSSI
Muggenhofer Stralle 135
90429 Nurnberg

* Deutsche Telekom
EUR 0,09 / Minute
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1. Jegliches Werbeetikett von der Tur entfernen.

2. Den Ofen von Hitze und Wasser fernhalten.
Wenn der Ofen Hitze oder Wasser ausgesetzt
wird, kann dessen Leistung vermindert werden
und es kann zu Funktionsstérungen kommen.
Sich daher davon Uberzeugen, dass der Ofen vor
Hitze- und Wasserquellen geschutzt aufgestellt
wird.

3. Den Ofen so weit wie mdglich von Radios und
Fernsehern entfernt aufstellen. Dieser Ofen
entspricht zwar den EU-Normen zur
Funkentstdrung, es kann jedoch zu Stérungen
kommen, wenn er zu nahe an einem Radio bzw.
einem Fernseher steht. Also den Ofen so weit wie
moglich davon entfernt halten.

Elektrische Anschliisse

DIESES GERAT MUSS GEERDET WERDEN.
Der Hersteller lehnt jegliche Verantwortung ab,
falls diese Sicherheitsmaflinahme nicht getroffen
wurde.

Anschlielen am Netz

Der Ofen wird mit einem Stromkabel und -stecker fir
230V, 50 Hz und geerdete Steckdose geliefert. N.B.
Falls der Ofen Uber ein Verlangerungskabel an der
Steckdose angeschlossen wird, sich davon tber-
zeugen, dass das Verlangerungskabel geerdet ist.
Beim Aufstellen des Geréates ist darauf zu achten,
dass der Netzstecker erreichbar ist.

Das vorhandene Anschlusskabel muss bei
Beschadigung gegen ein baugleiches Kabel
ausgetauscht werden. Der Austausch darf nur durch
Personal des Geréateherstellers bzw. durch vom
Hersteller autorisierte Elektrofachkréafte erfolgen.

Die Erdung verringert die Risiken im Falle eines
Kurzschlusses. Uberpriifen, dass die Ofenspannung
mit der Netzspannung Ubereinstimmt.

Anschluss an eine Schuko-Steckdose, abgesichert
mit 10-A-F1 Schutzschalter oder Sicherung 8A trage.
Sollte die Steckdose fiir den Benutzer nicht mehr
zuganglich sein, muss installationsseitig eine
Vorrichtung vorhanden sein, die es ermdglicht, das
Gerat mit einer Kontaktdffnungsweite von 3 mm
allpolig vom Netz zu trennen. Als geeignete
Trennvorrichtung gelten LS-Schalter, Sicherungen
und Schutze.
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ZoyyopnTipLa Yo TNV dYOPd TOV VEOL GAS POVPVOV HIKPOKVUATEOV

To¢ EVYAPIOTOOUE TOV SLOAEENTE Vol TPOTOV Zanussi.
Einoote oiyovpot 611 Ba Bpeite T0 vEo 60.¢ PoOPVO LIKPOKLUAT®V TOAD ¥pNGILo Kol B 6ag Bondncetl tord. Omwg
ovpfaiver pe 6Aeg TIC GuoKELES Kovlivag, Bo 6ag TApPEL KATO10 Ypovo va PaOete OLeC TIC VEEC herTovpyieg Kot To

KOPOKTNPLOTIKA, OALG LLE TOV KO1pO, 0VTOC O POUPVOC Bal YiVEL OVAVTIKOTAGTOTOS Y10l GOC.

Ipw va p1NGLEHOTOMGETE TOV POVPVO GUS PKPOKVUATOV

AwBaote npoceyTikd Tic 0dnyieg ypnoeme. Ot akdAovOeC 0dNYies ExOVV TPOETONAGTEL Y10 Vo EKIETOAAEVTELTE 0G0
70 SUVOTOV TEPIGGOTEPO TO VEO GOC POVPVO LIKPOKLUAT®mY Zanussi[lapakolovpe va Ti¢ S1BAGETE TPOGEYTIKE.
Eivol va onpovtiko va stotnpnbei 0vto 1o Pifiio odnyidv pali pe tn 6uokeun yio LELLOVIIKES avaQopec. Av n
ovokevn Tovindel 1 LeToPEPOEL 6 GO 1G10KTITN, N OV LETOKOUIGETE KO OPTGETE T1 GUGKELT, G1YOVPELTEITE 0T
poundevsate to Biiio Le T cvokevN 1 OTL 0 VEOS IB10KTHTNG Eival EVILEPOS LLE TN AEITOLPYIO TNG GUCKELNC KOl TS
OYETIKEG TPOELSOMOOELC.
Tlapakolovpe oryovpevteite 611 £xete SrePdost oLoKANPo To PIPAI0 0NYIOV TPV YPNGLLOTOMCETE TN GVGKELT KOl

o011 axorovbeite TIC GVUPOVLEC OV GG divovTal.
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Odnyieg acpaieiog

Ot evompatmpévol S1ak6mTeg E6MTEPIKOD KAEISOUATOS
acpodeiag epmodilovy T Aertovpyia Tov ovpvoL
wkpokvpdrmv étav eivat avotyTi N TopTaL.
Mnv npoonabioete vo mapéuPete ot hetrovpyio T00g N v
6éoete T0 POvPVO GE Aettovpyior pe avoryth TV TOPTA, KabdOS
N Agttovpyia pe ™V OPTOL AVOLYTY) PTOPEL var EXEL GOV
amotéheopa TV EKBEO GE EVEPYELO PIKPOKDUATGOV.
Mnyv emitpénete voieippoto TPOPOV 1| KABUPIGTIKOL Vo
GOGOMPENOVTAL OTIG ETIPAVEIEG GOPUYIGNOTOS TG TOPTOG.
Aeite to Tiijpa Kabopiopob ko Dpovridog yio tig 0dnyisg
KaBopiopod.
Av o pobpvog Exet BAGPN pnv Tov BéteTe o€ Aettovpyia homov
VoL ETIOKEVAGTEL 00 TO apUOSIO TPOCWTIKG ETIGKEDNS.
Eivou 181dtepa onpovtikd vo kheivel cooté n mépre tov
PovPVOL Kot vor uny vrapyet Kopia Snuid ote: (1) mopro
(mopapopeapévn), (2) otpderyyes ko To pavode (cracuévo
1| avaoeadn), (3) cepiylouo TOPTOG Kot EMPAVELD
SPpoyicuoTog.
Eitvou emticivoovo i tov kabéva extodg amd ekmatdevpuévo oto
£PYOOTAGCLO TPOCHTIKS Yo TN STPNOY TG KUANG
KOTAOTAGNG TOV QOVPVOD, VoL EMLOKEVALEL 1] VO KAVEL
puBpicelg oe aTOV TOV POvPVO. e MEPiTTOON MOV OTerTeiTaL
EMIGKEDY, ETIKOWVAOVIGTE IE TO TANGLEGTEPO YPAPELD
eompémong.
Mnv apapeite moté v e&mtepikn B1Kn, TV TOpTOE N TOV
mivako EAEYXoV. Av T0 KaveTe aUTO pmopel vo TPOKAAECETE
éxbeon oe efoupeTikd LVYNAN Taon.
Eyxaractiote 1) Tonofemote autd TOV QovpVO pévo Ge
coppovia pe Tig "OAHIIEE ETKATAXTAZHE" mov
Bpiokovtar 6’ avtd 0 EYYELPidIO.
XpNGIHomTomoTe T GLGKELN Yo T XPHoT oL TpoopileTal
6T AT TEPLYPAPETAL GTO eYYELPidIo. Mnv ypnolpomoteite
StofpoTikd yuKG og ot T GLGKEDH. AVTOG 0 TVHTOG
PovPVOL Eivan EWBIKG GYESIGUEVOG Yo va (eoTaivel,
poyelpedet i va kavel omdyouén tpoehv. Asv givon
oyedlaopévog Yo fropnyaviki 1| epyactnplaky ypion obte
Yl EUTOPIKY XpoN KabhS avtd Ba KaTacTAGEL dkvpn TV
eyybnon.
Mnyv Bélete o hettovpyio 10 povpvo Otav avTdg eivat GOE10G.
Av dev mapafBpickovral TpoI] 1] VEPS Yo VaL aImoppoOPRcovY
™V eVEPYELX LIKPOKLUATGV, pmopel va vrootel BrASN o
ay®yog péyvntpoviov.
Amnouteiton otevn) mapakorodbnon étav ypnotponoteitat o
POvPVOG o TOUSIAL.
Mnv amobnkebdete ) cvokev og eE@TEPIKS Yhpo. Mnv
APNOLUOTOLEITE TO TPOIOV KOVIG GE VEPO.
Mnv npocrabiGETe VO GTEYVAOGETE EVODUOTO ] QN UEPIOES
HECO GTOV POVPVO PIKPOKDUATGV. ADTA TO OVTIKEIIEVEL
UTOPEL VOL AVOUPAEYODV.

Mnv gpnotponoteite Tov BGhapo yio amobnKevTIKong
okomovg. Mnv apiverat yaptiva poidvia, okedn
HayEPIKNG, | TPOPEG oTOV Bhapo dtav dev Tov
yxpnopomoteitaL.

AGQGAELN OUKIEKDV CKEVDV

To meprocdTepa £idN yoahol, TO Kepapukéd yooi Kot Ta
okevn omd mopipoyo Yooi (Topél) eivon eEupetivg yio ™
ZPNON GTOV POVBPVO UIKPOKVUATOV. AV KoL 1} EVEPYELR
wKpokLpaTeV Sev B Beppavel To TEPIEGOTEPL YOGV KoL
KEPOLKA aVTIKEIPEVE, 0T To oKEd propel va yivouv Kowtd
Kkabhg N Beppdm o peTaépeTol amd TV TPOPN GTO doyEi0.
[poteiveton n xpROY YOVTIOV QOVPVOL VL& VA ATONOKPUVETE
oKeOn.

EAéyyovtog TV KATEAANAOTITE TOV CKEVMV POYEIPIKNG

TomobetiioTe T0 GKEVOG payelpikng 6o Povpvo pali e o
notipt vepd. Bepudvere ot 600W (100%)yia éva Aemtd. Av
70 okedog eivan kawtd, Sev Ba pémel va To xpPNGIPOTOIEITE.
Av givon ehappdg (e6TO, PITOPEITE VL TO YPNGLUOTOGETE Y10l
avabépuavon, arid oyt yio paysipepa. Av to okedog sivar oe
Bepuokpacio dopetiov, eivar KATEAANAO Y100 payEIPIKY 6TO
@ovpvo.
Xaprometottes, yopti Keplol, yapTiveg TEToETES, TdTa,
TOTNPL, YOPTOVIOL, TEPLTOALY LT KATAYOENG KoL TEMLEGUEVO
FopTowL givon crovdaia ckedn evkoriag. [avra va elote
oiyovpot 6Tt T Soyeia eivar yepdra pe Tpoen yuo ve
ATOPPOPNGEL TNV EVEPYELX Kat £TOL VoL aoPOYETE TV
mBavémTo vITEPBEPPAVOG.
IMoAré mhaotikd mdre, Totpie, Soxeia KaTdyvéng Kot
TAQOGTIKA TEPITVALY LOTOL PHTOPODV VL YPTGLUOTOINBOVY 6TO
povpvo pkpokvpdrev. Otav ypnolponoteite ThacTikd oTo
POvPVO aKOAOVONGTE TNG 00N YiES TOL KUTUGKEDUOTY).
ATOQUYETE VoL (P GLUOTOGETE TAUCTIKG GKEDT UE TPOPES
OV £Y0VV peydhn meplekTikdTTA o€ Amog 1) Cyropn Kabdg
aUTEG OL TPOPEG PTAVOLV GE NEYGAES BEPPOKPACIES Ko
UTOPOLY Ve MIDGOVY UEPIKE TAUCTIKGL.
Mnv apiivete TO POVPVO OO TV TPOGOYN GO KL VOL TO
Kotrdre kot StuoTpoara dtav (eotoivete 1| poyelpedete
TPOPN GE TAUCTIKO, YGPTIVO 1) Ao edQrekta Soxeia. Av
moapomnpnBel kamvog, kpatiote TV TopTa Khetoth, Khelote TO
S1oKkOmTN AELTOVPYIOG | OGUVOEGTE TO POVPVO HCTOV VL
OCTONATAGEL O KOTTVOS.
Agv Bo mpémet va xpNoLHoToodvTaL 6To PovpVo
WKPOKVPATOV HETOAAIKE GKEVN 1] PE PETOAALKES QKPES, EKTOG
KoL oy €XOovV GDoTNOEL EI8IKE Y100 xp|oN PIKPOKDUATOV.
Aoyeia pe pkpd Gvotypo 61eg pTovkeiia dev pémel va
APNOLULOTOLOOVTOL VIt HOYEIPLKY) LE PIKPOKOpOTaL.

No npoocéyete Otav apoupeite Eval Kamdkt 1) KGhoppa oamd Evo

oKeDOG Y10 VoL LOPUYETE EYKodpoTe oTpob.
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- Mn Bepuaivete tpogn péoa oe pio KoveépPa 6To
©ovpvo ikpokvpatov. [avto va peta@épete v
TPOON G€ Vol KATAAANAO doyeio.

- To BabY myaviouo oe Limog dev Ba mpémet v yivetat
670 POVPVO, YloTi | BeppoKpasia TV Limovg dev
umopei va. ekeyyBel kot pumopet va mpokvyovy
EMKIVOVLVES KATUGTAGELS.

- To mom-xopv pmopet va yiver 6to govpvo
WKPOKVUATOV, OALL LOVO GE EWBIKEG GLOKEVAGIES T
oKeHN TOV GYENACTNKAV EWIKA Y10 AVTO TO GKOTO.
Avt n Aettovpyia dev Ba mpénet moté va. yiveTon
KOPic mopakorovdnomn.

- No dtotpumdte TPOPEG He un TOPOIES dEPUa 1y
pepfpaveg ylo vo amogvyete Vv avamtuén oaTpon
ko okaoo. Ta pika, ol TATATES, GLKOTLO
KOTOTOVAOV Kail 0 KPOKOG avyov givar Tapadety pota
QVTIKEWHEVMV IOV B0 TPEMEL VOL SLLTPLITOVVTOL.

ITPOEIAOITIOIHXH: Otov Beppaivete vypd, m.y.
600mES, GAATOEG Kot TOTA (U1 OVOTIVELUOTOST) GTOV
POVPVO GOG, 1) VIEPHEPULAVTT) TOV VYPOL TEPA. AT TO
onpeio Bpacpod propet va souPel dixmg myv évoelén tav
QLGOAB®V. AVTO B UTOPOVGE VoL TPOKAAEGEL EVOL
Eaoviko Bpacud Tave omd to kavtd vypo. o va
AmoPUYETE AT ™V TOAVOTTA, B TPEMEL VaL KAVETE TOL
akorovOaL

1. Amogvyete va ypnoponoteite doyeia pe iolo
TOLYMUOTO KO PE 6TEVOVG "Aatpuovg'.

2. Mnv vrepBepuoivete.

3. Avakatéyte o Vypo TPV TomoHETHGETE TO B0YEID
67O POVPVO KoL TAAL 6T LEGT TOV YPOVOV
0¢puavong.

4. A@ov 10 Beppdvete, 0N OTE TO VO LEIVEL GTO POVPVO
Y10 £VaL kPO YPOVIKO SIAGTNU, OVOKOTEVOVTOG KoL
TOAL TPV VOL LETOKIVIGETE TIPOGEYTIKA TO B0YEID.

- Mepwd mpoiovo Onme OAOKANPa VYA Kot
oPPOYIGUEVE dOYElD - OTMG Yo Tapadety ua,
KAeopéva yodrwa Bale- pmopet va expayodv kot
dev Ba mpénet va Bepuaivovtol 6€ avTd TO POVPVO.
Tlepiotaciokd, TOGGUPIGUEVH 0VYH PTOPEL VoL
£KPOYOVV KATA TH SLAPKELL TOV LOYELPEULOTOS.
TIGvta vo tpumdte Tov KpOKO, MLt KOADYTE Kot
TMEPWEVETE £EVOL AETTO TPV OPUPEGETE TO CKEMAGHOL.

THMEIQXH: Eivol QUGI0A0YIKO VoL EKTEUTETOL OTUOG
YOp® amd TV TOPTA, N Vo BOADGEL | TOPTO, 1) AKOMOL KoL
VO ELPOVIGTOVY GTAYOVEG VEPOD KATM ard TV TOPTOL
KOt T SLaPKELD TOL KOKAOV pHayelptkng. Avtd eivol
ATAGG CLUTHKVOGT Ao T BEPUITNTO TV TPOPAOV KoL
dev emmpealel mv aoedren tov eovpvov cac. H mdpta
dev £xel okomd Vo 6ppayicel EVIELOS TV KOLGTNTO TOV
®ovpvoL.

LHMEIQXH:

- Mnv e€avaykalete to dioko vo TepoTPaPE He T0
¥épt. Avtd pmopei vo tpokaiéoet BLAPN.

- Hxopoon 610 povpvo Katd T SidpKew ™mg
Agttovpyiog pikpokvpdtmv cuvibong coufaivet amd
™ xpoN HETOARIKGOV okevdv. TTavtme, cuveyég
KOptmpe propet va BLayeL ™ cvokevy. ZTUUOTAGTE
70 TTPOY PO Kot EAEYETE TO GKEVOC.

- O npénel va. OPOVTILETE VO UMV GPAGGETE TIG
310800¢ 0épa IOV BpickovTal 6To TAVH PéPOS, 6TO
o, 70 TAEVPA KOl TO KAT® HEPOG TOV POVPVOL.

MnyV %pNGLUOTOLEITE AVTOV TO POVPVO YLU ERTOPLKOVS
6K0MoVG. AVTGG 0 POVPVOG EYIVE YL OLKLEKT Xp1i6N
Kau pévo.
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G0 slokevOylkevesam GRC GOy GKEVN KAl TOV Povpvo oG Slerééte Katdhinio okevn

Mrmopet va ypnopomomBei o mowciiion amd okevn Kot KoL VAKG yio0 Ty kB pébodo payepknc. O katdhoyog
VAIKG Yot TO LOYEIPELD GTO POVPVO MIKPOKLUAT®V. [ KGTo etvon £vag yevikog odnyog.
™V acQAAELD GOG KO Y10 VO, AOQVYETE VoL BAGYETE

Yhko Lkevn Maysipepo pe Mikpokvpato
Kepopicd kot Tvoid Kowdé NAI
Tupipoya yodiwvo NAI
P
Tvoki kpdeTorro porvpdov OX1
Topoekavn Xopig petoriikn dokdounon NAT
Kepaypuucd NAI
Mhaotucs Avtilfeppd (E)oﬁpvov NAT

UIKPOKVUATOV
TThaotcd meprrvirypo NAI
Métario
Metaiikd tayi ynoipatog OxXI
*ALovpvoyapto NAI
Xapti Tompuwa, mata, meToETeg NAI
Xaprti pe kepl NAI
Z0ho OXI
E&opmpnata Aiokog NAI
Yroompién dickov NAT
NAL Zkevn kot eEapTHHOTO Y10 V. YPNCLLOTOWCETE OXI: Zkedn kot eEapTALOTA Y10 VO ATOPEVYETE

*XHMEIQXH: Xpno1omomote aAovuvoyapto uévo yio Adyous Tpootasiog, 1 VepBorikn xprion uropet va
TPOKOAEGEL KOPTMUAL.
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A@aipeor) cuoKeLOoiog

‘Otav apaipeite ™ GLOKELOGIN TOL POVPVOL, EAEYETE oV
70 TPOIdV Exel Kamow BAAPN. BAGBEG N} KoppdTio mov
Agimovv mpémet va. avapepBovv apécmg 6ToV EUTopo
AMoving Tminong. O eovpvog, uépn Tov PovpvoL 1 T
eEUPTALLOTA LITOPOVY VEL TUALYTOVV LLE £VOL TPOGTATEVTIKO

@VOARO. AV ivar £T61, TPETEL VAL APULPEGETE OVTO TO
GTPOUO TPV YPNGLOTOMGETE TO POoVPVO. Mnv aprvete
TOL VAIKG GUGKELAGIOG ETGL MGTE VoL LTopovV va Tailovv
To TodLd e ovTh. Avtd pmopei va eivan emkivovvo.

Eykatdotaon

Eykardstacn

1. Aoaipécte KGBe S1ONUOTIKT ETIKETOL 0O TV TOPTA.

2. EyKataoTtioTe T0 OVPVO O€ pio eninedn, evbeio
emoavel. H emodaveln mpénet vo eivat apketd
duvat ylo vo aviéxel pe aceaiew to Bapog (10Kg)
TOL POVPVOL Kot Ta TEPLEXOpEVa. [ voL amopvyeTe
mv mhavoma ™G Tpdkinong dovieemv 1 BopvBov,
0 QOVPVOG TPEMEL Vo eivan o€ oTaldepn) O€om.

3. Kportiote 10 povpvo pokpla arxd Oepuotnra kot
vepo. ExBeon oe vepd ko Oeppomro pumopei va
UELDGEL TNV KAVOTITO TOV GOVPVOL KOl VO 08Ny OEL
o€ BraPes. 'Etot, otyovpevteite 0Tl eyKoToGTNOOTE TO
QOVPVO NaKPL oo TYEG BeppdTTOg KOt vEPOD.

4. Mnv gpalete T1g 10800 0EP0 EXAVE KOl GTO TAEVPG.
™G KOUTiVag Ko Eniong unv torobeteite avtikeipeva
GTO WAV® PEPOG TOL POVPVOL. AV givat gpayuévol ot
diodot tov aépa kot ™ drapkeln ™G Aettovpyiag,
umopet 0 Povpvog va vrepBeppavOel K ovTd pmopei
va. 0dnynoet oe ducretrovpyia. O Bepuog aépag
Slopedyet omd T1g 810800¢, £To1 GlyovpevTEite OTL dev
70 eUodiLETE 1 VO UV AONVETE KOVPTIVES VOl UTTOVV
QVOUESD GTO POVPVO KoL TOV TG TOYO.

5. TomoBetoTe TO POVPVO OGO MO pPoKPLdL YiVETOL AT
PadIOPMVO Kot TNAEOPAGELS. AVTOG 0 POVPVOG
mnpoi g EEC amontoeig* yio myv kataotoin
PASIOPMVIKGV ToPEUPOLDY, 0ARG uropet va cupPel
kamota apepforn av eivar tomobetuévos oA
KOV 6€ €va. padlonmVo 1 o ThAEOpaoT, YL avTo
KpPOTNOTE OGO O LOKPWL YiveTaL.

6. Av tomobembei o€ yovia, apnote va Kevo
TovAGyloTo 5,0Ccmand ™ deid pepid Tov toiyxov.

Znuavtiké! O govpvog mpénet vo, tonobetdel oyedov

onovdnrote 6TV Kovliva. Liyovpevteite 0Tt 0 POVPVOS

tonobeteital oe o eninedn vOVLYpALUICUEVT ETPAVELL

Ko 0Tt ot 810801 KOOMS KoL 1 EXPAVELL KAT® 07T TO

©OvPVO dev etvar Ppoyuéves (Yo emapkn e0epono).

¢ AV 1) GUGKELT] GLUUOPPMVETAL UE TIC OUTALTIGELS
tov EECOdnyio Padopovumg Mapepforng
87/308EEC.

Zvdeon pe Tovg aymyodg pedpatog

O @ovpvog oG mapadidetar pe o Kakddwo kot pio pile
v 230 V, 50Hz pe yetopévn €080 pevpatodom.

H yeiopévn mpootacio pewdvel kot eoyiotonotet tov
kivduvo av cuppel kamoto Bpayukvkioua. ExéyEte yio
VO, GLYOVPEVTELTE OTL N TAOT TOVL POVPVOL TaUPLAlEL pue
™V Tepoyn.

Av 0 polpvog givat cuvdedenévog pe ™ Tpilo pécm piog
TPOEKTAGNG, GLYOVPEVTELTE OTL TO KOAMDLO Eival
YELMUEVO.

ITPOEIAOITIOTHZH: Avt 1 6ueKewN dev Tpémet va
YPNOYOTOLEITOL GE 110l [1T) YELWHEVT TTOPOYT| EVEPYELNGS.
Enwowmviote pe Kamotov nAektpordyo av dev giote
GlyovPOL GYETIKA [E TNV NAEKTPOAOY KT GHVIEST TOV
©ovPVOL N TaPOYN YEIMONG 0md ™V TaPOYN} PEVUATOC.
AvTi 1 GVOKEVN TPETEL VaL Etvar YELOUEVT. AV aTA 1|
ovokevn torodemBei pe éva foopa 6to omoio dev
UTOPOVV VoL TOoHETOOVV KOAMSILO Yo THY OmoioL 1)
Vodoy 6og eival aKaTAAANAY, To BYopa Ba Tpémet va
Komel kat vo torofemOel o katdAinro. Eivon
amopaimto vo aAkaéete ™V ac@aiew o€ Eva foopa 6To
01010 3eV PIOPOHV VoL UTOVV KOAMSLWL, TO KAAVUME THE
AoQGAEG TPEMEL VO ETavOTonoBeTOel. AV TO KGAvpuoL
™G aopaielng xabel 1§ KaTooTpaQe, dev mPEmeL va
xpnoponowmBei n Tpilo GGTOL VoL TO OVTIKOTUGTGETE.
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QX NA XPHXIMOIIOIHXZETE TON ®OYPNO MIKPOKYMATQN XAX

Ovopacio kot Aertovpyio Tov eoprnpirov Eykatdotocn meploTpe@opevov dickov

1. Awpépiopa payelpéporog. Kovmilete ToV yOpOo aUTé PETR 1. TomobeTiioTe TO GTNPIYNL AEPIGTPEPOPEVOD SiGKOV GTO
omod kabe yprion. KT pépog Tov Baddyon.

2. To mapabupo mapatnpnong. Mropeite va eAéyyete t0 2. TomoBeTnoTE TOV TEPIOTPEPOUEVO SIOKO ThVe GTO GTAPIYRE
PAYNTO EVD 0 POVPVOG LKPOKLUATOV Eivon GE ertovpyia. TOV 61O PuiveTal 670 didrypoppa. Zryovpevteite 6Tt T0

3. Iépta podpvov. H nodpta mpénet mavto vo sivon Kokd KEVTPO TOV MEPICTPEPOUEVOD TPOYOV Efvan KAEWSWUEVO pe
KLEIGHEVT] EVD POYEIPEVETE acpéAew 6To TEPIGTPEPONEVO GTEAEYOS. TloTé pnv

4. Ayxiotpt povddron TOTOOETEITE TO BIGKO TO MAVO-KATM.

ZOOTNUO ECMTEPIKOD KAEWBMNATOG 0oPUAEitG = Kot o neptotpepopevog diokog Ko 10 TEPICTPEPOUEVO

5. Mivakog eAéyxov OTNPLY O TPEMEL TAVTAL VAL YPNGLHOTOL0OVTOL KOTdt TN

6. Xtéheyog 0dNyOG Y10 TOV TEPIOTPEPOUEVO HIOKO. SUIPKELD TOV HOYEIPENOTOC,

7. Tleprotpepdpevog diokog. Drioypévog amd e1dtkd yoodi = 'Oheg o1 TpOPEG Kat TaL Joyeio TPOPAV TPETEL Vet
ovbektikd ot Beppomro. Tomobeteiton 1 Tpo@r| o TOMOOETOVVTON TTAVTA. GE OLTO TOV TEPIGTPEPOEVO Sioko
Karédinho doygio mhve Ge owtd T0 dicko. Mnv Y10 TO peryElpepo.

YPNOOTOLEITE TO POVPVO YWPIg VTS TO dioKo. = AuTOg 0 TEPIOTPEPOLEVOS DIOKOG TEPICTPEPETHL COUPEOVL

8. Zmprypa dickov. TomoBetoTe T0 GTAPLYNE GTO KATM [E TN POPEL TV SelKTd®V TOL Poroyod Kat avtibeto. Avtd
HEPOG TOV YDPOL HAYEPENATOS Y10 Ve 6TNPiEETE TOV £ivolL PLOI0AOYIKO

TEPLOTPEPOUEVO BIGKO.




ZMU16MXL

Elmvika

330w

¥ )
m

100w
Mmoo9

10

Ovopaocio ko Aertovpyia Tov

nivoka evoeifemv
Emioyiag Asrtovpyiog

Emioytag évraong
PvOpiote tov Swkomn ya va emiéfete v
GOGTH VTGO YO TO YNGLLO TOV OUyNTOV.

Xpovodtakontng

PvOuiocte tov embountd ypovo payepépatoc. O
KOKhog payepépatog Oa  Eekwvnoer Olot ot
unyavikoi ypovodiakontes 0o Aettovpyncovy pe
peyahtepn  okpifela  eav o dakdmINg
tomofetnOel Aiyo poakpitepa and tov embountd
¥pOVO Kot PeTd TPOG TaL TGM.
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Mayeipepa pe pikpokopata

1. A@od Baiete t0 ayntd péoa og Eva
KOTAAANAO 6KEVOG, avoi&te TNV mOPTA TOL
@ovpvov Kot fddie T0 oKeHOG ENAVEO GTOV
TEPLGTPEPOUEVO BIGKO.

. Bakte tov draxdmtn phOpiong pkpokvupdTov
otV Béom mov embvpeite.

. T'vpiote TOV Ypovodiokomtn kot farte Tov 6TV
embount 0éon. H socotepicn Aapmo Ho
avayetl kat To poyeipepo Oo apyicet. Av Oéhete
vo Baete Tov ypovodiakdmtn yio AMydtepo and
2 hemtd, BArTE TOV TPAOTA Y10 TEPIGTOTEPQL
AEMTA KO YOPIGTE TOV OUECHOG TNV OEGT OV
Oéhete.

‘Otav 0 XpOvog LOYEPELATOC TELEIDGEL KOL O
ypovodlakoTTNG petakvnOel 610 «O0x»,
KOVYETOL TO KOVOOVVL KOl ) SL0dIKAGT0L
payepépotog otapotdet. [Méote 1o TkTpo
avolypaTog TG TOPTOG, 0voiTe TV TOPTA KOt
Bydite £ TO PayNTO.

Edv 8éhete va otapotnoete TNy Aertovpyia Tov
@OVPVOL KATE TNV dLdpKELD. THG AEITOLPYinG

TOV, 0TAG YVpioTE TOV YpovodLaKdTTN 6TO «0» .

O %pOVOG HAYEPELATOG UTOPEL VO UNOEVIOTEL
OTOLOONTTOTE GTIYUN KATE TNV SIGPKELD TOV
LLOYEPELOTOG EAV LETUKIVI|GETE TOV
YPOVOILOKOTTY.

Mpocoy !
Metd v xpnon, yopiote mdvio. tov
XPOVOSIaKOTTN 670 «0>.

11

T mpémer va E€pete Yo To paysipepa pe
MUKPOKVRATA
H  tegvohoyic g  ZANUSSI
EMOYIGTOTOGEL  TO  TEAELTOIO  GMUOVTIKO
LEWOVEKTNHO 7OV  €YEL TO HOYElpepa e
WIKPOKDUOTA & TNV EMELYT EMAOYNG ToOTNTAG
Hoyepérotog. e avtd o HOVIEND ovTd EXEL
emrevyOel e 10 emmPOGOETO YAPAKTNPIOTIKO
™mg  petofintig  woydoc.  Eivar  éva
YXOPUKTNPIOTIKO OV B TPEMEL v YVopiGETE.
Yog mapéxel v duvatdTNTA Vo EMALEETE TV
TOYOTNTO  UAYEPERNTOS TOL  (POVPVOL OO,
KoM Oyl HOVO 060G TAPEXEL TO TAEOVEKTNA
oL XxpOvov oAkG ernpedlel emiong TV vEN KoL
TNV y€00T TOL POYNTOL.
H enioyn 600W (ueyiotn woybdc) sivar puoikd n
o ypnyopn uébodoc.
Ot 0Béoeig youniig 16Yv0g MAPEXOLY  TIG
TEPLOGOTEPES SVUVATES EMAOYEG GTIS GLVONKES
poyepénotog. Xto EemGyopa my, TOPEXOVTOL
emmpOobeteg  duvoTOTNTEG  APOD  HEPIKA
paynTa umopovv  va.  EemaywBodv
TOmO0ETOVTOS OmMhMG TOV  JOKOTTH  OTHV
Béom 3 N apyilovtog amd o 600W Kat KoTOTY
peidvovtag v toyvnTa (16x0) oty 0éon 3
Avt N ypyopn wéB0dOG ouvieTdtar OTOV
0éhovve va Eemayd®oovpe VYNNG TUKVOTNTOG
eoyntav mov Cuyilovv mepioodtepo amd 300W
¥p., OTOG POLG KPENTOC.
Me 1tov xpévo 0Oo amoktioere meipo oTnV
EMAOYN TNG O OMOTELECUATIKNG 10XVOG TMV
ppokvpdtov. AMhG Bo MTav kKodditepo va
OVOQEPESTE  TMEPLOTUCIOAKG OTOV  TAPAKAT®
mivoke 0 0oiog avaPEPEL TO ETIMESO 16YVOG Y10
KGOg emhoyn.

&xet
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Oonyog Yo TV €MLOYN LGYVS HIKPOKVUATOV

Emhoyn woyvog TIpotsivopusvn Xpion
1 100W 17% | Awripnon eotév eayntdv
2 -)06 33% EemQymo Tpoemv
Tekelopa poyepépatog BPactdv Kpedtmv
3 330W 50% | Tekeiopo poyslpépatoc PEPIKGY paynThv
Kpépeg kopaperé i) KEIK TOpLOV
4 A6OW 75% Bpacstyuo VYPOV N , ' ,
Moyeipepa yopiov 1 Aaxavikév. TTpobéppaven dickov
5 600W 100% | Bpéoipo vypov

Enavaléctapa paysipspéivov gayntév ané 1o

yuyeio
¢ No avokoredetar Tdvta Goyxvé 0 Qaynto,

O  ypévoc payslpépatog mOV  mMPOTEiVEL O 131aiTEP GAATOEG KOl GOYNTA KATGAPOLAGC.
Kotookevaotne Oa mpémet va ypnoipomotleite
pHovo g 0dnyoc. Otav, akorovdmvTag avtdv ToV e O xpévoc avaplovig sival ToAD GNHOVTIKOC,
odMYo, 0 XPOVOG HAYEENATOG £XEL TERELDOEL KaBOC givat péPog g dladikaciog
oA TO (p(X’YT]Té dgv givan (;86‘[(’), tonofeteiote ua'\{glpg’ua‘[og AL STEl‘L'pé'ESl gf[i(jrlg mv
TGk 10 GaNTO 6TOV POvPVO pPEXPL va Ceotabet. opowdpopen Kotavoun g Oeprokpaciog oe
Tlpa&te mepimov pe tov 1010 Tpomo Ommg Oo 6X0 10 QoyNTO.

HOYELPEVATE GE EVAV KAVOVLKO QOVPVO.

12
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EZQTEPIKH AAMITA

Avm avdfel 6tav 0 povpvog AETovpyEl Kot OTav 1
mOpTaL EIVOL AVOLYTY.

®PONTIZONTAZ TON ®OYPNO
MIKPOKYMATQON AX

% Na dwmpeite mévta Kabopd Tov povpvo - v
AMOPEVYETE TTCIAMES Kol TOTE VoL v EeYvate va
kabapilete kdtm omd Tov yudiwo dicko Kot To
E0MTEPIKO TNG TOPTOG.

Y XpNoWomomoeTe KoTh TPOTIUNGY GTPOYYVAES 1
0BG KATCUPORES, LE KATAKL OTAV LOYEIPEVETE GTOV
QOVPVO WKPOKVUATOV.

% Mnv xpNGONOLEITE HETOAMKEG KATCUPOLEG )
KOTOOPORES [e HETOAAKN Srakdounen. Opiopéva
TAQGTIKG VAIKG LTOPEL VoL AIOGOVV Kot va.
TopapLop®mBovV amd to (eotd eoynto.

% Koivyte 10 goyntd Otav poyelpevete.
XpNOOTOGTE EVaL YOAAWVO KOTAKL, EVOL TATO 1
AadOyapTO

& Zopopikd, Yol Kot mepopote VAWK Propel v
amoyvyfovv Gueca 6e £va KOAGOL yoob 1 oe pia
YOPTOTETGETOL

< Eav 1o kateyvyuévo eayntd Beppavietl oty
GLGKELAGIN TOV , 1] GLGKELAGIN B0 TPETEL VO
avoryfei. Ot GuoKELAGIES TOL TEPEYOVY HETOAAO I}
UETAARIKY) SLOKOCUNGT) dEV TPEMEL VAL
YXPNOYOTOOVVTAL, EKTOG KL EAV GLGTIVOVTOL ELBIKEL
YL Xp1iGN GTOV POVPVO WKPOKLUATOV. AQUPESTE
TOL LETOAAKG KALT Kot Ta 6Vppata.

K3

o

b

K3
ot

K3

o

K3

o

b

K3
ot

Mikpd KOUUATIO 0AOVUWVOYAPTOV UTOPEL VO
XPNGLOTOMOOVY Y10 Vo KEADYOLV PEPT OV
Kaiyovtal EDKOAN, OTMG UTOVTLO. KOTOTOVAOV.

Daynto pe provda N dépua Oa mpénet va tpumn el
UE TO TPoVVL, TL.). TOTATES Kot AoVKGviKa. Mnv
Bpalete avyd 6TOV POVPVO LIKPOKVUATOV, KAOOG
UTOPEL VL EKPOLYOVV.

TomoBeteiote peydia , yovdpd Koppdto 6ty
MEPLPEPELD TNG KOTGUPOLAS KAl TPOCTAONGTE VO
KOWETE TO PayNTO 68 1WoueyEdn Koppdto. Tlavta va
TOTOOETEITE TO PAYNTO GTO KEVIPO TOL POVPVOUL.

To @ayntd Oo ynbei opotdLopEa etV TO
OVOKOTEVETE 1| TO YUPILETE KATOES POPEG

Tavta va puOpilete pikpdTEPO YPOVO LOLYEIPELATOS
a7 TOV LITOBEIKVLOLEVO GTIV GLVTAYY| GG , Y10l VO
amoVHyeTe T0 VIEPPOAKO yroyo. Oco peyorvtepn
£ivat 1 TOGOTNTA TOL PAYNTOV TOGO O TOAD YPOVO
ypealetat.

Na ypnowonoite Aiyo 1) kabOAov vepod Yo T
Aoyovid

Xpnowonoteiote AyoTePO OAATL Kot KOPUKEDHATOL
amd OTL GTO PVLGIOAOYIKO payeipea.

TomoBeteioTe Ta KAPLKELLLATA LETEL.

Apiote Ay Aemtd ypovov “ avapovig” agol £xet
KAEIGEL 0 POVPVOG, Y10 VO SLGOAAIGETE TANPEG KOl
oLoOpopYO payeipepa.

Tavta va. BeBorbveste OTL TO PaynToO eivor TEPQ Yo
TEPAL KAVTO TPV va. oepPipete

Xpnowonowmote ompiypate doxeiov 1 yavt 6tav
TMOIPVETE TO PAYNTO GO TOV YOVPVO.
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OPONTIAA KAI KAGAPIZMOX

O @ovpvog mpémet va etvan mavto kabapog. Ta
VIOAEIPATO QOYNTOV OO TO TIGILIGHATO ) KOAANUEVDL
oayntd Oo tpaProvy TV EVEPYELD IKPOKDULATOV KoL
00 Koovv. AvTo pumopet va PeELmoeL v
OTOTEALEGUATIKOTNTO. TOV POVPVOL KOl VOL TPOKOAEGEL
dvcoopies.

Mnv enyelpioete Vo oKoAGETE 1} VOL KAVETE OTOL0ONTOTE
pUBUIEN 1| EMOKEVES GE OMOLOBNTOTE HEPOS TOV
@ovpvov. Ot emiokevés Ba mpénet va yivouv pévo amd
EBIKEVUEVO TEYVIKO TOV GEPPIS.

Befarm0Bsite 6TL 0 ovPvVOG gival KAEIGTOG Kal EKTOG
npilog mpw va Eekviieete To KaBapiopa

KAGAPIZMOZX EEAPTHMATON
( meproTpe@épevog dickog )

Kabapiote Ta pe Lorakd amoppumavTikod apov ta
aQaipéoete and To mhaiclo. To oTiprypa Tov
TMEPLGTPEPOLEVOD 3iGKOV Do TPEMEL va. To YEpLoBeite
TPOGEKTUKEL.

MMPOZOXH. To £60TEPIKO TOL POVPVOL KoL 1)
TEPLOTPEPOLLEVT TAGK UTOPEL Va. etvar TOAD (eaTd, £ToL
v ta ayyilete auécme HETA TV xpHoN.

KAGAPIZMOZX TOY EZQTEPIKOY
Na dtotnpeite TAVTO TO EGOTEPIKO TOV POVPVOL Kabapd.
ZKOVTIOTE TIC MTGIAES KOl TOL VIOAEIULOTA (aynTOD
apécms. To vrokeippata mov Ho Tapapeivovy 6Ta
TOYGUATO TOL POVPVOV, GTNV LOVMGT TNG TOPTAG Kot
GTNV EMPAVELN TNG TOPTAG UTOPEL VAL ATTOPPOPNGOVY
EVEPYELDL LIKPOKVUATOV KL VOL LEIOGOVV TNV
OOTEAEGULOTIKOTNTO TOV POVPVOL Kot ThaAvOV vau
KOTOGTPEYOVV TO EGMTEPIKO TOV POVPVOL.

Xpnowonoote ELAPPY, LYPO ATOPPVRAVTKS , (E6TO
VEPO KoL £V POhaKO Kot Kahapo movi Yol Vo 0popEGETE
o voreippato. MOTE MHN XPHEIMOIIOIEITE
LKAHPA ATIOPPYITANTIKA, EMIIOPIKA
KAGAPIZTIKA ®OYPNON H ATZAAINA-
MAAAINA YAIKA ZE OITIOIOAHIIOTE MEPOX
TOY ®OYPNOY MIKPOKYMATQON.

T va pokakmoete ™y dvekoin Bpoud, Bpacte éva
QTlavi vepo 6Tov POVPVO PIKPOKLUAT®VY Yl 21 3
Aenta. IOTE MHN XPHEIMOITOIEITE MAXAIPT
H ONOIOAHINIOTE ZKEYOZX I'lA THN
A®AIPEZH THZ BPOMIAX AIIO THN
EIII®PANEIA TOY ®OYPNOY.

To v apaip€ceTe 0GUES 0O TO EGMTEPLKO TOV POVPVOV
Bpdote éva motipl vepd pe 2 kovTdla Yopud Aepoviod
v 5 hentd.

KAGAPIZMOZX TOY EZQTEPIKOY

Avoi&te mv mopta Tov ovpvov dtav Kabapilete T0
TAVEL FLUKOTTTAOV.

AVt Bo amotpéyel ™V Toyaio Agttovpyic TOL POVPVOV.
Oo npénet va kabapilete TG eEMTEPIKES EMPAVEIES pE
UOAGKO VYPO ATOPPLTAVTIKG KOl VEPO KOL GTNV GUVEYELL
Vo, o mepaoete ue mavi eupontiopévo oe kabapod vepd
Y10 VOL 0POPEGETE TO EVOTOUEIVOY AITOPPVTOVTIKO.
ZTeYVOOTE UE EVOL LOAOKO TTavi.

Yekdote pe Kabaplotikd tlopidv 1 0mowdnmote
yekalopeva kabapioticd kovlivag, uropeite va to
ypnowonowoete. [Toté unv ypnowonoteitat okAnpa
QTTOPPVITOVTIKE, GOPUOTO 1) GKANPA YNUIKE 6TIG
e£OTEPIKES EMPAVELEG TOV POVPVOL G0G. ' var
QOTPEYETE TV KATAGTPOPT) TOV AELTOVPYIKAOV UEPOV
AOPVYETE TNV (GOS0 TOL VEPOD 6TIG OTEG EENEPIGUOD.
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Teyvikad oToyeia

Tevicég doothoetg IMiatog 444 mm
Bdabog 235 mm
Yyog 337 mm

AWGTAGELS E6MTEPIKOD IMidtog 265 mm
Bdabog 172 mm
Yyog 270 mm

‘Oyxog 16 litre

TInyn pevpatog 230V, 50 Hz
Acodiein 10A
Kotavaimon pevpatog 920 W
E&ayopevn Ioyog 600 W
Bapog 12k

TEXNIKH YIIOXTHPIZEH KAI
ANTAAAAKTIKA

H teyvicn vrootpién Kot T avTerlaKTicd
TPOGYEPOVTAL OO TO TUNUOL TEYVIKNG VITOGTNPLENG Kot
avrorlokTtikav mg ZanussiOtav (nmoete oépPign
OVTOAAOKTIKG, TOPUKOAOVIE VO, AVOPEPATE TO TPOIOV KoL
OV 0plOUO HOVTELOL TOV GOVPVOL pikpokvpudtev. Oo
o, Bpeite otV ThaKa GToLyEimV.

ENUEDOTE TO 3D TOPAKAT®, ETCL DOTE VOL TOL EXETE
mpoyepa kGO opd mov Ba Ta xpelacdeite
MOVTELQ------====mmmmmmmmmmmeeae

Ap. oelpac -

Hpepounvia ayopds

YT'. Quunbeite vo kpatnoete Vv amddelln oag kot Ty
Kapta eyydnong.

Kévrpa Teyvukng Yrosmipiéng
T mnpoopieg oyetika pe ta Kévepo Texvieng
Yrootpiéng avatpééte 6Tov Tomtkd KatdAoyo
MAEPOVOV, GTO XPVLOEO 0dNYO THG TEPLOYNS GOS 1
encowmvnote pe to Tunua Texving Yroompiéng :
Electrolux Service sa
Servicekot AvtoAlakTkd
®coocaiovikn: Afjuvov 4 Tni. 0310 561970-3, 0310
561981-2
Ava: Ay. T'epacipov 2 & Tpuov lepapydv 1, Alipog
Tni. 010 9854876-7

15
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Pour l'utilisateur

Avant d'utiliser votre four a micro-ondes 4
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Lisez attentivement la notice d'utilisation. Les instructions suivantes ont été préparées pour pouvoir tirer le
meilleur de votre nouveau four a micro-ondes Zanussi. Veuillez vous assurer de les lire attentivement. Il est
important que ce manuel d'utilisation reste prés de I'appareil pour pouvoir y recourir ultérieurement. Si
I'appareil était vendu ou transféré a un autre propriétaire ou si vous déménagez et que vous laissez l'appareil,
assurez-vous toujours que le manuel d'utilisation est fourni avec I'appareil, afin que le nouveau propriétaire
puisse se familiariser avec le fonctionnement de I'appareil et les avertissements importants. Veuillez vous
assurer d'avoir lu le manuel d'utilisation d'utilisation dans son ensemble avant d'utiliser I'appareil et de suivre
les recommandations qu'il contient.

N.B. En déballant le four, vérifiez que votre appareil n’a subi aucune avarie lors du transport (porte ou joint
déformé, etc.). Si vous constatez un dommage quelconque, avant toute utilisation, contactez votre revendeur.
Le four, des parties du four ou les accessoires peuvent étre enveloppés par un film de protection. Dans
I'affirmative, ce film devra étre retiré avant d'utiliser le four. Ne laissez pas les matériaux d'emballage a la
portée de jeunes enfants; cela pourrait étre dangereux.

Dimensions hors tout Poids 12 kg

Largeur 444 mm Volume 16 |

Profondeur 337 mm

Hauteur 235 mm Source de courant 220-240V, 50 Hz
Cavité Fusible 10A

Largeur 265 mm Puissance absorbée 920W
Profondeur 270 mm

Hauteur 172 mm Puissance restituée 600W
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Consignes de sécurité

= Installer le four sur une surface plane, suffisamment
solide que pour supporter le poids du four a micro-
ondes (12 kg) et son contenu. Le four doit étre dans
une position stable afin d'éviter vibrations et bruit .

= Ne pas obturer les ouies de ventilation situées sur le
dessus et les cotés du four. Ne rien placer non plus
sur le four. Si la ventilation est mal assurée pendant
le fonctionnement du four, celui-ci peut surchauffer,
ce qui peut conduire a des problémes de
fonctionnement. De I'air chaud s'échappe de ces
ouies de ventilation : veiller donc a ne pas les
obstruer et a laisser suffisamment d'espace entre le
mur et le four.

e Les interrupteurs de verrouillage de sécurité
incorporés empéchent le four a micro-ondes de
fonctionner lorsque la porte est ouverte.

e Ne pas les toucher ou tenter de faire fonctionner le
four avec la porte ouverte, car un fonctionne-ment
avec la porte ouverte exposerait I'environnement a
I'énergie des micro-ondes.

e Ne pas laisser s'accumuler les aliments répandus
ou les résidus de nettoyants sur les surfaces
d'étanchéité de la porte.

e |l est particulierement important que la porte du four
ferme parfaitement et qu'il n'y ait pas de dommages
sur : (1) la porte, (2) les charniéres (cassées ou peu
s(res), (3) les joints de porte et la surface
d'étanchéité.

Si la porte, les charniéres ou les joints de porte étaient
endommagés, I'appareil ne devra pas étre utilisé
jusqu'a ce qu'il ait été réparé par un technicien de
maintenance autorisé.

Mise en garde : il est dangereux pour quiconque autre
gu’une personne formée, d’effectuer une opération de
maintenance ou une réparation qui nécessite le retrait

d'un couvercle protégeant contre I'exposition a I'énergie

des micro-ondes. Seul du personnel de maintenance
formé a l'usine est autorisé a effectuer la maintenance
ou des réglages sur ce four. Contacter le Centre de
Service Aprés vente Zanussi local si une maintenance
était nécessaire.

e N'intervenez pas dans les orifices de la serrure en
face avant; vous pourriez créer des dommages sur
votre appareil qui nécessiteraient une intervention.

e Installer ou positionner ce four uniquement selon les
instructions d'installation contenues dans cette
notice.

e Utiliser I'appareil pour I'application décrite dans cette
notice. Ne pas utiliser de produits chimiques
corrosifs dans cet appareil. Ce type de four est
spécialement congu pour réchauffer, cuire ou
décongeler des aliments. Il n'a pas été congu pour
une utilisation industrielle, de laboratoire ou
commerciale. Le fabricant se dégage de toute
responsabilité en cas d'utilisations non conformes.

e Ne jamais faire fonctionner le four vide ou sans
plateau. S'il n'y a pas d'aliments ou d'eau pour
absorber I'énergie des micro-ondes, le magnétron
peut étre endommagé.

e Ne pas stocker cet appareil a I'extérieur. Ne pas
utiliser ce produit a proximité de I'eau.

e Ne pas tenter de sécher des vétements ou des
journaux dans le four a micro-ondes. Ces objets
peuvent s'enflammer.

e Ne pas utiliser la cavité du four pour le stockage. Ne
pas laisser des produits en papier, des ustensiles de
cuisine ou des aliments dans la cavité lorsque
I'appareil n'est pas utilisé.

Si I'on constate I'apparition de fumée, gardez la porte de
I'appareil fermée, mettez hors tension ou déconnectez
le fouf de I'alimentation électrique. Ne jamais utiliser
d'eau.

Mise en garde : Ne laissez les enfants utiliser I'appareil
sans surveillance que si des instructions appropriées
ont été données afin que I'enfant puisse utiliser le four
de facon s(re et comprenne les dangers d'une
utilisation incorrecte.

L'aptitude de la vaisselle

e Avant toute utilisation, assurez-vous que les réci-
pients et accessoires soient appropriés a l'usage de
votre four a micro-ondes. La plupart des ustensiles
en verre, en vitrocéramique et la verrerie allant au
four conviennent parfaitement a une utilisation dans
le four a micro-ondes. Bien que I'énergie des micro-
ondes ne chauffe pas la plupart des objets en verre
et en céramique, ces ustensiles peuvent devenir
chauds, car la chaleur se transmet des aliments au
récipient. Utiliser des maniques pour retirer les
plats.

e Placer les plats dans le four a micro-ondes avec un
demi-verre d'eau. Chauffer a 600 W (100%)
pendant une minute. Si les plats deviennent chauds,
il vaut mieux ne pas les utiliser. S'ils sont juste
tiedes, ils peuvent étre utilisés pour réchauffer, mais
pas pour cuire. Si le plat est a température
ambiante, il convient a la cuisson au four a micro-
ondes.

e Les serviettes en papier, le papier sulfurisé, I'essuie-
tout, les assiettes, les tasses, les car-tons, les
emballages "spécial congélation” et le carton sont
des ustensiles d'une grande com-modité. Toujours
s'assurer que les récipients contiennent des
aliments pour absorber I'énergie et ainsi éviter une
éventuelle surchauffe.

e De nombreux plats, tasses, boites de congéla-tion
et emballages en plastique peuvent étre utilisés
dans le four a micro-ondes. Respecter les
instructions du fabricant en utilisant du plastique
dans le four. Eviter d'utiliser du plastique avec des
aliments ayant une forte teneur en matiéres grasses



ZMU16MXL

ou en sucre, car ceux-ci atteignent des
températures élevées et pourraient faire fondre
certains plastiques.

Ne jamais laisser le four sans surveillance lorsque
des aliments sont réchauffés ou cuits dans des
récipients en plastique, en papier ou en d'autres
matieres combustibles.

Les récipients métalliques et les récipients ayant un
décor métallique ne doivent pas étre utilisés dans le
four & micro-ondes, a moins qu'ils ne soient
particulierement recommandés pour une utilisation
en micro-ondes.

Il est recommandé de couvrir les aliments dans la
plupart des cas; ils seront plus savoureux et votre
appareil restera propre. Cependant, avant de cuire
des aliments ou de réchauffer des liquides dans une
bouteille ou un récipient hermétique, vous devez
retirer le bouchon ou le couvercle.

Faire trés attention en retirant les couvercles ou les
couvertures des plats, pour éviter les brllures dues
a la vapeur.

Récipients en aluminium

Les barquettes en aluminium peuvent étre utilisés en
toute sécurité pour réchauffer des aliments dans le four
a micro-ondes, a condition de respecter les régles
suivantes :

1

Les barquettes en aluminium ne doivent pas
dépasser 4 cm de profondeur.

Ne pas utiliser de couvercles en film d'aluminium.
Les barquettes en aluminium doivent étre remplis
d'aliments au moins aux deux tiers. Ne jamais uti-
liser de récipients vides.

Les barquettes en aluminium doivent étre utilisés
seuls dans le four a micro-ondes et ne doivent pas
étre a moins d’'un cm des parois métalliques ou de
la porte de I'appareil. La barquette en aluminium
devra étre placée sur un plat retourné allant au
four.

Les barquettes en aluminium ne doivent jamais étre
réutilisées dans le four & micro-ondes.

Si le four a micro-ondes a été utilisé pendant 15
minutes ou plus, le laisser refroidir avant de le
réutiliser.

Le récipient et le plateau tournant peuvent devenir
trés chauds pendant leur utilisation : étre trés
prudent en retirant I'un ou l'autre du four. Il est
conseillé d'utiliser une manique ou un gant de
cuisine pour cela.

Penser a ce que les durées de réchauffage ou de
cuisson peuvent étre prolongées avec un récipient
en film d'aluminium. Toujours s'assurer que les
aliments sont tout chauds avant de servir.

Sécurité alimentaire

®

Ne jamais réchauffer des aliments en boite dans le
four & micro-ondes. Toujours verser les aliments
dans un récipient adapté.

Dans le cas de petites quantités (une saucisse, un
croissant, etc.) posez un verre d’eau a coté de
I'aliment.

Ne pas utiliser I'appareil pour faire de la friture, car
la température de I'huile ne peut pas étre contrélée
et il pourrait en résulter des situa-tions
dangereuses.

Des temps trop longs peuvent dessécher I'aliment et
le carboniser. Pour éviter de tels incidents n'uti-lisez
jamais les mémes tremps préconisés pour une
cuisson au four traditionnel.

Il est possible de préparer du pop-corn dans le four
a micro-ondes, toutefois, seulement dans des
emballages ou ustensiles spéciaux, congus
spécialement a cet effet. Ne jamais laisser cette
opération sans surveillance.

Piquer les aliments ayant une peau ou membrane
non poreuse, pour éviter 'accumulation de vapeur
et I'éclatement. Les pommes, les pommes de terre,
les foies de volaille et les jaunes d'oeuf sont
guelques exemples d'aliments qui doivent étre
piqués.

Pour les enfants, il est impératif : - de réchauffer les
biberons sans la tétine, d’'agiter le liquide et de
tester sa température sur le dos de la main avant
absorption par I'enfant. - de mélanger et de vérifier
la température des aliments pour enfants avant
consommation, afin d’éviter des brQlures internes
graves.

Lors du réchauffement de liquides, p. ex.
soupes, sauces et boissons, il est possible de
sur-chauffer le liquide au-dela du point
d'ébullition sans bouillonnement visible. Cela
peut résulter dans un soudain débordement du
liquide chaud. Afin d'éviter cette situation,
prendre les précautions suivantes :

Ne pas utiliser de récipients a parois verticales et
goulot étroit.

Ne pas surchauffer.

Mélanger le liquide avant de placer le récipient dans
le four et recommencer a mi-réchauffage.

Dans le cas de liquides en ébullition, afin d’éviter un
débordement, attendez 20 secondes avant d'y
introduire un élément quelconque et de le sortir de
I'appareil.

Le réchauffage ou la cuisson des oeufs dans
leur coquille, en cocotte ou a plat, est a pro-
scrire. Ceuxci peuvent éclater et risquent de
provoquer des brdlures graves ou la dégrada-
tion irrémédiable de votre four.

Garder ces instructions !
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Guide des ustensiles de four et des accessoires

Matériau Ustensiles Décongélation Réchauffage Cuisson
Céramique & Verre Vaisselle Oul Oul oul
Vaisselle en verre Oul oul oul
allant au four
Vaisselle en verre avec NON NON NON
décor métallique
Cristal au plomb NON NON NON
Porcelaine Sans décor Oul Ooul Ooul
métallique
Poterie Oul oul oul
Plastique Emballages Ooul Ooul Ooul
plastiques
Métal Poéle métallique NON NON NON
Film d'aluminium* Oul oul NON
Papier Tasses, assiettes, oul NON NON
serviettes
Papier sulfurisé Oul NON NON
Bois NON NON NON
Accessoires Plateau tournant Ooul oul oul
Support de plateau tournant Ooul oul oul

OUI : Ustensiles et accessoires a utiliser NON : Ustensiles et accessoires a éviter

*NOTA : Utiliser le film d'aluminium uniquement pour protéger,
un abus peu provoquer des arcs électriques.

Guide de réglage pour le Micro-ondes

100W

340W

460W

600W

Réchauffer des aliments pour bébé en petits pots

Faire gonfler du riz

Réchauffer des plats délicats

Faire fondre de la gélatine Décongeler de la viande, du poisson et
du pain

Décongeler du fromage, de la creme et du beurre

Décongeler des gateaux a la creme ou avec un glagage au beurre
Faire lever de la pate

Faire tiédir des plats froids, des boissons, ramollir du beurre

Finir de cuire les plats uniques

Cuire des aliments délicats

Décongeler et réchauffer des plats cuisinés congelés

Réchauffer des plats cuisinés réfrigérés

Finir de cuire les plats uniques (par ex. pot-au-feu)

Cuire les plats a base d'oeufs

Réchauffer des liquides

Commencer a rétir, a faire cuire en rago(t, etc.

Cuire des légumes

Cuire des plats
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Le four a micro-ondes

Compartiment de cuisson

Fenétre

Porte du four

Blocage de porte, Systeme de verrouillage de sécurité
Bandeau de commande

Support plateau tournant

Plateau tournant

Arbre d'entrainement du plateau tournant

ONOOAWNE

Accessoires

Plateau tournant en verre thermo-résistant et support
de plateau tournant. Le plateau tournant et son support
doivent étre installés de la maniére indiquée sur le
dessin. Veiller a ce que le support de plateau tournant
soit mis en place correctement ainsi que le plateau
tournant sur son support. Ne jamais placer le plateau
tournant a I'envers. Pendant le fonctionnement, le
plateau tournant peut tourner dans le sens horaire ou
anti-horaire. Ne pas tourner le plateau tournant a la
main : cela pourrait endommager le systéme
d'entrainement.

Ne pas utiliser les micro-ondes sans le plateau
tournant et son support.
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Power

Sélecteur de puissance Les 5 positions
permettent une grande souplesse d'utilisation des
micro-ondes en ménageant automatiquement les
temps de repos indispensables a une propagation
homogene de la chaleur au coeur des aliments.

Timer

Minuteur Avec les micro-ondes vous devez
oublier la notion de température et penser
"temps". C’est pourquoi le minuteur comporte
deux parties: I'une repérée toutes les minutes, de
0 a 10 minutes, l'autre repérée toutes les 10
minutes de 10 a 35 minutes. Commandé
électriquement, le minuteur est relié au
fonctionnement du four. Si en cours d'utilisation
vous devez ouvrir la porte, le minuteur s’arréte
automatiquement. Il reprend sa course apres
verrouillage de la porte.

Apres écoulement du temps affiché, le four
s'arréte automatiquement et un signal sonore
retentit.
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Posez le récipient contenant la préparation sur le
plateau tournant.

Fermez la porte et assurez-vous qu’elle est
correctement verrouillée.

Tournez le sélecteur de puissance sur le repére
désiré.

Sélectionnez la durée de cuisson a I'aide du
minuteur: La cuisson aux micro-ondes
commence.

N

w

»

Remarque: Si vous choisissez une durée inférieure a
2 minutes, tournez d’abord le minuteur sur un repére
plus élevé, puis ramenez-le sur le temps désiré.

L’émission de micro-ondes s’arréte automatiquement
lorsque le minuteur revient sur la position arrét «0»,
et un signal sonore retentit.

Si vous désirez controler les aliments en cours de
fonctionnement, ouvrez la porte a I'aide de la touche
correspondante: I'émission de micro-ondes s’arréte.
Lorsque vous refermez la porte, le minuteur reprend
le décompte du temps la ou il s’était arrété, etily a
de nouveau émission des micro-ondes.

Pour annuler une cuisson en cours, ramenez le
minuteur sur la position arrét «0x».

IMPORTANT : C’est le minuteur qui assure la mise
en fonctionnement de I'appareil. Il est donc impératif
de vérifier, apreés toute utilisation, que cette manette
est sur la position arrét "0"

Pour la décongélation (sans utiliser la décongélation automatique), utiliser . Pour accélérer la
décongélation d'aliments de plus de 450 g, le four peut étre démarré a pleine puissance pendant 1-3 minutes,

puis étre réduit & %% jusqu'a compléte décongélation.

1. Posez le récipient contenant la préparation sur le plateau tournant.

w N

&

=

dégeler pendant le temps de repos.

N

w

»

o,

o

facilement.

~

Fermez la porte et assurez-vous qu’elle est correctement verrouillée.
Tournez le sélecteur de puissance sur le repére désiré. (%)

Sélectionnez la durée de cuisson a I'aide du minuteur: La cuisson aux micro-ondes commence.

Il vaut mieux sous-estimer la durée de décongélation en cas d'incertitude. Les aliments continueront a

Séparer les aliments en petits morceaux dés que possible.

Retourner les gros morceaux, p. ex. les rotis, a mi-décongélation ou pendant une interruption.
Retirer les aliments dégelés le plus rapidement possible.

Retirer ou ouvrir tout emballage avant la décongélation.

Placer les aliments dans un récipient plus grand que le récipient de congélation, afin de les mélanger

Commencer a décongeler la volaille avec la poitrine vers le bas et la retourner a mi-décongéhlation ou

pendant une interruption. Les zones délicates, telles que les pointes des ailes, peuvent étre protégées

avec de petits morceaux de papier aluminium.

©

Le temps de repos est trés important, notamment pour les grands aliments denses qui ne peuvent étre

mélangés, pour étre sOr que le coeur est entierement dégelé avant la cuisson.
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Décongélation (%)
Plat Remarques / conseils (%) UEITEE c_je
repos (min.)
Pain
Pain complet, Décongeler dans un récipient couvert. 8-10 min. 10-15 min.
Pain de campagne Décongeler dans un récipient couvert. 3— 4 min. 5-10 min.
Petit pain Décongeler dans un récipient couvert. 45-60 sec. 5 min.
Patisseries
Gateaux secs . . . . .
450g/1 b Poser sur une serviette en papier, couvrir. 9-11 min. 15-30 min.
Tarte aux fruits . . . . .
450g/1 Ib Poser sur une serviette en papier, couvrir. 9-11 min. 15-30 min.
1 part de tarte aux
pommes couverte Poser sur une serviette en papier, couvrir. 7— 9 min. 15-30 min.
4509/1 Ib
criEEn el crze;rgg Poser sur une serviette en papier, couvrir. 3— 4 min. 5-10 min.
Beurre
2509/8.8 oz Erjlevez I'emballage en papier aluminium Retournez a 3— 4 min. 5_10 min.
mi-temps.
Fruits
2259/8 oz Decongeler dans un récipient couvert, retourner 56 min. 510 min.
Fraises une fois.
Décongeler dans un récipient couvert, retourner
ALy I.b une fois. 7— 8 min. 5-10 min.
Cassis
1 plat cuisiné sur une assiette
Réchauffer dans un récipient couvert.
4009/14 oz Placer la sauce au jus de viande a c6té dans une 7— 8 min 5-10 min.

tasse.

1 portion de légumes, de pommes de terres ou de riz

Réchauffer dans un récipient couvert, mélanger une
fois. (600W)

11
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e Toujours garder le four propre - éviter les débordements et ne pas oublier de nettoyer sous le plateau
tournant et l'intérieur de la porte.

o Utiliser de préférence des casseroles rondes ou ovales avec couvercle pour la cuisson au micro-ondes.

e Ne pas utiliser de casseroles métalliques ou avec décor métallique. Certaines matiéres plastiques peuvent
fondre et étre déformées par les aliments chauds.

e Couvrir les aliments pendant la cuisson. Pour cela, utiliser un couvercle en verre, une assiette ou du papier
sulfurisé.

e Les patisseries, le pain et autres aliments similaires peuvent étre décongelés directement dans un panier a
pain ou sur une serviette en papier.

o Sides aliments surgelés sont chauffés dans leur emballage, celui-ci devra étre ouvert. Les emballages
contenant du métal ou ayant un décor métallique ne doivent pas étre utilisés, a moins qu'ils ne soient
particulierement recommandés pour une utilisation dans le micro-ondes. Retirer les clips métalliques et
les liens en fil métallique.

o Des petits morceaux de film d'aluminium peuvent étre utilisés pour couvrir des parties qui cuisent
facilement tels que des cuisses de poulet.

e Placer les grandes pieces épaisses prés du bord de la casserole et essayer de couper les aliments en
piéces égales. Toujours placer les aliments au centre du four.

e Les aliments cuiront plus régulierement s'ils sont mélangés ou retournés réguliérement.

e Toujours régler un temps de cuisson inférieur a celui indiqué dans la recette pour éviter de trop cuire. Plus
il y a d'aliments, plus cela durera longtemps.

e Utiliser peu ou pas d'eau pour les légumes.
e Utiliser moins de sel et d'épices que pour une cuisson 'traditionnelle’.
e Assaisonner a la fin du programme.

e Respecter quelgues minutes de temps de repos aprés I'arrét du four pour assurer des résultats de cuisson
complets et réguliers.

e Avant de servir, toujours s'assurer que les aliments sont chauds partout.

e Utiliser des gants de cuisine pour retirer les plats et les aliments du four.

12
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Le four doit toujours étre propre. Ne pas tenter de
bricoler ou d'effectuer des réglages ou des
réparations sur le four. Les réparations doivent
uniquement étre effectuées par un technicien
autorisé du service aprés-vente.

Avant le nettoyage, s'assurer que le four est
éteint ou qu'il est débranché.

Nettoyage des accessoires

Retirer les accessoires de la cavité de cuisson et les
nettoyer avec un détergent doux. Le support de
plateau tournant doit étre traité avec précaution.

L'intérieur du four et le plateau tournant
deviennent trés chauds ; ne pas les
toucher immédiatement aprés I'utilisation
du four.

Nettoyage de l'intérieur

Les salissures qui resteraient sur les parois du four,
le joint de porte et la surface de la porte absorbent
I'énergie des micro-ondes, diminuent les
performances du four et peuvent endommager
l'intérieur du four et causer des odeurs
désagréables.Pour retirer les salissures, utiliser un
détergent liquide, doux, de I'eau chaude et un chiffon
doux et propre.

NE JAMAIS UTILISER DES NETTOYANTS
ABRASIFS, DES NETTOYANTS POUR FOUR DU
COMMERCE OU DES TAMPONS METALLIQUES
SUR QUELQUE PARTIE DU FOUR A MICRO-
ONDES QUE CE SOIT.

Pour détacher des taches difficiles, faire bouillir une
tasse d'eau pendant 2 ou 3 minutes dans le four a
micro- ondes.

NE JAMAIS UTILISER UN COUTEAU OU TOUT
AUTRE USTENSILE POUR RETIRER DES
SALISSURES DES SURFACES DU FOUR.

Pour enlever les odeurs de l'intérieur du four, faire
bouillir pendant 5 minutes une tasse d'eau
additionnée de 2 cuilléres a soupe de jus de citron.

13
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Nettoyage de I'extérieur

Ouvrir la porte du four lors du nettoyage du bandeau
de commande. Cela évitera que le four ne soit mis en
route intempestivement. Les surfaces extérieures du
four doivent étre nettoyées avec un détergent liquide
doux et de l'eau, puis essuyées a l'eau claire pour
enlever tout surplus de nettoyant. Sécher avec un
chiffon doux.

Il est également possible d'utiliser des nettoyants a
vitres a pulvériser ou des nettoyants de cuisine a
pulvériser. Ne jamais utiliser des nettoyants abrasifs,
des tampons a récurer ou des produits chimiques
forts sur les surfaces extérieures du four. Pour éviter
tout dommage aux parties actives, ne pas laisser
entrer d'eau dans les ouies de ventilation.
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Si I'appareil ne fonctionnait pas correctement,
effectuer d'abord les vérifications suivantes avant
de contacter le Centre local de Service Apres-
vente.

Si le four ne démarre pas :

Vérifier si 'appareil est branché correctement.
Vérifier si la prise est correctement enfoncée.
Le cas échéant, remplacer le fusible de la prise
(male) par un autre de la méme intensité et
vérifier sila prise a été cablée correctement.
Veérifier si l'interrupteur de prise (femelle) et/ou
I'interrupteur allant du secteur au four est sur
MARCHE.

Vérifier si la prise (femelle) est sous tension en 'y
branchant un appareil qui fonctionne avec
certitude.

Vérifier si le fusible dans la boite a fusibles est
intact.

Si le micro-ondes ne fonctionne pas :

La sécurité enfant peut avoir été programmée
(disponible sur certains modeles)

Vérifier si les commandes sont réglées correcte-
ment.

Vérifier les réglages/procédures par rapport au
manuel d'instructions.

Vérifier si la porte ferme proprement. (Si des par-
ticules alimentaires ou d'autres objets sont restés
coincés dans la porte, celle-ci ne fermera plus
correctement et le four a micro-ondes ne fonction-
nera pas.)

Vérifier si le bouton Start a été enclenché.

Si le four ne fonctionne toujours pas correctement
apres les vérifications ci-dessus, contacter le Centre
local de Service Aprés-vente Zanussi. L'adresse se
trouve sur les pages suivantes de cette notice
d'utilisation.

IMPORTANT :

Si un technicien se déplace pour un des défauts
ci-dessus ou pour réparer un défaut provoqué par
une utilisation ou une installation incorrectes, ce
déplacement sera facturé, méme si I'appareil est
sous garantie.
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Lors de votre appel au Centre de Service Apres-
vente, les informations suivantes vous seront
demandées :

Votre nom, adresse et code postal

Votre numéro de téléphone

Des détails clairs et concis du défaut

Le modele

Le numéro de série

La date d'achat

Nous vous conseillons d'inscrire ces renseignements
ci-dessous afin d'avoir les données sous la main :

opLONE

Modele : ZMU16MXL

Numéro de série :

Date d'achat :

Les clients dont I'appareil est toujours sous
garantie devront s'assurer que les vérifications
nécessaires ont bien été faites, car le technicien
facturera son déplacement si le probléme n'est
pas une panne mécanique ou électrique.

Nous vous signalons que la preuve d'achat sera
demandée pour tout déplacement effectué pen-
dant la durée de garantie.

Pieces de rechange

Les piéces de rechange peuvent étre achetées par
votre Centre local de Service Aprés-vente.

Service clientele

Pour toute demande générale concernant votre appa-
reil Zanussi ou pour d'autres informations sur des
produits Zanussi, contactez notre Service Clientéle
par courrier ou par téléphone.
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Conditions standard de garantie

Si, dans les 12 mois suivant la date d'achat, cet
appareil Zanussi ou n'importe laquelle de ses parties
s'avérait présenter un défaut de fabrication ou de
matériel, nous, Zanussi, nous engageons a réparer
ou remplacer la piece défectueuse, a notre choix,
SANS AUCUN FRAIS de main d'oeuvre, de matériel
ou de transport, a condition que :

L'appareil ait été installé correctement et utilisé
exclusivement avec le courant indiqué sur la
plague signalétique.

L'appareil ait été utilisé exclusivement a des fins
domestiques normales et selon les instructions du
fabricant.

L'appareil n‘ait pas été révisé, entretenu, réparé,
démonté ou trafiqué par une personne non auto-
risée par nous.

Tous les travaux de maintenance tombant sous
cette garantie devront étre effectués par un
Centre de Service Aprés-vente Zanussi.

Tout appareil ou piéce défectueuse ayant été
remplacé devient propriété de la Société.

Cette garantie est un complément aux droits
statutaires et autres droits légaux.

Toute intervention éventuelle n'a pas pour effet
de prolonger la période de garantie.

Exclusions

Cette garantie ne couvre pas :

Les dommages ou interventions résultant du
transport, d'une utilisation impropre ou de la
négligence, le remplacement d'ampoules ou de
piéces mobiles en verre ou en plastique.

Les frais encourus pour les interventions ayant
pour but de remettre en état des machines mal
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installées ou les interventions sur des machines
en dehors de la Belgique.

Les appareils utilisés dans un environnement
commercial ou similaire, et ceux sujets a des
accords de location.

Les produits fabriqués par Zanussi, mais non
com-mercialisés par Zanussi.

Garantie européenne

Si vous deviez déménager dans un autre pays au
sein de I'Europe, votre garantie vous suit sous les
conditions suivantes :

La garantie débute a la date a laquelle vous avez
acheté ce produit pour la premiére fois.

La garantie est pour la méme durée et la méme
étendue en ce qui concerne la main d'oeuvre et
les pieces qu'il est habituel pour cette marque ou
cette gamme de produits dans le nouveau pays.
Cette garantie se rapporte a vous et ne peut pas
étre transférée sur un autre utilisateur.

Votre nouveau domicile se trouve dans la
Communauté Européenne (CE) ou dans I'Asso-
ciation européenne de libre-échange (A.E.L.E.).
Le produit est installé et utilisé selon nos instruc-
tions et est utilisé exclusivement a des fins
domestiques, c’est-a-dire pour un ménage
normal. L'alimentation en courant correspond a la
spécification de la plague signalétique.

Le produit est installé en tenant compte des régle-
mentations de votre nouveau pays.
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1. Retirer toute étiquette promotionnelle de la porte.

2. Garder le four a I'abri de la chaleur et de I'eau.
Une exposition a la chaleur ou a I'eau peut
réduire la performance du four et engendrer des
dysfonctionnements. S'assurer, par conséquent,
que le four est installé a I'écart des sources de
chaleur et de vapeur.

3. Assurez-vous de la libre circulation de 'air en
dessous et autour du four. Choisissez un
emplacement qui laisse un espace libre minimum
de : 140 mm au-dessus du four et d'éventuels
objets, 50 mm de chaque c6té et 100 mm
derriere le four. De l'air chaud s'échappe des
orifices de ventilation; s'assurer de ne pas les
boucher et que des rideaux ne peuvent pas se
glisser entre le four et le mur arriere.

4. Installer le four le plus loin possible de radios et
de téléviseurs. Ce four répond aux exigences
CEE concernant la suppression des parasites,
cependant, des parasites peuvent apparaitre s'il
est placé trop prés d'une radio ou d'un téléviseur.
Alors, maintenir le four le plus loin possible de ces
appareils.

Branchements électriques

CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE
ET RACCORDEE CONFORMEMENT AUX
NORMES DE SECURITE EN VIGUEUR. Le
fabricant décline toute responsabilité si cette
mesure de sécurité n'apas été prise.

Raccordement au secteur

Le four est livré avec un fil électrique et une prise
prévus pour une prise femelle de 230 V, 50 Hz, reliée
ala terre. N.B. Sile four est branché sur le secteur a
I'aide d'une rallonge, s'assurer que celle-ci est mise a
la terre.

Veillez a ce que la fiche de prise de courant soit
accessible apres installation.

Ne faites pas fonctionner le four si le cordon d’ali-
mentation ou sa fiche sont abimés. Dans ce cas,
faites appel au distributeur ou a un technicien
spécialisé formé par le fabricant.

Vérifier que la tension du four correspond a la tension
du secteur.

Votre installation doit étre équipée d'une protection
thermique de 10 Amperes.

Prévoyez dans votre installation électrique un
dispositif accessible par I'utilisateur qui doit étre en
mesure de séparer I'appareil du secteur et dont
I'ouverture de contact est d’au moins 3 mm au niveau
de tous les péles.

®

Modeéle encastrable (pour modele
agréé pour encastrement)

Pour installer I'appareil dans un meuble de cuisine,
utiliser le kit d’encastrement approprié. Respecter les
instructions importantes pour l'installation et le
branchement. Lors de I'encastrement dans un
meuble haut, il est possible d'utiliser une porte de
chargement basculante. Respecter les informations
importantes pour l'installation et le branchement
contenues dans les instructions d'utilisation de la
porte de chargement basculante.

Attention !

Ne jamais utiliser le four & micro-ondes lorsque la
porte de chargement basculante est fermée. Une
telle utilisation endommagerait I'appareil et rendrait la
garantie caduque.

Brancher sur une alvéole avec terre de protection et
protégée par un dispositif automatique L de 10 A ou
par un fusible a action retardée de 10 A. Une fois le
four installé, il doit étre possible de le déconnecter du
secteur avec une interruption de contact d'au moins
3 mm sur tous les poles.

Un interrupteur LS bien dimensionné, un fusible ou
un dispositif de protection contre les claguages sont
des interrupteurs de contact adaptés.
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De handleiding aandachtig doorlezen. De volgende instructies zijn opgesteld om ervoor te zorgen dat u het
beste kunt halen uit uw nieuwe Zanker-magnetronoven. Wij raden u aan deze instructies aandachtig te lezen.
Het is belangrijk deze handleiding te bewaren bij het apparaat zodat u hem zo vaak als nodig kunt raad-
plegen. Mocht het apparaat verkocht of overhandigd worden aan een nieuwe eigenaar, of in het geval u
verhuist en het apparaat achterlaat, moet u ervoor zorgen dat de handleiding bij de magnetronoven blijft zodat
de nieuwe eigenaar zich vertrouwd kan maken met de werking van de oven en de relevante risico’s. Dit
apparaat niet gebruiken voordat u de handleiding in zijn geheel hebt gelezen en de hierin vermelde
aanbevelingen stipt in acht nemen.

NB : Controleer bij het uitpakken van de oven of hij niet is beschadigd tijdens het transport (vervormde deur of
scharnier, enz.). Schade of eventuele ontbrekende onderdelen moeten onmiddellijk gemeld worden aan de
leverancier. De oven, onderdelen van de oven of toebehoren kunnen in een beschermend laagje zijn verpakt,
u moet dit laagje verwijderen alvorens de oven in gebruik te nemen. Het verpakkingsmateriaal niet voor het
grijpen laten liggen, kinderen zouden ermee kunnen gaan spelen wat gevaar oplevert.

Afmetingen buiten alles Gewicht 12 kg

Breedte 444 mm Volume 16 Litre

Diepte 337 mm

Hoogte 235 mm Voedingsbron 220-240V, 50 Hz
Ovenruimte Zekering 10A

Breedte 265 mm Stroomverbruik 920W

Diepte 270 mm

Hoogte 172 mm Stroomafgave 600W
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Veiligheidsvoorschriften

Installeer de oven op een effen opperviak dat
voldoende stevig is om het gewicht van de
magnetronoven te kunnen dragen (12 kg) evenals
dat van de inhoud. De oven moet stabiel staan om
trillingen en geluid te vermijden.

Bedek de ventilatiegaatjes bovenaan en aan de
zijkanten van de oven niet. Plaats ook niets op de
oven. Als er een slechte ventilatie is tijdens de
werking van de oven kan deze oververhit raken, en
dat kan dan weer leiden tot een slechte werking. Er
ontsnapt warme lucht uit de ventilatiegaatjes: zorg
er dus voor dat deze niet bedekt zijn en dat er
voldoende ruimte is tussen de muur en de oven.
Dankzij de ingebouwde vergrendelingsschakelaars
zal de magnetronoven niet in werking kunnen treden
als de deur open staat.

Niet aan deze vergrendelingsschakelaars gaan
sleutelen en niet proberen de oven in werking te
zetten als de deur open is, dit zou blootstelling aan
microgolven ten gevolge kunnen hebben.

Ervoor zorgen dat er zich geen voedselresten of
schoonmaakmiddelen kunnen opeenhopen op de
afdichtende vlakken van de deur.

Het is bijzonder belangrijk dat de deur van de oven
naar behoren sluit en dat de volgende onderdelen
niet beschadigd raken : (1)deur, (2) scharnieren
(stuk of onveilig) (3)dichtingen en afdichtende
vlakken van de deur.

Als de deur, de scharnieren/veersloten of de
afdichtende vlakken van de deur beschadigd
zijn, mag het apparaat niet gebruikt worden
totdat het naar behoren is gerepareerd door
een bevoegd onderhoudstechnicus.
WAARSCHUWING : herstellingen of ver-
vangingen waarvoor de bescherming tegen de
blootstelling van magnetronenergie moet
worden verwijderd, zijn gevaarlijk en dan ook
uitsluitend werk voor deskundigen. Alleen het
onderhoudspersoneel dat opgeleid werd in de
fabriek is bevoegd om het onderhoud of
herstellingen uit te voeren voor deze oven.
Neem contact op met de Zanker servicedienst in
het geval reparaties of onderhoud nodig zijn.

Voer geen handelingen uit op de openingen van het
slot aan de voorzijde, u zou schade kunnen
toebrengen aan het apparaat waardoor een
tussenkomst vereist zou zijn.

Deze oven installeren of plaatsen overeenkomstig
de “instructies met betrekking tot de installatie " die
in deze handleiding zijn gegeven.

Dit apparaat uitsluitend gebruiken voor het doel
zoals omschreven in deze handleiding. Geen
bijtende chemische producten gebruiken in verband
met dit apparaat. Dit type oven is speciaal
ontworpen voor het opwarmen, koken of ontdooien
van voedingsmiddelen. Hij is niet geschikt voor

industrieel, laboratorium- of commercieel gebruik.
Bij ieder ander gebruik dan dat waarvoor de oven is
bestemd zal de garantie komen te vervallen.

De oven niet leeg in werking zetten. Als er zich in de
oven geen voedsel of water bevindt om de
microgolven te absorberen, kan de magnetronbuis
beschadigd raken.

Dit apparaat niet buiten opbergen. Dit product niet
in de nabijheid van water gebruiken.

Niet proberen kleding of kranten in de
magnetronoven te verwarmen. Deze producten
kunnen vlam vatten.

De ovenruimte niet gebruiken als opbergplaats.
Geen producten van papier, kookgerei of voedsel in
de ovenruimte achter laten als de oven nietin
gebruik is.

In geval van rook, de stekker van het apparaat
uit de contactdoos halen of de schakelaar op uit
zetten en de deur gesloten houden om te
voorkomen dat eventuele viammen zich kunnen
verspreiden. Nooit en te nimmer water
gebruiken.

Waarschuwing: Niet toestaan dat kinderen
zonder toezicht de oven gebruiken, dit pas
toestaan als de kinderen voldoende
geinstrueerd zijn zodat zij de magnetronoven in
alle veiligheid kunnen gebruiken en de risico’s
die voortvloeien uit een onjuist gebruik goed
kunnen inschatten.

Testen van de geschiktheid van kookgerei

Controleer voor elk gebruik of de schotels en
dergelijke geschikt zijn voor een magnetronoven. In
het algemeen leent glas, keramiek glas en
hittebestendig glaswerk zich uitstekend voor het
gebruik in een magnetronoven. De microgolven
zullen de meeste voorwerpen van glas of keramiek
niet verhitten, deze voorwerpen kunnen echter
warm worden door de warmte die door het voedsel
zal worden overgebracht. Wij raden dan ook aan
ovenhandschoenen te gebruiken als u de schotels
uit de oven haalt.

Het kookgerei in de magnetronoven plaatsen met
een halfvol glas water. De oven één minuut lang op
700W (100%) zetten. Als het kookgerei warm
aanvoelt, kunt u het beter niet gebruiken. Als het
slechts iets warm is kunt u het gebruiken om
voedsel op te warmen maar niet voor het koken. Als
de schotel op kamertemperatuur is, is hij geschikt
voor koken in de magnetronoven.

Papieren servetten, vetvrij papier, papieren
handdoeken, schotels, kopjes, kartons,
diepvriesfolie en karton zijn veel gebruikte
producten in het kader van keukengebruik. Altijd
controleren of de bekers, kopjes of schotels gevuld
zijn met voedsel dat de energie zal absorberen om
oververhitting te voorkomen.
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Een groot aantal plastic schotels, kopjes,
diepvriesbakjes en plastic omhulsels kunnen in de
magnetronoven gebruikt worden. Volg de
instructies van de fabrikant op bij het gebruik van
plastic in de oven. Vermijd het gebruik van plastic
toebehoren waarin voedsel zit dat een hoog gehalte
aan vet of suiker heeft aangezien dit soort voedsel
uiterst hoge temperaturen kan bereiken en het
plastic zou kunnen doen smelten.

De oven niet zonder toezicht achterlaten als u
voedsel in plastic, papier of ander ontvlambaar
materiaal opwarmt of kookt. Mocht u rook zien, dan
mag u de deur beslist niet openen, u moet de oven
uitschakelen of de stekker uit de contactdoos halen
totdat de rook is verdwenen.

Metalen bakjes of schotels of schotels en bakjes
met een metalen rand mogen niet in de
magnetronoven gebruikt worden behalve indien
staat vermeld dat zij speciaal geschikt zijn voor
gebruik in de magnetronoven.

In de meeste gevallen is het aangeraden het
voedsel af te dekken; het zal smakelijker zijn en uw
toestel blijft schoon. Vooraleer u echter voedsel wil
koken of vloeistoffen wil opwarmen in een fles of
hermetisch afgesloten bakje, moet u de dop of het
deksel verwijderen.

Wees voorzichtig bij het verwijderen van een deksel
of dop om brandwonden door stoom te vermijden.

Bakjes, schotels en dozen van folie

Ondiepe voorwerpen van folie kunnen in alle veiligheid
gebruikt worden voor het opwarmen van voedsel in de
magnetronoven op de voorwaarde dat de volgende
regels in acht genomen worden:

1

2.

Het bakje, doosje of de schotel van folie mag niet
dieper dan 3 cm zijn.

De folie mag niet afgesloten worden middels een
deksel of dop.

De voorwerpen van folie moeten tenminste tot aan
twee derde gevuld zijn met voedsel. Nooit lege
voorwerpen van folie gebruiken.

Altijd maar één enkel voorwerp van folie in de
magnetronoven zetten, dit voorwerp mag niet in
contact komen met de wanden of de deur van de
oven. Het bakje moet dan op een omgekeerd,
ovenbestendig bord in de oven gezet worden.
Voorwerpen van folie mogen niet meerdere malen
gebruikt worden in de magnetronoven.

Als de magnetronoven al 15 minuten of langer in
werking is, moet u hem eerst laten afkoelen
alvorens hem weer in gebruik te nemen.

Het bakje, doosje of de schotel en het draaiplateau
kunnen warm worden tijdens het gebruik, wees
voorzichtig als u ze uit de oven haalt. Wij raden aan
hierbij ovenhandschoenen of een andere
bescherming te gebruiken.

Vergeet niet dat bij het gebruik van een bakje,
doosje of schotel van aluminiumfolie, de tijdsduur
nodig voor het opwarmen of koken langer kan zijn

dan normaal. Altijd controleren of het voedsel warm
is alvorens het te serveren.

Voedselveiligheid

e Voedsel niet opwarmen in een blikje in de
magnetronoven. Altijd het voedsel overscheppen in
een geschikt bakje of schotel.

e Bij kleine hoeveelheden (een worstje, een croissant,
enz.), een glas water naast het voedsel plaatsen.

e Het apparaat niet gebruiken voor frituren aangezien
de temperatuur van het vet niet gecontroleerd kan
worden wat gevaarlijke situaties zou kunnen
opleveren.

e Te lange kooktijden kunnen het voedsel uitdrogen
en verkolen. Gebruik dus nooit dezelfde kooktijden
als bij een traditionele oven.

e Hetis mogelijk popcorn te maken in te
magnetronoven maar alleen in speciale
verpakkingen welke specifiek voor dit doel zijn
bestemd. Nooit de oven zonder toezicht achterlaten
bij het bereiden van dit soort gerechten.

e U moet gaatjes prikken in voedsel met een niet-
poreuze huid of vlies om te voorkomen dat de
stoom zich er binnenin ophoopt en de huid of het
vlies doet barsten. Appels, aardappels,
kippenlevertjes en eierdooiers zijn voorbeelden van
producten waarin gaatjes geprikt moeten worden.

e De inhoud van zuigflessen of babypotjes eerst
schudden of roeren, de temperatuur van deze
producten moet gecontroleerd worden voordat men
ze aan de baby of het kleintje geeft om
brandwonden te voorkomen. Meng het voedsel en
controleer de temperatuur ervan voor gebruik om
ernstige inwendige brandwonden te voorkomen.

Bij het opwarmen van vloeistoffen zoals soep,
saus of drankjes in de magnetronoven, kan de
vloeistof oververhit raken tot over het kookpunt
zonder dat er bellen te zien zijn. In dit geval kan
de hete vloeistof plotseling overkoken. Om dit te
voorkomen moeten de volgende maatregelen
getroffen worden:

1. Vermijd het gebruik van hoge en smalle kopjes of
bekers.

2. Niet te warm laten worden.

3. In de vloeistof roeren alvorens hem in de oven te
zetten en opnieuw roeren halverwege de ingestelde
tijdsduur.

4. Om overkoken te vermijden bij kokende vloeistoffen
20 seconden wachten alvorens u er iets aan
toevoegt en ze uit de oven te halen.

Het verwarmen of koken van hele eieren,
gepocheerde of spiegeleieren is te vermijden.
Deze kunnen ontploffen en ernstige
brandwonden veroorzaken of onherstelbare
schade toebrengen aan uw oven.

Houd deze instructies bij de hand !



ZMU16MXL @D

Lijst van het ovengerei en de toebehoren

Materiaal Voorwerpen Ontdooien Opwarmen Koken
Keramiek & glas Glaswerk JA JA JA
Hittebestendig JA JA JA
glaswerk
Glaswerk met metalen NEE NEE NEE
decoraties
Loodkristalglas NEE NEE NEE
Porselein Zonder metalen JA JA JA
decoraties
Aardewerk JA JA JA
Plastic Plastic verpakkingen JA JA JA
Metaal Metalen koekenpan NEE NEE NEE
Aluminiumfolie* JA JA NEE
Papier Kopjes, schotels, JA NEE NEE
servetten
Vetvrij papier JA NEE NEE
Hout NEE NEE NEE
Toebehoren Draaiplateau JA JA JA
Steun draaiplateau JA JA JA

JA: voorwerpen en toebehoren die geschikt zijn NEE: voorwerpen en toebehoren die niet geschikt zijn
*OPMERKING : Aluminiumfolie uitsluitend gebruiken om het voedsel te beschermen, een overdadig
gebruik zou vonken kunnen veroorzaken.

Instellingswaarden microgolven

Watt Voorbeelden

100W Opwarming babyvoedsel in glaswerk
Nat koken van rijst
Opwarmen fijne gerechten

e Ontdooien van vlees, vis en brood
Ontdooien van kaas, room en boter
330W Laatste bereidingsfase van gestoofde gerechten
Koken van fijne gerechten
460W Ontdooien en opwarmen van diepvries kant en klaar schotels

Opwarmen van koude kant en klaar schotels
Laatste bereidingsfase van gestoofde gerechten
Bereiden van eigerechten

600W Opwarmen vloeistoffen
Beginnen roosteren, rago(t enz.
Koken van groente
Koken van schotels
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De magnetronoven

Kookruimte

Kijkglas

Deur van de oven
Vergrendeling van de deur,
Vergrendelingssysteem
Bedieningspaneel

pPonNPE

Draaiplateau.
Drijfas van het draaiplateau

oNo G

Drager van het draaiplateau.

Toebehoren

Draaiplateau van hittebestendig glas en steun
Het draaiplateau en zijn steun moeten geinstalleerd
worden zoals aangegeven in de afbeelding.
Controleren of de steun van het draaiplateau naar
behoren op zijn plaats is aangebracht en of het
draaiplateau goed op zijn steun geplaatst is. Plaats
het draaiplateau nooit omgekeerd. Het draaiplateau
kan zowel met de klok mee als tegen de klok in
draaien tijdens de werking van de oven. Het
draaiplateau niet met de hand laten draaien, hierdoor
zou het draaisysteem beschadigd kunnen raken.
Gebruik de magnetronoven niet zonder het
draaiplateau en de steun.
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Power — Vermogensregelaar

Dankzij de 5 posities beschikt u over een flexibel
gebruik van de microgolven doordat u automatisch
de rusttijden kunt respecteren die nodig zijn voor
een homogene verspreiding van de warmte
binnenin het voedsel.

Timer — Tijdklok

Met microgolven moet u de notie van temperatuur
vergeten en in “tijd” gaan denken. Daarom bevat
de timer twee delen: het ene geeft de minuten aan,
het andere intervallen van 10 minuten, van 10 tot
35 minuten. De timer wordt elektrisch gestuurd en
is verbonden met de werking van de oven. Indien u
tijdens het gebruik de deur ervan opent, stopt de
timer automatisch. Na het sluiten van de deur
herneemt de timer zijn werking. Nadat de
weergegeven tijd verlopen is, stopt de oven
automatisch en er weerklinkt een tijdssignaal.
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Open de deur en plaats het eten op het draaiplateau.

Sluit de deur en controleer of deze correct gesloten is.

Zet de standkeuzeknop op de gewenste stand.

Selecteer de kooktijd aan de hand van de timer: het koken met behulp van microgolven begint nu.

pwbhPE

OPMERKING:

~Als de kooktijd minder dan 2 minuten lang is, draai de Klok dan eerst op een langere tijd, en schakel ze dan
terug tot de gewenste tijd.

Het uitzenden van microgolven wordt automatisch stopgezet wanneer de timer naar de stoppositie “O” gaat,
en er weerklinkt een geluidssignaal. Als u tijJdens het koken het voedsel wil controleren, opent u de deur met
behulp van de overeenkomstige toets: het uitzenden van microgolven stopt dan. Wanneer u de deur opnieuw
sluit, hervat de timer het aftellen van de tijd waar deze werd stopgezet, en worden er opnieuw microgolven
uitgezonden. Om de oven tijdens het koken uit te schakelen zet u de timer op de stoppositie “0”.

OPGEPAST:
Het is de timer die de oven in werking stelt. U moet dus na elk gebruik controleren of de hendel op stoppositie
“0" staat.

Voor het ontdooien (zonder de automatische ontdooifunctie te gebruiken) gebruikt u . Om het
ontdooien van voedsel van meer dan 450 g te versnellen kan de oven op volle kracht gebruikt worden
gedurende 1-3 minuten en daarna teruggebracht worden tot % tot het voedsel volledig ontdooid is.

1. Open de deur, plaats het eten op het draaiplateau.

2. Sluit de deur en controleer of deze goed dicht is.

w

Zet de standkeuzeknop op de gewenste stand. ("?fl")

»

Zet de Klok op de gewenste tijd. De oven begint te koken.

[

Als u het niet zeker weet, is het beter de duur van het ontdooien te onderschatten. Het voedsel zal

verder ontdooien tijdens de rusttijd.

Verdeel het voedsel in zo klein mogelijke stukken.

Draai grote stukken, zoals gebraad, eens om op de helft van de ontdooitijd of tijdens een onderbreking.

Haal het ontdooide voedsel zo snel mogelijk uit de oven.

Verwijder of open de verpakking voor het ontdooien.

Plaats het voedsel in een groter recipiént dan waarin het ingevroren werd om het eenvoudig te kunnen

mengen.

7. Voor het ontdooien van kip begint u met de borstkas naar onderen. Na de helft van de duur van het
ontdooien of tijdens een onderbreking draait u de kip om. Delicate zones, zoals de punten van de
vleugels, kunnen beschermd worden met kleine stukjes aluminiumfolie.

8. De rusttijd is erg belangrijk, vooral voor grote, dichte voedingswaren die niet gemengd kunnen worden,

om zeker te zijn dat het binnenste volledig ontdooid is voor het koken.

O WN



ZMU16MXL @D
Ontdooien (%)
Gerecht Opmerkingen / tips (%) Standtijd
Brood
Volkoren brood Ontdooien in een afgesloten bakje 8-10 min. 10-15 min.
Boerenbrood Ontdooien in een afgesloten bakje 3-4 min. 5-10 min
Broodje Ontdooien in een afgesloten bakje 45-60 sec. 5 min.
Gebak, koek
Droog gebak . . . .
450g/1 Ib Op een papieren servetje zetten, afdekken 9-11 min. 15-30 min.
Vruchtentaart . . . .
450g/1 Ib Op een papieren servetje zetten, afdekken 9-11 min. 15-30 min.
1 stukje
appeltaart 450g/1 Op een papieren servetje zetten, afdekken 7—9 min. 15-30 min.
Ib
Taart met . . . .
slagroom 250g Op een papieren servetje zetten, afdekken 3-4 min. 5-10 min.
Boter
2509/8.8 oz Aluminium verpakking verwijderen. Een keer omdraaien 3— 4 min. 5-10 min.
Fruit
2259/8_02 Ontdom_en in een afgedekt doosje, één keer 5_ 6 min. 5_10 min.
Aardbeien omdraaien
450g/1 Ib Ontdooien in een afgedekt doosje, één keer . .
Zwarte bessen omdraaien [l SRVl
1 bereide maaltijd op een bord
400g/14 oz. Opwarmen in een afgesloten recipiént. De vleessaus 7_ 8 min 5_10 min.

ernaast plaatsen in een kopje.

1 portie groenten, aardappelen of rijst

Opwarmen in een afgesloten recipiént, omroeren. (600
W)

11
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Hou de oven altijd schoon — vermijd overkoken en vergeet niet om ook onder het draaiplateau en de
binnenkant van de deur schoon te maken.

Gebruik bij voorkeur ronde of ovale kommen met deksel voor het koken in de magnetronoven.
Gebruik geen metalen kommen of kommen met een metalen versiering. Bepaalde plastic materialen
kunnen smelten of vervormen door het warme voedsel.

Bedek het voedsel tijdens het koken. Gebruik daarvoor een glazen deksel, een bord of
perkamentpapier.

Patisserie, brood en andere gelijkaardige voedingsmiddelen kunnen rechtstreeks ontdooid worden in
een broodmandje of op een papieren servet.

Indien bevroren voedingsmiddelen in hun verpakking opgewarmd worden, moet deze geopend zijn. De
verpakkingen met metaal of een metalen versiering mogen niet gebruikt worden, behalve indien ze
bijzonder aanbevolen worden voor gebruik in de magnetronoven. Verwijder alle metalen clips en
metalen draden.

Kleine stukjes aluminiumfolie kunnen gebruikt worden om delen te bedekken die gemakkelijk koken
zoals kippenbillen.

Plaats grote, dikke stukken dichtbij de rand van de kom en probeer het voedsel in even grote stukken
te snijden. Plaats het voedsel altijd in het midden van de oven.

Het voedsel zal regelmatiger gaar worden als het regelmatig omgeroerd of omgedraaid wordt.

Stel altijd een kooktijd in die lager is dan aangegeven in het recept om te vermijden dat het voedsel te
veel gekookt wordt. Hoe meer voedsel er is, hoe langer de kooktijd duurt.

Gebruikt weinig of geen water voor groenten.

Gebruik minder zout en kruiden dan voor de traditionele “bereidingswijze”.

Voeg de kruiden aan het einde van het programma toe.

Hou altijd een rusttijd van enkele minuten aan na het stopzetten van de oven om een volledig en
regelmatig kookresultaat te bekomen.

Controleer altijd voor het opdienen of het voedsel overal warm is.

Gebruik ovenwanten om de schotels en het voedsel uit de oven te halen.

12
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De oven moet te allen tijde schoon zijn.

Niet aan de oven sleutelen of proberen zelf
wijzigingen of reparaties uit te voeren op de
onderdelen van de oven. Alle reparaties moeten door
een erkende servicedienst verricht worden.

Controleren of de oven is uitgeschakeld of of de
stekker uit de contactdoos is gehaald alvorens tot de
reinigingswerkzaamheden over te gaan.

Schoonmaken van toebehoren

De toebehoren reinigen met een zacht
reinigingsmiddels na ze uit de oven te hebben
gehaald. De steun van het draaiplateau moet met
zorg behandeld worden.

De binnenkant van de oven en het draaiplateau
kunnen zeer warm worden. Er niet aankomen als de
oven net in gebruik is geweest.

Schoonmaken van de binnenkant

Voedselresten die men niet verwijdert van de
ovenwanden, de afdichting van de deur en de
oppervlakte van de deur zullen de microgolven
absorberen, het prestatievermogen van de oven
nadelig beinvioeden en mogelijk zelfs de binnenkant
van de oven beschadigen.

Gebruik zachte vloeibare schoonmaakmiddelen met
warm water en een zachte doek om het vuil te
verwijderen.

GEBRUIK NOOIT EN TE NIMMER BIJTENDE
SCHOONMAAKMIDDELEN, OVEN -
REINIGINGSPRODUCTEN DIE IN DE HANDEL
VERKRIJGBAAR ZIJN, SCHUURSPONSJES OP
WAT VOOR ONDERDEEL VAN DE OVEN DAN
OOK.

Om vuil dat moeilijk te verwijderen is los te weken

kunt u een kopje water koken in de oven gedurende 2

tot 3 minuten.
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HET VUIL NOOIT MET EEN MES OF EEN ANDER
SCHERP VOORWERP VAN DE OVENWANDEN
VERWIJDEREN.

Om onaangename luchtjes te doen verdwijnen in de
binnenkant van de oven, kunt u 5 minuten lang een
kopje water koken waarin u 2 eetlepels citroensap
hebt gegoten.

Schoonmaken van de buitenkant

De ovendeur open zetten als u het bedieningspaneel
schoonmaakt. Hierdoor voorkomt u dat u de oven per
ongeluk op zijn kant zou kunnen zetten. U moet de
buitenkant van de oven schoonmaken met een zacht
vloeibaar schoonmaakmiddel en water, hem daarna
met helder water afspoelen om eventuele sporen van
het schoonmaakmiddel te verwijderen. Afdrogen met
een zachte doek.

U kunt eveneens de in de handel verkrijgbare
spuitflesjes voor het reinigen van glas of universele
keukenspray gebruiken. Nooit bijtende schoon-
maakmiddelen gebruiken of scherpe chemische
producten op de buitenkant van de oven. Om te
voorkomen dat de draaiende onderdelen beschadigd
raken, ervoor zorgen dat er geen water in de
ventilatieopeningen kan doordringen.
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Indien dit apparaat niet naar behoren werkt, moet
u de volgende controles verrichten alvorens
contact op te nemen met de servicedienst.

Als de oven niet start :

Controleren of het apparaat naar behoren is
aangesloten.

Controleren of de stekker in de contactdoos is
gestoken.

De zekering in de contactdoos eventueel
vervangen door eenzelfde zekering en
controleren of de contactdoos naar behoren is
bekabeld.

Controleren of de schakelaar op de contactdoos
en/of de schakelaar op de stroomtoevoer op ON
staan.

Controleren of er wel spanning op de contactdoos
staat door er een apparaat op aan te sluiten
waarvan u zeker bent dat het goed werkt.
Controleren of de zekering in de zekeringkast
intact is.

Als de magnetronoven niet werkt:

U hebt misschien het kinderslot ingeschakeld
(beschikbaar op bepaalde modellen).
Controleren of de schakelaars allemaal in de
juiste stand staan.

Controleren of de instellingen / procedures zijn
uitgevoerd volgens de handleiding.

Controleren of de deur naar behoren dicht gaat
(als er stukjes voedsel of andere voorwerpen
tegen de deur aan geplakt zijn blijven zitten, kan
hij niet goed dicht en zal de oven niet werken).
Controleren of de startknop ingedrukt is.

Als de oven nog steeds niet werkt nadat u de
hierboven staande controleoperaties hebt
uitgevoerd, moet u contact opnemen met de Zanker
servicedienst. Het adres staat vermeld op de hierna
volgende bladzijden van de handleiding.

BELANGRIJK:

Indien u een beroep doet op een servicetechnicus
voor één van de hierboven staande defecten of voor
een reparatie of een defect voortvloeiend uit onjuist
gebruik of installatie, wordt er u een bedrag in
rekening gebracht zelfs indien het apparaat nog
onder garantie staat.
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Als u contact opneemt met de servicedienst, hebben
zij de volgende inlichtingen nodig:

Uw naam, adres en postcode

Uw telefoonnummer

Duidelijke beknopte beschrijving van het defect
Het model

Het serienummer

Datum van aankoop

opLONE

Wij raden u aan deze inlichtingen hieronder in te
vullen zodat u ze te allen tijde bij de hand hebt:

Model : ZMU16MXL

Serienummer :

Datum van aankoop:

Klanten met een apparaat dat nog onder garantie
staat moeten zich ervan verzekeren dat de nodige
controleoperaties zijn uitgevoerd aangezien de
servicetechnicus een bedrag in rekening zal brengen
als het probleem niet voortvloeit uit een
mechanische of elektrische storing.

Het overleggen van een bewijs van aankoop is
verplicht bij de apparaten die onder garantie staan.

Onderdelen

U kunt de nodige onderdelen verkrijgen bij de
servicedienst.

Klantenservice

Voor algemene inlichtingen met betrekking tot uw
Zanker apparaat of aanvullende informatie
aangaande de Zanker producten kunt u per telefoon
of per post contact opnemen met de Klantenservice.
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Standaardgarantiebepalingen

Indien dit Zanker-apparaat of een van de onderdelen ervan binnen de 12 maanden na aankoop een
fabricagefout of materiaaldefect zou vertonen, verbindt Zanker zich ertoe om het defecte stuk naar ons
oordeel te vervangen, ZONDER BIJKOMENDE KOSTEN voor werkuren, materiaal of transport, op
voorwaarde dat:

Het apparaat correct geinstalleerd werd en enkel gebruikt werd met de stroom die aangegeven staat
op het plaatje.

Het apparaat enkel gebruikt werd voor normale huishoudelijke doeleinden en volgens de instructies
van de fabrikant.

Het apparaat niet nagekeken, onderhouden, hersteld, gedemonteerd of vervoerd werd door een
onbevoegde persoon.

Alle onderhoudswerken die onder deze garantie vallen moeten uitgevoerd worden door een
servicedienst van Zanker.

Elk apparaat of defect onderdeel dat vervangen wordt, wordt de eigendom van de Firma.

Deze garantie is een aanvulling op de statutaire rechten en andere wettelijke rechten.

Een tussenkomst leidt niet tot de verlenging van de garantieperiode.

Uitsluitingen

Deze garantie geldt niet voor:

Schade of interventies als resultaat van transport, een onjuist gebruik of verwaarlozing, het vervangen
van ampullen of mobiele onderdelen in glas of plastic.

De opgelopen kosten voor de interventies voor het opnieuw herstellen van de slecht geinstalleerde
apparaten of interventies op machines buiten Belgié.

De apparaten die in een commerciéle of gelijkaardige omgeving gebruikt worden en de apparaten die
onderworpen zijn aan huurovereenkomsten.

De producten die wel door Zanker geproduceerd worden, maar niet verhandeld worden door Zanker.

Europese garantie

Indien u naar een ander land binnen Europa wil verhuizen, volgt uw garantie u op de volgende voorwaarden:

De garantie begint op de datum waarop u het product voor de eerste maal kocht.

De garantie heeft dezelfde duur en dezelfde omvang voor wat betreft werkuren en onderdelen als
gewoon is voor dit merk of dit productengamma in het nieuwe land.

Deze garantie geldt voor u en kan niet overgedragen worden naar een andere gebruiker.

Uw nieuw adres ligt in de Europese Unie (EU) of in de Europese Vrijhandelsassociatie.

Het product wordt geinstalleerd en gebruikt volgens onze instructies en het wordt uitsluitend voor

huishoudelijke doeleinden gebruikt, voor een normaal huishouden dus. De gebruikte stroom stemt
overeen met de vermelding op het plaatje.

Het product wordt geinstalleerd volgens de reglementering van uw nieuwe land.
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1. Verwijder de reclamestickers van de deur.

De oven uit de buurt van hitte en water
installeren. Blootstellen aan water en hitte kan het
prestatievermogen van de oven nadelig
beinvloeden en tot storingen leiden. Daarom moet
men controleren dat de oven uit de buurt van
hitte- en waterbronnen geinstalleerd wordt.

De luchtopeningen niet blokkeren die zich aan de
bovenzijde en zijkanten van de oven bevinden.
Ook niets zetten op de bovenzijde van de oven.
Het is nodig een opening in stand te houden om
de gehele oven heen : 140 mm aan de
bovenzijde van de oven, 50 mm aan beide zijden
en 100 mm achter de oven. Als de
luchtopeningen tijdens de werking geblokkeerd
worden, zal de oven oververhit kunnen raken wat
tot storingen zou kunnen leiden. Uit de
luchtopeningen stroomt hete lucht, men moet dus
controleren dat zij niet verstopt raken en dat er
geen gordijnen hangen tussen de oven en de
achterwand.

De oven zo ver mogelijk van radio’s en
televisietoestellen plaatsen. Deze oven voldoet
aan de CEE-eisen met betrekking tot radio
storingen maar indien men hem te dicht in de
buurt van een radio of een televisietoestel plaatst
kan dit toch gebeuren. Daarom is het beter ze zo
ver mogelijk uit de buurt hiervan te installeren.

Elektrische aansluitingen

Gebruik altijd een stopcontact met een aarding; dit
geaarde stopcontact moet volgens de
veiligheidsnormen zijn aangesloten. De fabrikant wijst
iedere aansprakelijkheid van de hand indien deze
veiligheidsmaatregel niet in acht wordt genomen.

16
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Aansluiting op het stroomnet

De oven wordt geleverd met het netsnoer en een
stekker voor 230 V, 50 Hz, met een aardepin. De
aardlekschakelaar beperkt de risico’s in geval van
kortsluiting. Controleren of de elektrische spanning
van de oven overeenkomt met die van het
stroomnet. Opmerking : Als de oven op de
contactdoos aangesloten wordt middels een
verlengsnoer, moet men controleren of het
verlengsnoer wel geaard is.

Zorg ervoor dat de stekker na de plaatsing van het
apparaat in handbereik ligt.

Gebruik de oven niet als de voedingskabel of de
stekker beschadigd is. In dat geval de hulp inroepen
van de verdeler of een gespecialiseerd technicus die
door de fabrikant is opgeleid.

De betreffende stroomkring moet gezekerd zijn met
een 10 A smeltzekering.

Er moet een aan-uitschakelaar onder handbereik in
de voedingskring worden opgenomen waarvan de
schakelcontacten minimaal 3 mm open staan.

Inbouwmodellen (voor model dat
goedgekeurd is voor inbouw)

Voor het installeren van het apparaat in een
keukenkast, moet het juiste montageraam gebruikt
worden. Zie de instructies met betrekking tot de
installatie en de aansluiting. Bij het inbouwen in een
hoge kast kan een kanteldeur gebruikt worden. Zie
de inlichtingen met betrekking tot de installatie en de
aansluiting in de handleiding van de
gecapitonneerde deur.

Let op!

De magnetronoven nooit in werking stellen als de
kanteldeur niet gesloten is. Dit zou uw apparaat
kunnen beschadigen en de garantie doen vervallen.

Aansluiten op een contactdoos met aarding en met
een automatische zekeringsinstallatie van 10 A-L of
een zekering van 8 A. De oven moet van het
stroomnet uitgeschakeld kunnen worden ook na de
installatie via een contactschakelaar van tenminste 3
mm op alle polen.

Een LS schakelaar van voldoende afmetingen of een
smeltzekering of een breekzekering zijn goede
contactschakelaars.
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