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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

« This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very

extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.

* Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance
and mobile devices with the
app.

» Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

« WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.

* Activate the child safety de-
vice, if available.

* Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.
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This appliance is designed
for single household do-
mestic use in an indoor en-
vironment.

This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.
Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
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come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

* Always use oven gloves to

remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Use only the food sensor
(core temperature sensor)
recommended for this ap-
pliance.

Do not install the appliance
behind a decorative door in
order to avoid overheating.
To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.

If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.
This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/N WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

Do not modify this appliance.

Ensure ventilation openings are not
blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Turn off the appliance after each use.
Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.
Use only approved glass and jars for
preserving.

Do not place flammable products near the
appliance.

Do not share your Wi-Fi password.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:
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— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.
Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

Turn off and unplug the appliance before
maintenance.
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Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

Steam Cooking

Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can be released.

— Open the appliance door carefully
after steam cooking.

2.5 Disposal

/N WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.



3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

=]~ HE

Control panel

Display

Water tank

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

Fan

Descaling pipe outlet
Shelf support, removable

EENREOENE

4. BEFORE FIRST USE

4.1 Wireless connection

The appliance enables Wi-Fi network connec-

tion and mobile device linking. You can re-

ceive notifications, control and monitor your

appliance from your mobile device.

To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet connec-
tion.

» Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of user manual.
You can also download the app directly
from the app store.

2. Follow the app onboarding instructions.
3. Turn on the appliance.

Shelf positions

3.2 Display

The display is fully interactive and scrollable.
It is divided into clearly defined sections that
provide access to various cooking functions

and dishes. It also shows the current operat-
ing status. You can swipe across the screen
to navigate left or right.

(D Press and hold to turn the appliance on and

off.

®  Toturnthe options on and off.

. To save current settings in: Favourites.
ﬁ] The appliance is locked.

% Wi-Fi connection is turned on.

ﬁ Remote Operation is turned on.
L]  water tank is empty.
le]  Water tank is half full.
|:| Water tank is full.

4. Press < and swipe to the left to enter
menu. Select: Settings / Connections.

5. Press to turn on or off: Wi-Fi.

The appliance wireless module starts within
90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequency
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP <20 dBm
(100 mW)

Max Power
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocol 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn
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@ When the appliance is connected to the
app, it may receive important software up-
dates. These updates can introduce new
features, refine existing functions and
icons, address potential issues, and en-
hance overall software performance. To
check the installed software version, go to
the settings card.

4.2 Software licences

The software in this product contains compo-
nents that are based on free and open source
software. AEG acknowledges the contribu-
tions of the open software and robotics com-
munities to the development project.

To access the source code of these free and
open source software components whose li-
cense conditions require publishing, and to
see their full copyright information and appli-
cable license terms, visit: http://aeg.opensoft-
warerepository.com (folder NIUG).

4.3 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first

use. The appliance can emit unpleasant smell

and smoke. Ventilate the room.

1. Remove all accessories and shelf
supports.

2. Enter the menu and select the cooking
function.

3. The display shows a pop-up message to
start the preheating process.

4. Confirm to start and follow the
instructions on the display.

5. Turn off the appliance and let it cool
down.

6. Clean the oven interior with a microfiber
cloth, warm water, and mild detergent.
Replace accessories and shelf supports.

5. DAILY USE

5.1 Menu

Press < and swipe to the left to enter menu.

Dishes

Functions

Favourites

Maintenance Programmes
Settings
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4.4 Time of Day

1. Turn on the appliance.

2. Press: Settings / Setup / Time of Day.
3. Set the time.

4. Press: OK.

4.5 Water Hardness

When you connect the appliance to the mains
you have to set the water hardness level. Use
the test paper or contact your water supplier
to check the water hardness level.

1. Put the test paper into the tap water for
about 1 sec. Do not use running water.

2. Shake the test paper to remove any
remaining water.

3. After 1 min, check water hardness with
the table below.

4. Set the water hardness level: Settings /
Setup / Water Hardness.

The colours of the test paper continue to

change. Check the water hardness within 1

min after testing.

Water hardness level Test paper

1 - soft

]
]
LTI

2 - moderately hard

3 - hard

4 - very hard

5.2 Functions
Standard cooking functions for typical baking
needs, including top and bottom heating =,

grilling [j fan cooking L1 and more. You can
prepare your dishes in a traditional manner.
For more information see the display descrip-
tion or refer to the app.

The list of functions may vary depending on
the software version.



Enter menu and select: Functions.

Select the cooking function and adjust the
settings.

Start cooking and follow the instructions
on the display. You can plug the Food
Sensor at any time before or during
cooking (if available). Refer to Daily use,
"Food Sensor".

AN

- press to adjust the settings during

cooking.

O

Top
Intense heat for rapid browning on top.

Bottom

Evenly brown bottom of food. Good for pizza
or pie, and finishing cakes or quiches. Pre-
heat the oven and use lowest shelf level.

Eq

Hot Air
Set a lower temperature than for Top & Bot-
tom.

(W]

Top & Bottom

For everyday cooking on a single level. Good
for all foods, like casseroles and baked
goods.

(=]

Hot air & Top
Roast larger meat joints and poultry with
bones for tender results and crispy surface.

Hot air & Bottom

Evenly bake dough with a crispy crust. Good
for pizza, quiche, tart, or pie.

- Hot air, Top & Bottom

= This function is ideal for ready meals.
Steamify

%)  Matching the right Steam amount with selec-
ted temperature.
ProSteam

% Get tender results and crispy surface with

combination of steam and heat. Good for veg-
etables, casseroles, and meat.

Moist Fan Baking
Get light, fluffy results when baking. Keep the
door closed to retain moisture in the oven.

Steam
Continuous steam for healthy and flavourful
food.

Reheat
This function gently reheats leftovers with
steam.

Grill
Evenly grill or brown vegetables or meat. Also
good for toasting bread.

Dough Prove
Optimized temperature for fast rising.

Refresh
Bring back a fresh smell and soft inside to
day-old bread or baked goods.

ed | 0

Defrost
Gentle defrosting for further preparation.

k

Stew
Get tender, juicy stews by simmering the in-
gredients all together.

S

Roast
Get a crispy outside and tender inside for
meat, poultry, or vegetables.

[

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread
rolls with professional-like result in terms of
crispiness, colour and crust gloss.

GG

Slow cook

@ Slow cooking increases the cooking time, but
you will get a better cooking result. Before
you put the meat in the oven, sear it.

Preserve

@ Get juicy fruits and vegetables canned at a
low temperature. Put the heat resistant can-
ning jars on a baking tray filled with water.

w  Plate warming
== To preheat plates before serving.

Keep Warm

Keep dishes warm to be served. Please note
that some dishes may continue to cook and
dry out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

Dehydrate

Evenly dry out fruits, herbs, and vegetables at
a low temperature. Open the door occasional-
ly during drying to improve the drying result.

AirFry Plus
1] Combines steam and air frying for crispy, jui-
cy, and healthier meals.

The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80 °C during some cooking
functions.

5.3 Steam cooking functions

These functions allow you to use heat and
steam to keep meals crispy and juicy. Use
them for steaming, stewing, gentle crisping,
baking and roasting.

There are two ways to prepare food using the
steam functions: by setting the temperature,
or by setting the steam level.
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Steamify / () Steam - set the tempera-
ture. The steam level will be adjusted auto-
matically.

g ProSteam - set the steam level. The suit-
able temperature will be shown.

AirFry Plus - set the steam level. The
suitable temperature will be shown.

1. Enter the menu and select: Functions.

2. Set the steam cooking function. The
display shows available settings.

3. Set the temperature and the steam level,
if available.

4. Press: START and follow the instruction
on the display.

5. Press the cover of the water tank to open
it.

6. Fill the water tank with cold, tap water to
the maximum level (around 950 ml) until
the signal sounds or the display shows
the message. Do not use other liquids.
Do not fill the water tank over its
maximum capacity. There is a risk of
water leakage, overflow and furniture
damage.

7. Push the water tank to its initial position.

Steam appears after approximately 2 min.
When the appliance reaches the set tempera-
ture, the signal sounds.

8. When the water tank runs out of water,
the signal sounds. Refill the water tank.

9. Empty the water tank.

Refer to Care and cleaning, Tank emptying.

10. After cooking, carefully open the oven
door. Residual water can condensate in
the oven interior.

11. Turn off the appliance.

12. When the appliance is cold, dry the oven
interior with a soft cloth.

5.4 Dishes ¢

Assisted cooking suggests settings for differ-
ent dishes, including step-by-step instruc-
tions, temperature, and cook time. You can
modify the settings during cooking and select
your preferred cooking method, including the
use of the food sensor. The availability of
each option depends on the selected dish.

1. Enter the menu and select ‘/f

2. Choose a food type and dish and follow
the steps on screen.
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When the function ends, check if the food is
ready. Extend the cooking time if needed.

5.5 Preheating options {}

The appliance includes several preheat and
heat-up options to ensure optimal cooking re-
sults.

» None - conventional way of preheating the
appliance. It is set as default and available
for all cooking functions. The preference
can be changed to another preheat type.

* Smart - helps optimize energy use during
heat up of the oven compared to Fast.

* Fast - shortens the heat up time. It is
available for some of the functions only.

5.6 Timer ©

1. Choose the cooking function and set the
temperature.

2. Press: Timer.

3. Set the duration. You can select the
preferred end action by pressing one of
the symbols.

4. Press: OK to confirm and return to the
main screen.

End Action

Q Sound Alarm - set a countdown. When the
timer ends, the signal sounds.

Sound Alarm and stop cooking - set a
Q)l countdown. When the timer ends, the signal
sounds and the cooking stops.

p» Pop up message only - when the time is up
A the message appears on the display.

Timer can be used independently, even when
the oven is not running.

Some clock functions may not be available
with certain cooking functions.

Press +5 min to extend the cooking time.

Delayed start C]

You can postpone the start and / or end of

cooking.

1. Choose the cooking function and adjust
the settings.

2. Press""".

Press: Delayed start.

4. Scroll to set desired start time and press:
OK.

5. You can now set desired End time or
press OK to skip this step.

6. Press: OK to return to the main screen.

d



Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press ™ / Timer.

2. Set new timer value. Press: OK.

5.7 Favourites @

This functionality is available for selected
models only.

You can save up to 20 of your favourite set-
tings, such as cooking function and dish.

To save a setting, select the preferred option
and press Q.

5.8 Accessories

pending on model. Scan the
' QR code to check how to
§ use accessories supplied
b with your appliance. You can
1 order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior. A small indentation at the
top increases safety and provides tilt protec-
tion. The rim around the shelf prevents cook-
ware from slipping off the shelf.

=

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If your wire shelf has a step, position it to-
wards the front of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.

5.9 Food Sensor &
It measures the temperature inside the food.
There are two temperatures to be set:

. °C. the oven temperature. It should be at
least 25°C higher than the food sensor
temperature.

« A the food sensor temperature.

1. Select a cooking function from the menu:
Functions or a dish from the menu:
Dishes.

2. Set the oven temperature and cooking
time, if needed.

Confirm the settings and start cooking.

4. Insert the tip of the food sensor into the
centre of the thickest part of the meat or
fish. For casseroles, place the tip of the
food sensor exactly in the centre,
stabilized in a solid ingredient. Make sure
the tip does not touch the bottom of the
baking dish.

d
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5. Insert the prepared food into the oven.

6. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product
description.

The display shows the symbol and the cur-
rent temperature of Food Sensor.

7. - press to adjust the settings.

8. Select Food Sensor card to set the core
temperature of the sensor or set up the
preferred option:

» Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.

» Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the cooking
stops.

Confirm the settings.

10. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.
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11. STOP - press to turn off the cooking
function.

12. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

5.10 Child Lock

This function prevents accidental operation of
the appliance. It can be activated at any time.

6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the ta-
bles are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the ingre-
dients used. If you cannot find the settings for
a specific recipe, look for a similar one.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

Symbols used in the tables:

<  Food type

Cooking function

°C Temperature

[0 Weight (kg)

El Shelf position

@ Cooking time (min)
@ Additional information

6.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

Use baking tray or dripping pan.

L, C B O
Sweet rolls, 16 pcs 180 2 25-35
Swiss Roll 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg 180 3 15-25
Cookies, 16 pcs 180 2 20-30
Macaroons, 24 pcs 160 2 25-35
Muffins, 12 pcs 180 2 20-30
Savory pastry, 20 pcs 180 2 20-30
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1. Enter menu.

2. Select: Settings / Preferences / Child
Lock.

Child Lock is activated. To enable the use of

the appliance, press the code letters in an al-
phabetical order.

()
&, cC B O
Short crust biscuits, 140 2 15-25
20 pcs
Tartlets, 8 pcs 180 2 15-25

6.3 Information for test institutes
Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1.

Use the function: ProSteam, level: Full
Steam.

O H C O© ®

Broccoli
0.3 3 100 8-9 1)2)3)
max. 3 100 10-11 2)3)4)
Peas, frozen
2x15 2and 4 100 - 5) 3) 6)

1) Use 2/3 Gastronorm steam set, perforated.

2) preheat the appliance until set temperature is
reached using the setting: Preheat / None. Do not
use: Preheat / Fast and Smart.

3) Put the baking tray on the first shelf position, with
the slope towards the back of the oven interior.

4) Use perforated container according to IEC
60350-1.

5) Use 2 x 2/3 Gastronorm steam set, perforated.

6) Cook until the temperature in the coldest spot rea-
ches 85°C.

Additional steam recipes

B H *C O ®

Steaming combined dish (2 portions)

iy 1) 1and4 100 402  3)4)5)
Caramel pudding (6 portions)
g 6) 2 90  35-45 7)




B B *C O ®

B °C O =2 ®

Egg custard

g 1) 2 85  35-45 8)

White Bread

[an)

o
2 180 40-50 9)

iy 10)

Chicken

g 1) 2 200 60-70 12)13)

1) Set level: Full Steam.
2) 40 min for potatoes; 8 - 10 min for salmon; 10 - 12
min for broccoli

3) Use a 1/2 Gastronorm steam pan (perforated) for
potatoes and broccoli, and a 1/2 Gastronorm steam
pan (non-perforated) for salmon.

4) Place salmon on Level 2, potatoes and broccoli on
level 4.

5) Place the ingredients in the oven one after the oth-
er at the appropriate point in time, so that all compo-
nents are cooked at the same time. You can prepare
two portions at the same time.

6) Set level: Humidity High.
7) Round porcelain dishes on wire shelf.
8) Use 1/2 Gastronorm steam set, non-perforated.

9) Use baking tray with the slope towards the back of
the oven interior.

10) Set level: Humidity Low. Use ProSteam function
only if Bread Baking function is not available.

11) Set level: Humidity Low.

12) yse Wire shelf.

13) put the baking tray on the first shelf position to
collect dripping fat.

6.4 Information for test institutes

150 30 - 40 aEd 12)3)
Fatless sponge cake

160 40 - 55 2 21

O 180 25-35 1 29

1

160 45-55 agd 2)5)
Apple pie

160 70 - 90 3 49

O 180 80 - 100 3 49
Toast

O] 230 1-5 4 24

1) Use baking tray with the slope towards the door.
2) preheat the appliance until set temperature is
reached using the setting: Preheat / None. Do not
use: Preheat / Fast and Smart.

3) Use universal pan on the fourth shelf position.
4) Use Wire shelf.

5) Use wire shelf and baking tray below. Place bak-
ing tray with the slope towards the door.

6) 2 tins placed diagonally (@ 20 cm). The right one
to be positioned more in the front than the left one.

7) According to: IEC 60350-1:2016 and IEC
60350-1:2023.

Additional recipes

= °C

O ©®

Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1. Meringues
°C Q) B ® O 3 100 90-180 1)2)3)
Small cakes, 20 per tray 3 100 90-180  1)2)3)

160

25-35 3 1)2)

£ 160

25-35 3 1)2)

7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning
* Use a cleaning solution for metal surfaces.

1) Use baking tray with the slope towards the door.
2) Use baking paper.

3) Preheat the appliance until set temperature is
reached using the setting: Preheat / None. Do not
use: Preheat / Fast and Smart.

* Use a special oven cleaner for stubborn
stains.
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* Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

» Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes.

* Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

4. Pull the supports out of the rear catch.

5. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their
retaining pins must point to the front.

7.3 Maintenance Programmes

This programme cleans the appliance

Steam when it is slightly soiled. The steam
Cleaning softens grease or residue, making it
easier to clean.
Descaling Clganlng of tlhe stqam generation cir-
cuit from residual limestone.
Tank empty- Process for removing the residual wa-
in PY= " ter from the water tank after use of the
9 steam functions.
Process for drying the cavity from the
Drying condensation remaining after the use
of steam functions.
Process for rinsing and cleaning the
Rinsing steam generation circuit after frequent

use of the steam functions.

7.4 Removing and installing door

1. Make sure the appliance is cold.
2. Fully open the door.

3. Press the clamping levers A on the two
door hinges.
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4. Close the door partially until it stops, then
lift it off the hinges. Be careful, the door is
heavy.

5. Place the door on a soft cloth on a stable
surface.

6. Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

7. Pull the door trim to the front to remove it.

8. Lift each glass panel by its top edge and
remove it from the guide. Carefully handle
the glass, especially around the edges of
the front panel. The glass can break.

9. Clean the glass panel with water and
soap. Dry the glass panel carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

After cleaning, do the above steps in the op-
posite sequence.

Make sure that the glass panels are inserted
in the correct position otherwise the surface
of the door may overheat.

7.5 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.

Top lamp
1. Turn the glass cover to remove it.

2. Remove the metal ring and clean the
glass cover.

3. Replace the lamp.

4. Attach the metal ring to the glass cover
and install it.

Side lamp
1. Remove the left shelf support to get
access to the lamp.

2. Use a Torx 20 screwdriver to remove the
cover.

3. Clean the glass cover.
4. Replace the lamp.



5. Install the metal frame and the seal.
Tighten the screws.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

If the display shows an error code that is not
indicated below, turn the house fuse off and
on to restart the appliance. If the error code
recurs contact an Authorised Service Centre.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.

The appliance does not heat up.

The clock is not set.

Function lock is activated.

Automatic switch-off is activated.
Child Lock is activated.

Demo Mode is activated - deactivation
code: 2468.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

@ Power cut always stops cleaning. Repeat
cleaning if it's interrupted by power failure.
Trouble with wireless network signal. -
Check if your mobile device is connected to
the wireless network. Check your wireless
network and router. Restart the router.

New router installed or router configura-
tion changed. - Configure appliance and mo-
bile device again.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

Supplier's name AEG
Model identifica- NBB8S731AT 944035128
tion NBB8S731AT 944035060

TB8SB731AB 944035129
TB8SB73ZAB 944035048

6. Install the left shelf support.

The wireless network signal is weak. -
Move router as close to the appliance as pos-
sible.

The wireless signal is disrupted by micro-
wave oven placed near the appliance. -
Turn off the microwave oven. Avoid using mi-
crowave oven and the Remote operation of
the appliance at the same time. Microwaves
disrupt Wi-Fi signal.

F102 - the door is not fully closed or the door
lock is broken. Close the door. Turn the appli-
ance off and on.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted
into the socket. Fully plug Food Sensor into
the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display
do not work properly. Clean the surface of the
display. Make sure there is no dirt on the
touch fields.

F601 - there is a problem with Wi-Fi signal.
Check your network connection. Refer to Be-
fore first use, Wireless connection.

F604 - the first connection to Wi-Fi failed.
Turn the appliance off and on and try again.
Refer to Before first use, Wireless connec-
tion.

F908 - the appliance system cannot connect
with the control panel. Turn the appliance off
and on.

F602, F603 - Wi-Fi is not available. V Turn
the appliance off and on.

Energy Efficiency Index 61.9

Energy efficiency class At++

Energy consumption with a
standard load, conventional
mode

1.09 kWh/cycle

Energy consumption with a

standard load, fan-forced mode 0.52 kWhicycle

Number of cavities 1

1) I one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to work as usual.
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Heat source Electricity

Volume 701

Type of oven Built-In Oven

Mass NBB8S731AT 36.0 kg
NBB8S731AT 36.0 kg
TB8SB731AB 36.0 kg
TB8SB73ZAB 36.0 kg

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8W
Power consumption in network standby 20W
Maximum time needed for the equipment

to automatically reach the applicable low 20 min

power mode

Appliance tested according to: EN 50564, EN
63474.

For guidance on how to activate and deacti-
vate the wireless network connection, refer to
Before first use.

9.3 Optimization tips

» Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

» Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.

* Use metal or dark, non-reflective
cookware.

« Skip preheating unless needed.

* Minimize breaks between baking multiple
dishes.

*  When possible, use the cooking functions
with fan (selected models only).

* Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

e Turn off the lamp during cooking unless
needed.

» Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be
closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
under optimal conditions. When you use
this function the lamp automatically turns
off. In some models it takes 30 sec.

*  When possible, turn off the Wi-Fi. Refer to
Before first use.

* Automatic switch-off - for safety reasons, if
the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195 °C
— 5.5h:200-245 °C
— 3 h: 250-maximum °C

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegele-
verde instructies voordat u
het apparaat installeert en
gebruikt. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor ver-
wondingen of schade die
voortvloeien uit de onjuiste in-
stallatie of het onjuiste ge-
bruik. Bewaar de instructies
altijd op een veilige en toe-
gankelijke plek voor toekom-
stig gebruik.

1.1 De veiligheid van
kinderen en kwetsbare
personen

» Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en door
mensen met een beperkt li-
chamelijk, zintuiglijk of ver-
standelijk vermogen of een
gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toe-
zicht staan of instructies
hebben gekregen over het
veilig gebruiken van het ap-
paraat en indien zij de ge-
varen begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en perso-
nen met zware en com-
plexe beperkingen dienen
altijd uit de buurt van het
apparaat te worden gehou-

den, tenzij ze voortdurend
onder toezicht staan.

* Houd toezicht op kinderen,
om te voorkomen dat zij
gaan spelen met het appa-
raat en mobiele apparaten
met de app.

* Houd de verpakking uit de
buurt van kinderen en gooi
deze op de juiste manier
weg.

« WAARSCHUWING: Het
apparaat en de toegankelij-
ke onderdelen ervan wor-
den heet tijdens het ge-
bruik. Houd kinderen en
huisdieren uit de buurt tij-
dens gebruik en afkoeling.

 Activeer altijd de kinderbe-
veiliging, indien beschik-
baar.

» Kinderen mogen het appa-
raat niet zonder toezicht
reinigen of onderhouden.

1.2 Algemene veiligheid

» Dit apparaat is uitsluitend
bestemd om mee te koken.

» Dit apparaat is bedoeld
voor binnenshuis huishou-
delijk gebruik.

» Dit apparaat kan worden
gebruikt in kantoren, hotel-
kamers, bed & breakfast-
kamers, boerderijgasthui-
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zen en andere soortgelijke
accommodaties waar der-
gelijk gebruik de gemiddel-
de huishoudelijke gebruiks-
niveaus niet overschrijdt.
Gebruik het apparaat niet
voordat je het in de inge-
bouwde constructie instal-
leert.

Trek de stekker van het ap-
paraat uit het stopcontact
voordat je welke soort on-
derhoud dan ook gaat uit-
voeren.

Als het netsnoer bescha-
digd is, moet de fabrikant,
een erkend servicecentrum
of een gekwalificeerde per-
soon het netsnoer vervan-
gen teneinde gevaarlijke si-
tuaties met elektriciteit te
voorkomen.
WAARSCHUWING: Zorg
ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat je de
lamp vervangt om elektri-
sche schokken te voorko-
men.

WAARSCHUWING: Het
apparaat en de toegankelij-
ke onderdelen ervan wor-
den heet tijJdens het ge-
bruik. Zorg ervoor dat je de
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verwarmingselementen of
het oppervlak van de appa-
raatruimte niet aanraakt.
Gebruik altijd ovenhand-
schoenen om accessoires
of ovenschalen te verwijde-
ren of erin te plaatsen.
Gebruik alleen de voedsel-
sensor (kerntemperatuur-
sensor) die voor dit appa-
raat wordt aangeraden.
Installeer het apparaat ter
voorkoming van oververhit-
ting niet achter een decora-
tieve deur.

Om de inschuifrailen te ver-
wijderen trek eerst de voor-
kant van de inschuifrail en
dan de achterkant uit de zij-
wanden. Plaats de inschuif-
rails in omgekeerde volgor-
de.

Gebruik geen stoomreiniger
om het apparaat schoon te
maken.

Gebruik nooit agressieve
reinigingsmiddelen of
scherpe metalen schrapers
om de glazen deur schoon
te maken. Deze kunnen
krassen veroorzaken op het
opperviak, waardoor het
glas zou kunnen breken.



2. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

2.1 Installation

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag dit apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

» Volg de installatie-instructies die op onze
website staan.

*  Wees voorzichtig bij het verplaatsen van
het apparaat, omdat het zwaar is. Gebruik
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

» Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

» Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan installatie-eisen
voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Voor het apparaat te monteren moet u
ervoor zorgen dat het waterpas staat en
dat de deur zonder enige beperking kan
openen.

* Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische schok-
ken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektricien worden
gemaakt.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met het
elektrische vermogen van de
stroomtoevoer.

» Het apparaat moet geaard zijn. Gebruik
altijd een correct geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Voorkom beschadiging van de stekker en
het snoer. Als vervanging nodig is, moet
dit worden gedaan door ons
geautoriseerde servicecentrum.

» Zorg ervoor dat het netsnoer niet in de
buurt of in contact kan komen van de deur

van het apparaat of van de nis eronder,
met name wanneer het apparaat in
werking is of wanneer de deur nog heet is.

« Elektrocutiebescherming van onder
spanning staande en geisoleerde
onderdelen moet stevig worden bevestigd
en mag niet zonder gereedschap kunnen
worden verwijderd.

» Sluit de stekker pas aan op het
stopcontact aan het einde van de
installatie. Zorg voor toegang tot de
stekker na installatie.

» Sluit de stekker niet aan als het
stopcontact loszit.

* Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker zelve.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet over een
isolatie-apparaat beschikken dat het
apparaat op alle polen loskoppelt van het
elektriciteitsnet, met een contact-
openingsafstand van ten minste 3 mm.

« Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.

2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden, elektri-
sche schokken of een explosie.

« Breng geen wijzigingen aan dit apparaat
aan.

« Zie erop toe dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

« Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

« Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

* Wees voorzichtig wanneer u de deur van
het apparaat opent tijdens het gebruik,
omdat er hete lucht en ontvlambare
mengsels van alcoholingrediénten kunnen
vrijkomen.

* Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Oefen geen druk uit op de open deur.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.
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Houd vonken en open vuur uit de buurt
van het apparaat wanneer de deur open
is.

Gebruik alleen goedgekeurd glas en
goedgekeurde potten voor inmaken.
Plaats geen brandbare producten in de
buurt van het apparaat.

Deel je wifi-wachtwoord niet.

/N WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

— Plaats geen ovenschalen of
voorwerpen direct op de bodem van
de ovenruimte.

— Plaats geen aluminiumfolie direct op
de bodem van de ovenruimte.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— Laat geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat staan na het
koken.

— Wees voorzichtig bij het verwijderen of
installeren van accessoires.

Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
cakes, omdat vruchtensappen blijvende
vlekken kunnen veroorzaken.

Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

Als het apparaat achter een meubelpaneel
is geinstalleerd, sluit het paneel dan niet
tijdens het gebruik. Sluit het paneel pas
wanneer het apparaat volledig is
afgekoeld om schade door hitte en vocht
te voorkomen.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampen met dezelfde
specificaties.

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
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apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.4 Onderhoud en reiniging

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, vuur of schade aan
het apparaat.

« Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoud uitvoert.

e Zorg ervoor dat het apparaat koud is om
glasbreuk te voorkomen. Als de
glaspanelen van de deur beschadigd zijn,
neem dan voor vervanging contact op met
het erkende servicecentrum.

* Wees voorzichtig wanneer u de deur van
het apparaat verwijdert, omdat de deur
zwaar is.

* Reinig en droog het apparaat, de
binnenruimte en de accessoires na elk
gebruik om condensatie door stoom,
corrosie en aantasting van het oppervlak
te voorkomen.

« Controleer het product regelmatig op
tekenen van slijtage, zoals scheuren,
blaasjes, delaminatie, krimp, kleverigheid,
corrosie of andere zichtbare
veranderingen in textuur of uiterlijk, die het
ongeschikt kunnen maken voor contact
met voedsel. Volg de reinigings- en
onderhoudsinstructies om slijtage te
voorkomen.

* Gebruik een microvezeldoek, warm water
en een neutraal vaatwasmiddel om het
apparaat en de accessoires te reinigen.
Gebruik geen schuurmiddelen,
schuursponsjes, oplosmiddelen, scherpe
of metalen voorwerpen.

* Volg de veiligheidsinstructies op de
verpakking wanneer u een ovenspray
gebruikt.

Koken met stoom

* Vrijgekomen stoom kan brandwonden
veroorzaken:

— Wees voorzichtig met het openen van
de deur van het apparaat als de
functie is geactiveerd. Er kan stoom
vrijkomen.

— Open de deur van het apparaat
voorzichtig na het koken met stoom.

2.5 Verwijdering

/N WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.



* Neem contact op met je plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

3. PRODUCTBESCHRIJVING

3.1 Algemeen overzicht

ONE AN

Bedieningspaneel

Display

Waterreservoir

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

Lamp

Ventilator

Uitgang ontkalkingsleiding
Rekondersteuning, uitheembaar

EENROOENE

« Koppel het apparaat los van de voeding,
knip vervolgens het elektrische snoer af
en gooi het weg.

Inzetniveaus

3.2 Display

Het display is volledig interactief en scroll-
baar. Het is verdeeld in duidelijk gedefinieer-
de secties die toegang bieden tot verschillen-
de bereidingsfuncties en gerechten. Het toont
ook de huidige operationele status. U kunt
over het scherm vegen om naar links of
rechts te navigeren.

(D Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te
schakelen.

®  Omde opties in en uit te schakelen.
. Om de huidige instellingen op te slaan: Fa-
vorieten.
ﬁ‘] Het apparaat is vergrendeld.
% Wi-Fi verbinding is ingeschakeld.
ﬁ Bediening op afstand wordt ingeschakeld.
LJ Het waterreservoir is leeg.
bl Het waterreservoir is halfvol.
m Het waterreservoir is vol.

4. VOOR HET EERSTE GEBRUIK

4.1 Draadloze verbinding

Het apparaat maakt een Wi-Fi-netwerkverbin-
ding en koppeling van mobiele apparaten mo-
gelijk. U kunt meldingen ontvangen en uw ap-
paraat bedienen en controleren vanaf het mo-
biele apparaat.

Om het apparaat te verbinden heb je het vol-
gende nodig:

» Draadloos netwerk met internetverbinding.
* Mobiel apparaat dat is verbonden met het-
zelfde draadloze netwerk.

1. Scan de QR-code op de achterkant van
de gebruikershandleiding om de app te
downloaden. Je kunt de app ook

rechtstreeks downloaden vanuit de app
store.

2. Volg de onboarding-instructies van de
app.
Schakel het apparaat in.

4. Druk op < en veeg naar links om het
menu te openen. Selecteer Instellingen /
Aansluitingen.

5. Druk op om 'on' of 'off: Wi-Fi.

De draadloze module van het apparaat start

binnen 90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz
Frequentie

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
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2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Maximaal (100 mw)
vermogen

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protocol 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

® Wanneer het apparaat is gekoppeld met
de app, kan het belangrijke software-upda-
tes ontvangen. Deze updates kunnen nieu-
we functies introduceren, bestaande func-
ties en pictogrammen verfijnen, mogelijke
problemen verhelpen en de algehele pres-
taties van de software verbeteren. Om de
geinstalleerde softwareversie weer te ge-
ven, opent u de instellingenkaart.

4.2 Softwarelicenties

De software in dit product bevat onderdelen
die gebaseerd zijn op vrije en opensource-
software. AEGerkent de bijdragen van de
open-software- en robotica-communities aan
het ontwikkelingsproject.

Om toegang te krijgen tot de broncode van
deze gratis en open source softwarecompo-
nenten waarvan de licentievoorwaarden pu-
blicatie vereisen, en om hun volledige au-
teursrechtinformatie en toepasselijke licentie-
voorwaarden te bekijken, gaat u naar: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (map NIUG).

4.3 Eerste keer voorverwarmen en
reinigen

Warm het lege apparaat voor het eerste ge-
bruik voor. Het apparaat kan een onaangena-

me geur en rook afgeven. Ventileer de ka-
mer.

1. Verwijder alle accessoires en de
inschuifrails.

2. Ga naar het menu en selecteer de
kookfunctie.

3. Hetdisplay toont een pop-up-bericht om
het voorverwarmingsproces te starten.

4. Bevestig om te starten en volg de
instructies op het display.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

5.1 Menu

Druk op <en veeg naar links om het menu
te openen.

» Gerechten
* Functies
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5. Zet het apparaat uit en laat het afkoelen.

6. Reinig de binnenkant van de oven met
een microvezeldoek, warm water en een
mild vaatwasmiddel. Vervang alle
accessoires en de inschuifrails.

4.4 Dagtijd

1. Schakel het apparaat in.

2. Druk op: Instellingen / Instelling / Dagtijd.
3. Stel de tijd in.

4. Druk op: OK.

4.5 Waterhardheid

Als u de stekker van het apparaat in het stop-
contact steekt, dan moet u de waterhardheid
instellen. Gebruik het testpapier of neem con-
tact op met uw waterleverancier om het wa-
terhardheidsniveau te controleren.

1. Plaats het testpapier ongeveer 1 sec in
kraanwater. Gebruik geen stromend
water.

2. Schud het testpapier om eventueel
resterend water te verwijderen.

3. Controleer na 1 min de waterhardheid
aan de hand van de onderstaande tabel.

4. Stel het waterhardheidsniveau in:
Instellingen / Instelling / Waterhardheid.

De kleuren van het testpapier blijven veran-
deren. Controleer de waterhardheid binnen 1
min na het testen.

Waterhardheidniveau Testpapier

2 - matig hard m
3- hard LLT I
4 - zeer hard m

« Favorieten
* Onderhoudsprogramma's
« Instellingen



5.2 Functies
Standaard kookfuncties voor typische bakbe-
hoeften, inclusief boven- en onderwarmte E\

grillen E] koken met ventilator L% en meer.
U kunt uw gerechten op traditionele wijze be-
reiden. Voor meer informatie, zie de beschrij-
ving van het display of raadpleeg de app.

De lijst met functies kan variéren afhankelijk
van de softwareversie.

1. Open het menu en selecteer: Functies.

2. Selecteer de kookfunctie en pas de
instellingen aan.

3. Begin met koken en volg de instructies op
het display. U kunt de voedselsensor op
elk moment voor of tijdens het koken
aansluiten (indien beschikbaar). Zie
Dagelijks gebruik, "Voedselsensor".

4.  -druk om de instellingen tijdens het
koken aan te passen.

ProSteam

Krijg malse resultaten en een knapperig op-
pervlak met combinatie van stoom en warmte.
Prima voor groenten, stoofschotels, en vlees.

Warmelucht (vochtig)

Verkrijg lichte, luchtige resultaten bij het bak-
ken. Houd de deur gesloten om het vocht in
de oven te houden.

aw
».

Stoom
Continue stoom voor gezond en smaakvol
voedsel.

®

Opwarmen
Deze functie warmt restjes opnieuw zachtjes
op met stoom.

Grillen
Grill of bruin groenten of vlees gelijkmatig.
Ook goed voor het roosteren van brood.

DE

Deeg laten rijzen
Geoptimaliseerde temperatuur voor snel rij-
zen.

(]

Boven
Intense hitte voor snelle bruining van de bo-
venkant.

Opfrissen

Geef een verse geur en een zachte binnen-
kant terug aan brood of baksels van een dag
oud.

Onder

Bak de bodem van het voedsel gelijkmatig
bruin. Goed voor pizza's of taarten, maar ook
voor het afwerken van taarten of quiches.
Verwarm de oven voor en gebruik het laagste
niveau.

Hetelucht
Stel een lagere temperatuur in dan voor Bo-
ven en onder.

Boven en onder

Voor dagelijks koken op één niveau. Goed
voor alle gerechten, zoals stoofschotels en
baksels.

=) Ontdooien
*J Langzaam ontdooien voor verdere bereiding.
Stoven
<4 Verkrijg malse, sappige stoofschotels door de
IC] ingrediénten allemaal samen te laten sudde-
ren.
Braadstuk
¢ Krijg een knapperige buitenkant en een malse
T= binnenkant voor vlees, gevogelte, of groen-
ten.
Brood bakken
«  Gebruik deze functie voor brood en broodjes
[

met een bijna professioneel resultaat qua kro-
kantheid, kleur en bruine korst.

Hete lucht & boven

Braad grotere stukken vlees en gevogelte met
botten voor malse resultaten en een knappe-
rig opperviak.

Hete lucht & onder

Bak het deeg gelijkmatig met een knapperige
korst. Goed voor pizza's, quiches, taarten of
pasteien.

Langzaam garen

Langzaam garen verlengt de kooktijd, maar je
krijgt een beter kookresultaat. Voordat je het
vlees in de oven legt, moet je het dicht-
schroeien.

Hete lucht, boven en onder

Inmaken

Krijg sappig fruit en groenten geconserveerd
bij een lage temperatuur. Plaats de hittebe-
stendige potten op een met water gevulde
bakplaat.

%] Deze functie is ideaal voor kant-en-klare
maaltijden.
Steamify

-

Afstemmen van de juiste hoeveelheid stoom
met geselecteerde temperatuur.

Borden warmen.
Om borden voor te verwarmen voor het op-
dienen.
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Warm houden

Houd gerechten warm om geserveerd te wor-
0 den. Houd er rekening mee dat sommige ge-
~— rechten kunnen blijven koken en drogen ter-

wijl ze warm worden gehouden. Bedek de

schalen indien nodig.

Dehydrateren

Droog fruit, kruiden en groenten gelijkmatig bij
een lage temperatuur. Open de deur af en toe

tijdens het drogen, om het droogresultaat te

verbeteren.

AirFry Plus
a Knapperige, sappige en gezondere maaltijden
met stoom en airfryen.

De verlichting kan automatisch uitschakelen
bij een temperatuur onder 80 °C tijdens som-
mige kookfuncties.

5.3 Stoomkookfuncties

Met deze functies kunt u hitte en stoom ge-
bruiken om maaltijden knapperig en sappig te
houden. Gebruik deze voor stomen, stoven,
zachtjes knapperig maken, bakken en bra-
den.

Er zijn twee manieren om voedsel te bereiden
met behulp van de stoomfuncties: door de
temperatuur in te stellen of door het stoomni-
veau in te stellen.

Steamify / (%) Stoom - stel de tempera-
tuur in. Het stoomniveau wordt automatisch
aangepast.

15 ProSteam - stel het stoomniveau in. De
geschikte temperatuur wordt weergegeven.

AirFry Plus - stel het stoomniveau in. De
geschikte temperatuur wordt weergegeven.

1. Ga naar het menu en selecteer: Functies.

2. Stel de stoomkookfunctie in. Het display
toont de beschikbare instellingen.

3. Stel de temperatuur en het stoomniveau
in, indien beschikbaar.

4. Druk op: START en volg de instructies op
het display.

5. Druk op de afdekking van de watertank
om dit te openen.

6. Vul het waterreservoir met koud
kraanwater tot het maximum niveau
(ongeveer 950 ml) totdat het signaal
weerklinkt of het display de melding
weergeeft. Gebruik geen andere
vloeistoffen.

Vul de watertank niet verder dan zijn
maximum capaciteit. Er is een risico op
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waterlekkage, overstroming en
beschadiging van meubels.

7. Druk de watertank in de oorspronkelijke
stand.

De stoom verschijnt na ongeveer 2 min. Wan-
neer het apparaat de ingestelde temperatuur
bereikt, klinkt het signaal.

8. Wanneer de watertank zonder water komt
te zitten, klinkt het signaal. Vul de
watertank.

9. Maak het waterreservoir leeg.

Zie Onderhoud en reiniging,Reservoir ledi-
gen.

10. Open na het koken voorzichtig de
ovendeur. Resterend water kan in de
oven condenseren.

11. Schakel het apparaat uit.

12. Als het apparaat koud is, droog dan de
binnenkant van de oven met een zachte
doek.

5.4 Gerechten ¥

De kookassistentie suggereert instellingen
voor verschillende gerechten, zoals stapsge-
wijze instructies, temperatuur en kooktijd. U
kunt de instellingen tijdens het koken wijzigen
en uw favoriete kookmethode selecteren, in-
clusief het gebruik van de voedselsensor. De
beschikbaarheid van elke optie is afhankelijk
van het geselecteerde gerecht.

1. Open het menu en selecteer ¥

2. Kies een voedseltype en een gerecht en
volg de stappen op het scherm.

Als de functie is afgelopen, controleert u of
het voedsel klaar is. Verleng de kooktijd in-
dien nodig.

5.5 Voorverwarmingsopties 4

Het apparaat beschikt over verschillende op-
ties voor voorverwarmen en opwarmen om
optimale kookresultaten te garanderen.

* Geen - conventionele manier om het
apparaat voor te verwarmen. Dit is
standaard ingesteld en beschikbaar voor
alle kookfuncties. De voorkeur kan worden
gewijzigd naar een ander type
voorverwarming.

« Slim - helpt het energieverbruik tijdens het
opwarmen van de oven te optimaliseren in
vergelijking met Snel.

« Snel - verkort de opwarmtijd. Alleen
beschikbaar voor sommige functies.



5.6 Timer ©

1. Kies de bereidingsfunctie en stel de
temperatuur in.

2. Druk op: Timer.

3. Stel de duurin. U kunt de gewenste
eindactie selecteren door op een van de
symbolen te drukken.

4. Druk op: OK om te bevestigen en terug te
keren naar het hoofdscherm.

Actie beéindigen

Geluidsalarm - stel een aftelling in. Wanneer
Q de tijd is verstreken, klinkt er een geluidssig-
naal.

Geluidsalarm en stop met koken - stel een
Q)l aftelling in. Wanneer de timer afloopt, klinkt
het signaal en stopt het koken.

V Alleen pop-up bericht - wanneer de tijJd om
A is, verschijnt het bericht op het scherm.

De timer kan onafhankelijk worden gebruikt,
zelfs als de oven niet aan staat.

Sommige klokfuncties zijn mogelijk niet be-
schikbaar met bepaalde kookfuncties.

Druk op +5 min om de bereidingstijd te ver-
lengen.

Uitgestelde start G

U kunt de start en/of het einde van de berei-

ding uitstellen.

1. Kies de bereidingsfunctie en pas de
instellingen aan.

2. Drukop °*".

Druk op: Uitgestelde start.

4. Blader om de gewenste starttijd in te
stellen en druk op: OK .

5. U kunt nu de gewenste instelling instellen
Eindtijd of op drukken OK om deze stap
over te slaan.

6. Druk op: OK om terug te keren naar het
hoofdscherm.

d

Timerinstellingen wijzigen

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op
elk gewenst moment wijzigen.

1. Druk op ™ / Timer.

2. Stel de nieuwe timerwaarde in. Druk op:
OK.

5.7 Favorieten @

Deze functionaliteit is alleen beschikbaar voor
bepaalde modellen.

U kunt maximaal 20 van uw favoriete instel-
lingen opslaan, zoals de kookfunctie en het
gerecht.

Om een instelling op te slaan, selecteert u de
gewenste optie en drukt u op Q.

5.8 Accessoires

Toebehoren verkrijgbaar af-
hankelijk van het model.
o1 Scan de QR-code om te con-
¢ troleren hoe je accessoires
14 gebruikt die bij je apparaat
£: zijn geleverd. Je kunt optio-
nele accessoires afzonderlijk
bestellen. Neem voor meer informatie contact
op met je plaatselijke leverancier.

Plaats het accessoire (draadrek/bakplaat)
tussen de geleidebalken van de rekonders-
teuning. Let erop dat het rek de achterkant
van de oven raakt. Een kleine inkeping aan
de bovenkant verhoogt de veiligheid en zorgt
voor kantelbescherming. De rand rond het
rek voorkomt dat kookgerei eraf kan glijden.

=

Als uw bakplaat een helling heeft, plaats deze
dan in de richting van de achterkant van de
oven.

Als je bakrooster een opstaande rand heeft,
zet die dan naar de voorkant van de oven.

Als er een opschrift op het accessoire staat,
zorg er dan voor dat het naar u toe is gericht.

Als u een bak met gaten gebruikt, plaats dan
de bak/pan eronder om druppelende vloei-
stoffen op te vangen.

5.9 Voedselsensor &

Het meet de temperatuur binnenin het voed-
sel.

Er moeten twee temperaturen worden inge-
steld:
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. °C- de oventemperatuur. Ze moet ten
minste 25°C hoger zijn dan de tempera-
tuur van de voedselsensor.

.« AR-de temperatuur van de voedselsen-
sor.

1. Selecteer een kookfunctie in het menu:
Functies of een gerecht in het menu:
Gerechten.

2. Stel indien nodig de oventemperatuur en
bereidingstijd in.

3. Bevestig de instellingen en begin met
koken.

4. Plaats de punt van de voedselsensor in
het midden van het dikste gedeelte van
het vlees of de vis. Voor stoofschotels
plaatst u de punt van de voedselsensor
precies in het midden, gestabiliseerd in
een vast ingrediént. Zorg ervoor dat de
punt de bodem van de bakschotel niet
raakt.

5. Plaats het voorbereide voedsel in de
oven.

6. Steek de voedselsensor in het
stopcontact in het apparaat. Zie
Productbeschrijving.

Het display toont het symbool en de huidige
temperatuur van de voedselsensor.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

6.1 Kookadviezen

De temperatuur en kooktijden in de tabellen
zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afthan-
kelijk van het recept, de kwaliteit en de kwan-
titeit van de gebruikte ingrediénten. Als je
voor een speciaal recept de instelling niet
kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk re-
cept.

Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de
oven.

Symbolen gebruikt in de tabellen:

§§5

<  Soort voedsel
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7.  -druk om de instellingen aan te
passen.

8. Selecteer Voedselsensor kaart om de
kerntemperatuur van de sensor in te
stellen of stel de gewenste optie in:

» Geluidsalarm - wanneer het voedsel
de kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal.

» Geluidsalarm en stop met koken -
wanneer het voedsel de
kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal en stopt het kookproces.

Bevestig de instellingen.

10. Als het voedsel de ingestelde
temperatuur bereikt, klinkt er een
geluidssignaal. Controleer of het voedsel
klaar is. Verleng de bereidingstijd indien
nodig.

11. STOP - druk om de kookfunctie uit te
schakelen.

12. Haal de stekker van de voedselsensor uit
het stopcontact en haal het gerecht uit
het apparaat.

5.10 Kinderslot

Deze functie voorkomt dat het apparaat on-
bedoeld wordt gebruikt. De functie kan op elk
moment worden geactiveerd.

1. Ga naar het menu:

2. Selecteer: Instellingen / Voorkeuren /
Kinderslot.

Kinderslot is ingeschakeld. Druk op de code-
letters in alfabetische volgorde om het appa-
raat in te kunnen schakelen.

Bereidingsfunctie

°C Temperatuur
ﬂ Gewicht (kg)
E| Inzetniveau

(M Kooktijd (min)
@ Extra informatie




6.2 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel
staan.

Gebruik een bakplaat of lekschaal.

)

2, C BH O
Zoete broodjes, 16
stuks 180 2 25-35
Biscuitrol 180 2 15-25
Hele vis, 0,2 kg 180 3 15-25
Koekjes, 16 stuks 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 24 160 P 25_35
stuks
Muffins, 12 stuks 180 2 20-30
Hartig gebak, 20 }
stuks 180 2 20-30
Zandkoekjes, 20 140 2 15-25
stuks
Taartjes, 8 stuks 180 2 15-25

6.3 Informatie voor testinstituten
Tests volgens EN 60350-1, IEC 60350-1.

Gebruik de functie: ProSteam, niveau:
Stoom.

O H <€ O ®

Broccoli
0.3 3 100 8-9 1)2)3)
max. 3 100 10-11 2) 3)4)
Erwten, bevroren
2x1,5 2en4 100 - 5) 3) 6)

1) Gebruik de 2/3 Gastronorm-stoomset, geperfo-
reerd.

2) Verwarm het apparaat voor tot de ingestelde tem-
peratuur is bereikt met behulp van de instelling:
Voorverwarmen / Geen. Niet gebruiken: Voorverwar-
men / Snel en Slim.

3) Zet de bakplaat op de eerste rekstand, met de hel-
ling naar de achterkant van de ovenruimte.

4) Gebruik een geperforeerde container volgens IEC
60350-1.

5) Gebruik de 2 x 2/3 Gastronorm-stoomset, geperfo-
reerd.

6) Kook tot de temperatuur op de koudste plek 85°C
bereikt.

Extra stoomrecepten
H C O© ®

Stomen gecombineerd gerecht (2 porties)

g 1) 1en4 100 402 3) 4) 5)
Karamelpudding (6 porties)
g 6) 2 90 35-45 7)
Eiervla
g 1) 2 85 35-45 8)
Witbrood
[
(L)
2 180  40-50 9)
iy 10)
Kip
g 1) 2 200 60-70 12)13)

1) Niveau instellen: Stoom.

2) 40 min voor aardappelen; 8 - 10 min voor zalm; 10
- 12 min voor broccoli

3) Gebruik een 1/2 Gastronorm-stoompan (geperfo-
reerd) voor aardappelen en broccoli en een 1/2 Gas-
tronorm-stoompan (niet-geperforeerd) voor zalm.

4) Zet de zalm op niveau 2, de aardappelen en de
broccoli op niveau 4.

5) Plaats de ingrediénten op het juiste moment ach-
ter elkaar in de oven, zodat alle componenten tege-
lijkertijd gaar zijn. Je kunt twee porties tegelijk berei-
den.

6) Niveau instellen: Hoge vochtigheid.
7) Ronde porseleinen schotels op het rooster

8) Gebruik de 1/2 Gastronorm-stoomset, niet geper-
foreerd.

9) Gebruik de bakplaat met de helling naar de ach-
terkant van de binnenkant van de oven.

10) Niveau instellen: Lage vochtigheid. Gebruik de
ProSteam-functie alleen als de Brood bakken-functie
niet beschikbaar is.

1) Niveau instellen: Lage vochtigheid.
12) Gebruik Bakrooster.

13) Plaats de bakplaat op de eerste rekstand om
druipend vet op te vangen.

6.4 Informatie voor testinstituten
Tests volgens EN 60350-1, IEC 60350-1.

B °C O =2 ®

Kleine cakes, 20 stuks per bakplaat

160

25-35 3 1)2)
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B °C O =2 @

Aanvullende recepten

B H *C O ®

Schuimgebakjes
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

O 160 25-35 3 1

150 30-40 zf" 1)2)3)
Zachte cake zonder vet

160 40-55 2 24

O 180 25-35 1 29

160 45-55 e 2
Appeltaart

160 70-90 3 4

O 180 80 - 100 3 49

Toast

O] 230 1-5 4

2)4)7)

7. ONDERHOUD EN REINIGING

1) Gebruik de bakplaat met de helling naar de deur.
2) Verwarm het apparaat voor tot de ingestelde tem-
peratuur is bereikt met behulp van de instelling:
Voorverwarmen / Geen. Niet gebruiken: Voorverwar-
men / Snel en Slim.

3) Gebruik de universele pan op de vierde rekpositie.
4) Gebruik Bakrooster.

5) Gebruik het bakrooster en de bakplaat eronder.
Plaats de bakplaat met de helling naar de deur.

6) 2 blikken diagonaal geplaatst (@ 20 cm). De rech-
ter moet meer vooraan worden geplaatst dan de lin-
ker.

7) Volgens: IEC 60350-1:2016 en IEC 60350-1:2023.

7.1 Opmerkingen over de reiniging

Gebruik een reinigingsoplossing voor
metalen opperviakken.

Gebruik een speciale ovenreiniger voor
hardnekkige viekken.

Gebruik de door de fabrikant aanbevolen
ontkalkingsvloeistof om kalkaanslag te
verwijderen.

Bewaar bereidingen niet langer dan 20
minuten in het apparaat.

De accessoires niet in de afwasmachine
reinigen.

7.2 Verwijderbare inschuifrails

1.

Zorg ervoor dat het apparaat koud is.
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1) Gebruik de bakplaat met de helling naar de deur.
2) Gebruik bakpapier.

3) Verwarm het apparaat voor tot de ingestelde tem-
peratuur is bereikt met behulp van de instelling:
Voorverwarmen / Geen. Niet gebruiken: Voorverwar-
men / Snel en Slim.

Trek de inschuifrails voorzichtig naar
boven toe uit de voorste ophanging.

Trek de voorkant van de inschuifrails weg
van de zijwand.

Trek de inschuifrails uit de achterste
ophanging.

Plaats de inschuifrails terug in hun

oorspronkelijke positie. Herhaal deze
stappen in omgekeerde volgorde.

Als de telescopische geleiders zijn meegele-
verd, moeten de borgpinnen naar voren wij-
zen.



7.3 Onderhoudsprogramma's

Dit programma reinigt het apparaat als
Stoomreini-  het licht vervuild is. De stoom verzacht
ging vet of resten, waardoor het gemakke-
lijker te reinigen is.

Verwijderen van kalkresten uit de

Ontkalken
stoomgenerator.

Proces voor het verwijderen van het
restwater uit het waterreservoir na ge-
bruik van de stoomfuncties.

Reservoir le-
digen

Proces om de resterende condensatie
in de holte op te laten drogen na ge-
bruik van de stoomfuncties.

Drogen

Proces voor het spoelen en reinigen
van de stoomgenerator na frequent
gebruik van de stoomfuncties.

Spoelen

7.4 Verwijderen en installeren van
de deur

1. Zorg ervoor dat het apparaat koud is.
2. Open de deur volledig.

3. Druk op de klemhendels A op de twee
deurscharnieren.

N =i

4. Sluit de deur gedeeltelijk totdat deze niet
verder gaat en til deze vervolgens van de
scharnieren. Wees voorzichtig, de deur is
zwaar.

5. Plaats de deur op een zachte doek op
een stabiele ondergrond.

6. Pak de deurlijst B aan de bovenkant van
de deur aan beide kanten vast en druk
hem naar binnen om de klemafdichting
vrij te maken.

7. Trek de deurlijst naar voren om hem te
verwijderen.

8. Til elk glazen paneel aan de bovenrand
op en verwijder het uit de geleider.
Behandel het glas voorzichtig, vooral
rond de randen van het voorpaneel. Het
glas kan breken.

9. Reinig de glasplaat met een sopje. Droog
de glasplaat voorzichtig af. Reinig de
glasplaten niet in de vaatwasser.

Voer na het reinigen de bovenstaande stap-
pen in de omgekeerde volgorde uit.

Zorg ervoor dat de glasplaten op de juiste
manier worden geplaatst, anders kan het op-
pervlak van de deur oververhit raken.

7.5 Het lampje vervangen

Haal de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

Vervang het lampje door een geschikte
300 °C hittebestendige lamp.

Bovenlamp
1. Draai de glazen afdekking om die te
verwijderen.

2. Verwijder de metalen ring en reinig het
glazen deksel.

3. De lamp vervangen.

4. Bevestig de metalen ring aan de glazen
afdekking en installeer deze.

Zijlampje
1. Verwijder de linker drager van het rek om

toegang te krijgen tot het lampje.

2. Gebruik een schroevendraaier Torx 20
om het deksel te verwijderen.

3. Reinig de glasafdekking.
4. Vervang de lamp.

5. Installeer het metalen frame en de
afdichting. Draai de schroeven vast.

6. Installeer de linker drager van het rek.
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8. PROBLEEMOPLOSSING

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Servicedetails staan
op het typeplaatje, dat zich op het voorframe
bevindt. Het is zichtbaar wanneer u de deur
opent. Verwijder het typeplaatje niet.

Als het display een foutcode weergeeft die
hieronder niet wordt vermeld, dan schakelt u
de stroomonderbreker van het huis uit en
weer in om het apparaat te herstarten. Als de
foutcode opnieuw optreedt, neemt u contact
op met een erkend servicecentrum.

U kunt het apparaat niet activeren of ge-
bruiken. - Het apparaat is niet aangesloten
op een elektrische voeding is er verkeerd op
aangesloten.

Het apparaat warmt niet op.

* De klok is niet ingesteld.

» Toetsenblokkering is ingeschakeld.

» De automatische uitschakeling is
geactiveerd.

» Kinderslot is ingeschakeld.

» Demomodus is geactiveerd -
deactiveringscode: 2468.

De lamp werkt niet. - De lamp is doorge-
brand. Vervang de lamp.

@ Een stroomonderbreking zal de reiniging
altijd stoppen. Herhaal de reiniging als deze
wordt onderbroken door stroomuitval.
Problemen met het signaal van het draad-
loos netwerk. - Controleer of uw mobiele ap-
paraat is verbonden met het draadloos net-
werk. Controleer je draadloze netwerk en rou-
ter. Herstart de router.

Er werd een nieuwe router geinstalleerd of
de routerconfiguratie werd gewijzigd. -

9. ENERGIEVERBRUIK

9.1 Productinformatieblad en
Productinformatie volgens (EU) nr.
65/2014 en (EU) No 66/2014

Naam leverancier AEG

Configureer het apparaat en het mobiele ap-
paraat opnieuw.

Het signaal van het draadloos netwerk is
zwak. - Plaats de router zo dicht mogelijk bij
het apparaat.

Het draadloos signaal wordt verstoord
door een magnetron die in de buurt van
het apparaat is geinstalleerd. - Schakel de
magnetron uit. Vermijd het gelijktijdige ge-
bruik van de magnetron en de bediening op
afstand van het apparaat. Magnetrons versto-
ren het Wi-Fi-signaal.

F102 - de deur is niet volledig gesloten of de
deurvergrendeling is kapot. Sluit de deur.
Schakel het apparaat uit en weer in.

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in
het stopcontact gestoken. Steek de Voedsel-
sensor volledig in het stopcontact.

F240, F439 - de aanraakvelden op het dis-
play werken niet goed. Reinig het oppervlak
van het display. Zorg ervoor dat er geen vuil
op de aanraakvelden zit.

F601 - er is een probleem met het Wi-Fi-sig-
naal. Controleer uw netwerkverbinding. Zie
Voor het eerste gebruik, Draadloze verbin-
ding.

F604 - de eerste verbinding met Wi-Fi is mis-
lukt. Schakel het apparaat uit en weer in en
probeer het opnieuw. Zie Voor het eerste ge-
bruik, Draadloze verbinding.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbin-
ding maken met het bedieningspaneel. Scha-
kel het apparaat uit en weer in.

F602, F603 - Wi-Fi is niet beschikbaar. "
Schakel het apparaat uit en weer in.

NBB8S731AT 944035128
NBB8S731AT 944035060
TB8SB731AB 944035129
TB8SB73ZAB 944035048

61,9
A++

Modelnummer

Energie-efficiéntie-index

Energie-efficiéntieklasse

1) Als een van deze fouten optreedt zullen de overige functies van het apparaat normaal blijven werken.
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Energieverbruik met een stan-
daard belading, conventionele
modus

1,09 kWh/cyclus

Energieverbruik met een stan-

daard belasting, heteluchtmo- 0,52 kWh/cyclus

dus

Aantal holtes 1

Warmtebron Elektriciteit

Volume 701

Soort oven Inbouwoven

Massa NBB8S731AT 36,0 kg
NBB8S731AT 36,0 kg
TB8SB731AB 36,0 kg
TB8SB73ZAB 36,0 kg

Apparaat getest volgens: EN IEC 60350-1.

9.2 Informatievereisten volgens
(EU) nr. 2023/826

Stroomverbruik in stand-by 0.8W
Stroomverbruik in door netwerk verbonden

20wW
stand-by
De maximale tijd die de apparatuur nodig
heeft om automatisch de toepasselijke 20 min

modus voor laag vermogen te bereiken

Apparaat getest volgens: EN 50564, EN
63474.

Raadpleeg Voor het eerste gebruik voor richt-
lijnen over het in- en uitschakelen van de
draadloze netwerkverbinding.

9.3 Optimalisatietips

* Houd de deur gesloten tijdens de
bereiding en vermijd hem vaak te openen.

* Houd het deurrubber schoon en zorg
ervoor dat het goed op zijn plaats vastzit.

10. HET MILIEUPERSPECTIEF

Recycle materialen met het symbool L/:) Gooi
de verpakking in de juiste containers om het
te recyclen. Bescherm het milieu en de volks-
gezondheid en recycle het afval van elektri-
sche en elektronische apparaten. Gooi appa-

* Gebruik metalen of donker, niet-
reflecterend kookgerei .

« Sla voorverwarmen over tenzij dat nodig
is.

« Beperk onderbrekingen tussen het bakken
van meerdere gerechten.

* Gebruik indien mogelijk de kookfuncties
met ventilator (alleen geselecteerde
modellen).

* Gebruik restwarmte om het eten warm te
houden. Verlaag de temperatuur van het
apparaat 3-10 min voor het einde van de
bereiding tot het minimum.

* Doof de lamp tijdens het koken, tenzij u ze
nodig hebt.

*  Warmelucht (vochtig) (alleen
geselecteerde modellen) - deze functie
wordt gebruikt om te voldoen aan de
energie-efficiéntieklasse en ecodesign-
vereisten (volgens EU 65/2014 en EU
66/2014). Tests volgens IEC/EN 60350-1.
De ovendeur moet tijdens het koken
gesloten blijven, zodat het kookproces niet
wordt onderbroken en de oven optimaal
functioneert. Als je deze functie gebruikt,
schakelt de verlichting automatisch uit. Bij
sommige modellen duurt dat 30 sec.

» Schakel wanneer mogelijk de Wi-Fi uit. Zie
Voor het eerste gebruik.

» Automatische uitschakeling - om
veiligheidsredenen, als de
bereidingsfunctie actief is en er geen
instellingen worden gewijzigd, wordt het
apparaat na een bepaalde tijd automatisch
uitgeschakeld. Om een bereidingsfunctie
langer te gebruiken moet u de
bereidingstijd instellen.

- 12,5u: 30-115°C
- 8,5u: 120-195 °C
— 5,5u:200-245 °C
— 3 u: 250 - maximaal °C

raten gemarkeerd met het symbool E niet
weg met het huishoudelijk afval. Breng het
product naar de milieustraat bij je in de buurt
of neem contact op met de gemeente.
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareil, lisez soigneuse-

ment les instructions fournies.

Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’'une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sOr et accessible pour

vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés

d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-

cités physiques, sensoriel-

les ou mentales réduites ou

dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de l'appareil
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en toute sécurité leur ont
été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil ou des appareils mobi-
les avec I'application.

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

* AVERTISSEMENT : L'ap-

pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant l'utilisa-
tion et le refroidissement.



Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.

Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de I'avoir installé
dans la structure encastrée.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications

similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant 'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
Utilisez uniquement la son-
de de cuisson recomman-
dée pour cet appareil.
N'installez pas 'appareil
derriére une porte décorati-
ve pour éviter tout risque
de surchauffe.

Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.
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» N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

+ Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

* Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

« L’appareil est équipé d’un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.

» Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

» L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

* Nutilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

+ Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.
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la porte en verre car ils
peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

« Nutiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

« Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.

» Ne modifiez pas cet appareil.

« Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

« Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de I'air chaud et des
mélanges inflammables provenant



d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

Utilisez uniquement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.

La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriere le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant I'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement
pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'humidité.

Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de

I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
piéces d’une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des pieces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

» Eteignez et débranchez I'appareil avant la
maintenance.

* Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprées-
vente agréé en vue de leur remplacement.

« Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

* Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires aprés chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

« Vérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact des
aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et d'entretien
pour éviter la détérioration.

« Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de I'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

* Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

Cuisson a la vapeur
» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brilures :
— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil lorsque cette fonction est
activée. La vapeur peut étre libérée.
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— Ouvrez prudemment la porte de
I'appareil aprés une cuisson vapeur.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble
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Panneau de commande
Affichage

Réservoir d’eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Ventilateur

Sortie du tuyau de détartrage
Support de grille, amovible

EENREOENE

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de l'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

Niveaux de la grille

3.2 Affichage

L'affichage est entierement interactif et défi-
lant. Il est divisé en sections clairement défi-
nies qui donnent acceés a diverses fonctions
de cuisson et plats. Il montre également I'état
de fonctionnement actuel. Vous pouvez faire
glisser votre doigt sur I'écran pour naviguer
vers la gauche ou la droite.

(D Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer
et éteindre I'appareil.

®  pour activer et désactiver les options.
. Pour enregistrer les paramétres actuels
dans : Mes programmes.
ﬁ] L’appareil est verrouillé.
= La connexion Wi-Fi est activée.
[ Télécommande est allumé.
Le réservoir d’eau est vide.
o Le réservoir d’eau est a moitié plein.
™ Le réservoir d’eau est plein.

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Connexion sans fil

L'appareil permet la connexion au réseau Wi-
Fi et la liaison d'appareils mobiles. Vous pou-
vez recevoir des notifications, commander et
surveiller votre appareil depuis vos dispositifs
mobiles.

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin
de:

* Un réseau sans fil avec connexion Inter-
net.
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* Un appareil mobile connecté au méme ré-
seau sans fil.

1. Pour télécharger I'application, scannez le
code QR situé au dos du manuel
d'utilisation. Vous pouvez également
télécharger I'application directement
depuis I'App Store.

2. Suivez les instructions de mise en route
de I'application.

3. Allumez 'appareil.



4. Appuyez sur < et balayez I'écran vers la
gauche pour accéder au menu.
Sélectionnez : RéglagesConnexions.

5. Appuyez pour allumer ou éteindre : Wi-Fi.

Le module sans fil de I'appareil démarre dans
les 90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Fréquence
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Puissance (100 mW)
max. Bluetooth : EIRP < 20 dBm
(100 mw)
Protocole 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

® Lorsque I'appareil est connecté a I'appli-
cation, il peut recevoir des mises a jour lo-
gicielles importantes. Ces mises a jour peu-
vent introduire de nouvelles fonctionnalités,
affiner les fonctions et les icones existan-
tes, résoudre les problémes potentiels et
améliorer les performances globales du lo-
giciel. Pour vérifier la version du logiciel in-
stallé, accédez a la carte des configura-
tions.

4.2 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des compo-
sants basés sur un logiciel libre et ouvert.
AEG reconnait pleinement les contributions
du logiciel ouvert et des communautés roboti-
ques au projet de développement.

Pour accéder au code source de ces compo-
sants logiciels libres et ouverts dont les con-
ditions de licence doivent étre publiées, et
pour consulter leurs informations complétes
sur le copyright et les conditions de licence
applicables, rendez-vous sur : http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dos-

sier NIUG).

4.3 Préchauffage et nettoyage

initiaux

Avant la premiére utilisation, préchauffez I'ap-

pareil vide. L'appareil est susceptible de dé-

gager des odeurs désagréables et de la fu-

mée. Aérez la piéce.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

2. Dans le menu principal, sélectionnez la
fonction de cuisson :

3. L'écran affiche un message contextuel
pour démarrer le processus de
préchauffage.

4. Confirmez pour démarrer et suivez les
instructions qui s’affichent.

5. Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir.

6. Nettoyez l'intérieur du four a I'aide d'un
chiffon en microfibre, d'eau chaude et
d'un détergent doux. Remplacer les
accessoires et les supports de grille.

4.4 Heure actuelle
1. Allumez I'appareil.

2. Appuyez sur : Réglages / Configuration /
Heure actuelle.

3. Réglez I'heure.
4. Appuyez sur : OK.

4.5 Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez I'appareil a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de l'eau. Utilisez le papier réactif ou
contactez votre fournisseur d'eau pour con-
tréler le niveau de dureté de I'eau.

1. Mettez le papier réactif dans I'eau
pendant environ 1 sec. Ne pas utiliser
d'eau courante.

2. Secouez le papier du test pour éliminer
I'eau restante.

3. Apres 1 min, vérifiez la dureté de I'eau
dans le tableau ci-dessous.

4. Définissez le degré de dureté de l'eau :
Réglages / Configuration / Dureté de
I'eau.

Les couleurs du papier réactif continuent de
changer. Vérifiez la dureté de I'eau dans un
délai de 1 min aprés le test.

Niveau de dureté de

e Papier réactif

1 - douce

]
L1 I

2 - modérément dure

3 - dure

LIT I

4 - tres dure
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5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Menu

Appuyez sur < et balayez I'écran vers la
gauche pour accéder au menu.

+ Plats

» Fonctions

* Mes programmes

* Programmes de maintenance
* Réglages

5.2 Fonctions

Fonctions de cuisson standard pour les be-
soins de cuisson typiques, y compris la cha-

leur de volte et de sole E le gril [j la cha-

leur tournante Ll et plus encore. Vous pou-
vez préparer vos plats de maniére tradition-
nelle. Pour plus d’'informations, consultez la
description sur I'écran ou consultez I'applica-
tion.

La liste des fonctions peut varier en fonction
de la version du logiciel.

1. Entrez dans le menu et sélectionnez :
Fonctions.

2. Sélectionnez le mode de cuisson et
réglez les parameétres.

3. Démarrez la cuisson et suivez les
instructions qui s'affichent. Vous pouvez
brancher la sonde aliment a tout moment
avant ou pendant la cuisson (si
disponible). Référez-vous au chapitre
Utilisation quotidienne, « Sonde
aliment ».

4. - appuyez sur pour adapter les
réglages pendant la cuisson.

Haut
|j Chaleur intense pour un dorage rapide sur le
dessus.

Bas

Faire dorer de fagon uniforme la base des
E] préparations. Parfait pour les pizzas, les tar-

tes et pour finaliser la cuisson des gateaux et

des quiches. Préchauffez le four et utilisez le

niveau de grille le plus bas.

Air chaud
Réglez une température inférieure a celle de
Haut & Bas.
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Haut & Bas

Pour la cuisine de tous les jours sur un seul
niveau. Convient a toutes les préparations,
tels que les ragodts, les pains et les patisse-
ries.

Chaleur tournante & haut

Rétir de gros morceaux de viande et de volail-
le pour obtenir une texture tendre a l'intérieur
et croustillante a I'extérieur.

Chaleur tournante & bas

Cuire de fagon uniforme la pate avec une

= cro(te croustillante. Parfait pour les pizzas,
les quiches, les tartes et les tourtes.

__ Chaleur tournante, haut & bas

| Cette fonction est idéale pour les repas pré-
parés.

Steamify

]  Ajouter la juste dose de vapeur en fonction de

la température choisie.

ProSteam

Obtenir une texture tendre et une surface
ﬂ, croustillante grace a la combinaison de va-

peur et de chaleur. Convient aux légumes, ra-
gouts et viandes.

Chaleur Tournante Humide

Obtenez des résultats légers et moelleux lors
de la cuisson. Gardez la porte fermée pour
retenir 'humidité dans le four.

aw
»

Fonctions vapeur
Vapeur continue pour une nourriture saine et
savoureuse.

®

Réchauffer
Cette fonction réchauffe doucement les restes
avec de la vapeur.

Grill
Griller ou dorer de fagon uniforme les légu-
mes ou la viande. Idéal pour griller du pain.

0-

Levée de pate/pain
Température idéale pour une levée de pate
rapide.

Rafraichir

Redonner une odeur fraiche et un intérieur
moelleux aux pains, viennoiseries et patisse-
ries de la veille.

Décongélation

™
O Dégivrage doux pour préparation ultérieure.
Mijoter
@/} Faire mijoter les ingrédients pour obtenir des

rago(ts tendres et juteux.




Réti
z¢ Pour que la viande, la volaille ou les légumes
T soient croustillants a I'extérieur et tendres a

l'intérieur.

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer des pains
&~ et petits pains et obtenir un excellent résultat

professionnel en matiere de croustillant, de
couleur et de brillance de la crodte.

Cuisson basse température

La cuisson basse température augmente le
@ temps de cuisson, mais vous permet d’obtenir

un meilleur résultat de cuisson. Avant de met-

tre la viande au four, saisissez-la.

Stériliser

Mettre des fruits et légumes juteux en conser-
ve a basse température. Placez les pots de
conserve résistants a la chaleur sur une pla-
que de cuisson remplie d’eau.

@

Chauffe-plats.
Pour préchauffer vos plats avant de servir.

(

Maintien au chaud

Maintenez vos plats au chaud avant de les
servir. Veuillez noter que certains plats peu-
vent continuer a cuire et sécher tout en res-
tant chauds. Couvrir les plats si nécessaire.

Déshydrater

Faire sécher de fagon uniforme les fruits, les
herbes et les Iégumes a basse température.

Ouvrez la porte occasionnellement pendant le

séchage pour améliorer le résultat du sécha-

ge.

AirFry Plus
| Combine la vapeur et I'air pour des repas
croustillants et juteux.

Durant certains modes de cuisson, I'éclairage
peut s’éteindre automatiquement a une tem-
pérature inférieure a 80 °C.

5.3 Fonctions de cuisson a la
vapeur

Ces fonctions vous permettent d’utiliser la
chaleur et la vapeur pour garder les aliments
croustillants et juteux. Utilisez-les pour cuire a
la vapeur, mijoter, rendre lIégérement croustil-
lant, cuire et rétir.

Il existe deux fagons de préparer les aliments
a l'aide des fonctions vapeur : en réglant la
température ou le niveau de vapeur.

Steamify / @ Fonctions vapeur - régler
la température. Le niveau de vapeur sera
ajusté automatiquement.

‘o . .
"o ProSteam - régler le niveau de vapeur La
température appropriée sera indiquée.

(&) AirFry Plus - Régler le niveau de vapeur.
La température appropriée sera indiquée.

1. Accédez au menu et sélectionnez :
Fonctions

2. Réglez la fonction de cuisson a la vapeur.
L'écran affiche les paramétres
disponibles.

3. Réglez la température et le niveau de
vapeur, le cas échéant.

4. Appuyez sur: START et suivez les
instructions qui s'affichent.

5. Appuyez sur le couvercle du réservoir
d’eau pour l'ouvrir.

6. Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau du robinet froide jusqu'a atteindre le
niveau maximal (environ 950 ml), jusqu’a
ce qu'un signal sonore retentisse ou que
I'écran affiche le message. N'utilisez pas
d'autres liquides.

Ne remplissez pas le réservoir d’eau au-
dela de sa capacité maximale. Il existe un
risque de fuite d’eau, de débordement et
de dégats des meubles.

7. Replacez le réservoir d'eau dans sa
position initiale.

De la vapeur apparait aprés environ 2 minu-

tesmin. Une fois la température définie attein-

te, un signal sonore retentit.

8. Quand le réservoir d’eau est presque
vide, le signal sonore retentit. Remplissez
a nouveau le réservoir d’eau.

9. Vidangez le réservoir d'eau.

Reportez-vous a la section Entretien et net-

toyage, Vidange du réservoir.

10. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la
porte du four. L'eau résiduelle peut se
condenser a l'intérieur du four.

11. Eteignez I'appareil.

12. Lorsque I'appareil est froid, nettoyez
I'intérieur du four avec un chiffon doux.

5.4 Plats 3¢

La cuisson assistée suggére des réglages
pour différents plats, y compris des instruc-
tions étape par étape, la température et le
temps de cuisson. Vous pouvez modifier les
configurations pendant la cuisson et sélec-
tionner votre mode de cuisson préféré, y
compris l'utilisation de la sonde alimentaire.
La disponibilité de chaque option dépend du
plat sélectionné.

. . . LY
1. Accédez au menu et sélectionnez by .
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2. Choisissez un type de nourriture et un
plat, puis suivez les étapes a I'écran.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.

5.5 Options de préchauffage [’

L'appareil comprend plusieurs options de pré-
chauffage pour garantir des résultats de cuis-
son optimaux.

* Néant - mode conventionnel de
préchauffage de l'appareil. Il est défini par
défaut et disponible pour toutes les
fonctions de cuisson. La préférence peut
étre modifiée pour un autre type de
préchauffage.

* Intelligent - permet d’optimiser la
consommation d’énergie pendant le
chauffage du four par rapport a Rapidité.

+ Rapidité - réduit la durée de préchauffage.
Disponible pour certaines fonctions
uniqguement.

5.6 Minuteur ©

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur : Minuteur.

3. Définissez la durée. Vous pouvez
sélectionner la Fin de I'action préférée en
appuyant sur les symboles.

4. Appuyez sur : OK pour confirmer et
revenir a I'écran principal.

Fin de I'action

Son alarme - Régler un décompte. Lorsque le
Q minuteur termine le décompte, le signal sono-
re retentit.

Son et arrét du four - Régler un décompte.
gl Lorsque le minuteur termine le décompte, le
signal sonore retentit et la cuisson s’arréte.

Message pop up uniquement - lorsque le
Z_\ temps est écoulé, le message apparait a
I'écran.

Le Timer peut étre utilisé indépendamment,
méme lorsque le four ne fonctionne pas.

Certaines fonctions de I'horloge peuvent ne
pas étre disponibles avec certaines fonctions
de cuisson.

Appuyez sur +5 min pour prolonger le temps
de cuisson.

Départ différé &

Vous pouvez reporter le début et / ou la fin de
la cuisson.
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1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
les paramétres.

2. Appuyezsur***

3. Appuyez sur : Départ différé.

4. Faites défiler pour définir I'neure de début
souhaitée et appuyez sur : OK.

5. Vous pouvez maintenant définir le
parametre souhaité Fin de cuisson ou
appuyer sur OK pour ignorer cette étape.

6. Appuyez sur : OK pour revenir a I'écran
principal.

Modification des réglages du minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment
en cours de cuisson.

1. Appuyez sur /™ / Minuteur.

2. Réglez la nouvelle valeur du minuteur.
Appuyez sur : OK.

5.7 Mes programmes ¥

Cette fonctionnalité est disponible pour cer-
tains modéles uniquement.

Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 20 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le plat.

Pour sauvegarder un réglage, sélectionnez
I'option favorite et appuyez sur O

5.8 Accessoires

fonction du modele. Scannez
le code QR pour vérifier
comment utiliser les acces-

4r  soires fournis avec votre ap-

E* pareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en

option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Insérez |'accessoire (grille métallique / pla-
teau) entre les barres de guidage du support
de grille. Assurez-vous que la grille touche
I'arriere de l'intérieur du four. Une petite enco-
che en haut renforce la sécurité et empéche
la grille de basculer. Le rebord autour de la
grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser.



Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.

Si votre grille métallique comporte un pas,
positionnez-le vers I'avant de I'intérieur du
four.

S’il y a une inscription sur 'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

5.9 Sonde de cuisson 2

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments.

Il'y a deux températures a régler :

. °C- la température du four. Elle doit étre
supérieure d’au moins 25°C a la tempéra-
ture de la sonde de cuisson.

A température de la sonde aliment.

1. Sélectionnez un mode de cuisson dans le
menu : Fonctions ou un plat dans le
menu : Plats.

2. Réglez la température du four et le temps
de cuisson, si nécessaire.

3. Confirmez les configurations et
commence a cuisiner.

4. Insérez |'extrémité de la sonde de cuisson
dans le centre de la viande ou du
poisson, dans sa partie la plus épaisse.
Pour les cocottes, placez la pointe de la
sonde de cuisson exactement au centre,
stabilisée dans un ingrédient solide.
Assurez-vous que la pointe ne touche
pas le fond du plat de cuisson.

CEEEESSSSSSSSSS

5. Insérez les aliments préparés dans le
four.

6. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous a Description du produit.

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

7. - appuyez pour ajuster les réglages.

8. Sélectionnez la carte Sonde de cuisson
pour régler la température a coeur du
capteur ou configurez I'option préférée :

» Son alarme - lorsque les aliments
atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit.

» Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

Confirmez les configurations.

10. Dés que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

11. STOP : appuyez pour couper le mode de
cuisson.

12. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.
5.10 Sécurité enfants

Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de I'appareil. Elle peut étre acti-
vée a tout moment.

1. Ouvrez le menu.

2. Sélectionnez : Réglages / Préférences /
Sécurité enfants.

Sécurité enfants est activée. Pour permettre
I'utilisation de I'appareil, appuyez sur les let-
tres du code par ordre alphabétique.
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6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re-
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique, cher-
chez-en une qui s'en rapproche.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Symboles utilisés dans les tableaux :

” Type d'aliment

&L, C H O

Tartelettes, 8 mor-
ceaux

180 2 15-25

6.3 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes aux normes EN 60350-1.
IEC 60350-1.

Utilisez la fonction : ProSteam, niveau : Va-
peur intense.

O H € O ®

=
Fonction de cuisson Brocolis

0,3 3 100 8-9 1)2)3)
°C Température

max. 3 100 10- 11 2) 3) 4)
[0  Poids (ko)

Petits pois, surgelés

[E  Niveau de Ia grille 2x15  2etd 00 - .

Heure de cuisson (min)

@ Autres informations

6.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les sug-
gestions indiquées dans le tableau ci-des-
sous.

Utilisez un plateau de cuisson ou un plat a r6-
tir.

2 O

g C

Petits pains sucrés,

1) Utilisez un kit vapeur Gastronorm 2/3 perforé.

2) préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la températu-
re réglée soit atteinte en utilisant le réglage : Pré-
chauffer / Néant. N'utilisez pas : Préchauffer / Rapi-
dité et Intelligent.

3) Placez le plateau de cuisson sur la premiére éta-
gére, avec la pente vers l'arriére de l'intérieur du
four.

4) Utilisez un récipient perforé conformément a la
norme CEI 60350-1.

5) Utilisez 2 x 2/3 kit vapeur Gastronorm perforé.

6) Faites cuire jusqu’a ce que la température du
point le plus froid atteigne 85 C°.

Recettes vapeur supplémentaires

16 morceaux 180 2 5% = °C D @
Gateau roulé 180 2 15-25 Plat combiné vapeur (2 portions)
Poi ier, 0,2 ki 1 15-2

oisson entier, 0,2 kg 80 3 5-25 % 1 1eta 100 402 3)4) 5)
Cookies, 16 mor-
ceaux 180 2 20-30 Pudding au caramel (6 portions)
Meringues, 24 mor- 160 2 95.35 Iy 6) 2 90 35-45 7)
ceaux
Muffins, 12 morceaux 180 2 20-30 Créme anglaise aux ceufs
Petite patisserie sa- 180 2 20-30 ) 2 85  35-45 8)
|ée, 20 morceaux

Pain Blanc

Biscuits a pate sa- 140 2 15-25

blée, 20 morceaux
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B B *C O o

B °C O =2 ®

P Génoise allégée
- 9
~ 2 180 40-50 ) 160 40-55 2 24
g 10)

Poulet O 180 25-35 1 29
Ty 11) 2 200 60-70  12)13) 160 45-55 D)
1) Régler le niveau : Vapeur intense. Tarte aux pommes
2) 40 min pour les pommes de terre; 8 - 10 min pour
le saumon; 10 - 12 min pour les brocolis 160 70 - 90 3 4)6)
3) Utilisez un plat vapeur Gastronorm 1/2 (perforé)
pour les pommes de terre et les brocolis, et un plat \:| 180 80 - 100 3 46)

vapeur Gastronorm 1/2 (non perforé) pour le sau-
mon.

4) Placez le saumon au niveau 2, les pommes de
terre et les brocolis au niveau 4.

5) Placez les ingrédients dans le four I'un aprés l'au-
tre au moment approprié, de sorte que tous les com-
posants soient cuits en méme temps. Vous pouvez
préparer deux portions en méme temps.

6) Régler le niveau : Humidité Elevée.

7) Plats ronds en porcelaine sur grille métallique.

8) Utilisez un kit vapeur Gastronorm 1/2 non perforé.
9) Placez le plateau de cuisson avec la pente vers
I'arriere de l'intérieur du four.

10) Régler le niveau : Humidité Faible. Utilisez la
fonction ProSteam uniquement si la fonction Cuis-
son du pain n'est pas disponible.

11) Régler le niveau : Humidité Faible.

12) ytilisez Grille métallique.

13) Placez le plateau de cuisson sur la premiére éta-
gére pour recueillir les gouttes de graisse.

6.4 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes aux normes EN 60350-1.
IEC 60350-1.

Pain grillé

2)4)7)

O] 230 1-5 4

1) Placez le plateau de cuisson avec la pente dirigée
vers la porte.

2) préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la températu-
re réglée soit atteinte en utilisant le réglage : Pré-
chauffer / Néant. N'utilisez pas : Préchauffer / Rapi-
dité et Intelligent.

3) Placez le plat universel au quatrieme niveau.

4) Utilisez Grille métallique.

5) Utilisez la grille métallique et le plateau de cuisson
ci-dessous. Placez le plateau de cuisson avec la
pente dirigée vers la porte.

6) 2 pains moulées placés en diagonale (@ 20 cm).
Le droit doit étre positionné plus a I'avant que le
gauche.

7) Selon : IEC 60350-1:2016 et IEC 60350-1:2023.

Recettes supplémentaires

B &H € O ®

Meringues

B °C O 8B ®

90 -180 1)2)3)

= 3 100

Petits gateaux, 20 par plateau

90-180 1)2)3)

3 100

160 25-35 3 1)2)
C  1e0 25-35 3 1
150 30- 40 2t 1)

1) Placez le plateau de cuisson avec la pente dirigée
vers la porte.

2) Utilisez un papier cuisson.

3) Préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la températu-
re réglée soit atteinte en utilisant le réglage : Pré-
chauffer / Néant. N'utilisez pas : Préchauffer / Rapi-
dité et Intelligent.
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7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

2. Ouvrez entierement la porte.

3. Appuyez sur les leviers de serrage A sur
les deux charniéres de porte.

7.1 Remarques concernant le
nettoyage

» Utilisez une solution de nettoyage pour les
surfaces métalliques.

» Utilisez un produit de nettoyant pour four
pour les taches tenaces.

» Utilisez le détartrant liquide recommandé
par le fabricant pour éliminer les résidus
de calcaire.

* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.

* Ne lavez pas les accessoires au lave-
vaisselle.

4. Fermez parﬁellement la porte jusqu'a ce
7.2 Retrait des supports de grille qu'elle s'arréte, puis soulevez-la des
, . . charniéres. Soyez prudent, la porte est
1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

lourde.
z T'rirﬁ: \?gfsﬂg rﬁ;ﬁtugf’ Qolst:zs- llfspgsslodeu ot 5. Posez la porte sur un chiffon doux placé
gvant q sur une surface stable.

- . - 6. Tenez le cache de porte B sur le bord
3. Ecartez [avant du support de grille de la supérieur de la porte des deux cotés et
paroi latérale.

poussez vers l'intérieur pour libérer le

4. Sortez les supports de la prise arriere. joint du clip.

5. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
I'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les
goupilles de retenue doivent pointer vers
I'avant.

7.3 Programmes de maintenance

Ce programme nettoie |'appareil lors-
Nettoyage qu'il est Iégérement sale. La vapeur 7. Retirez le cache de la porte en le tirant
vapeur adoucit la graisse ou les résidus, ce vers I'avant.

qui facilite le nettoyage.

8. Soulevez chaque panneau de verre par

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de son bord supérieur et retirez-le du guide.

la vapeur des résidus calcaires. Manipulez soigneusement la vitre, en
. -~ particulier autour des bords du panneau

Vidange du Processus pour e_llmlner Ieag resi- avant Le verre peut se briser

réSeIVoIr dqtlell('e du réservoir d’eau apres avoir . i ’
utilisé les fonctions de vapeur. 9. Nettoyez la vitre a I'eau savonneuse.
Processus de séchage de Ia cavité Essuyez soigneusement la vitre. Ne

Séchage pour éliminer la cqqdepsation qui se r;e\llses-sezaig:glllgs panneaux en verre au
forme pendant I'utilisation des fonc- :
tions vapeur. Apres le nettoyage, effectuez les étapes ci-
Processus de ringage et de nettoyage dessus dans le sens inverse.

Rincage du circuit de gén,érateur vapeur aprés Assu'rezjvgus que les panneaux en verre
une utilisation fréquente des fonctions sont insérés dans la bonne position, car la
vapeur. surface de la porte pourrait surchauffer.

7.4 Retrait et installation de la porte
1. Assurez-vous que I'appareil est froid.
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7.5 Remplacement de I'ampoule
Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

Remplacez 'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe supérieure
1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Retirez 'anneau métallique et nettoyez le
couvercle en verre.

Remplacez I'ampoule.

4. Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur
en verre et installez-le.

d

8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui
n’est pas indiqué ci-dessous, désactivez et
réenclenchez le fusible de I'habitation pour
redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur
réapparait, contactez un service aprés-vente
agréeé.

Vous ne pouvez pas activer ou utiliser
I’appareil. - L’appareil n’est pas branché a
une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

L’horloge n’est pas réglée.

Verrouillage des touches est activée.
L’arrét automatique est activé.

Sécurité enfants est activée.

Le mode démo est activé - code de
désactivation : 2468.

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez I'éclairage.

® Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le nettoya-
ge s'il est interrompu par une coupure de
courant.

Probléme avec le signal du réseau sans
fil. - Vérifiez que votre appareil mobile est
bien connecté au réseau sans fil. Vérifiez vo-
tre réseau Wi-Fi et votre routeur. Redémarrez
le routeur.

Lampe latérale

1. Retirez le support de grille gauche pour
accéder a la lampe.

2. Utilisez un tournevis Torx 20 pour
démonter le diffuseur.

Nettoyez le couvercle en verre.
Remplacez 'ampoule.

5. Installez le cadre métallique et le joint
d’étanchéité. Serrez les vis.

6. Installez le support de grille gauche.

o

Nouveau routeur installé ou configuration
du routeur modifiée. - Configurez a nou-
veau 'appareil et I'appareil mobile.

Le signal du réseau sans fil est faible. -
Déplacez le routeur aussi prés que possible
de l'appareil.

Le signal sans fil est perturbé par un four
a micro-ondes qui se trouve prés de I'ap-
pareil. - Eteignez le four a micro-ondes. Evi-
tez d'utiliser simultanément le four a micro-
ondes et la téléecommande de I'appareil. Les
micro-ondes perturbent les signaux Wi-Fi.

F102 - la porte n’est pas completement fer-
mée ou le verrouillage de la porte est casseé.
Refermez la porte. Mettez a I'arrét puis en
fonctionnement I'appareil.

F111 - la Sonde de cuisson n’est pas correc-
tement insérée dans la prise. Enfoncez bien
la Sonde de cuisson dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'afficha-
ge ne fonctionnent pas correctement. Net-
toyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F601 - il y a un probléme au niveau du signal
Wi-Fi. Vérifiez votre connexion réseau. Re-
portez-vous a la section Avant la premiére
utilisation, Connexion sans fil.

F604 - |a premiére connexion au Wi-Fi a
échoué. Mettez a 'arrét et de nouveau en
fonctionnement I'appareil, puis réessayez.
Reportez-vous a la section Avant la premiére
utilisation, Connexion sans fil.

F908 - le systeme de l'appareil ne peut pas
se connecter au bandeau de commande.
Mettez a I'arrét puis en fonctionnement I'ap-
pareil.
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F602, F603 - le Wi-Fi n’est pas disponible. "
Mettez a I'arrét puis en fonctionnement I'ap-
pareil.

9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et
informations produit conformément
aux réglementations (UE) N
©65/2014 et (UE) N° 66/2014

Nom du fournisseur AEG
Identification du NBB8S731AT 944035128
modéle NBB8S731AT 944035060

TB8SB731AB 944035129
TB8SB73ZAB 944035048

Indice d’efficacité énergétique  61.9

Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode con-
ventionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode cha- 0.52 kWh/cycle
leur tournante

Nombre de cavités 1
Source de chaleur Electricité
Volume 701

Type de four Four encastrable

Masse NBB8S731AT 36,0 kg
NBB8S731AT 36,0 kg
TB8SB731AB 36,0 kg
TB8SB73ZAB 36,0 kg

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n°® 2023/826

Consommation d’énergie en mode veille 0,8W
Consommation d'énergie en mode « veil- 20W
le » en réseau ’
Temps maximum requis pour que I'équi-

pement atteigne automatiquement le mo- 20 min

de basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564, EN 63474.

Pour savoir comment activer et désactiver la
connexion réseau sans fil, reportez-vous a
Avant la premiére utilisation.

9.3 Conseils d’optimisation

* Gardez la porte fermée pendant la cuisson
et évitez de 'ouvrir souvent.

* Nettoyez régulierement le joint de porte et
assurez-vous qu'’il est bien en place.

« Utilisez des plats en métal ou foncés, non
réfléchissants.

» Sautez |'étape de préchauffage sauf si
nécessaire.

* Minimisez les pauses entre la cuisson de
plusieurs plats.

« Sipossible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation (uniguement
sur certains modeles).

« Utilisez la chaleur résiduelle pour
maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3
- 10 min avant la fin de la cuisson.

« Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire.

« Chaleur Tournante Humide (uniquement
sur certains modeles) - Cette fonction était
utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014
et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne dans
des conditions optimales. Lorsque vous
utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

« Lorsque cela est possible, désactivez le
Wi-Fi. Reportez-vous a Avant la premiere
utilisation.

» Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Pour activer une
fonction de cuisson plus longtemps, réglez
le temps de cuisson.

1) Si I'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil continuent a fonctionner normalement.

46 FRANCAIS



- 12,5h:30-115°C
- 85h:120-195°C
- 5,5h:200-245°C

— 3 h:maximum 250 °C

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/.\l). Placez 'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

[
j Cet appareil,
g‘ ses accessoires
et cordons
se recyclent

A DEPOSER

. REPRISE
A LA LIVRAISON

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

KA3AK
1. KAYIMCI3OIK TYPATIbI AKMAPAT.......... 47
2. KAYIMNCI3OIK TYPAJbI HYCKAVYIIAP..... 49

3. ©HIM CUMATTAMACHDI..........ccocoeinns 51
4. BIPIHLUI MAVOANAHY ANObIHDA. ... 52
5. KYHOEJIKTI MAAOATNAHY ..o 53

6. CO3KOMEKTEP XOHE KEHECTEP...... 57

7. KYTY XKOHE TASAJIAY ..o 59
8. AKAYJIbIKTAPObI XKOHO.........coeee 61
9. OHEPTUA TUIMOUTIT ... 62
10. KOPLWAFAH OPTAFA KATbICTbI
HKAFOAVITIAP. ..o 63
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1. A KAYINCI3AIK TYPAJIbl AKMAPAT

Byn KypbInfFbiHbI OPHATY KoHe

nanganany angbiHga Gipre
XeTKisinreH Hyckaynapapl
MYKNAT OKbIM LUbIFbIHbI3.
Aypbic opHaTtnay Hemece
nanganaHbay HaTuXeciHOe
OpblIH anfaH XapakaTTapra
HemMmece 3aKbIMFa eHAipyLLUi
XayanTbl emec.
Hyckaynapabl 6onaiwakra
aHbIKTaMa any yLiH apkaluaH
Kayinci3 »xaHe KorkeTimai
Xepnae cakTaHbl3.

1.1 Bananap meH ocan
apampap Kayincisairi

* byn KypbInfbIHbI 8 XXacTaH
ackaH 6ananap MeH geHe,
cesiM He akpbl1-ou
KabineTTepi LWeKTeyni He
Toxipubeci a3 agamgap e3
KayinciagiriH KamTamacshI3
eTeTiH afaMHbIH
Kagafranaybl He KypblfifbiHbl
Kayincis kongaHy 0ombIHLWA
BGepreH HyckayblHa CYMeHin,
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Aypbic KongaHbay
cangapsblH TyciHce, oHAa
kongaHyblHa 6onaabl. 8
Xacka TonmaraH 6ananap
MEH MYMKIHAIKTEpi eTe
LeKTeyni myregek
agampapabl 6ackanap
KadaranamaraH xarganga
KYPbIFblOaH anbic ycTay
KEpEK.

« BananapgblH KypbirfbIMeH
XXoHe KongaHbacol 6ap
MOOMbAI KypbINFbIIapMeH
oViHamMmayblIH Kaaaranay
Kepekx.

» KantamaHbl 6ananapgaH
arbIC YCTaHbI3 )XoHe OHbl
AYpbIC TaCTaHbI3.

« ECKEPTY: KypbisiFbl MeH
OHbIH, KOrmKeTiMai 6enikrepi
naviganany KesiHge
Kbl3agbl. [NarvganaHy xaHe
cankblHOaTy KesiHae
Gananap MeH yin
XaHyaprapblH aynak
YCTaHbl3.

» KomxeTtimai 6onca,
Gananap kayinciaairi
KYPBIIFBICLIH iCKE KOCbIHbI3.

« Bananap KypbInifbiHbI
Kadafranaycbl3 Tazanamaybl
Hemece ycTamaybl Kepekx.

1.2 XXannbl Kayinci3aik

« byn Tek Taram nicipyre
apHanfaH Kypblinfbl.
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* byn KypbInFbl iWkKi opTaga

Bip oT6acbIHbIH TYPMbICTbIK
navganaHyblHa apHasnfaH.
Byn KypbInfbiHbI
KeHcernepae, KoHakym
GenvenepiHae, TOCEK XaHe
TaHfbl ac KamMTamachbl3
eTiNneTiH KOHaK
BGenvenepiHae, dhepma
ynnepinge xsHe MmyHaau
nanganaHy oprawia
TYPMBICTbIK NanganaHy
AeHrennepiHeH acnanTbIH
Backa ykcac TypfbIH Xanga
nanganaHyfa 6onagbl.
KypbInfFbIHbI KipicTipinreH
KypblfibIMFa opHaTy
angbiHaa nanganaHbaHbls.
Kes kenreH TexHukanbik
KbI3MeT KepceTyai opbiHaay
angblHAa KypbIFbIHbI KyaT
KO3iHEH aXblpaTblIHbI3.
Erep kyaT cbiMbl
3akpimganca, TOK COFy
KayniH 6ongpipmay YLiH,
OHbl OHAIPYLWUI, OHbIH,
YOKINeTTi KbI3MET KepceTy
opTarblfbl HE COJST CUAKTbI
BinikTi MamaH aybICTbIpYbl
Kepekx.

ECKEPTY: Onektp
TOrbIHbIH, COFY KayriH
6onabipmay yLiH wamapl
aybICTblpap angeiHaa
KYPbUTFbIHbIH, OLWipinreHiHe
KO3 XeTKi3iHi3.

ECKEPTY: KypbiniFbl MeH
OHbIH, KOrmKeTiMai 6enikrepi



nanganany kesiHge
Kbl3aabl. Kpl3ablpy
3NIEMEHTTEPIH Hemece
KYPbISFbl KybICbIHbIH 6eTiH
ycTayfa 6onmangpl.

» Akceccyapnappbl Hemece
TymMLianew blgblCTapbiH
arny Hemece cany YyLiH
apKallaH TymLuaneL
KOMnFabbIH KMiHi3.

* Ocbl KypbISiFblFa FaHa
apHarnfaH TaFam CEHCOPbIH
(iuki TemnepaTtypa
CEHCOpbIH) NarganaHblHbI3.

* KypbInifbl KaTTbl KbI3bIM
KeTney YyLiH AeKopaTuBTi
€CIKTiH apTblHa
OpHaTnaHbl3.

» Cepe cbipfFbiTnanapbiH any
YLWiH angblMeH cepe

CbIPFbITNACIHbIH, anAblHFbI
XafblH, COAaH KENiH apTKpl
XafblH Bywuip
kabblpranapblHaH apbl
TapTbiHbI3. Cepe
CbIpfbiTranapblH Kepi
GaFbiTTa OpHaTbIHbI3.
Kypangbl TazapTy YLUiH
BymeH TazapTKbILTbI
nanganaHbaHbI3.

LLbIHbI ecikTi Tazanay ywiH
KaTTbl XXeMipriw 3aTtTapabl
Hemece eTKip TeMip
KblpFblUTapabl
nanganaHbaHbl3, cebebi
cbI3aT TYCipin, WbIHbI
LWbITbIHAM KeTYi MYMKIH.

2. KAYINCI3AIK TYPAJIbl H¥CKAYIAP

2.1 OpHaty

/\ ABAANAHbI3!

Ocbl KypbUIFbIHbI TEK BiNiKTIi MamaH faHa
opHaTyfa Tuic.

Opam maTepuangapbiHblH, 6apnbiFbIH
anblHbI3.

ByniHreH KypbinFbIHbI OpHaTNaHbI3 Hemece
icke KocnaHbI3.

bisneH Beb-caliTbiMbI3gaH anyra 6onatbiH
opHaTy Typanbl Hyckaynapabl opbiHAAHbI3.
KypbInFbIHbI XKbIMKbITKAHAA, abai
OonbiHbI3, cebebi on ayblp. Opaabim
Kayinciagik konFabbl MeH >xabblk asik Kuim
KWiHi3.

KypbInfFbIHbI TYTKACbIHAH TapTnaHpI3.

*  KypblnfFblHbI OpHaTYy TanantapblHa Colikec
bIHFaNNbIl XX8He Kayinci3 xepre
OpHaTbIHbI3.

KypbinfFbinap MeH 3aTtapablH apacbiHaaFbl
MWUHUMYM KaLUbIKTbIKTbl CaKTaHbl3.

KypbInfbiHbl OpHaTNac 6ypbiH, OHbIH TEric
Xepae TypraHblHa XoHe ecikTiH ewwbip
KeAeprici3 awblnaTbiHbIHA K83 XXETKI3iHi3.
KypbInFbl anekTp cankplHAaTy XynecimeH
xababiktanFaH. On anekTp KyaT KesiHeH
XKYMBIC iCTeyi Kepek.

2.2 3neKTp TorbiHa Kocy

/\ ABAWNAHBI3!
©pT XeHe aNeKTp KaTepiHe yLbipay Kayni
6ap.

OnNeKTPTOFbIHA KOCY »KYMbICTapbIHbIH,
OapnblfblH BiNiKTI 9NEKTpLUi FaHa icke
acbIpybl KEPEK.

TexHukanblK aknapaT TakTacblHAaFbl
napameTpnepaiH, Heri3ri kyatneH
xabablKTay eniciHaeri anekTp
napameTpnepiHe coikec KeneTiHiHe Ke3
KETKI3iH3.

KypbInFbIHBI MIHOETTI TYpAE Xepre
TyMblKTay KaXkeT. OpKallaH aypbIC
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OpHaTbIIFaH, COKKbIFa Te3iMAi po3eTkaHbl
KonaaHbIHbI3.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKbiLL
cbiMabl KongaHbaHbI3.

Keninik awa meH kabenbain
3aKbIMAaHybIHa Xon 6epmeHi3. AybICTbIpY
kaxxeT 6onca, OHbl yaKineTTi KblameT
KepceTy opTanblfbIMbl3 OPbIHAAYbI KEPEK.
Keninik kabenebgepre Kon Turisyre
HeMece KypbINFbIHbIH, ECIFiHE He
KYPbIIFbIHBIH TEMEHTI XaFblHa, acipece on

XKYMbIC iCTen TypFaHda HeMece eciK bICTbIK

Ke3ge akplHgayra 6onmangpl.

TOK Xypin TypFaH eHe oKLlaynaHfaH
DenLekTepaiH, amopTn3aTopbl ceHimai
Typae GekiTinin, Kypancel3 ansiH6aybl
Kepexk.

Keninik awaHbl po3eTkara TeK KypbIfFbIHbI

OpHaTbIN OOoNFaHHaH KeniH KOCbIHbI3.
OpHaTKaHHaH KeniH po3eTKaFa Korn
XKeTKi3yai kaMTamachI3 eTiHi3.

Erep po3seTka GekiTinmereH 6orca, alaHsbl
XanfamaHbi3.

KypbInFbIHbI xeninik kabenbaeH TapTbin
axblpaTnaHpbl3. OpAarbIM Xeninik alaHbl
TapTbIN WhIFapblHbI3.

Tek aypbIC OKWaynay KypanaapbiH
naviganaHblHbI3: XeniHi KOpFanTbIH
axblpaTKbILTap, cakTaHablpFbILLTap
(ycTaTKblWTaH anbiHFaH 6ypaHaans
CaKTaHAbIpFbILITAp), XXepre TynbikTanyaaH
KOpFay TeTIKTepi MeH TyMbIKTaFbILITap.
OneKTp KOHABIPFbICHIHAA KYPbINFbIHbI Ke3
KemnreH TOK MOMoCTEPIHEH aXblpaTaTbIH
oKLlaynay KypbliFbiCbl 60nybl Kepek,
KOHTaKT CaHblnayblHbIH €Hi KeMiHae 3 Mm
oonybl kepek.

Byn KypbInfbl Xeninik alamMmeH xaHe
Xeninik kabenbMeH >ababIKTanFaH.

2.3 ManpanaHy

/N ABAWNAHbI3!
YKapakat any, Kynin kany, anekTp
KaTepiHe yLbipay He XXapbinbIC LbIFY
kayni 6ap.

Byn KypbInfFbiHbI ©3repTrneH;s.
YKenpety caHbinaynapbiHbiH 6iTenin
KanmMaraHblH TeKCEepIHi3.

XKyMmbic icTen TypFaH KypbIniFbiHbl
HasapaaH TbIC KanablpMaHbI3.

Op KongaHFaHHaH KeRiH KypbiFbIHbI
OLLIPIHi3.

KyMbIC Ke3iHae KypbiSiFbl ECiriH allkaHaa
abaw 6onblHbI3, cebebi ankoronbai
WHrpeaneHTTepAEH bICTbIK aya MeH
XaHFbILW Kocrnanap 6eniHyi MyMKiH.
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KypbInfFbIHbI AbIMKBIN KONAapMeH Hemece
CyFa TWin TypraHga nanganadyra
Sonmanabl.

ALbIK eCiKke KyLl canvaHbl3.

KypbInFbiHbI XXyMbIC O€Ti HEMece cakTay
OeTi peTiHge naiganaH6aHbI3.
KypbInFbIHbIH, €Ciri alwblk TypFaHaa,
)KapKbIN XoHe allblK OTTbl OFaH
XakblHAaTnaHbI3.

Tek pyKcaT eTinreH LWblHbl MEH KyMbIpaHbl
cakTay YLUiH KofnaaHblHbI3.

YKaHFbilWw 3aTTapabl KYPbIFbIHbIH, KaHbIHA
KOVIMaHbI3.

Wi-Fi kynusicesiHiaai 6enicneHis.

/N\ ABAWNAHBbI3!
KypbinfbiFa 3akpiM keny kayni 6ap.

OmanbiiH, 3aKkbiMaanyblH Hemece
OHCi3aeHyiH 6onabipmay YLUiH:

— TyMLanew biabICTapblH HEMECE
3aTTapapl KybICTbIH TyYOiHe Tikenen
KOVIMaHpI3.

— anoMuHUA onbraHbl KybICTbIH TYOiHE
Tikenew KovMaHbI3.

— cyfAbl Tikenen bICTbIK KypbInfbiFa
KOVIMaHpI3.

— nicipreHHeH KeniH KypblFblga binFan
blAbICTAp MEH Tarampbl
KangblpmMaHpI3.

— akceccyapnapgbl anfaHga Hemece
opHaTkaHga abar 60nbIHbI3.

KypbInfFbIHbIH 3Marb KanTamachiHbiH,
Hemece ToT 6acnanTbiH 6onat GeniriHiH
TYCiHiH, ©3repyi OHbIH, >XyMbICbIHa acep
eTnenai.

Cengi 6aniwTep yLWiH WyHFbIN TabaHbl
naviganaHblHpl3, cebebi xemic
WbIpbIHAAPb! KETNENTIH AaKTap Kanablpybl
MYMKiH.

OpKaLlaH KypbIFbIHbIH €Ciri )xabblK Kynge
a3ipneHis.

Erep KypbinFbl xxmhas naHeniHiH apTbiHa
opHaTblfica, Of XbIfy MEH binFanapbiH,
oCepiHeH 3aKbimaanvaybl YLUiH naHenbAai
nanganaHy KesiHge Hemece KypblisiFbl
TOSbIFbIMEH CybIFaHLLA, OHbl XannaHbl3.
Ocbl eHIMHIH iWiHaeri Wwamaap MeH
Kocankbl Wwamaap 6enek catbinagel: byn
Lwamaap TYPMbICTbIK KypbliFblnapaars
TemnepaTtypa, Aipin, binFanabinblK CUSKTbI
dusnkanelk xargannapra teten 6epyre
apHarnfaH Hemece KypbinFbIHbIH XYMbIC
KyRi Typanbl aknapat 6epyre apHarsfaH.
Onap 6acka kongaHbanapaa
nanganaHyfa apHanmaraH XaHe
TYPMbICTbIK 66MMeHi apblKTaHabIpyFa
Xapamangel.



Byn eHimae G knacbiHaarb! Kyat TMiMainiri
Oap apblK ke3i 6ap.

CunaTtTamanapsbl bipgev wamaapabl faHa
narviganaHblHbl3

KypbInFbIHbI XXeHAeY YLUiH yaKineTTi
KbI3MET KepceTy opTanbifbliHa
xabapnacblHbl3. Tek TynHyckanblk
Kocankpl 6enwekTepai naganaHbIHbI3.

2.4 Kyty xoHe Tasanay

/\ ABAANAHbI3!

YXapakatTtay, epTeHy Hemece KypbiiFbira

3aKbIM Keny kKayni 6ap.

TexHukanblK KbIaMeT kepceTyaeH GypbiH
KYPbINFbIHBI OLUIpIn, axXblpaTbiHbI3.

LUbIHbI CbiHGayb! YLUIH KypbIFbIHBIH CYbIK
eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. ECIKTIH WbIHbI
naHenbAepi 3akbiMaansaH 6onca, oHbl
aybICTbIPY YLUIH YOKINeTTi KbI3MeT kepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3.
KypbinfFbigaH ecikTi abarinan anbiHbl3,
cebebi ecik aybIp.

By koHAeHCaUMAChIH, KOPPO3NSHBI XXaHe
GeTiHiH HawapnayblH 6onapipmay yLiH ap
KongaHFaHHaH KewiH KypbInfbiHbl, OHbIH,
KYbICbIH )X8HEe akceccyapnapblH Ta3anarn,
KeNnTipiHi3.

OHiIMHIH TaFaMMeH >XaHacyblHa )XapamcbI3
eTeTiH To3y BenrinepiH, atan anTkaHaa:
XapbIKTap, kenipLikrep, kabaTTaHy, Lery,
XabbICKAKTbIK, KOPPO3US HeMece
TEKCTypacbl MeH CbIPTKbI TypiHAeri 6acka
[a KepiHeTiH e3repictepai xyreni Typae
Tekcepin TypbIHbI3. To3yabl 6onasipmay

3. ©HIM CUINATTAMACHDI

3.1 XXannbi wony

]~ HE

YLiH Tazanay »aHe KyTiMm xacay
HycKaynapblH OpblHAAHbI3.

*  KypbInFbl MeH akceccyapnapibl Tasanay
YLUiH MUKpOTAanLWbIKTbI LLYOEpekK, XKblnbl Cy
XoHe beriTapan Xyfbll 3aTTapabl
narnaanaHbiibi3. AbpasueTi 6yibimaapasl,
XacTblKWwanapapl, epiTkilrepai, eTkip
Kblprbl HEMece MeTann 3aTTapabl
naviganaHbaHbI3.

e TlewTiH cnpeniH KONAaHFaH Kkesae
KanTamagarbl Kayinciagik HyckaynapbiH
OpbIHAaHbI3.

Byfa nicipy

* LbiFraTtblH By KyRikTEpre akenyi MyMKiH:

—  @OyHKUMS KOCbIMbIN TYpFaHAa KypbiiFbl
eciriH abannan awblHbI3. By WbIFybI
MYMKIH.

— ByMeH nicipreHHeH KewiH,
KYPbINFbIHbIH, €CiriH abarinan albiHbI3.

2.5 Kokbicka TacTtay

/N ABAWNAHBbI3!
YKapakaTt any Hemece TyHLUbIFy Kayni
Oap.

*  KypbInfFblHbl yTUNM3aumsanay xonbl
Typanbl aknapar any yLwiH MyHuuunangbl
opraHfa xabapnacblHbi3.

e KypbInfbiHbl 3NEKTP XeniciHeH
axblpaTblHbI3, COAaH KEWiH 3nekTp
kabeniH Kecin TacTan, oHbl KOKbICKa
TacTaHbl3.

Backapy Takrachl

Oucnnen

Cy caybITbl

Taram ceHcopblHa apHarnFaH ysLbIK
Kbl3gblpy anemeHTi

Lam

XenpeTkiw

KakTbl TyCipy KyObIpbIHbIH, LbIFbICHI
Cepe Tiperi, anbiHbanbl

il Cepe opHanacynapsl

EEREEREOENE

3.2 Ancnnen

[vcnnen TonbiFbIMEH MHTEPAKTUBTI XXaHe
anHanmanbl. On apTypni nicipy
dyHKUMANapbl MEH TaramaapFa Kon XeTKiyai

KA3AK 51



KamTamachl3 eTeTiH HaKTbl aHbIKTarFaH
Genimaepre 6eniHeni. On coHpali-ak
aFbiMaarbl XXYMbIC KyiiH kepceTeai. Confa
HeMece OHFa XbIMKY YLUIH 3KpaHabl
CbIPFbITYbIHbI3Fa 6onaaebi.

@ KypbinFbiHbI KOCY X9He OLUipy YLUiH OCbl
TylMeHi 6acbin TypbIHbI3.

. Onuusanapabl KOCy >aHe eLwipy.

. ArbIMAaFbl napameTpriepai cakray yLliH:
Favourites (Tanaaynsinap).

KypbInFbl KyrnbinTaysbl.

o))) BD

Wi-Fi KocbInbIMbl KOCYnbl.

Remote Operation (KawbikraH 6ackapy)
Kocblnagbl.

Cy biabicbl 60cC.

Cy blabICbl XapTbinar Tonbl.

Gl C|>»

Cy blAbICbl TOMNbI.

4. BIPIHLUI NTAMOANAHY ANAbIHOA

4.1 CbiMCbI3 6annaHbIC

Kypbinebl Wi-Fi xeniciHiH KOCbINbIMbIH XoHe
MOGUNbAI KYPbIFbIHBI BainaHbICTbIpY
MYMKiHAIrH Kocaabl. XabapnaHabipynapabl
anyra, MobunbAi KypbinFbinap apKbinbl
KypbINFbIHbI 6ackapyFa xaHe bakbinayFa
6onapabl.

KypbInfbiHbI XXanfay YLiH TemeHaerinep
KaKeT:

*  WHTepHeT GarinaHbicbl 6ap CbIMCbI3 Xeni.
» bipgen cbiMCbI3 xenire KocblnFaH
MOBUNbA| KypbINFbl.

1. KongaHbaHbl XXykTen any yLuiH
nariganaHyLubl HyCKaynbiFbIHbIH, apTKbl
GeTiHoe opHanackaH QR koabIH
ckaHepneHi3. CoHpan-ak kongaHbaHbl
KongaHbanap oyKeHiHeH Tikenew xykTen
anyfra 6onagpl.

2. KonpaHbaHbl kocy 6oblHLWA
HycKaynapblH OpblHOAHbI3.
KypbInFblHbI KOCbIHbI3.

4. Maasipre Kipy yLiH < TyVMeciH bacbin,
CornFa Kapaw CbIpFbiTbiHbI3. Settings
(MapameTtpnep)/Connections
(Kocbinbivaap) onumsacbiH TaHAaHbI3.

5. Kocy Hemece eLuipy yLiH 6acbiHpbI3: Wi-
Fi.

KypbInfbIHbIH CbiMCbI3 Moayni 90 cek iwiHae

icke Kocblnaapl.

2.4 TTy WLAN : 2400 - 2483.5 MI'y

Kwninik

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MI'y,

2.4 'y WLAN : EIRP < 20 obm (100
Makc. Kyat MBT)

Bluetooth : EIRP < 20 gbm (100 mBT)
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MpoTokon 2.4 'y WLAN : |[EEE 802.11bgn

(® KypbinFbl konaaH6ara KockinFaHaa,
MaHbI3Abl 6aFgapnamansblk xacakrama
XaHapTynapblH anybl MyMKiH. Byn
XXaHapTynap »aHa MyMKIHAIKTepai eHrisin,
6ap dyHKUmMsANap MeH G6enriwenepai
XeTingipin, bIkTUMan macenenepai wetuyre
XaHe xannbl 6araapnamanblk xxacakrama
OHIMAINIriH apTTbipyFa MyMKiHAIK 6epei.
OpHaTbliFaH 6argapnamansbik xxacakrama
HYCKaCbIH TeKcepy YLUiH napameTpnep
KapTacblHa OTiHi3.

4.2 barpapnamanbIK Kypan
NMUeH3nANapbl

Byn eHim 6argapnamansik KypanbiHaa TeriH
X8He awblk 6acTankpl 6bargapnamanblk
Kyparnfa HerisgenreH kypamgacrap 6ap. AEG
awblK 6argapnamanblk Kypan xaHe poboT
TEeXHMKacCbl kayblMAACTbIKTapbIHbIH AaMy
)obacblHa KOCKaH YneciH MonbiHAanabI.

JMyeHsus WwapTTapsl Xapusinayabl Tanan
eTeTiH OCbl TeriH XaHe 6acTankbl KOAbl aLlblk
OargapnamMarnbik Kypan KOMMNOHEHTTEPIHIH
BacTankbl KoAblHa Kipy aHe onapablH TOSbIK
aBTOPIbIK KYKbIK Typarbl aknapaTbl MEH TUICTi
NMUEH3MS WapTTapblH Kepy YLUiH MblHa
caunTKa KipiHi3: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (NIU6
KanTachl).

4.3 BacTankbl angbiH ana Kbi3abipy
XX9He Tasanay

Boc KypbinfbIHbI anFaLw peT naganaHap
angblHAa anabliH ana Kbl3gblpblHbI3.
KypbinfFblgaH xaFbIMCbI3 MiC MEH TYTiH LbIFYbI
MYMKiH. BernmeHi xxengeTiHis.



1. Bapnbik akceccyapapl xaHe cepe
TIPEKTEPIH anbin TacTaHbI3.

2. Magsipre kipin, nicipy dyHKUMACHIH
TaHdaHbI3.

3. [ucnnerige angblH ana Kbi3gbipy
npoueciH 6actay yLiH KankpiManbl xabap
KepceTineai.

4. bacrtaygbl pacrtan, gucnnengeri
HycKaynapabl OpblIHAAHbI3.

5. KypbInfbiHbl 6LWipin, OHbl CYbITbIHbI3.

6. TymwanewTiH iWiH MUKpOTanLbIK
MaTaMeH, XblJSlbl CYMEH XeHe >ymcak
XYFbILL 3aTNeH TasanaHbli3. Kepek-
)apakrap MeH cepe TipeKTepiH OpHbIHa
KOWVbIHbI3.

4.4 Time of Day (Taynik yakbITbl)

1. KypbInfbiHbl KOCbIHbI3.

2. Settings (MapameTpnep) / Setup
(MapameTpnepai opHaTty) / Time of Day
(Taynik yakbITbl) TYMMECIH HaCbIHpbI3.

3. YakbITTbl OPHaTbIHbI3.

4. OK TyiimeciH 6acbiHpI3.

4.5 Water Hardness (CyabiH
KepMeKTiri)

KypbInfbiHbl Cy KyOblpbiHa KOCY YLUiH CyabiH,
KepMeKTiri AeHreriH opHaTy kepek. Cy
KEPMEKTIriHiH, AeHreliH TeKcepy YLUiH CbiHaK

5. KYHOENIKTI TAUOANAHY

5.1 Menu (Maz3ip)

Maasipre Kipy yLiH < TyMeciH 6ackin, confa
Kapaw CblpFbITbIHbI3.

» Dishes (Taramgap)

Functions (PyHkumanap)

Favourites (Tangaynbinap)
Maintenance Programmes (TexHukanbik
KbI3MEeT KepceTy)

» Settings (MapameTpnep)

5.2 Functions (®yHkuuanap)

Kegimri nicipy kaxeTTinikrepiHe apHanfaH
CTaHaapTThbl Nicipy YHKUMANApbI, OHbIH,

iLiHAE YCTIHTi )XoHe TOMEHTi KbI3[bIpy @

rpunbge nicipy E] XenaeTkiwneH nicipy
oHe T.6. TarampapblHabl 4SCTYpNi Typae
AdanbliHaayra 6onagbl. KocbiMwa aknapar any
YLUiH Ancnnen cunatraMmacbiH KapaHbl3
Hemece konaaHbara KapaHbl3.

Karasabl NanganaHblHbI3 HeMece cy
*abablKTayLbiCbiHa XabapnacbIHpI3.

1.

ChblHak kaFasblH cyFa WwamameH 1 cek
canblHbI3. AFblH Cyabl NaviganaHyFa
6onmangpl.

Kanablk cyabl KeTipy YLiH CbiHAK KaFasblH
LIanKaHbI3.

1 MWH KeRiH cyablH KEPMEKTIriH TeMeHAaeri
KecTe GoWibIHLIa TEKCEPIH3.

CynablH, KepMeKTiK OeHreniH OpHaTbIHbI3:
Settings (MapameTtpnep) / Setup
(MapameTpnepai opHaty) / Water
Hardness (CyablH KEpMEKTIri).

ChblHak kaFasblHbIH TyCTepi e3repe bepeai.
CynblH KEPMEKTIriH CblHayAaH keriH 1 MUH
ilwiHOe TeKcepiHi3.

CyAblH KepMeKTiri

nexrel CblIHaK KaFa3bl

2 — KepMexTiri opTawa EI

3 — Kepuex LTI

4 — KepMeKTiri XKoFapbl m

dyHKumanap Tidimi 6argapnamansik kypan
HycKacblHa GalinaHbICTbl ©3repyi MyMKiH.

Maasipre Kipin, keneciHi TaHOaHbI3:
Functions (PyHkuymanap).

[Micipy pyHKUMACHIH TaHAaHbI3 Aa,
napameTpnepai peTTeH;s.

Micipyai 6acran, gucnnengeri
Hyckaynapgpl opblHAaHbI3. Tamak
CEHCOpbIH Micipy angbiHaa Hemece nicipy
Ke3iHAe Ke3 KenreH yakbITTa Kocyra
6onagbl (erep 6ap 6onca). KyHaenikTi
naviganay, "Tamak ceHcopbl" 6enimiH
KapaHbI3.

N\ — nicipy kesiHge napameTpnepai
peTTey YLiH 6acbiHbI3.
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Top (YcTi)
YCTiH XbIngam Kbi3apTy YLUiH KapKblHAbI
KbIMbITbIHbI3.

Bottom (AcTbIHfbI)

TaFamHbIH acTbiH GipkanbInTbl Kbi3apTy.
Muuua Hemece Ganilw, sapney TopTTapsbl
Hemece KuwTep yLwiH yinnecimai. Mewrti
angblH ana Kbl3ablpbiHbI3 XK8HE EH TOMEHT I
cepe AeHreliH naganaHblHbI3.

Hot Air (blcTbik aya)

Top & Bottom (YcTi xaHe acTbl)
TemnepaTtypafaH TeMeHipek TemMnepaTtypaHb!
OopHaTbIHbI3.

Top & Bottom (YcTi xaHe acTbl)

Bip aeHrenae kyHAaenikTi nicipyre apHanfaH.
Micipmenep MeH HaH eHiMaepi CUAKTbI
GapnbIK TaFamFa yinecimai.

Hot air & Top (blcTbIk aya xaHe ycTi)
Kymcak xaHe 6eTiH KblTbipnak eTin nicipy
YLWiH cyinekTepi 6ap ipi eT 6yblHAapbl MEH KyC
€TiH KybIpbIHbI3.

Hot air & Bottom (blcTbik aya xaHe acTbl)
KbITbipnak KplpTbicbl 6ap kamblpabl Gipkenki
nicipini3. Muuya, knw, TopT Hemece Ganilw
YLWiH yinecimai.

Hot air, Top & Bottom (blcThIk aya, ycTi
)XaHe acTbl)

Byn dyHKuusi AalibiH TaFamaap yLiH eTe
Konawnbil.

Steamify (Bynay)
TaHaanfaH TemnepatypameH Aypbic 6y
MernLuepiH CoKeCcTeHAIpy.

ProSteam

By MeH xbinyablH yrneciMainiri apkpibl
KyMcapTbIn api KbITbiprak eTin nicipiia.
KekeHicTepre, nicipmenepre xoHe eTke

ynnecimai.

Moist Fan Baking (blnfangbi
KenpgeTkiwneH nicipy)

Micipy kesiHae XeHin, ynninaek HaTUxe
anbiHbI3. TymwanewwT iy iwiHaeri binFanabiH
cakTanybl YLUiH eCikTi )abblK yCTaHbI3.

Steam (By)
CanayaTTbl XaHe AaMAi TaFaMm YLUiH y3ZiKci3
Oy.

®

Reheat (Kainta kbi3abipy)
Byn dyHKuusi TaFam KanablkTapbiH 6ymeH
Gasy Kblagblpaabl.

Grill (Fpunb)

punbae Gipkerki KyblpbIHbI3 HEMece
KeKeHicTepai Hemece eTTi Kbi3apTbiHbI3. HaH
nicipyre ge yinecimgi.

Dough Prove (KaMbipabl TONbIKCbITY)
Kbingam keTepiny yLiH oHTarnanablpbinFaH
Temneparypa.
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Refresh (OcBexutb (XKaHapTy))
Kelueri HaHHbIH Hemece HaH eHIMAEPIHIH
6anfblH UCi MEH >KYMCaKTbIFbIH KaliTapbiHbI3.

Defrost (EpiTy)
Opi Kapait faribiHAay YLiH XyMcak XibiTy.

k

Stew (ByKTbipy)

WHrpeaveHTTepai Gipre kaiHaTy apKbinbl
Taramzapabl )Kymcak, WbpbIHAbI eTirn
BYKTbIPbIHbI3.

S

Roast (Kyblpaak)
ETTi, KyC eTiH Hemece kekeHicTepai CblpTbIHaH
KbITbIpNak >keHe iLliHe XyMcak eTin nicipiHia.

[

Bread Baking (HaH nicipy)

Byn dyHKUMSIHBI HaH >xaHe Bynoykanapab!
KoHAMTep dabpuKacbiHaH LWbIKkaH Tapisai
KbITbIpnak eTin, TyCi MeH KbIpTbIChIH
XbINTbIPATLIN NICIPY YLWiH NanaanaHblHbI3.

GG

Slow cook (Basy nicipy)

@ Basy nicipy apkblnbl nicipy yakbITbIH
apTThIpbIn, Gipak )ymcak nicipyre 6onagpi.
ETTi newuke cany anablHaa OHbl KyblpbIHbI3.

Preserve (Cakray)
TemeH Temnepatypaga KoOHCepBineHreH

@ 6anfblH XemicTep MeH KekeHICTepAi anblHbI3.
blcTbikka Tesimai koHcepBi 6aHkanapbIH cy
TONTbIPbINFaH nicipme Tabakka canbiHpI3.

Plate warming (TepenkeHi XbinbiTy)
TabakTapabl ycTesnre Kot angbiHaa angbiH
ana Kplaaplpy.

(

Keep Warm (XKbinbi yctay)

YcTenre ycbiHbINATLIH TaFramaapabl XKblbl
KyWiHae ycTaHpbI3. Keibip Taramaap Xbinbl
Kyviae Kywin, keyin KkeTyi MyMKiH eKeHiH
eckepiHi3. KaxeT 6onca, Tarampgapabl
XKabblHbI3.

~
=
=

[

Dehydrate (CycbizaaHabipy)

TemeH Temnepatypaga xxemictepai,
LuenTeppi xaHe kekeHicTepai Gipkenki

KenTipiHi3. KenTipy HOTUXECIH akcapTy YLUiH

KenTipy kesiHae ecikTi aHAa-caHaa allbliHbI3.

AirFry Plus
=] KbeiTblpnak, WhIpbIHAb! XaHe nagans!
Taramgap yLiH 6yFa xeHe asporpunsre
nicipyai GipikTipeai.

Kelibip nicipy dyHKumsnapbiHaa
Temnepatypa 80°C wamacbiHaH TemeHaece,
LaMm e3giriHeH eLuyi MyMKiH.

5.3 BymeH nicipy cdyHkuusnapbi

Byn cdyHkuuanap taramabl KbiTbipriak XeHe
LbIPbIHABI YCTay YLUiH Xblny MeH Oyabl
naviganaHyra MymkiHgik 6epegi. bBymeH
nicipy, OyKTbIpy, )XyMcaK KbITblpriak eTy,
nicipy >x8He KybIpy YLUIH onapAabl
nanganaHbliHbI3.



By cdyHKUManNapbIH nanganaHbin TaFramapl
AanblHaayablH eki xonbl 6ap:
TemnepaTypaHbl OpHaTy Hemece Oy AeHrenin
opHary.

Steamify (Bynay) / ()] Steam (By) -
TemnepaTypaHbl OpHaTbIHbI3. By AeHrevi
aBTOMaTThbl TYpAe peTTeneTiH 6onaapl.

I ProSteam - Oy AeHreniH opHaTbIHbI3.
Ywnecimai TemnepaTypa kepceTineTiH
6onagbl.

AirFry Plus - Gy feHrewiH opHaTbIHbI3.
Yinecimai TemnepaTypa kepceTineTiH
6onagbl.

1. Magipre kipin, keneciHi TaHaaHbI3:
Functions (PyHkumanap).

2. BbymeH nicipy (pyHKUMACHIH OPHATbIHbI3.
Oucnnenge komkeTiMai napameTprep
KepceTineai.

3. bap 6onca, Temnepatypa mMeH 6y
OeHreriH opHaTbIHbI3.

4. START TynmeciH 6ackin, gucnnenaeri
HycKayabl OpbIHAAHbI3.

5. Awy ywWiH cy pesepByapblHbIH KaknarbiH
6acblHbI3.

6. Cy biagbICbIHA CUrHan ecTinreHwe Hemece
ancnnenge xabap narga 6onrfaHwwa e
yIkeH geHrenre genid (950 mn) cyblk cy
KyMblHbI3. Backa cyMbIKTbIKTapab!
KonaaH6aHbI3.

Cy blgbICbiHA €H YNKEeH AeHreraeH acblpa
cy KynmaHpI3. CyablH afybl, TOMbIN KETY
XoHe xuhasgpblH 3akbimaaHybl Kayni 6ap.

7. Cy pe3epByapblH 6acTankbl OpHbIHA
UTEpIHi3.

By WwamameH 2 M1H ©TKEH COH nanaa

©onagpl. KypbinfFbl opHaTbInFaH

TemnepaTypara XeTkeHae, CUrHan ecTtinegi.

8. Cy bigbiCbiHAA Cy TaycbinFaHaa, curHan
Gepinegi. Cy biabICbIH KaviTa
TONTbIPbIHbI3.

9. Cy caybITblH 6ocaTbIHbI3.

GenimiH KapaHbI3 KyTy xaHe Tasanay, Tank

emptying (CaybITTbl 60caTy).

10. lNicipreHHeH KeliH TyMLaneLTiH, eciriH
abavinan awblHpbI3. TyMwanew iy, iwiHae
Kanablk Cy KOHAEHcaT Ty3inyi MyMKiH.

11. KypbInfbiHbl COHAIPIHI3.

12. KypbInfFbl CyblfaH Ke3ae, NeLTiH, iLuki
GeniriH xxymcak WybepekneH KypraTbiHbI3.

5.4 Dishes (Taramaap) ¥

KemekLui nicipy pyHKUMACH kKagamablK
Hyckaynapabl, TemnepaTtypaHbl XoHe nicipy
yakbITbIH KOCa anfaHga, sapTypni Tarampgapra
apHanfaH napameTpnepai yceiHagpl. IMicipy
KesiHOe napameTpnepai esrepTin, TaFam
CEHCOpbIH NavganaHyabl Koca anFaHaa,
KanaraH nicipy aAiciH TaHgan anacbl3. Opbip
HyCKaHbIH KOJDKeTIMAINIri TaHaanfaH Taramra
DannaHbICThI.

1. Masipre kipin, ¥ TaHdaHbI3.

2. Taram Typi MeH bIAbICTbI TaHAanM,
3KpaH4arbl kagamaapabl OpblIHAAHbI3.

DyHKUMSA asiKTanfFaH kesae TaFamHblH AaviblH

eKeHiH TekcepiHi3. KaxeT 6onca, nicipy
yaKpbITbIH y3apTbIHbI3.

5.5 AnabiH ana Kbi3abIpy
onuuanapbl &
KypbinfFbl OHTannbl nicipy HaTwkenepiH

KaMTamacbI3 eTy YLUiH OipHelle angbiH ana
KbI3AbIPY >XoHe KbI3ablpy ONUMSACHIH YCbiHaAbI.

* None (EWw6ip) - KypbInFbIHbI anablH ana
Kbl3AbIpYAbIH A4acTypni Tacini. On sagenki
OoWnbIHLIA OpHaTbINaabl xxaHe 6apnblk
nicipy yHKUmAnapbl yLwiH KormkeTimai.
MapameTpai 6acka angblH ana Kbl3ablpy
TypiHe e3repTtyre 6onagbl.

*  Smart (CmaprT) - Fast (Kbingam)
PYHKUMACBIMEH CanbICTbIpFaHaa,
TyMLUANeLTi KbI3ablpy Ke3iHAe aHeprusiHbI
naviganaHygpbl OHTannaHablpyFa
KemekTeces,.

» Fast (OKbingam) - Kpi3abIpy yakbITbIH
KplckapTagpbl. byn Tek kenbip dyHKumsnap
YLLiH KOmKeTiMAi.

5.6 Timer (Taitmep) O

1. icipy hyHKUMACLIH Tanaanm,
TemnepaTtypaHbl OpHATbIHBI3.

2. Timer (Tanmep) TyriMeciH 6acbiHbI3.

3. ¥Y3aKTblKTbl OpHaTbIHbI3. TaHbanapably
OipeyiH bacy apKbifbl KaXeTTi askrany
opekeTiH TaHaayFa bonagbl.

4. OK TyimeciH 6acy apkbinbl pacrarn,
Heri3ri aKpaHfa oparnblHpI3.

KA3AK 55



End Action (DpekeTTi asikTay)

Sound Alarm (ObIGbICTLIK AabbIn) - kepi
Q CaHaKTbl OpHaTbIHbI3. TaMep askTanFaHaa
OblObICTLIK CUrHan ecTinegi.

Sound Alarm and stop cooking (da6bin
curHanblH 6epin, a3ipneyai Tokrary) - kepi

Q,, CaHaKTbl OpHaTbIHbI3. Tamep asKTanfaH
Kesge, curHan ecTineai xaHe nicipy
ToKTaTbinagbl.

Pop up message only (Tek kankbimanb!
Z_\ xabap) - yakbIT asikTanfaHaa gvicnnenge
xabap kepcerTinegi.

Tarimepai TyMLIaneLl XymbIC icTeMen
TypraHaa aa aepbec nanganaHyra 6onaabl.

Kelnbip carat cdyHkuyusinapbl 6enrini 6ip nicipy
dyHKUMANapbiHAa KomkeTimai 6onmaybl
MYMKiH.

O3ipney yakpITblH y3apTy YLWiH +5 MUH
TYMMecCiH 6acbIHbI3.

Delayed start (KewikTipin icke Kocy) €]

O3ipneyaiH 6actanybiH xaHe/HeMece

asikTanyblH KeliHre kangplpy 6onagebi.

1. Micipy dyHKUMACLIH TaHAaan,
napameTpnepai peTTeH;s.

2. °°° TYMMeECiH 6acbiHpI3.

3. Delayed start (KewikTipin icke Kocy)
Ty/iMeciH 6acbIHbI3.

4. AnHangblpy apkbinbl kaeTTi bactany
yaKbITbIH OPHATbIM, MblHA TYWMEHI
bacbiHbI3: OK.

5. Ocbl kagamapl eTKi3in xibepy yLwiH eHaj
kaxeTTi End time (Askrany yakbITbl)
napameTpiH opHaTyra Hemece OK
TyrimeciH bacyra 6onagbl.

6. OK TyWimeciH 6acbin, Herisri akpaHFa
opanblHbI3.

Tanmep napameTprepiH e3repTty

O3sipney KesiHae opHaTbINFaH yakbITTbl Ke3
KenreH yakplTTa e3repTyre 6onagbl.

1. 7/ Timer (Taiimep) TyiimeciH 6acbIHpI3.

2. )XaHa Tarimep MaHiH OpHaTbIHbI3. MblHa
TyiMmeHi 6acbiHbI3: OK.

5.7 Favourites (Tangaynbinap) @

Byn dyHKUMa Tek TaHaanfFaH mogensaep
YLWiH KomKkeTimai.

[Micipy dpyHKUMSICBI XoHe TaFram cusakTbl 20
TaHgaynbl napameTpre AeWiH cakTayFa
6onagbl.
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MapameTpai cakray yLwiH kanaynbl OnumsHbl
TaHgan, Q TYAMECIH 6acbIHbI3.

5.8 Kepek-xapakrap

Akceccyapnap mogenbre
OannaHbICTbl KOrmKeTiMAi.
KypbinFbimeH Gipre
XeTKisineTiH
dr  akceccyapnapgbl naviganasy
1 KONbIH Tekcepy ywiH QR
KOAbIH CKaHepneHis.
KocbimLua akceccyapnapra 6enek Tancblpbic
Oepyre 6onagbl. KocbimMwia aknapaT any yLiH
XKeprinikTi )eTKi3yLiHisre xabapnacbiHpi3.

Akceccyapabl (CbiM cope/Haya) cepe TiperiHiH
GaFbITTaFbILLTaPbIHbIH apacbiHa canbIHbI3.
Cepe newTiH apTKbl k83 XeTKi3iHi3. YCTiHri
KaFblHAAFbI LUAFbIH OMbIK Kayinci3gikTi
apTTbipabl XaHe eHKENTyAeH KopFayabl
kamTamacbl3 etefi. CepeHiH, anHanacblHaarbl
XKMEK bIAbICTbIH, COPEAEH ChIPFbIN KETYiHE 0on
Oepmengi.

=

Erep HayaHbIH eHici 6onca, OHbl NeLwTiH ik
XafblHa Kapav opHanacTbIpbIHbI3.

Erep Top cepeHiH eHici 6onca, OHbl NeLwTiH,
iLLUKi )XaFblHOa angbliHa kapan
OpHanacTbIpbIHbI3.

Erep akceccyappa a3y 6onca, OHbIH,
o3iHi3re kapan TypFaHblHa Ke3 XeTKi3iH;i3.
Erep caHbinaynapbl 6ap HayaHbl
nanganaxbin xaTcaHbl3, TaMLUbInan xaTtkaH
CYWbIKTbIKTApAbl XXWHAY YLiH acTbiHa HayaHbl/
TabaHbl KOMbIHbI3.

5.9 Food Sensor (Taram ceHcopbl)
R

On TaramHbIH iwingeri Temnepatypanbl
enwenai.

Eki Typni TemnepaTypaHbl OpHaTy Kepek:

. °C. TymLIaneww Temneparypacsl. On

TaFaM CEHCOpPbIHbIH TemMnepaTypacbiHaH
keminge 25°C orapbl 60nybl Kepek.

« A Taram CEHCOPbIHbIH, TEMMEPATYPAChI.



1. MagipaeH nicipy dyHkumscbiH: Functions
(PyHKUMsINAp) Hemece Ma3ipaeH
Taramgpl: Dishes (Tarampap) TaHAaHbI3.

2. Tlew TemnepaTypacblH XeHe nicipy
YaKbITbIH KaXKeTiHLIE OPHaTbIHbI3.

3. TMMapameTtpnepai pactan, nicipyai
GacTaHpbI3.

4. TaFam CEeHCOpbIHbIH, YLIbIH ETTiH HEMece
GanbIKTbIH, €H, KanblH, 6eniriHiH opTacbiHa
cyFblHpbI3. Kacceponbaep yLiH TaFram
CEHCOPbIHbIH, YLUbIH KATTbl UHIPEANEHTKE
OekiTin, fan opTacbiHa OpHaNaCTbIPbIHBI3.
YWbIHbIH nicipme TabakTbiH, TY6iHE
TUMENTIHIHE KO3 XeTKi3iHi3.

(EEEESSSSSSSN,

5. [aibliHganfaH Taramapbl TyMLIAMNeLuKe
canbiHbI3.

6. Taram CeHCOpbIH KypbINFbIHbIH, ilWiHAE
opHanackaH ysLblKka KOCbIHbI3. ©HIM
cunaTTamachl 6enimiH kapaHpl3.

[ucnnenge TaFam ceHCOpPbIHbIH TaHbackl
MEH aFbiMaarbl TemMnepaTtypachl kepceTinegi.

7. 7\ — napameTpnepai petTey YiUiH
6acblHbI3.

8. CeHcopablH, Herisri TemnepaTypacbiH
opHaTy HeMece KanaraH onuusiHbl opHaTy

ywiH Food Sensor (Taram ceHcopbl)
KapTacblH TaHOaHbI3:

* Sound Alarm (ObiGbICTbIK 4abbIN) —
Taram Herisri TemnepaTypara
XeTkeHge curHan Gepineai.

+ Sound Alarm and stop cooking
(Oabbin curHaneiH 6epin, asipneyai
TOKTaTy) — TaFaM iLki Temnepartypara
KeTKeHae, CurHan ecTineni xxeHe
nicipy Toktangel.

MapameTpnepai pactaHbi3s.

10. Taram opHaTbIfiFaH TeMmnepartypara
XeTkeHae, AblbbICTbIK curHan 6epinegi.
TamakTblH, faWblH eKEHIH TEKCEPIH|3.
KaxxeT 6onca, nicipy yakbITblH
y3apTbIHbI3.

11. STOP — nicipy oyHKLUMACHIH eLuipy YLUiH
6acbIHbI3.

12. TaFam CEHCOPbIHbIH alacblH YSLIbIKTaH
CybIpbIM, TaFaMabl KypblFbiAaH anbiHpi3.

5.10 Child Lock (Bana Kynnbl)

Byn dyHKUMA KypbInFbIHbIH Garikaycbl3 icke
KocblnybiHa xon 6epmenai. OHbl Ke3 kenreH
yakpITTa icke KocyFa bonagbl.

1. Masipre KipiHi3.

2. KeneciHi TaHaaHpI3: Settings
(MapameTtpnep) / Preferences
(MapameTtpnep) / Child Lock (bana
Kynnbt).

Child Lock (Bana kynnbl) 6enceHgipineai.

KypbInfbiHbl ManganaHyabl KOCy YLUiH Kog

apinTepiH andaBuTTiK peTneH 6acbiHbI3.

6. CO3KOMEKTEP X9HE KEHECTEP

6.1 MNicipyre apHanfaH akbin-KeHec

Kectenepgeri Temneparypa MeH nicipy
yakbITTapbl TeK Hyckaysblk 60mbin Tabbinaabl.
Onap peuenTTepre, naganaHbinatbiH
WHrpeaveHTTepaiH canacbl MeH MenLiepiHe
GavinaHbICTbl. ApHalibl peuenTire apHanfaH
napameTpnepai Taba anmacaHbI3, ykcac
GipeyiH narganaHbliHbI3.

CepeHiH aeHrennepiH TyMLwaneLuTiH, acTbIHFbI
XaFblHaH bacTan caHaHbI3.

Kectenepae nanganaHbinfFaH 6enrinep:

‘% Taram Typi

Micipy dpyHkumsaChl

TemnepaTypa

o

Canmarbl (kr)

CepeHiH opHanacybl

Micipy yakpITbl (MUH)

©| o]

Kocbimiia aknapat

6.2 Moist Fan Baking (blnfangbi
XengeTkilwneH nicipy)

Tamalua HaTuxKenepre Kon XeTki3dy YLUiH
TemeHAeri kecteferi yCbiHbICTamanapabl
OpbIHAAHbI3.
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[Ticipme Haya Hemece LUYHFbIN HayaHbl
nanganaHbliHbI3.

L C B O

ByMbIH nicipeTiH KocbiMLua peuenTinep

B & € O ®

Byra nicipinreH apanac Taram (2 nopuus)

TeTTi 6ynoykanap, 16
i Y P 180 2  25-35 W 1) 1xoHe4 100 402  3)4)5)
LUseiiuapckuin pynet 180 2 15-25 Kapawmenb nyauHri (6 nopuus)
TyTac 6anbik eTi, 0,2 180 3 15.25 g 6) 2 90 35-45 7)
Kr
MeyeHbe, 16 gaHa 180 2 20-30 banfuiH omnet

o
MakapoHaap, 24 160 2 25 - 35 g 1) 2 85  35-45 8)
fJaHa

AK HaH

MadbduH, 12 pana 180 2 20-30 =
Kbiwkpln gamai = }
KOHAWUTEPNiK eHimaep, 180 2 20-30 ~ 2 180 40-50 9
20 paHa g 10)
Yrinmeni KeIpTbICTbI R Tayblk eTi
nevexbe, 20 naHa 140 2 15-25

g 1) 2 200 60-70 12)13)
TapTaneTka, 8 naHa 180 2 15-25

6.3 CbIHaK Xyprisy mekemenepiHe
apHanfaH aknapar
EN 60350-1, IEC 60350-1 caitkec cbiHakTap.

MbiHa dyHKUMSIHBI NaridanaHbiHbI3:
ProSteam, genren: Full Steam (Tonbik By).

O H C O© ®

Bpokkonu
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
Makc. 3 100 10-11 2)3)4)

Bypluak, Mmy3aatbinFaH

2x1,5  23xeHe 4 100 - 5) 3) 6)

1) 2/3 Gastronorm TecikTepi 6ap 6y XUHaFbIH
nanganaHbiHpI3.

2) KyphbInFblHbI OPHATBIMFAH TeMnepaTypara
XKETKeHLLIe Kereci napameTpMeH anibiH ana
Kbl3ablpbiHbI3: Preheat (AngbiH ana kbisabipy) /
None (Ew6ip). MaiiganaH6aHpi3: Preheat (AngbiH
ana kpi3apipy) / Fast (XKeingam) xeHe Smart
(Cwmapr).

3) Micipy HayacbIH GipiHLIi cepe AeHreniHe NeLTiH
iLKi )KaFblHa Kapan eHKeuTin OpHanacTbIpbIHbI3.
4) |EC 60350-1 cTaHgapTbiHa caii TecikTepi 6ap
KOHTEeNHEepAi KonAaHbIHbI3.

5) Tecikrepi 6ap 2 x 2/3 Gastronorm 6y XMHaFbIH
naiiganaHbiHbI3.

6) EH cankpiH HykTegeri Temnepartypa 85°C-ka
XKETKEeHLLE MiCipiHi3.
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) Denreiini opHaty: Full Steam (Tonbik By).

2) 40 MuH KapTON YLLiH; 8 - 10 MKUH Nocock YLwiH; 10 -
12 MUH BPOKKOIM YLLIiH

3) KapTon new Gpokkony yLuiH 1/2 enteminaeri
racTpobifpICThl (NepdopauusnaHFaH), an akcepke
ywiH 1/2 enwemiHgeri ractpoblabICTbl
(nepdopauusinaHbaraH) nanganaHbiHbI3.

4) 2-nenreiire akcepkeHi, 4-feHreiire kapTon neH
©pokKkoNMAi KOMbIHbI3.

5) NnrpeamnenTTepai newuke GipiHeH CoH, GipiH,
6aprbIK KOMMOHEHT Bip yakpITTa niceTiHaew eTin
TUICTi yakbITTa canbiHbl3. Bip yakblTTa eki nopumsiHbl
OablHaayFa 6onagpl.

6) Mlenrenai opHaTy: Humidity High (blnFanabinbik
JKOFapbl).

7 Top cepeperi oeHrenek dapdop bigsicTap.

8) 1/2 Gastronorm TecikTepi ok Gy XUHaFbIH
nariganaHbiHbI3.

9) [Micipy HayacbIH NeLUTIH, iLUKi XaFblHa Kapan
EHKeTin narganaHbliHbI3.

10) NeHreniai opHaTy: Humidity Low (blnFangbineik
TemeH). Bread Baking (HaH nicipy) cyHkumschbl
kormkeTimai 6onmaca faHa, ProSteam dyHKUMACHIH
naviganaHbiHbI3.

1) NeHrenai opHaTy: Humidity Low (blnFangbineik
TOMEH).

12) Top cepe nanpanaHbiHbI3.

13) AraThiH maiigbl XWHay YLUIH nicipy HayacblH
GipiHLLI AeHrelire KoMbIHbI3.

6.4 CbiHaK Xyprizy mekemenepiHe
apHanfaH aKnapart
EN 60350-1, IEC 60350-1 cankec cbiHaKTap.



B °C O 8 &

LLaFbIH KekcTep, ap Hayaaa 20

160 25-35 3 12
O 1e0 25-35 3 1
2
150 30-40 KoH  1)2)3)
e4
Maticbl3 GUCKBUT TOPT
160 40 - 55 2 24
O 180 25-35 1 29
1
160 45 - 55 KeH  2)5)
el
Anma Genili
160 70-90 3 49
O 180 80 - 100 3 49
Toct

O] 23 1-5 4

2)4)7)

1) [Micipy HayacbIH ecikke kapan eHicrneH
opHanacTbipbiHbI3.

2) KypbinFblHbI OPHATHIMFAH TeMnepaTypara
XeTKeHLLIe kerneci napameTpMeH anabiH ana
Kbl3ObIpbiHbI3: Preheat (AngbiH ana kbisabipy) /
None (Ew®6ip). ManganaH6axbi3: Preheat (AnabiH
ana kpi3apipy) / Fast (Keingam) xeHe Smart
(Cwmapr).

3) TopTiHLLi cope opHbIHA aMGe6an TabaHb
naiiganaHbiHbI3.

4 Top cepe nanganaHbiHpI3.

5) Temenperi TOp COepe MeH nicipy HayacblH
nanpanaHbiHbI3. [icipy HayacblH ecikke kapaii
eHicneH opHanacTbIpbIHbI3.

6) 2 kanGbIp KWFaLL OpHANACTbIPbINFaH (920 cm). OH
XaFbl COMN XafblHa kaparaHaa angblHFbl XarblHAa
Kebipek opHanacybl kepek.

7) Kenecire caiikec: IEC 60350-1:2016 xoHe IEC
60350-1:2023.

7. KYTY XXOHE TA3AIAY

7.1 Tazanay Typarnbl eckepTnernep

* Mertann 6eTTepre apHanfaH TasapTKplLl
epiTiHAIHI NnanganaHbiHbI3.

Kocbimwia peuenTinep

B H *C O ®

MepeHranap
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Micipy HayacbIH ecikke Kapaii eHicnieH
OpHanacTbIpbIHbI3.

2) Micipy KaFa3blH NanganaHblHbI3.

3) KypbinFblHbl OPHATBIMFAH TeMNepaTypara
XeTKeHLLe Keneci napameTpMeH angbiH ana
Kbl3ObIpbIHbI3: Preheat (AnabiH ana kbisgbipy) /
None (Ewo6ip). Manganan6anpi3: Preheat (AngbiH
ana kpi3aplpy) / Fast (XKbingam) xeHe Smart
(Cwmapr).

« Katbin KanfFaH gakrapabl KeTipy YLUiH
neLluke apHarfaH apHabl TasanarbIWThl
naviganaHbliHpI3.

* OKTac KanablfblH KETipY YLiH eHAaipyLwi
YCbIHFaH CYMbIK KaK KeTipriTi
nanganaHbiHbI3.
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»  Taramgbl KypbinFbliga 20 MUHYTTaH apTbik
caKTamaHpl3.

» Akceccyaprapabl blobIC XyFbiLL
MallMHaza XyMaHbi3.

7.2 Cope TipekTepiH

1. KypbInfFbiHbIH CYbIK EKEHIHE KO3 XKETKI3iHi3.

2. Cepe TipeKTepiH XoFapbl kapaw xaHe
angblHFbl iINMEKTEH CbipTKa Kapan
aKbIpbIH TapTbIHbI3.

3. Cepe TiperiHiH angblHfbl XaFblH Oynipnik
KabblpFagaH apbl TapTbIHbI3.

4. ChblpFblTnanapblH apTKpl TEXeriwTeH
LbIFapbIN anblHbI3.

5. Cepe TipekTepiH 6acTankbl OpHbIHA
KoVibIHbI3. Kagamaapapl kepi peTneH
KaviTanaHbl3.

Erep >xuHakneH bGipre cbipFbiTna xongap

Oepince, onapablH OekiTkiLTepi angblHFbl

XaFblHa Kapaybl Kepek.

7.3 Maintenance Programmes
(TexHUKanbIK KbI3MeT KepceTy)

Steam Byn 6araapnama KypbliFbiHbl asgan
Cleaning nacTaHfaH ke3ge Tasaptagbl. by
(BymeH Mariabl Hemece KanabiKTbl
Tasanay) XyMcapTbin, Tasanayabl xeHingereai.
Descaling i2Geri
(Kakrol By xacay TizberiH kanablk kakTaH
) Tasanay.

KeTipy)
Tank .
emptvin By cdyHKkUumManapelH naiaanaxFaHHaH
(Ca‘;llillTTgbl KeWiH cy blAbICbIHAA KanFaH cyabl
Gocary) Teryre apHarfaH npotecc.
Drvin By dyHKkymsinapbiH naaanaHFaHHaH

rving KeMiH KanfaH KoHAeHcaTTaH KybICTbl
(KenTipy) A ;

KenTipy NpoLieci.

RIsing s Ko y i
(Wao) it Y py

Ti3beriH wwato xaHe Tazanay npoueci.

7.4 EcikTi any xaHe opHaTy

1. KypbInfFbiHbIH CYblK €KEHIHE KO3 XETKI3iHi3.

2. ECIiKTi TONbIfbIMEH allblHbI3.

3. Eki ecik ToncacbiHgarbl A Kbicy
MiHTIpeKTepiH 6acbIHbI3.
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4. EcikTi 6ekireHLue xapTbinan xabblHpi3,
COAaH KeliH OHbl ToncanapbiHaH
KeTepiHi3. AbainaHbl3, eCiKTiH canmarbl
aybIp.

5. EcikTi TypakTbl 6eTTeri )xymcak
Lybepekke KOWbIHpI3.

6. Ecik )xaKTayLlacbIHbIH XOFapfbl afbiH B
KOC KONMEH €Ki XaFblHaH yCTaHbI3 Aa,
bICbipMaHbl 6ocaTy YLUiH ilwKe kapan
6acbiHpI3.

7. EcikTi any yLUiH OHbIH XaKTayLuachklH anfa
Kapau TapTbiHbI3.

8. OpOip WhbIHbI NAaHeNbA| YCTiHr LWeTiHeH
KeTepin, 6aFbiTTaFbIlLTaH anbliHbI3.
LbIHBIHBI aKbIPbIH YCTaHbI3, acipece
anablHFbl NaHenNbAiH XXUEKTepiHiH,
anHanacblHaa. WWbiHbI CbIHYbI MYMKIH.

9. LWeIHbI NnaHenbAi cabblH CyMEH XYbIHbI3.
LUbIHbI NaHenbAi XXaKebinan KypraTbiHbI3.
LbIHbI NaHenbAepai biAbIC XyFbiLu
MaLUMHaaa XymaHpl3.

TasanaygaH KeiH xofapblaarsl kagaMmaapabl

KepiCiHLe opblHAAHbI3.

OWVHEeKT naHenbAepaiH, AypbIC Kynae

canblHFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3, aiTnece ecikTiH,

6eTi KbI3bIN KETYi MYMKiH.

7.5 llampbl aybICTbIpY

KypbInfblHbI 3MeKTp XeniCiHeH axblpaTbin,
CyblIFaHLUA KYTiHi3.

Wamak! ynnecimai 300°C kpidyFa Tesimai
LIaMFa aybICTbIPbIHbI3.

Xorapfbl Wam

1. Any yuWiH WbIHbI KakNakTbl 6ypaHbI3.



2. TeMip WbIFbIPbIFbIH anbin, LWbIHbI
KaKnaFblH Ta3anaHpl3.

3. LWamabl aybICTbIPbIHbI3.

4. MeTann cakyHaHbl WblHbI KaKnakka
XarFan, OHbl OpPHaTbIHbI3.

Bywipnik wam

1. Wawmra kaTblHac any yLiH con xak cepe
TiperiH anbiHpI3.

8. AKAYJIbIKTAPAbI KOO

AKkaynbIKTbl ©3iHi3 Ty3eTe anMacaHpI3,
OnnepiHiare HeyakineTTi KbI3MET kepceTy
opTanblifbiHa xabapnacbiHbI3. KplameT
KepceTy ManiMeTTepi anablHFbl XakKrayaa

opHanackaH 3aybITTblK TakTanwaaa b6epinreH.

On ecikTi awkaHaa kepiHei. 3aybITTbIK
TakTanlaHbl anvaHbI3.

Oucnnenge TemeHae KepceTinMereH kate
koAbl nanga 6onca, KypbinFbiHbl KarTa Kocy
YLWiH yrOeri cakTaHablpFbILWThI eLwipin,
KOCbIHbI3. Erep kate koAbl kantanaHca,
YOKINeTTi KbI3MET KepCeTy opTarnblifbiHa
xabapnacblHbl3.

KypbInfbiHbI icke KocyFa Hemece 6ackapy
MYMKiH eMec. - KypblifiFbl 3MeKTp KyaTbiHa
KOCbIIIMaFaH HEMECE OypbIC KOCbINIMaFaH.

KypbInfbl Kbi36an Typ.

» Carar opHaTblnMaraH.

+  O®yHKumMA kynnbl 6encengipineni.

* ABTOMaTTbI TypAe eLlipy onuuscbl
Kocynbl.

» Child Lock (bana kynnbl) 6encexgipineai.

* [leMo pexumi icke Kocbingpl - eLwipy Koabl:
2468.

LLam xxyMmbic ictemengi. - LWam kyiin
KeTkeH. LLlamapl aybICTbIPbIHbI3.

® OnekTp KyaTblHbIH 6LUin Kanybl apKaLlaH
Tasanayabl ToKkTatagbl. QNEKTP KyaTblHbIH
eLlin kanyblHa 6arnaHbICTbl y3ince,
Tasanayabl kaTanaHbi3.

CbIMCbI3 cUrHanfa KaTbICTbl Macene
nanga 6onagbl. - Mobunbai KypbinFbiHbIH
CbIMCbI3 Xefire KOCbINFaH He KoCbINMMaraHbIH
TekcepiHi3. CbIMCbI3 XeriHi xxaHe
MapLUpyTU3aToOpAbl TEKCEPIHi3.
MapLupyTtusatopabl KarTa icke KOCbIHpbI3.

XaHa poyTep opHaTbINAbl HeMece poyTep
KoHdpurypauusicbl e3repgi. - KypbinFbiHbl

2. KaknakTbl any ywiH Torx 20 6ypaybiwwbIH
anbiHpI3.

3. LWbIHbI KaKNaFbIH Ta3anaHpI3.
4. lamabl aybICTbIPbIHbI3.

5. MeTann xakrayapl aHe TbiFbl3AarbIWThl
OpHaTbIHbI3. BypaHaanapabl TapTbliHbI3.

6. Con xak cepe TiperiH OpHaTbIHbI3.

KeHe MoOunbai KypbInFbiHbI KanTa
KOHUrypaumsananp!3.

CbIMCbI3 XeniHiH curHanbl ancis.. -
MapLpyTursaTtop KypbifiFbiFa 6apbiHwa
aKblHOATbIM KOWbIHbI3.

CbIMCbI3 CUTHanNAbl KYPbUIFbIHbIH XaHbIHA
KOWbINFaH KbICKa TONKbIHAbI New y3eai. -
Kbicka TONKbIHABI NELTi eLwipiHi3.
MUVKpPOTONKbIHABI NEL NeH KallblKTaH
6ackapy kypanblH kaTap naviganaHyaaH
aynak 6onblHbI3. Kbicka TonkbiHgap Wi-Fi
CUrHanblIH y3egi.

F102 — ecik »abblk Hemece ecikTiH, bekiTneci

Oy3binFaH. EcikTi xabblHbI3. KypbInfbiHbl
KOCbIHbI3 )XOHE COHAIPIH3.

F111 — Food Sensor (Taram ceHcopbl)
YALLbIKKa AypbIC OpHaTbinMaraH. Food
Sensor (Taram ceHcopbl) alwackiH YALWbIKKa
TOMbIK CalblHbI3.

F240, F439 — gucnnewigeri ceHcopnbik
epicTep AypbIC XYMbIC iCTemMenai.
Oncnnengin, 6eTiH Tazananpbl3. CeHcopnbIk
epicTepae KipaiH >KOKTbIFbIHA KO3 KETKI3iHi3.

F601 — Wi-Fi curHanbiHaa macene 6ap.
Keninik KocbINbIMAbl TEKCEpPiHi3. BipiHLui
naiganaHy angpiHaa, «CbIMCbI3 KOChINbIM»
TapayblH KapaHbl3.

F604 — Wi-Fi GipiHLwi Kkocbiny caTci3
asiktangbl. KypbInfbiHbl eLwipin, Kocbir,
opeKeTTi KaTanaHb!3. bipiHwi nainganaxy
angblHaa, «CbIMCbI3 KOCbIbIM» TapayblH
KapaHbI3.

F908 — KypbInfbl Xyneci backapy TakracbiHa
Kocbkina anvangpl. KypbinFbiHbl KOCbIHbBI3
YKOHEe CeHAIpIHi3.

F602, F603 — Wi-Fi korxeTimai emec. !
KypbIiFbIHbI KOCbIHbI3 XX8HE COHAIPIHI3.

1) Ocbl kaTenepai, 6ipi opbIH anca, KypbInFbiHbIH KanFaH yHKUMsinapbl 9AeTTeriAen XXyMbICbiH XanFactbipagbl.
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9. SBHEPTUA TUIMANIT]

9.1 (EO) Ne 65/2014 xaHe (EO) Ne
66/2014 coankec oHiM Typanbl

aKnapat naparbl XXKoHe ©OHiM Typanbl

aKnapart
YKabablKTayLbiHbIH aTbl AEG
Mogenb NBB8S731AT 944035128
naeHTuukaTopsl NBB8S731AT 944035060
TB8SB731AB 944035129
TB8SB73ZAB 944035048
KyaT Tvimainiri nnaekci 61.9
Kyat tuimainiri cbiHbIObI A++

Loactypni pexumaeri
CTaHZapTThl XXYKTEME YLiH
nanganaHbinatbiH KyaTt

1.09 kBt-caf/uukn

XKenpetkiw pexvmaeri
CTaHZapTThl XYKTeMe yLiH
naiiganaHbinaTtbiH KyaTt

0.52 kBT1-caf/umkn

Cbli3aTTapablH caHbl 1

XKbiny kesi OnekTp KyaTbl

[ObibbiC AeHreni 70 n

Keimpimer

Canmarbl NBB8S731AT 36,0 kr
NBB8S731AT 36,0 kr
TB8SB731AB 36,0 kr
TB8SB73ZAB 36,0 kr

KypbInfFbl keneci ctTangapTTapFa calikec
cbiHanfaH: EN |IEC 60350-1.

9.2 (EO) Ne 2023/826 ctaHpapTbiHa
caMKec aKknapaTka KoubinarbiH
TananTap

KyTy pexuMiHge nanpganaHbinatbiH KyaT 0,8 BT
>Kenire KocblfiFaH KyTy pexuMiHae 20BT
nanganaHbinatbiH KyaT Meniepi ’
KypanablH konaaHbinaTblH TOMEH KyaT

pexumiHe aBTOMaTTbl TypAe XeTyi yLiH 20 myH

KaXKEeTTi eH Ken yaKpIT

KypbInfFbl keneci ctTaHgapTTapFa calikec
cbiHanfaH: EN 50564, EN 63474.
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ChbIMCbI3 Xeni KOCbINbIMbIH KOCY XaHe eLuipy
Typanbl aknapatTbl BipiHwi nanganaHy
angbliHaa 6eniMiHeH KapaHpI3.

9.3 OHTannaHgbIpy KeHecTepi

MMicipy kesiHAe eciKTi )abblK yCTaHbI3 XaHe
OHbl XMi allnaHbI3.

ECIiKTiH ThIfbI3gaFbilLbIH Ta3a yCTaHbI3
)KOHe OHbIH 63 OpHbIHAA TypFaHbIHa Ke3
KETKI3iHi3.

MeTann Hemece KyHripT, LWaFbIfbICNanTbIH
bIAbICTbI NaiAanaHblHbI3.

KaxeT 6onmaca angpbiH ana Kpl3ablpyabl
eTKi3in xibepiHi3.

BipHeLue bigbIC nicipy apacbiHAaFbI
y3inictepai azanTbliHbI3.

MywmkiH 6onca, xengeTkiwi 6ap nicipy
yHKUMANapbIH NaganaHbiHpI3 (Tek
Kenbip ynrinepae).

TamakTbl XbINbl KyiAe ycTay YLWiH Kanablk
XbInyAbl nanganaxsiHbI3. Micipy
asiKkTanfaHrFa AeniH KypblFbIHbIH
TemnepaTypacblH kemiHge 3 - 10 MuH
OeViH TOMEHAETIH|3.

KaxeTt 6onmaca, Tamak nicipy kesiHge
LaMabl eLUipiHi3.

Moist Fan Baking (blnFanab!
XenaeTkilneH nicipy) (Tek kenbip
ynrinepae) - 6yn dpyHKuusi aHeprus
yHemzaey KnacblHa XaHe aKoamn3saH
TananTapblHa cav 6ony ywiH (EU 65/2014
xoHe EU 66/2014 ctaHgapTTapbiHa
cealikec) nangananbingbl. CblHakTap MblHa
cTaHgapT 6onbiHwa eTkisineqi: IEC/EN
60350-1. PyHKUMSA y3inmeyi KoHe
TyMLUaneLl OHTawnbl Xargannapaa xymbic
icTeyi yLWwiH nicipy KesiHae TymwaneLTiH,
eciri »abblk 6onybl kepek. Ocbl
YHKUMAHBI NanganadFanja wam
aBTOMaTThl Typae ceHeni. Kenbip
ynrinepae on 30 cek anagpl.

MywmkiH 6onca, Wi-Fi xeniciH eLwipiHs.
BipiHwi naiganany angeiHaa 6enimiH
KapaHbI3.

ABTOMAaTTLI TYpAE OLwipy - kayinciaaik
MakcaTblHAa, erep Kbl3ablpy PyHKLUSACHI
GenceHai 6onca xoaHe ellkaHaanm
napameTpnep esrepTinmece, 6enrini 6ip
yakbITTaH KeliH KypblSiFbl aBTOMATThI
TypAe eweai. lMicipy pyHKUMUSCHIH y3aK
naviganaHy yLiH nicipy yakplTblH
OpHaTbIHbI3.

- 12,5 car: 30-115°C
- 8,5car: 120-195 °C



— 5,5 car: 200-245 °C ‘ — 3 car: 250-eH kebi°C

10. KOPLLUAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOAUIAP

TaHbackl 6ap kariTa eHaeneTiH MaTepyangap | yneciHiagi KocbiHbI3. «CbI3biniFaH cebet»
A .
L. KanTamaHbl KaiTa eHaey YLUiH OHbl TUICTi | TaHbacbiMeH GenrineHreH xabapikrapab h:

KOHTelHepnepre canblHbl3. NEKTPrIiK XoHe Oipre ytununsauusinayra 6onmangpl. OHimai
3MEeKTPOHAbIK abablKkTapablH, KanabiFbIH XKeprinikTi kanta eHaey 6enimiHe karkTapbiHbI3
KanTa eHaey apKbifbl KOpLUaFaH OpTaHbl Hemece MyHUUMnangbl mekemere

XoHe afaMm AeHcaynblfbiH KopFayFa xabapnacblHpI3.

Ocbl 6HIMHIH 8HAIPINTEH KYHI CepusanbIKk HOMIpAE KOPCETINreH, OHbIH,
HEeMIpiHiH, BipiHLLI CaHbl BHAIPINTeH XbINablH COHFbI CaHbIHA, eKiHLLUi
)KOHe YLUiHLI caHAap anTaHblH PETTIK HOMIpiHe Cankec Kenegi.
Meicanbl, 14512345 cepusinblk Hemipi eHiM 2021 XbingbiH, KbipblK
OeciHWi anTacbiHAa eHAipinreHiH 6ingipeai.

OHpipywi: Electrolux Appliances AB, St. Géransgatan 143, 105

45 Stockholm, Lseuus.

"epmaHusaga xacanraH.
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